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Pouziti podle uréeni

Peclivé si prectéte tento navod k pouziti.
Pouze tak budete schopni vas spotrebic
spravné a bezpecné pouzivat. Tento
navod k pouziti a instalaci peclivé
uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro
dal$iho uzivatele.

Tento spotrebic je uréen pouze pro
vestavbu. Dodrzujte zvlastni pokyny pro
instalaci.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. Pokud
doslo béhem prepravy k poskozeni,
spotfebi¢ nezapojujte.

Spotrebic¢ bez zasuvky mize zapojit
pouze servisni technik. V pripadé

Skod vzniklych v disledku $patného
zapojeni zanikd narok na zaruku.

Spotrebic je ur¢en pouze pro pouziti

v domacnosti a pro domaci ucely. Spotrebic
pouzivejte pouze k pripravé pokrmu

a napoju. Pri pouzivani nikdy nenechavejte
spotfebi¢ bez dozoru. Spotrebic je urcen
pouze pro pouziti v uzavienych prostorach.

Tento spotrebic je uréen k pouziti do
maximalni povolené nadmorské vysky
4000 metrd.

Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi

8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo mentalnimi,
schopnostmi pouze pod dohledem
zodpovédné osoby, ktera je pouci,

o bezpecném pouzivani spotrfebice a to jen
v pfipadé, ze jsou si védomi rizik, ktera

z pouzivani vyplyvaji.

Déti si se spotfebi¢em nesmi hrat. Cisténi
a udrzbu po bézném pouzivani nesmi
provadét déti, pouze pokud jsou starsi

8 let a jsou pod dozorem.

Déti mladsi 8 let by se mély zdrZzovat

v bezpecéné vzdalenosti od spotiebice
a napajeciho vedeni. Prislusenstvi vzdy
vsunujte do peciciho prostoru
spravnym zplisobem. — "Prislusenstvi”
na strane 14



PN Dilezité bezpeénostni
pokyny
VSeobecné pokyny

/A\Varovani - Nebezpeéi popaleni!

" Horlavé predméty uskladnéné v pecicim
prostoru se mohou vznitit. V pecicim
prostoru nikdy neuchovavejte horlavé
predméty. Nikdy neotvirejte dvirka
spotrebice, kdyz uvnitr zacne vznikat
dym. Vypnéte spotrebic a vytahnéte

sitovou zastrcku ze zasuvky nebo vypnéte

pojistky v pojistkové skFini.

= Pri otevieni dvifek spotfebice vznikne
privan. Pecici papir mGze prijit do
kontaktu s topnym télesem a muze se
vznitit. V pribéhu predehrivani nikdy
neumist'ujte pecici papir na prislusenstvi
bez zatizeni. Pecici papir musi byt vzdy
zatizen nadobim nebo formou na peceni.
Pecicim papirem vylozte vzdy jen plochu,
kterou budete potrebovat. Pecici papir
nesmi nikdy presahovat pres
pfisluSenstvi a z pFisluSenstvi.

/A\Varovani - Nebezpeéi popaleni!

= Spotfebi¢ se zahfiva na velmi vysoké
teploty. Nikdy se nedotykejte vnitinich
ploch peciciho prostoru nebo topnych
téles. Spotrebic vzdy nechejte
vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Prislusenstvi nebo nadoby jsou velmi
horké. Pri vyjimani nadob nebo
prislusenstvi vzdy pouzijte kuchynské
rukavice.

= Alkoholické vypary se mohou
v rozpalené troubé vznitit. Nikdy
nepripravujte pokrmy s velkym
mnozstvim vysokoprocentniho alkoholu.
Pokud pouzijete napoj s vysokym
procentem alkoholu, pak jen v malém
mnozstvi. Dvifka spotrebice otvirejte
opatrné.

/A\Varovani - Nebezpeéi opafeni!

= Pristupné vnéjsi casti jsou béhem
provozu horké. Nikdy se nedotykejte
horkych ¢asti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Pri otevreni dvifek spotrebice mize unikat
ven horka para. Para nemusi byt viditelna,

zalezi na teploté. Pfi otevirani dvirek
nestdjte prili$ blizko u spotrebice. Dvirka

spotrebice otvirejte pomalu. Udrzujte déti

mimo dosah spotrebice.

Dulezité bezpecnostni pokyny cz

= 7 vody v horkém pecicim prostoru mize
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do
horkého peciciho prostoru vodu.

/A\Varovani - Nebezpeéi urazu!

" Poskrabané sklo dvifek spotrebice mize
prasknout. Nepouzivejte zadnou Skrabku
na sklo, ostré nebo brusné Cistici
prostredky.

= 7avésy dvirek se pri otvirani a zavirani
pohybuji a mohou vas priskfipnout.
Nesahejte do prostoru zavésl dvirek.

/A\Varovani - Nebezpeéi zasahu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy smi provést a poskozeny
napajeci kabel smi vyménit pouze
nami proskoleny servisni technik.
Pokud je spotrebi¢ poskozen,
odpojte jej z elektrické sité nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfini.
Zavolejte zakaznicky servis.

= Kabelova izolace elektrického
spotrebice se mize pri kontaktu
s horkymi ¢astmi spotrebice roztavit.
Dbejte na to, aby se pfipojovaci kabel
nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi
spotrebice.

= Velka vlhkost mize zpusobit zasah
elektrickym proudem. Nepouzivejte zadné
vysokotlaké nebo parni Cistice.

® Poskozeny spotiebi¢ mize zpusobit
zasah elektrickym proudem. Vadny
spotrebi¢ nikdy nezapinejte. Vytahnéte
sitovou zastr¢ku nebo vypnéte prislusny
jisti¢ v pojistkové skfini. Zavolejte
zakaznicky servis.

/\ Varovani - Ohrozeni magnetismem!

Do ovladaciho panelu a ovladacich prvkd

jsou vlozeny permanentni magnety. Ty

mohou ovliviiovat elektronické implantaty,

napr. srde¢ni kardiostimulatory nebo

inzulinové pumpy. Pokud mate

elektronicky implantat, dodrzujte

minimalni vzdalenost 10 cm od ovladacich

prvkd.
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Mikrovinny ohiev

/A\Varovani - Nebezpeéi popaleni!

= Nespravné pouZiti spotiebice mize byt
nebezpecné a mize zplsobit poranéni.
Ve spotrebici neohrivejte nerozmrazené
jidlo nebo nesuste pradlo, neohfivejte
polstarky plnéné korkem, seminky nebo
obilovinami, houbicky, vihké Cistici
hadriky a dal$i podobné predmeéty.
Zahraty korek a polstarky plnéné
seminky a obilovinami se mohou vznitit
jesté po uplynuti nékolika hodin.
Spotrebi¢ pouzivejte vyhradné pro
pripravu pokrm( a napojd.

" Potraviny se mohou vznitit, proto je
nikdy neohfivejte v ochranném baleni.
Nikdy bez dozoru neohrivejte potraviny
v plastickych, papirovych nebo
hoflavych obalech.

Nikdy nenastavujte prilis vysoky stupen
vykonnosti mikrovin nebo pfilis dlouhou
dobu Upravy. Dodrzujte pokyny uvedené
na obalech potravin.

Mikrovinnym ohfevem nikdy potraviny
nesuste.

Potraviny s nizkym obsahem vody, napfr.
chleba nikdy nerozmrazujte nebo
neohrivejte pfi prilis vysokém vykonu
mikrovin, popfipadé pfilis dlouhou
dobu.

= Muze dojit ke vzniceni oleje, proto
mikrovinnym ohrevem Ccisty olej nikdy
neohrivejte.

/A\Varovani - Nebezpeéi vybuchu!
Tekutiny nebo jiné potraviny mohou

v tésné uzavrenych nadobach explodovat.
Nikdy tekutiny nebo jiné potraviny
neohfivejte v uzavienych nadobach.

/A\Varovani - Nebezpeéi popaleni!

= Potraviny s tuhou slupkou nebo s kazi
mohou v priibéhu ohfevu nebo také po
ném explodovat. Nikdy pomoci
mikrovinného ohrevu nevarte vejce ve
skorapce nebo neohrivejte natvrdo
uvarené vejce. Nevarte maso s k(zi
a raky. Pri pfipravé sazenych vajec nebo
blansirovanych vajec nejdrive Zloutek
propichnéte. U potravin s tuhou slupkou
nebo s kizi, jako napf. jablka, rajcete,
brambor nebo parkd mize slupka

popraskat. Z tohoto ddvodu slupku nebo

kQzi pred pripravou propichnéte.

= U détskych vyziv se teplo nerozprostira
rovhomérné, proto détské vyzivy nikdy
neohfivejte v uzavienych nadobach. Vzdy
viko nebo savi¢ku sundejte. Po ohfevu
pokrm radné protrepte nebo
promichejte. Nez pokrm ditéti podate,
zkontrolujte jeho teplotu.

" Horky pokrm predava teplo, proto
nadoba mdze byt horka. Nadobu nebo
prislusenstvi z trouby vyndejte pouze
pomoci kuchynskych rukavic.

= Potraviny ve vakuovém baleni mohou
explodovat. Vzdy dbejte pokyn(l vyrobce
uvedenych na obalu. Pokrm z peciciho
prostoru vzdy vyjméte pomoci klesti na
nadobi.

= Béhem provozu se pristupna mista mohou
rozpalit. Nikdy se nedotykejte horkych
¢asti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

/\ Varovani - Nebezpeéi opafeni!

= Pfi uvedeni tekutin do varu mize dojit
k opozdéni bodu varu. To znamena, ze
tekutina dosahne bodu varu bez vzniku
typickych vzduchovych bublin. Horka
tekutina mGze nahodné z nadoby
vystriknout pouze pri malém otresu.
Abyste zabranili opozdéného bodu varu,
vzdy pfi ohfevu vlozte do nadoby IZicku.

/A\Varovani - Nebezpeéi trazu!

= Nevhodna nadoba mize popraskat.
Porcelanové a keramické nadobi mize
mit v mistech Gchyt( a na vickach
drobné dirky, v nichz se hromadi
vniknuta vlhkost, ktera zpisobi
prasknuti nddoby. Pouzivejte pouze
nadobi vhodné k mikrovinnému ohrevu.



= Pfi pouziti kovového nadobi mohou pri
mikrovinném ohrevu vznikat jiskry.
Mize dojit k poSkozeni spotiebice. Pri
mikrovinném ohrevu nikdy nepouzivejte
kovové nadobi. Pouzijte vyhradné
nadobi vhodné k mikrovinnému ohrevu
nebo zvolte mikrovinny ohrev
v kombinaci s jinym druhem ohfevu.

/A\Varovani - Nebezpeéi zasahu
elektrickym proudem!

Spotrebic je pod vysokym napétim.
Nikdy neodstranujte kryt spotrebice.

/A\Varovani - Nebezpeéi tézkého

poskozeni zdravi!

® Pfi nespravném cisténi spotrebice muze
dojit k jeho poskozeni. Z trouby maze
dojit k uniku mikrovinné energie.
Pravidelné spotfebic Cistéte a ihned
odstrante zbytky jidel. Udrzujte pecici
prostor, tésnéni dvirek, dvirka a dorazy
dvifek v Cistoté.

= Pokud jsou dvifka nebo tésnéni dvifek
poskozené, mize dojit k uniku
mikrovinné energie. Nikdy
nepouzivejte spotrebic, pokud je
tésnéni dvirek peciciho prostoru nebo
kryt z umélé hmoty poskozeny. Volejte
zakaznicky servis.

= U spotrebicd bez krytu dochazi k uniku
mikrovinné energie. Nikdy kryt ze
spotrfebi¢e nesundavejte. K udrzbé
nebo k opravé volejte zadkaznicky
servis.

Para

/A\Varovani - Nebezpeéi opareni!

= Voda v nadrzce na vodu se mize pfi
dal$im provozu spotrebice velmi zahrat.
Nadrzku na vodu po kazdém provozu
spotrebice s vyuzitim pary vyprazdnéte.

=V pecicim prostoru vznika horka
para. Béhem provozu spotfebice
s vyuzitim pary nesahejte do peciciho
prostoru.

= Privyjimani prislusenstvi maze
vystriknout horka tekutina. Horké
prislusenstvi vyjimejte pouze
s kuchynskymi rukavicemi.

/A\Varovani - Nebezpeéi vzniku pozaru

a nebezpeci poranéni!

Horlavé tekutiny se mohou v rozpalené

troubé vznitit (deflagrace) Do nadrzky na

vodu nelijte zadné hoflavé tekutiny (napf.

napoje s obsahem alkoholu). Do nadrzky

na vodu lijte pouze vodu nebo nami

doporuceny prostredek na odvapnéni.

Dullezité bezpecnostni pokyny cz

Teplotni sonda

/A\Varovani - Nebezpeéi zasahu
elektrickym proudem!

V pfipadé pouziti Spatné teplotni sondy se
muze poskodit izolace. Pouzivejte pouze
teplotni sondu urc¢enou pro tento
spotrebic.

Funkce c¢isténi

/A\Varovani - Nebezpeéi pozaru!

= Volné zbytky pokrm, tuku a $téavy
z masa se mohou béhem funkce
samocisténi vznitit. Pfed kazdym
spusténim samocisténi odstrante
hrubé necistoty z peciciho prostoru
a z pfislusenstvi.

= PFi ¢isténi dochazi k zahfivani
spotrebice. Za Uchyt dvirek spotrebice
nikdy nezavésujte hoflavé predméty
napf. kuchyriské utérky. Predni stranu
spotrebice nechejte volnou. Udrzujte
déti mimo dosah spotrebice.

/\Varovani - Nebezpeéi tézkého
ublizeni na zdravi!

Pri Cisténi se spotrebic zahriva.

U pecicich forem a plechid s nepfilnavym
povrchem dochazi k jejich poskozeni

a uvolnéni jedovatych plynd. Pecici plech
a formy s neprilnavym povrchem nikdy
necistéte pomoci Cistici funkce. Pouze
smaltované prisluSenstvi Ize takto Cistit.

/A\Varovani - Nebezpeéi popaleni!

=V pribéhu funkce ¢isténi se spotrebic
zahtiva na velmi vysokou teplotu.
Nikdy neotvirejte dvirka spotrebice.
Spotrebi¢ nechte zcela vychladnout.
Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

» A V prabéhu funkce ¢isténi se zahfiva
na vysokou teplot i vnéjsi ¢ast
spotrfebice. Nikdy se nedotykejte dvifek
spotrebice. Spotrebi¢ nechte zcela
vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.
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Priciny poskozeni

PFi¢iny poskozeni

VsSeobecné pokyny

Po
| |

zor!

Prislusenstvi, folie, pecici papir nebo nadobi na
dné peciciho prostoru: na dno peciciho prostoru
nepokladejte zadné prislusenstvi. Dno peciciho
prostoru nevykladejte Zadnou folii jakéhokoliv
druhu nebo pecicim papirem. Pokud je teplota
nastavena na vice nez 50° C, nepokladejte na dno
peciciho prostoru zadné nadobi. Dochazi

k hromadéni tepla. Doba tepelné Upravy nasledné
nesouhlasi a dojde k poskozeni smaltu.

Alobal: alobal nesmi v pecicim prostoru prijit do
kontaktu s vyplIni dvifek spotiebice. Vypln dvifek
by se mohla trvale zabarvit.

Silikonové formy: nepouzivejte silikonové formy
nebo folii, viko nebo prislusenstvi s obsahem
silikonu. Mze dojit k poskozeni senzoru

v pecicim prostoru.

Voda v horkém pecicim prostoru: do peciciho
prostoru nikdy nelijte horkou vodu. Vytvari se
vodni péara. Zménou teploty mize dojit

k poskozeni smaltu.

Vlhkost v pecicim prostoru: dlouhodobéjsi vihkost
v pecicim prostoru mze zplisobovat korozi. Po
pouziti nechte pecici prostor vyschnout.
Neuchovavejte vlihké potraviny del$i dobu

v uzavieném pecicim prostoru. V pecicim
prostoru neuchovavejte zadné pokrmy.

Chladnuti pfi otevienych dvirkach: po pouziti

s vysokymi teplotami nechavejte pecici prostor
vychladnout pouze s uzavienymi dvirky. Do dvifek
spotrebice nic nepfrivirejte. | pokud jsou dvirka
otevrena jen minimalné, mize ¢asem dojit

k poskozeni nabytku ¢i jinych objektd v blizkosti
spotrebice.

Pouze pfi vysoké vlhkosti nechavejte pecici
prostor vychladnout s otevienymi dvirky.

Ovocné §tavy: pecete-li ovocny kolac ze
Stavnatého ovoce, pecici plech ovocem
neprepliujte. Ovocna $tdva, kterd kape z peciciho
plechu, zanechava skvrny, které jiz nelze
odstranit. Pokud mozno pouzijte univerzalni
hluboky plech.

Silné znecisténé tésnéni trouby: je-li tésnéni silné
znecisténo, dvirka spotrebice pfi pouziti
nedoléhaji. Mlze dojit k poskozeni ¢elnich ¢asti
nabytku v okoli. Tésnéni vzdy udrzujte Cisté.
Dvirka spotrebice jako sedatko nebo odkladaci
plocha: na oteviena dvirka spotrebice
nestoupejte, nesedejte ani se na né nevéste, na
dvirka spotrebice nestavte zadné nadoby ani
prislusenstvi.

Vkladani prislusenstvi: v zavislosti na typu
spotiebice muze prisluSenstvi pfi zavirani
poskrabat sklo dvirek. Prislusenstvi vzdy
vkladejte do peciciho prostoru az nadoraz.
Preprava spotrebice: spotfebi¢ neprenasejte ani
neberte za madlo dvirek. Madlo dvifek by
nemuselo udrzet hmotnost spotrebi¢e a mohlo by
se zlomit.

Mikrovinny ohrev
Pozor!

Vznik jisker: dbejte na to, aby vzdalenost kovovych
predmétl (napfr. 1zicka v hrnku) byly od stény
peciciho prostoru a od vnitini strany dvifek
vzdaleny minimalné 2 cm. Jiskry mohou poskodit
vnitini stranu sklenéné vypliné dvirek.

= Kombinovani prisluSenstvi: rost nepouzivejte
spolu s univerzalnim plechem. Pokud je umistite
bezprostfedné nad sebe, mizou vznikat jiskry.
Vzdy je zasunte do predepsané vysky.

= Rezim mikrovinného ohrevu: pokud pouzivate
pouze mikrovinny ohfev, nelze pouzit
univerzalni pecici plech. M{zou vznikat jiskry,
které mGzou poskodit pecici prostor. Pouzijte
pribaleny rost nebo zkombinujte mikrovinny
ohrev s jinym druhem ohrevu.

= Hlinikové misy: ve spotrebici nepouzivejte
hlinikové misy. M(ize dojit k po$kozeni
spotrebice kvali vzniku jisker.

®  Rezim mikrovinného ohfevu bez pokrmu: pouziti
spotrebice bez pokrmu maze vést k jeho
pretizeni. Nespoustéjte mikrovinny ohrev bez
vloZzeného pokrmu. Vyjimkou miize byt kratka
zkouska nadobi. — "Mikrovinny ohrev"
strana 25
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®  Popcorn pripravovany mikrovinnym ohrevem:
Nikdy nenastavujte ohfev na pfilis velky vykon.
Pouzivejte maximalné 600 W. Sacek
s popcornem vzdy polozte na sklenény talir.
Sklo dvifek mlze vlivem pretizeni prasknout.

Para

Pozor!

m  Pecici formy: nadoby musi byt odolné vici
teplu a pare. Silikonové pecici formy nejsou
ke kombinovanému rezimu s pouzitim pary
vhodné.

= Nadobi se skvrnami od rzi: nddobi se
skvrnami od rzi nepouzivejte. Sebemensi
skvrna od rzi maze zpUsobit korozi peciciho
prostoru.

® Kapajici tekutiny: Pod perforovanou naparovaci
nadobu vzdy pfi pouziti pary vlozte pecici plech,
univerzalni plech nebo neperforovanou
naparovaci nadobu, ktera kapajici tekutinu
zachyti.

= Horka voda v nadrzce na vodu: horka voda mize
poskodit cerpadlo. Do nadrzky pouzivejte pouze
studenou vodu.

= Poskozeni smaltu: pokud je v pecicim prostoru
voda, nikdy nespoustéjte zadny program. Pred
spusténim programu vodu z peciciho prostoru
utrete.

= Roztok na odstranéni vodniho kamene: roztok na
odstranéni vodniho kamene nepouzivejte na
¢isténi ovladaciho panelu a na ostatni plochy
spotrebice.

= Cisténi nadrzky na vodu: nadrzku na vodu
necistéte v mycce, mohlo by dojit k jejimu
poskozeni. Nadrzku na vodu otfete mékkym
hadrikem a ocistéte béznym cisticim
prostiedkem.



EYOochrana zivotniho

prostredi

Vas novy spotrebic¢ je obzvlasté energeticky
usporny. V této kapitole naleznete rady, jak pfi jeho
pouzivani usetrit jesté vice energie a jak spotrebic

spravné zlikvidovat.

Tipy pro usporu energie

®  Predehfrivejte spotrebic jen tehdy, je-li to
uvedeno v receptu nebo v tabulce navodu
k pouziti.

®  Zmrazené potraviny nechejte rozmrazit, nez je
date do peciciho prostoru.
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= Pouzivejte tmavé, cerné

lakované nebo

smaltované formy. Dobre pohlcuji teplo.

S

prostoru.

= Nepotrebné prislusenstvi vyndejte z peciciho

/TN
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Ochrana zivotniho prostredi cz

= Dvirka spotfebi¢e béhem provozu otevirejte co
nejméné.

= Vice kolacl pecte postupné za sebou. Pecici
prostor je jesté vyhraty. Tim se doba peceni
druhého kolace zkrati. V pecicim prostoru
mUzete také polozit 2 hranaté formy na
peceni vedle sebe.

= Pfi del$ich dobéach ohfevu muzete spotiebic
10 minut pred koncem vypnout a k dopeceni
vyuzit zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace spotiebice

Obal zlikvidujte v souladu s predpisy na ochranu
zivotniho prostredi.
Tento spotrebic je oznacen dle evropské
E smérnice 2012/19/EU o elektrickych
a elektronickych zafizenich (waste
mmmm clectrical and electronic equipment -
WEEE). Smérnice stanovuje ramec pro
zpétny odbér a recyklaci starych zafizeni,
platny pro celou EU.



cz Seznameni se se spotrebicem

) Seznameni se se
spotiebicem

V této kapitole vam vysvétlime zobrazeni na displeji
a ovladaci prvky. Déle se seznamite s rGznymi
funkcemi vaseho spotrebice.

Upozornéni: V zavislosti na typu spotfebice se
mohou jednotlivé modely liSit v barvé
a v rliznych detailech.

[ N

Druhy ohrevu

Asistence

Para

Tlaéitka
Tlacitka vlevo a vpravo od oto¢ného volice maji
tlakovy bod. Pro ovladani stisknéte tlacitko.
Spotrebice, které nemaji predni panel
z nerezové oceli maji dvé dotykova tlacitka, ale
bez tlakového bodu.

Dotykova plocha
Pod dotykovou plochou jsou umistény
senzory. Pro zvoleni funkce se dotknéte
pozadovaného symbolu.

Otoény volié
Otoénym voli¢em muzete otacet doleva nebo
doprava. Lehce voli¢ stisknéte a prstem otocte
pozadovanym smérem.

Displej
Na displeji se zobrazuji aktualni
nastavené hodnoty, moznosti volby nebo
také texty s upozornénim.

Dotykovy displej
Na dotykovém displeji se zobrazuji aktualné
volitelné moznosti. Pro nastaveni se dotknéte
prislu§ného textového pole. Textova pole se
mohou lisit v zavislosti na vybéru.

Ovladaci prvky

Jednotlivé ovladaci prvky jsou sladény s rznymi
funkcemi vaseho spotrebice. Vas spotrebic tak
mUzete ovladat pfimo a jednoduse.

10

— Hlavni menu

Ovladaci panel

Na ovladacim panelu nastavite pomoci tlacitek,
dotykovych poli a oto¢ného voli¢e razné funkce
vaseho spotrebice. Na displeji je zobrazeno
aktualni nastaveni.

Pokud je spotfebi¢ zapnuty, na ovladacim
panelu se zobrazi prehled menu.

Mikrovinny ohrev

Mikrokombi

Home Connect

Tlaéitka a dotykové plochy
Zde naleznete stru¢né vysvétleni k rizny
tlacitkim a dotykovym plocham.

Symbol Vyznam

Tlacitka
0] on/off
D start/stop

Vypnuti a zapnuti spotfebice
Spusténi nebo zastaveni provoznich
rezimd, popfipadé preruseni
stisknutim po dobu cca 3 sekund

Dotykové plochy

menu  Menu Otevfeni menu provoznich rezima
Minutka Volba minutky

i Informace Zobrazeni zprav

= Détska pojistka  Aktivace a deaktivace détské pojistka
stisknutim po dobu cca 4 sekund
Nalijte vodu do nadrzky nebo ji
vyprazdnéte

& Oteviete
ovladaci panel

Otocny voli¢
Otoc¢nym volicem m(zZete ménit nastavené
hodnoty, které jsou zobrazeny na displeji.

Otocny voli¢ mlzete pouzit i pro zobrazeni nabidky
dotykového displeje.

Otocnym volicem musite vétsinou po dosazeni
posledniho nebo prvniho bodu otocit zpét.



Displej
Displej je strukturovan tak, aby bylo mozné udaje
precist na prvni pohled.

Hodnota, kterou jste si aktualné nastavili, je
zvyraznéna bilym pismem na tmavém pozadi.

Zvyraznéni Zvyraznénou hodnotu mézete zménit pfimo,
nemusite ji nejprve vybirat.

Po spusténi urcitého provozniho rezimu je
zvyraznéna vzdy teplota nebo stupen ohrevu.
Bila linka predstavuje predehfivani, postupné
se linka méni na ¢ervenou.

Upozornéni: U mikrovinného ohrevu se
zvyrazni Cas. Linka se pfi predehrivani
nezobrazi.

Zvétseni Zvétsené je zobrazena pouze hodnota ve
stfedu, kterou aktudlné oto¢nym voli¢em
nastavujete.

Kruhova linka

Z vnéjsi strany displeje sviti kruhova linka.

Pokud nastavujete urcitou hodnotu, kruhova linka
ukazuje, v jakém bodé se pravé nachazite. Kruhova
linka muGze byt podle rozsahu nabidky plna nebo
prerusovana.

Béhem provozu se po sekundach kruhova linka
zvétsuje, az se spoji a méni se v cervenou. Kazdou
zapocatou minutu se okruh opakuje. Po kazdé
uplynuté sekundé zmizi jeden dilek linky.

Zobrazeni teploty
Po spusténi provozniho rezimu se na displeji
zobrazi teplota peciciho prostoru.

Ukazatel Linka teploty postupuje zleva doprava a &im
ohfevu teplejsi je pecici prostor, tim se linka zabarvuje
do cervena. Pokud linka dosahne celku,
spotrebic byl zahraty na optimalni teplotu pro
vlozeni pokrmu do peciciho prostoru.
U nastavitelnych stupnidi, napf. u grilovani je
linie teploty ihned cela cervena.

Ukazatel Pokud je spotfebi¢ vypnuty, kruhové linka
zbytkového ukazuje zbytkové teplo v pecicim prostoru. Cim
tepla nizsi je zbytkova teplota, tim tmavsi je kruhova

linka, az UpIné zmizi.

Upozornéni: Na zakladé termické setrvacnosti se
muze zobrazend teplota lisit od skutecné teploty
v pecicim prostoru.

Seznameni se se spotiebicem cz

Dotykovy displej

Dotykovy displej mGze fungovat jako displej

a ovladaci panel najednou. Ukazuje moZnost
nastaveni funkci a také aktualni nastaveni. Pro
volbu funkce se pfimo dotknéte pozadovaného
textového pole.

Zvolenou funkci viditelné oznacuje po strané svisla
¢ervena ¢ara. Dana hodnota se na displeji objevi
vyrazné bile.

Po strané textového pole mala ¢ervena Sipka
oznacuje funkci, ve které Ize vyhledavat dopredu ¢i
dozadu.

Teplota

4D horky vzduch

Druhy programu

Spotrebi¢ nabizi rizné druhy programd, které
usnadnuji jeho pouzivani.

Presny popis program(i naleznete v této kapitole:

Druh programu Pouziti

Druhy ohfevu Pro pfipravu vaseho pokrmu
— "Obsluha spotfebice”  existuje mnoho vyladénych druhi

strana 18. ohfevd.

Pokrmy Zde naleznete jiz naprogramované

— "Pokrmy" strana 44. hodnoty nastaveni pro mnoho
pokrma.

Pro optimalni pfipravu vaseho
pokrmu jsou k dispozici jemné
vyladéné stupné parniho ohrevu.

Pomoci mikrovinného ohfevu Ize
pokrm pripravit, ohfivat nebo

Vareni v pare
— "Pdra" strana 21.

Mikrovinny ohiev
— "Mikrovinny ohrev"

strana 25. rozmrazovat velmi rychlym
zplsobem.

Mikrokombi Spolecné k mikrovinnému ohrevu

— "Mikrovinny ohrev" mizete zapnout jiny druh ohfevu.

strana 25.

Diky této funkci mizete vas
spotiebi¢ spojit s mobilnim
zafizenim.

Home Connect —
"Home Connect”
strana 31.
Cisténi Pro Cisténi si mizete vybrat
— "Funkce cisténi" z nabidky riznych funkci: Pyrolyzu,
strana 36. Odstranéni vodniho kamene

a Suseni.

Zakladni nastaveni vaseho

Zakladni nastaveni

— "Zakladni spotrebice mlzete prizplsobit
nastaveni” strana vasim zvyklostem.
29.




cz Seznameni se se spotrebicem

Druhy ohievu

NiZze vam vysvétlime rozdily a pouziti jednotlivych Pri velmi vysokych teplotach spotfebi¢ po delsi
druhd ohfevu, abyste si vzdy zvolili ten spravny. dobé teplotu trochu snizi.

Symboly ohfev(i vdm pomohou druhy ohfevu

rozlisit.

Druh ohfevu Teplota Pouziti

4D horky vzduch * 30-275°C Pro pe¢eni na jedné nebo na vice Grovnich.
Ventilator rozvadi teplo spiralovych topnych téles na zadni sténé rovnomérné
po celém pecicim prostoru.

Horni/dolni ohfev * 30-300 °C Pro tradi¢ni peceni na jedné Urovni.
Obzvlasté vhodny pro peéeni kolact se $tavnatou naplni.
Teplo prichazi rovnomérné svrchu i zespodu.

Horky vzduch eco 30-275 °C Pro Setrny ohfev vybranych pokrmi na jedné Urovni bez predehfivani.
Ventilator rozvadi teplo spiralovych topnych téles na zadni sténé
rovnomérné po celém pecicim prostoru.

©
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|=| Horni/dolni ohfev eco 30-300 °C Pro Setrné peceni vybranych pokrma.
&co Teplo pfichazi rovnomérné svrchu i zespodu.
Gril s cirkulaci vzduchu * 30-300 °C Pro peceni drlbeze, celych ryb a vétsich kouskl masa.

8=f

Grilovaci téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator rozhani
teplo rovnomérné kolem pokrmu.

Iﬁ Velkoplosny gril Stupné grilovani: Ke grilovani steakd, klobas nebo toasti a k zapékani.
1 = slaby Celd plocha grilovaciho télesa se ohfeje.
2 = stiedni
3 =silny
E Maloplo$ny gril Stupné grilovani: Ke grilovani malého mnoZstvi steakli nebo toastl
1=slaby a k zapékani.
2 =stredni Teplo proudi od stfedni ¢asti grilovaciho télesa.
3=silny
Stupen pizza 30-275°C Pro pripravu pizzy a pokrmdi, které potfebuji hodné tepla zespodu. Teplo

proudi od dolniho topného télesa a spiralového topného télesa na zadni
strané peciciho prostoru.

@ Intenzivni ohfev 30-300 °C Pro pfipravu kiupavych pokrmd.
Teplo proudi svrchu i zespodu, obzvlast zespodu.
Mirny ohfev 70-120 °C K $etrné a pozvolné pripravé opecenych malych kouskli masa v oteviené

nadobé. Teplo proudi u nizsich teplot rovnomérné svrchu i zespodu.

Dolni ohrev 30-250 °C Pro ohfivani ve vodni lazni a dopékani.
Teplo proudi zespodu.

I

5] Suseni 30-80 °C K suseni kofeni, ovoce a zeleniny.
XX
s UdrZovani teploty * 60-100 °C K udrzovani teploty pripravenych pokrmd.

Predehrati nadobi 30-70 °C K nahrati nadobi.

! @l

Pfi tomto druhu ohfevu je mozné vyuzit funkci pridané pary (provoz pouze s napInénou nadrzkou na vodu)

Navrhované hodnoty

Ke kazdému druhu ohfevu spotrebi¢ navrhne
teplotu nebo stupen. Tuto teplotu mazete bud’
pouzit, nebo zménit.
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Para

V nasledujici kapitole vam vysvétlime rozdily v oblasti

pouziti a volby spravného druhu parniho ohfevu pro
pripravu vaseho pokrmu.

Druh ohievu Teplota Pouziti
Pro $etrné ohfivani vafenych pokrm{ a rozpékani peciva.
Diky privadéné pare nedochazi k vysusovani pokrma.

> Regeneracni ohfev 80-180 °C

Seznameni se se spotrebicem cz

Kynuti tésta 30-50 °C
(=]

Ke kynuti kvaskovych a kynutych tést.
Tésto nakyne rychleji nez pfi pokojové teploté. Povrch tésta se nevysusuje.

Mikrovinny ohiev

V nasledujici kapitole poskytujeme prehled pro
volbu optimalniho stupné mikrovinného ohrevu
k pripravé daného pokrmu.

Maximalni doba upravy

Vykonnostni stupen

Rzné stupné vykonu u mikrovinného
ohrevu ne vzdy souhlasi
s Cislem ve wattech, které spotfebi¢ pouziva.

Pouziti

mikrovinného ohfevu

90w 1 hod 30 min K rozmrazovani choulostivych pokrma.

180 W 1 hod 30 min K rozmrazovani a k mirnému ohfevu.

360 W 1 hod 30 min Pro pripravu masa mirnym ohfevem a pro choulostivé pokrmy.
600 W 1 hod 30 min Pro vareni pokrmd a ohfivani.

Max. W 30 min Pro tekutiny uvedené do varu.

Mikrokombi Upozornéni: U mikrovinného ohrevu je po zavreni

S mikrovinnym ohfevem Ize kombinovat rGizné druhy
ohrevu. Spotrebic se ohfiva a zaroven se spusti
funkce mikrovinného ohrevu. Pokrm je pfipraven
mnohem rychleji.

Pouzit Ize vykonnostni stupné mikrovin

od 90 do 360 W.

Dalsi informace

Ve vétsiné pripadu vam spotrebi¢ nabizi pokyny

a dalsi informace k pravé provadéné cinnosti.
Dotknéte se pole na displeji. Pokyny se na displeji
zobrazi za nékolik sekund. Pokud jsou informace
delsi, abyste je mohli precist do konce, otocte
otoénym volicem.

Nékteré pokyny se zobrazuji automaticky napr.
pokyny k potvrzeni nebo vyzva ¢i varovani.
Funkce peciciho prostoru

Funkce peciciho prostoru zjednodusuji provoz
vaseho spotrebice. Napfiklad pecici prostor je
velkoplo$né osvétlen a chladici ventilator chrani
spotrebi¢ pred prehratim.

Otevirani dvifek trouby

Pokud otevrete dvirka trouby béhem provozu,
provoz se zastavi. Po zavieni dvifek se opét spusti.

dvifek a pro spusténi programu nutné stisknout
tla¢itko start/stop D. Takto mazete zménit zakladni
nastaveni. — "Zakladni nastaveni" strana 29.

Osvétleni peciciho prostoru

Pokud otevrete dvirka spotrebice, osvétleni
peciciho prostoru se automaticky zapne. Jestlize
dvirka zdstanou oteviena déle nez 15 minut,
osvétleni se opét vypne.

U vétsiny programd se osvétleni peciciho prostoru
zapne, jakmile se dany program spusti. Po ukonceni
osvétleni se osvétleni opét vypne.

Upozornéni: V zakladnim nastaveni mlzete
nastavit, aby se osvétleni peciciho prostoru pri
provozu nezapinalo. — "Zdkladni nastaveni”
strana 29.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina dle
potreby. Teply vzduch unika dvirky ven.

Pozor!
Otvor pro unik teplého vzduchu nezakryvejte.
Hrozi prehrati peciciho prostoru spotrebice.

Aby se po ukonceni provozu pecici prostor
spotrebice rychleji vychladil, chladici ventilator
bézi jesté urcitou dobu po ukonceni ohrevu.

Upozornéni: V zakladnim nastaveni mlzete

nastavit dobu dobéhu ventilatoru po ukonceni
ohrevu. — "Zdkladni nastaveni" strana 29.
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cz Prislusenstvi

Nadrzka na vodu

Spotrebic je vybaven nadrzkou na vodu. Nadrzka se
nachazi za ovladacim panelem. Pro ohfev s pfidanou
parou naplnte nadrzku vodou. — "Pdra" strana 21.

Viko nadrzky

Otvor pro plnéni

Madlo pro vysouvani a zasouvani nadrzky
na vodu

14

Prislusenstvi

Ke spotrebici nalezi rizné prislusenstvi. V této
kapitole ziskate prehled o dodaném
prisluSenstvi a jeho spravném pouziti.

Dodané prislusenstvi
Vas spotrebic je vybaven nasledujicim pfislusenstvim:

Rost

Na nadoby, formy na kolace

a na nakypy.

Na peceni, grilovani a hluboce
zmrazené potraviny.

Rost je vhodny pro mikrovinny
ohrev.

Univerzalni plech

Na $tavnaté kolace, cukrovi,
hluboce zmrazené potraviny a velké
kousky pecené.

Lze ho pouZit jako nadobu na
zachycovani odkapavajiciho tuku,
pokud grilujete pfimo na rostu.

Pecici plech

Pro moucniky pecené na
plechu a cukrovi.
Teplotni sonda

v prislusné kapitole.
— "Teplotni sonda" na strané 27.

Pro dokonalé vysledky peceni.
Informace k pouziti naleznete

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi,

které je ur¢eno specialné pro vas spotrebic.

Prislusenstvi je mozné dokoupit u naseho

zakaznického servisu, ve specializovaném

obchodé, nebo v nasem internetovém obchodé.

Upozornéni: Prislusenstvi zahraté na vysokou

teplotu se mize deformovat. To véak nema

zadny vliv na jeho funkénost. Jakmile se ochladi,

deformace zmizi.

Mikrovinny ohiev

Vyhradné k mikrovinnému ohrevu Ize pouzit pouze

pribaleny rost. Pri pouziti univerzalniho plechu

nebo peciciho plechu miZzou vzniknat jiskry, které

mUzou zpUsobit poskozeni peciciho prostoru.

Pokud s mikrovinnym ohfevem zkombinujete

jiny druh ohfevu nebo pouzijete druh ohtevu

Pokrmy, miiZzete pouzit univerzalni plech, pecici

plech nebo ostatni pribalené prislusenstvi.



Vkladani prislusenstvi
Pecici prostor ma 5 drovni vkladani. Vyskové urovné
pro vkladani se pocitaji zezdola nahoru.

U nékterych typl spotfebi¢t oznaduje nejvyssi troven
vkladani v pecicim prostoru symbol grilovani.

U vyskovych urovni 1., 3., 4. a 5. zasurite
prislusenstvi vzdy mezi dvé vodici drazky.
PrisluSenstvi je mozné vysunout az do poloviny,
aniz by se prevrhlo. Diky teleskopickym vysuvim
na urovni 2. Ize prislusenstvi vysunout do
maximalni polohy.

Dbejte na to, aby prislusenstvi dosedlo za
zarazku a na konci teleskopického vysuvu.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech

Upozornéni

= Dbejte na to, abyste prisluSenstvi do peciciho
prostoru vkladali vzdy spravnym zplisobem.

m Prislusenstvi vzdy zasurite do peciciho prostoru
tak, aby se nedotykalo dvirek spotrebice.

Funkce zacvaknuti

Prislusenstvi miiZze byt vysunuto aZ do poloviny,

dokud nezacvakne. Tato funkce zabranuje

preklopeni prisluSenstvi pfi jeho vysouvani. Aby tato

ochrana proti preklopeni fungovala, musi se

prislusenstvi do peciciho prostoru zasunout spravneé.

Pri vkladani rostu dbejte na to, aby byl vyrez

a vzadu a ukazoval smérem dol. Nadpis

,mikrowave” musi byt vpredu a zahyb ~

smérovat dold.

Prislusenstvi ¢z

Pri vkladani plechu dbejte na to, aby byl vyrez

a vzadu a ukazoval smérem dold. Zkoseni
prislusenstvi b musi sméfovat dopredu ke dvirkiim
spotrebice.

Priklad na obrazku: Univerzaini plech

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prislusenstvi Ize dokoupit v naSem
zakaznickém servisu, ve specializovaném
obchodé nebo v internetovém obchodé. Prehled
dostupného prislusenstvi naleznete v nasich
katalozich nebo na internetu.

Dostupnost a moznosti online objednani jsou

v jednotlivych zemich rzné. Informace
naleznete v dokumentech, které jste pfi nakupu
obdrzeli.

Upozornéni: Ne vSechna zvlastni prislusenstvi jsou
vhodna pro vSechny spotrebice. Pfi nakupu vzdy
poskytnéte presné identifikacni ¢islo spotrebice
(E-Nr.)

— "Zdkaznicky servis" strana 44.

2Zvlastni prisluSenstvi

Rost

Pro nadoby, pekace a pecici formy a formy na nakypy, na
peceni a grilovani pfimo na rostu.

Univerzalni plech, Ize Cistit Pyrolyzou

K pripravé Stavnatych kolacd,cukrovi, hluboce zmrazenych
potravin a peceni masa vcelku.

Plech Ize pouzit rovnéz jako nadobu na zachycovani
odkapavajiciho tuku, pokud grilujete pfimo na rostu.
Pedici plech, Ize Cistit Pyrolyzou

Na kolace urcené pro peceni na plechu a cukrovi.

Vkladaci rost

Urteny na maso, driibez a ryby.

Pro vlozeni do univerzalniho plechu k zachyceni
odkapavajiciho tuku a $tavy z masa.

Profi-plech s vkladacim rostem

Pro pripravu vétsiho mnozstvi jidla.

Viko na profi-plech

Diky viku se z profi-plechu stava profi-nadoba na peceni.

Plech na pizzu

Na pizzu a velké kulaté kolace.

Grilovaci plech, Ize Cistit Pyrolyzou

Slouzi ke grilovani misto rostu nebo jako ochrana pred vytékanim
tuku pfi grilovani. Pouzivejte pouze spolu s univerzalnim plechem.
Pecici kamen, |ze Cistit Pyrolyzou

Uréeny pro pfipravu domaciho chleba, housek a pizzy

s kfupavou kirkou.

Pecici kamen se musi vzdy predehfat na doporucenou teplotu.

15



cz Pred prvnim pouzitim

Sklenéna zapékaci misa (5,1 I)
Urcena pro dusené pokrmy a nakypy.
Obzvlasté vhodna pro pecici program ,Pokrmy” .

Sklenéna misa

Uréena pro velké kusy masa, Stavnaté kolace a nakypy.

Panev se sklenénym vikem
Pro nakypy, zeleninové pokrmy a moucniky.

Dekoracni listy
Pro zakryti dna nabytku a zakladni desky spotrebice.
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® Pfed prvnim pouzitim

Pred prvnim pouzitim vaseho nového spotrebice
musite provést urcitd opatreni. Vycistéte pecici
prostor a prislusenstvi.

Pied prvnim uvedenim do provozu

Pfed prvnim uvedenim do provozu se u vaseho
dodavatele vody informujte o tvrdosti vody
z vaseho vodovodu.

Kvli nastaveni spravného intervalu odstranovani
vodniho kamene u vaseho spotrebice je nutné
spravné nastavit rozsah tvrdosti vody.

Pozor!

Pouzitim nevhodnych tekutin maze dojit k poskozeni

spotrebice.

Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu

s vysokym obsahem chléru (>40mg/l) nebo jiné

tekutiny.

Pouzivejte vyhradné ¢erstvou studenou vodu

z vodovodu, zmékcenou vodu nebo neperlivou

mineralni vodu.

Upozornéni

m  Pokud vase voda osahuje velké mnozZstvi vapniku,
doporucujeme vam pouzivat zmékéenou vodu.

» Pokud budete pouzivat vyhradné zmékcéenou vodu,
muzete nastavit tvrdost vody na stupen
,zmékcéena“.

m Pokud pouzivate minerdlni vodu, nastavte tvrdost
vody na ,4 velmi tvrda”.

= Pouzivejte vyhradné neperlivou mineralni vodu.

Rozsah tvrdosti vody Nastaveni

0 00 zmékcena
1(do 1,3 mmol/l) 01 mékka

2 (1,3-2,5 mmol/I) 02 stredni
3(2,5-3,8 mmol/l) 03 tvrda

4 (nad 3,8 mmol/l) 04 velmi tvrda

Prvni uvedeni do provozu

Po pripojeni do elektrické sité nebo po vypadku
elektrického proudu se na displeji zobrazi
nastaveni pro prvni uvedeni do provozu.
Upozornéni se objevi do nékolika sekund.

Upozornéni: Tato nastaveni mizete
kdykoliv zménit.
—> "Zdkladni nastaveni" strana 29.

Home Connect
Prvni nastaveni mlzete provést na spotrebici
nebo na mobilnim zafizeni pomoci Home Connect.
1. Dotknéte se na displeji textového pole

,Home Connect”

2. Dal3i pokyny pro Home Connect naleznete
v kapitole — "Home Connect" strana 31.



Na spotrebici
Na spotrebici provedte nize uvedena nastaveni:

Nastaveni jazyka
Jako prvni nastaveni se objevi volba jazyka.
Prednastavenym jazykem je némcina.

1. Pomoci otoéného volice nastavte pozadovany
jazyk.

2. Pro potvrzeni se dotknéte dalSiho textového
pole na displeji.
Zobrazi se dalsi volba nastaveni.

Nastaveni ¢asu

Pocate¢ni hodnota u nastaveni ¢asu je ,,12:00”.
1. Dotknéte se na displeji textového pole ,Cas”.
2. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte aktudlni ¢as.
3. Pro potvrzeni se dotknéte dal$iho textového
pole na displeji.
Zobrazi se dalsi volba nastaveni.

Nastaveni tvrdosti vody
Vyrobni nastaveni tvrdosti vody je na stupni ,velmi
tvrda”.

1. Pomoci otoéného voli¢e nastavte rozsah
tvrdosti

2. Pro potvrzeni se na displeji dotknéte textového
pole ,Konec nastaveni”.

Na displeji se zobrazi upozornéni, zZe prvni uvedeni

do provozu bylo dokon¢eno.

Nez zacnete spotrebi¢ pouzivat, nejdrive

vypnéte tlacitko .

Cisténi peéiciho prostoru a prislusenstvi

Pred pripravou pokrmu pecici prostor

a prislusenstvi dikladné vycistéte mycim

roztokem, k tomu pouzijte houbi¢ku nebo mékky

kartacek.

Cisténi peéiciho prostoru

Pro odstranéni zapachu nového spotrebice prazdny

uzavieny pecici prostor zahrfejte.

1. Vyjméte prislusenstvi z peciciho prostoru.

2. 7 peciciho prostoru odstrante zbytky obalového
materialu, napr. polystyrénové kulicky.

3. Pred ohrevem otrete hladké plochy vihkym
hadrikem.

4. Tlacitkem on/off O spotiebi¢ vypnéte.

. Naplnite nadrzku na vodu.

6. Nastavte dany druh ohrevu, teplotu a pridanou
paru. Potom muzete spotrebi¢ pouzivat.

o

Druh ohfevu Horni/dolni ohfev s malou dévkou pary

Teplota 240 °C

Doba Upravy 1 hod

Pred prvnim pouzitim cz

7. V pribéhu ohfevu kuchyn dobre
vyvétrejte.

8. Po uplynuti nastavené doby spotiebié
tlagitkem on/off © vypnéte.

9. Nechejte pecici prostor zcela vychladnout.

10.Hladké plochy ocistéte hadfikem s mydlovym
roztokem.

11.Nadrzku na vodu vyprazdnéte a pecici prostor
vysuste.

Cisténi prislusenstvi

Prislusenstvi dikladné vycistéte mékkym hadrikem

s mydlovym roztokem nebo mékkym kartackem.
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cz Obsluha spotrebice

Obsluha spotfebiée

S ovladacimi prvky a funkcemi spotrebice jste se jiz

seznamili. Nyni vam vysvétlime nastaveni spotrebice.

Dozvite se, co se stane pfi zapnuti a vypnuti
spotrebice a jak nastavite jednotlivé programy.
Zapnuti a vypnuti spotfebice

Pokud chcete cokoliv na spotfebici nastavit,
musite nejdrive spotrebi¢ zapnout.

Upozornéni: Détskou pojistku a ¢as Ize nastavit
i v pripadé, pokud je spotrebi¢ vypnuty. Udaje
nebo rizna upozornéni na displeji jsou viditelné,
pokud je spotrebic¢ vypnuty, napr. udaje

o zbytkovém teple.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vypnéte ho.
Jestlize na spotrebici delsi dobu neprovedete
zadné nastaveni, spotrebi¢ se automaticky
vypne.

Zapnuti spotrebice

Spotfebi¢ zapnete pomoci tla¢itka on/off .
Na displeji se objevi logo Bosch a potom se
rozsviti pfehled druhd ohreva.

Upozornéni: Druh programu, ktery se po zapnuti
spotiebice na displeji objevi, mizete zménit

v zakladnim staveni. — "Zdkladni nastaveni"
strana 29.

Vypnuti spotfebice

Pomoci tladitka on/off MDspotiebi¢ vypnete.
Pravé probihajici funkce se prerusi.

Na displeji se zobrazi pfesny ¢as, popripadé
zbytkové teplo.

Upozornéni: V zakladnim nastaveni Ize nastavit,
zda pozadujete, aby se na displeji ¢as zobrazil

i po vypnuti spotrebic¢e nebo ne. — , Zdkladni
nastaveni” strana 29.

Spusténi provozniho rezimu

Pro spusténi nebo preruseni provozu

stisknéte tlacitko start/stop D.

Po spusténi se kromé nastaveni zobrazi i ¢as. Navic
se zobrazi i kruhova linka a linka ohrevu.

Pferuseni provozniho rezimu

Stisknutim tlagitka start/stop D provoz
spotrebice prerusite popripadé opét

muzete v provozu pokracovat.

Pokud tla¢itko start/stop D tisknete po dobu
3 sekund, provoz se zcela zastavi a vsechna
nastaveni se vrati do zakladniho nastaveni.

Upozornéni: Po zastaveni nebo preruseni
provozu muze chladici ventilator nadale bézet.
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Nastaveni provozniho rezimu

Po zapnuti spotrebice se zobrazi doporuceny
provozni rezim.

Pokud chcete nastavit jiny provozni rezim, musite
do nabidky menu. Popis jednotlivych provoznich
rezimi naleznete v danych kapitolach.

Zakladni kroky pro nastaveni:

1. Stisknéte prislusné textové pole.
Funkce se zvyrazni.

2. Otoc¢nym volicem zménite zobrazenou
nabidku ve stfednim poli.

3. Dle potieby provedte dal$i nastaveni. Na displeji
si dotykem zvolte dané textové pole a otocnym
voli¢em zvolte danou hodnotu.

4. Stisknutim tla¢itka start/stop D provozni rezim
zapnete a spotrebic¢ se ve zvoleném reZimu spusti

Nastaveni druhu ohf¥evu a teploty

Pokud neni nabidka ,Druhy ohfevu® v daném
rezimu aktivni, dotknéte se v nabidce menu
textového pole ,,Druhy ohfevu“. Na dotykovém
displeji se zobrazi prehled druhi ohfevd.

Priklad na obrazku: horky vzduch Eco (@) 195°C.

1. Dotknéte se textového pole pozadovaného
druhu ohfevu. Dle potfeby oto¢nym volicem
vyhledejte v nabidce pozadovany ohrev.

Horni/dolni

4D horky vzduch ohrev Eco

ruh ohrevu Gril s cirkulaci

Horni/dolni ohfev VAT —— vzduchu

Velkoplo$ny

Horky vzduch Eco gril

Teplota se zobrazi vyrazné bilym pismem.
2. Pomoci oto¢ného voli¢e zménte teplotu

Horky vzduch Eco

Teplota

3. Rezim zahajite stisknutim tlacitka start/stop D.
Na displeji se zobrazi ¢as, ktery jiz po spusténi
rezimu ubéhl.

00m 00s




Spotrebic¢ za¢ne hrat.

Pokud je pokrm hotovy, spotfebi¢ vypnete
stisknutim tlac¢itka on/off @ .

Upozornéni: Na spotfebici Ize nastavit délku
provozniho rezimu a také konec. — "Casové
funkce" strana 19

Zména nastaveni

Po spusténi provozniho rezimu je teplota ve stredu
displeje vzdy vyrazné zobrazena. Oto¢nym volicem
mizete teplotu zménit.

Stisknutim tlagitka start/stop D provozni rezim
prerusite a zménu rezimu provedete dotykem na
textové pole druh ohrevu. Prehled se zobrazi.
Dotykem zvolte pozadovany druh ohfevu. Na displeji
se zobrazi doporucena teplota.

Upozornéni: Pokud zménite nastaveni druhu ohrevu,
ostatni nastaveni se vynuluje.

Rychly ohiev

Rychly ohfev mize zkratit fazi predehfivani.
Rychly ohfev Ize pouzit s nasledujicimi druhy
ohrevu:

= 4D horky vzduch

=[O Horni/dolni ohfev

= [© Intenzivni ohfev

Aby byl pokrm upecen rovnomérné, viozte jej
s prislusenstvim do trouby az po ukonceni
rychlého ohrevu.

Nastaveni

Dbejte na zvoleni vhodného druhu ohrevu.
Teplota musi byt nastavena na vice nez 100 °C,
jinak se rychly ohrev nespusti.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

2. Dotykem zvolte textové pole ,,Rychly ohrev”.
Na displeji se zobrazi napis ,zap” a potvrzujici
hlaseni.

Po ukoncéeni rychlého ohrevu zazni signal a na
displeji se zobrazi pokyny. V textovém poli se
zobrazi napis ,vyp“. Nyni mazete vlozit pokrm do
peciciho prostoru.

Upozornéni: Doba ohrevu bézi zaroven se
spusténim rychlého ohrevu. Pozadovanou dobu
ohrevu nastavte teprve po ukonceni rychlého
ohrevu.

Pferuseni

Rychly ohrev prerusite dotykem na textové pole
»Rychly ohfev®. Na displeji se zobrazi napis ,,vyp“.

Casové funkce cz

Casové funkce

Vas spotiebi¢ disponuje rtznymi ¢asovymi funkcemi.

Casova funkce Pouziti

Doba tpravy PO uplynuti nastavené doby Upravy se
spotrebi¢ automaticky vypne.

Cas ukonceni  Nastavte dobu a konec Gpravy. Spotrebi¢
se automaticky zapne, aby se
v pozadovany ¢as vypnul.

Minutka Minutka funguje jako casovac vareni.
Funguje nezavisle na zvoleném provoznim
rezimu a druhu ohfevu. Po uplynuti
nastaveného ¢asu se spotfebi¢ automaticky

nezapne ani nevypne.

Po nastaveni provozniho rezimu Ize dobu upravy

a Cas ukonceni nastavit na displeji. Minutka ma na
displeji své pole a Ize ji kdykoliv nastavit.

Po uplynuti kazdé ¢asové funkce zazni signal,
ktery Ize zastavit dotykem pole na displeji.

Upozornéni: Dobu signalizace lze zménit
v zékladnim nastaveni.
— , Zakladni nastaveni“ strana 29.

Nastaveni doby upravy

Na spotrebici Ize nastavit dobu Upravy pokrmu. Po
uplynuti této doby se provoz automaticky ukonci.
Nastaveni

Podle toho, kterym smérem otacite oto¢nym
volicem, se zobrazuje navrhovana hodnota: vlevo
10 minut, vpravo 30 min.

Dobu do jedné hodiny mliZzete nastavit na
minutu presné. Dobu delSi nez jedna hodina
mUzete nastavit po 5 minutovych usecich.
Maximalni dobu Upravy lze nastavit na 23 hod

a 59 min.

Priklad na obrazku: presny ¢as 10:00, doba
upravy 45 min.

1. Nastavte provozni rezim a teplotu nebo stupen.

2. Pred spusténim dotykem zvolte textové pole ,Doba
Upravy*“.
Na displeji se doba Upravy zobrazi vyrazné bile.
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cz  Casové funkce
3. Pomoci oto€ného voli¢e nastavte dobu Upravy.

Spotrebi¢ automaticky vypocita ¢as ukonceni.

Horky vzduch Eco ekalliBigt

9J 45m00s

19500 10:45

4. Stisknutim tlacitka start/stop D spustite
provozni rezim. Doba Upravy se odpocitava.

44m 53s

Spotrebic¢ za¢ne hrat.

Po uplynuti doby Upravy pokrmu zazni zvukovy
signal. Spotrebi¢ prestane hrat. Na displeji se
zobrazi doba Upravy a 00m 00s.

Dotykem na textové pole ,Doba Upravy“ mizete
dobu Upravy opét nastavit nebo stisknutim tlacitka
start/stop D muzete pokracovat v daném provoznim
rezimu bez zadani doby upravy.

Po uplynuti doby Upravy pokrmu spotrebi¢ pomoci
tlacitka on/off (D vypnete.

Zména a preruseni doby upravy

Dobu upravy nastavite stisknutim textového pole
,Doba Upravy“ na displeji. Doba Upravy se zvyrazni
a hodnotu lze nastavit pomoci oto¢ného volice.
Spotrebi¢ nastaveni okamzité ulozi.

Pokud chcete dobu Upravy prerusit, nastavte
Casovy Udaj doby Upravy na nulu. Po zméné
doby Upravy mazete v rezimu dale pokracovat
i bez zadané doby Upravy.

€as ukonéeni tpravy pokrmu

Cas ukonéeni upravy pokrmu Ize posunout. Napf. do

pediciho prostoru mazete kazdé rano vlozit pokrm

a nastavit ¢as ukonceni Upravy na poledne.

Upozornéni

m Dbejte na to, aby pokrm v pecicim prostoru nebyl
prilis dlouho a nezkazil se.

= Pokud se spotrebi¢ v daném rezimu jiz spustil,
Cas ukonceni doby Upravy uZ nenastavujte.
Vysledek peceni by nebyl uspokojivy.
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Nastaveni

Cas ukonceni doby upravy Ize nastavit

maximalné na 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: presny ¢as 10:00 hod,

nastavena doba Upravy 45 min, ¢as ukonceni

doby Upravy je nastaven na 12:00 hodin.

1. Nastavte rezim a teplotu nebo stuperni.

2. Nastavte dobu Upravy pokrmu.

3. Pred spusténim dotykem zvolte text ,Cas
ukonceni*.

Na displeji se zvyrazni bile ¢as ukonceni
Upravy pokrmu.

4. Oto¢nym voli¢em posunte ¢as ukonéeni na pozdéji.

Horky vzduch Eco 45m 00s

195 Ukonceni

5. Tlac¢itkem start/stop D spustite provozni rezim.
Cas se zobrazi az po spusténi spotrebice.

45m 00s

S)11:15

Spusténi

Do té doby spotrebic vyckava. Po spusténi
spotrebice Ize ubihajici ¢as sledovat.

Po ukonceni doby Upravy zazni signdl. Spotrebic
prestane hrat. Na displeji se zobrazi doba upravy
00m 00s.

Zvolenim textového pole ,,Doba Upravy” mlzete
dobu Upravy znovu nastavit, nebo stisknutim tlacitka
start/stop D mulzete pokracovat v peceni bez
zvolené doby Upravy.

KdyzZ je pokrm hotovy, spotrebi¢ stisknutim tlac¢itka
on/off © vypnete.

Zména a preruseni

Po spusténi jiz dobu Upravy nelze zménit.

Zrusit nastaveni doby Upravy mlzete stisknutim
tlac¢itka start/stop D, provoz se pierusi.

V provoznim reZimu muzete pokracovat bez
nastaveni doby Upravy a nastaveni ukonceni.



Nastaveni minutky

Minutka je aktivni nezavisle na zvoleném nastaveni.
Minutku muZete nastavit i pokud je spotfebic
vypnuty. Minutka ma vlastni signal, ktery zazni po
uplynuti doby upravy.

Nastaveni

Nastaveni minutky zac¢ina vzdy na nulté minuté.
Cim vy3si je hodnota, tim vétsi budou p¥i nastaveni
pouzité casové jednotky.

Maximalni nastavitelny ¢as minutky je 24 hod.

1. Stisknéte dané pole ¥.

Symbol se rozsviti ¢ervené. Na displeji se
nastaveny ¢as zvyrazni bile.

2. Otoc¢nym volicem nastavte pozadovany ¢as
minutky.

3. Stisknutim pole & minutku spustite.
Upozornéni: Minutka se béhem par sekund
automaticky spusti.

Cas na minutce zaéne ubihat.

Cas minutky bézi i pokud je spotiebi¢ vypnuty.

V popredi jsou viditelna nastaveni provozniho
rezimu. Pokud se dotknete pole & , na minutce se
na par sekund objevi nastaveny ¢as minutky.

Po uplynuti nastaveného ¢asu minutky se ozve
signal a na displeji se zobrazi dal$i pokyn. Symbol
minutky zhasne.

Tip: Pokud se nastaveny ¢as minutky vztahuje
k provozu spotrebice, pouzivejte dobu Upravy
pokrmu. Doba je zobrazena v popfeni a po
uplynuti doby Upravy se spotrebi¢ automaticky
vypne.

Zména a preruseni

Pokud chcete zménit nastaveni minutky dotknéte se
na displeji pole & . Nastaveny ¢as minutky se zobrazi
vyrazné bile a oto¢nym volicem nastavite
pozadovanou hodnotu.

Pro preruseni minutky nastavte ¢as na nulu. Po
uloZeni zmény symbol zhasne.

Para cz
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Pokrmy lze pripravovat $etrnym zplGsobem
pomoci pary. Kromé toho je k dispozici rezim
Kynuti tésta a Regenera¢niho ohrevu.

AVarovéni - Nebezpeci opareni!

Pri otevreni dvirek spotiebi¢e maze ven uniknout
horka para. Para nemusi byt viditelna, zalezi na
teploté. Pri otevirani dvifek nestajte pfili$ blizko
u spotrebice. Dvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Udrzujte déti mimo dosah spotfebice

Zvuky

Cerpadlo

Béhem provozu a po vypnuti spotiebi¢e mizZete
slySet bzucivy zvuk. Tento zvuk produkuje
Cerpadlo. Jedna se o bézné provozni zvuky.

Ovladaci panel

Béhem vysouvani ovladaciho panelu mizete
slyset bzuceni nebo kliknuti. Zvuky vznikaji pri
vysouvani ovladaciho panelu. Jedna se o bézné
provozni zvuky.

Vareni v pafe — pomoci pridané pary

Pri Upravé pokrmu pomoci pridané pary se béhem
provozu spotfebice v rliznych intervalech a intenzité
do peciciho prostoru vypousti para. Diky tomu
dosahnete lepsiho vysledku Upravy pokrmu.
Vysledny pokrm

= bude mit kifupavou kirku

m bude mit leskly povrch

= bude uvnitf stavnaty

m zredukuje minimalné svij objem

Pozadovanou kombinaci druhu ohfevu a intenzity
pary si mGzete nastavit sami. Pro volbu vhodného
druhu ohfevu a intenzity pary se ridte udaji

v tabulce nebo zvolte jeden program.

Intenzita pary

Pro pridani pary mazete zvolit riznou

intenzitu:

Intenzita Stupen
nizka 01
stfedni 02
vysokd 03

Vhodné druhy ohfevu

Paru Ize vyuZit u téchto druh( ohrevi:
= 4D horky vzduch

» Horni/dolni ohfev &

Gril s cirkulaci vzduchu
= Udrzovani teploty
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Spusténi

1. Naplrte nadrzku vodou.

2. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

3. Dotknéte se na displeji textového pole
,Pridana para”. Na displeji se vyrazné bile
zobrazi intenzita pary.

4. Oto¢nym voli¢em nastavte intenzitu pary.

5. Stisknutim tladitka start/stop D rezim spustite.
Spotrebi¢ za¢ne hrat.

Upozornéni: Pokud se nadrzka na vodu béhem

provozu s vyuzitim pary vyprazdni, na displeji se

objevi upozornéni o doplnéni nadrzky na vodu.

Provoz bézi dal bez pridani pary.

Zména a zruseni

Pro zménu intenzity pary se na displeji dotknéte
textového pole ,Intenzita pary”. Na displeji se
intenzita pary zvyrazni a oto¢enim voli¢em ji Ize
zmeénit.

Spotrebi¢ zménu okamzité ulozi.

Pokud chcete pridanou paru zrusit, dotknéte se
pole ,Pridani pary“ nastavte hodnotu na ,,0“.

Upozornéni: Provoz bézi dal bez pridané
pary.

Regeneracni ohiev

Pomoci druhu ohrevu Regeneracéni ohrfev mlzete
Setrné ohrat hotové pokrmy nebo rozpéct pecivo

z predeslého dne. Pridani pary probiha
automaticky.

Upozornéni: Pokud se nadrzka na vodu béhem
Regenerac¢niho ohfevu vyprazdni, provoz se prerusi.
Naplrite nadrzku na vodu.

Spusténi
1. Naplnte nadrzku na vodu.
2. Dotknéte se pole menu.

Zobrazi se druhy rezima.
3. Dotknéte se pole ,Para”.

4. Dotknéte se pole ,Regeneraéni ohrev.” Teplota se
na displeji zvyrazni.

5. Oto¢nym volicem nastavte teplotu

6. Dobu upravy nastavite dotykem na textové pole
,Doba Upravy”.

Upozornéni: U parniho ohfevu je vzdy nutné
nastavit dobu Upravy.

7. Stisknutim tlacitka start/stop D zahdjite rezim.
Spotrebi¢ za¢ne hrat.

Po uplynuti doby Upravy zazni zvukovy signal.

Spotrebic¢ prestane hrat. Na displeji se zobrazi doba

Upravy 00m 00s.

Pokud je pokrm hotovy, vypnéte spotfebic

stisknutim tlag¢itka on/off © .

Zména

Zménu nastaveni mlZete provést béznym zplisobem.

Nastaveni teploty a doby Upravy zménite dotykem

na prislusné textové pole a oto¢nym volicem

nastavite pozadovanou hodnotu. Spotiebi¢ zménu

ihned ulozi.

Pro zménu druhu ohrevu musite nejdrive

prerusit rezim stisknutim tladitka start/stop D.
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Kynuti tésta

Pomoci druhu ohfevu ,Kynuti tésta“ @ vykyne
tésto mnohem rychleji nez pri pokojové teploté
a nevysusi se.

Pro vybér vhodného nastaveni se fridte Udaji

v tabulkdch. — "Testovdno pro vds v nasem
kuchyriském studiu® strana 47.

Upozornéni: Pokud se nadrzka na vodu béhem
kynuti vyprazdni, provoz se prerusi. Naplite nadrzku
na vodu.

Spusténi

1. Naplnte nadrzku na vodu.
Upozornéni: Rezim kynuti zapinejte pouze, pokud je
pecici prostor zcela vychladly (pokojova teplota).

2. Dotknéte se pole menu.

3. Dotknéte se pole ,Para”.

4. Dotknéte se pole ,Kynuti tésta”. Teplota se
zobrazi vyrazné.

5. Oto¢nym volic¢em nastavte teplotu.

6. Dobu upravy nastavte dotykem na pole ,,Doba
Upravy”.
Upozornéni: U druhu ohfevl s pridanou
parou je vzdy nutné nastavit dobu Upravy.
7. Rezim zahdjite stisknutim tla¢itka start/stop D.
Spotrebic¢ zacne hrat.
Po uplynuti doby Upravy zazni zvukovy signal.
Spotrebi¢ prestane hrat. Na displeji se zobrazi doba
Upravy 00m 00s.
Pokud je pokrm hotovy, vypnéte spotrebic
stisknutim tlagitka on/off (O .

Zména
Zménu nastaveni mlzete provést béznym zplsobem.

Nastaveni teploty a doby Upravy zménite dotykem
na prislusné textové pole a oto¢nym volicem
nastavite pozadovanou hodnotu. Spotrebi¢ zménu
ihned ulozi.

Pro zménu druhu ohfevu musite nejdrive
prerusdit rezim stisknutim tla¢itka start/stop D.

Naplnéni nadrzky na vodu

Nadrzka se nachazi za ovladacim panelem. Pred
spusténim rezimu s vyuZitim pary otevrete
ovladaci panel a nadrzku na vodu naplrite.
Zkontrolujte spravné nastaveni tvrdosti vody.
— ,Zakladni nastaveni“ strana 29.

AVarova’nl' - Nebezpeci vzniku pozaru

a nebezpeci poranéni!

Do nadrzky na vodu lijte pouze vodu nebo nami
doporuceny prostiedek na odvapnéni. Horlavé
tekutiny (napfr. s obsahem alkoholu) do nadrzky
nelijte. Pary z horlavych latek se mohou v rozpalené
troubé vznitit (deflagrace). Dvirka spotrebice se
mohou rozbit a horké plyny a plameny se mohou
dostat ven.



AVarovém’ - Nebezpeci popaleni!

Pfi provozu spotrebice se nadrzka na vodu muize
zahrat. Po pouziti spotrebi¢e nechte nadrzku
vychladnout. Nadrzku na vodu vyjméte ze
spotrebice ven.

Pozor!

Pouzitim nevhodnych tekutin maze dojit

k poskozeni spotrebice.

Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu

z vodovodu s vysokym obsahem chloru
(>40mg/l) nebo jiné tekutiny. Pouzivejte vyhradné
Cerstvou studenou vodu z vodovodu, zmékcenou
vodu nebo neperlivou mineralni vodu.

Upozornéni

= Pokud vase voda osahuje velké mnozstvi
vapniku, doporu¢ujeme vam pouzivat
zmeékcéenou vodu.

= Pokud budete pouzivat vyhradné zmékcéenou
vodu, mGzete nastavit tvrdost vody na stupen
,zmékcéena“.

= Pokud pouzivate mineralni vodu, nastavte
tvrdost vody na ,,4 velmi tvrda”.

m  Pouzivejte vyhradné neperlivou mineralni vodu.

1. Dotknéte se pole & .
Spotrebi¢ kryt ovlddaciho panelu
automaticky vysune.

2. Vytahnéte krytku obéma rukama smérem
dopredu a poté ji posurite nahoru, dokud
nezacvakne (HI Obrazek).

3. Nadrzku na vodu nadzdvihnéte a vyjméte ji
(H Obrazek).

o

||

4. Primacknéte viko podél tésnéni, aby nevytekla
z nadrzky zadna voda.
5. Vyjméte kryt a (FH Obrazek).
6. Nadrzku naplrite studenou vodou aZ po oznaceni

»~max” ([ Obrazek).
el

7. Do otvoru pro nadrzku na vodu
a nasadte viko zpatky.
8. Nasadte zpét naplnénou nadrzku na vodu
(H Obrazek). Dejte pozor na to, aby nadrzka na
vodu zacvakla do obou zadnich drzaka
b (A Obrazek).

Para cz
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9. Pomalu posunte kryt ovladaciho panelu dold
a potom jej zatlacte dozadu, dokud se zcela
nezavre.

Nadrzka na vodu je naplnénd. Spotrebic
nastaveny do rezimu s vyuzitim pary je mozné
spustit.

Doplnéni nadrzky na vodu

Upozornéni

= Rezimy s pfidanou pary mohou bézet déle i bez

pridani pary.

m Pokud se nadrzka na vodu béhem rezimu kynuti
tésta nebo regeneracniho ohrevu vyprazdni,
provoz se prerusi. Naplnte nadrzku na vodu.

. Otevrete kryt ovladaciho panelu.

2. Vyjméte nadrzku na vodu a naplfte ji.

. Naplnénou nadrzku nasadte zpét a umistéte
zpéet kryt ovladaciho panelu

[

w

Po pouziti pridané pary

AVarovénl' - Nebezpedi opareni!

Pfi otevieni dvifek spotiebic¢e muze ven uniknout
horka para. Para nemusi byt viditelna, zalezi na
teploté. PFi otevirani dvifek nestajte pfili$ blizko
u spotrebice. Dvifka spotfebice otvirejte opatrné.
Udrzujte déti mimo dosah spotrebice

AVarovéni - Nebezpedi popaleni!

Spotrebic je béhem provozu velmi horky. Pred
Cisténim nechte spotrebic zcela vychladnout.
Pozor!

Poskozeni smaltu: Pokud se na dné peciciho
prostoru nachazi voda, v takovém pripadé spotrebi¢
nespoustéjte. Pred spusténim vodu na dné peciciho
prostoru utrete.

Po kazdém pouziti pary se zbytkova voda precerpa
zpét do nadrzky na vodu. Nadrzku na vodu nasledné
vyprazdnéte a vysuste. Pecici prostor zistane vlhky.
Pro vysus$eni peciciho prostoru miZete pouzit rezim
»Suseni“ nebo ho mizete vysusit i ru¢né.
Upozornéni

®  Po vypnuti spotiebice sviti pole & trochu déle,
aby vas upozornilo na vyprazdnéni nadrzky na
vodu.

= Skvrny od vodniho kamene odstrante hadfikem
namocenym v octu, omyjte ¢istou vodou a vysuste
mékkym hadrikem.
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Vyprazdnéni nadrzky na vodu

Pozor!

= Nadrzku na vodu nesuste v horkém pecicim
prostoru. Nadrzka by se mohla poskodit.
Nadrzku na vodu nemyjte v mycce na nadobi.
Nadrzka by se mohla poskodit.

. Otevrete kryt ovladaciho panelu.

. Vyjméte nadrzku na vodu.

Opatrné sundejte viko nadrzky na vodu.

. Nadrzku na vodu vyprazdnéte, omyjte mycim
prostfedkem a dikladné vyplachnéte studenou
vodou.

5. VSechny c¢asti osuste mékkym hadrikem.

6. Tésnéni vika nadrzky vytrete dosucha.

7. Nenasazujte viko a nadrzku nechte vyschnout.

8

9

AWNE

. Viko nadrzky nasad'te zpét a zamacknéte ho.
. Nadrzku na vodu nasadte a zavrete kryt ovladaciho
panelu.
Cisténi sbérného kanalku na vodu
1. Nechte spotrebi¢ vychladnout.
2. Otevrete dvirka spotrebice.
3

. Nasajte vodu ve sbérném kanalku a umisténém pod
pecicim prostorem pomoci houby (El Obrazek).

A

Spusténi funkce suseni

Pri suSeni se pecici prostor zahfiva, aby se vihkost

v pecicim prostoru vyparila. Dvirka spotrebice poté

otevrete, aby mohla vodni para z peciciho prostoru

unikat ven.

Pozor!

Poskozeni smaltu: Pokud se na dné peciciho

prostoru nachazi voda, tak spotrebi¢ nespoustéjte.

Pred spusténim vodu na dné peciciho prostoru

utfete.

1. Nechejte spotrebic vychladnout.

2. Hrubé necistoty v pecicim prostoru ihned
odstrante a setrete vlhkost ze dna peciciho

BrostO(u. ; Lo L
okud je potreba spotrebic vypnout, stisknéte

tla¢itko on/off .

4. Dotknéte se pole menu .

Zobrazi se prehled druhi provoza.

5. Dotknéte se pole ,Cisténi”.

6. Dotknéte se pole ,Sus$eni”. Zobrazi se doba
upravy. Dobu Upravy nelze zménit.

7. Rezim spustite stisknutim tlac¢itka start/stop D.
Suseni se spusti a po 10 minutach se
automaticky ukonci.

8. Otevrete dvirka spotfebice a nechte je na 1 az 2
minuty oteviend, aby mohla vihkost z peciciho
prostoru unikat ven.
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Suseni peciciho prostoru ruéné

1. Nechte spotfebi¢ vychladnout.

2. Odstrante necistoty z peciciho prostoru.

3.

4. Dvirka spotfebic¢e nechte 1 hodinu otevfena, aby

Houbickou vysuste pecici prostor dosucha.

pecici prostor zcela vyschnul.



Mikrovinny ohrev

Pomoci mikrovinného ohrevu lze pokrm pfipravit,
ohrat nebo rozmrazit velmi rychle. Mikrovinny ohrev
muzete pouzivat samostatné nebo kombinované

s jinym druhem ohrevu.

Pro mikrovinny ohrev pouzijte vhodné nadobi
uréené pro mikrovinny ohfev a dbejte pokynd na
pouziti uvedenych v tabulkach na konci navodu.

Nadobi

Pro mikrovinny ohrev neni vhodny kazdy druh
nadobi. Abyste potraviny spravné ohraly a nedoslo
k poskozeni spotrebice, pouzijte vyhradné nadobi
urcené pro mikrovinny ohrev.

Vhodné je Zaruvzdorné nadobi ze skla, sklo-
keramiky a Zaruvzdorné umélé hmoty. Tento typ
nadobi propousti mikroviny. MaZete také pouZit
glazované keramické nadobi, na kterém nejsou
praskliny.

MdUzete pouZit i servirovaci nadobi. Pripraveny
pokrm posléze nemusite premistit do jiné nadoby.
Nadobi zdobené zlatem a strfibrem lze pouzit pouze
v pripadé, pokud vyrobce tohoto nadobi pouziti

s mikrovinnym ohfevem povoluje.

V kombinovaném rezimu lze pro pfipravu pokrmu
pouzit bézné nadobi i kovové pecici formy.
Moucniky jsou potom propecené i z dolni strany.
Kovové nadobi pri pripravé pokrm( pouze
mikrovinnym ohfevem nelze pouzit, protoze kov
mikroviny nepropousti. Kovové nadobi neni pro
jiny zplsob pouziti vhodné. V uzavienych kovovych
nadobach zlstava pokrm studeny.

Pozor!

Vznik jisker: dbejte na to, aby vzdalenost kovovych
predmétl (napf. 1zicka v hrnku) byly od stény
peciciho prostoru a od vnitfni strany dvirek vzdaleny
minimalné 2 cm. Jiskry mohou poskodit vnitini
stranu sklenéné vypliné dvirek.

Zkouska nadobi

Mikrovinny ohfev nikdy nespoustéjte bez vlozeného
pokrmu. Vyjimkou je kratka zkouska nadobi.
Jestlize si nejste jisti, zda je dana nadoba vhodna
pro mikrovinny ohrev, provedte zkousku dle nize
uvedeného popisu:

1. Prazdnou nadobu vlozte na 2-1 minutu
do peciciho prostoru a nastavte
mikrovinny ohfev na minimalni vykon.

2. Mezitim zkontrolujte teplotu nadobi.

Nadoba muze byt studena nebo nanejvys vlazna.
Pokud se nadoba pfrili$ zahfeje nebo vzniknou
jiskry, tento druh nadobi neni pro mikrovinny
ohrev vhodny. Zkousku nadobi preruste.

AVarova’m’ - Nebezpeci popaleni!

Pristupné Casti spotrebice se béhem provozu
mohou zahrat na vysokou teplotu. Nikdy se horkych
casti nedotykejte. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Mikrovinny ohfev ¢z

Dodané prislusenstvi

K mikrovinnému ohrevu Ize pouzit vyhradné
pribaleny rost. Pri pouziti univerzalniho plechu
nebo peciciho plechu mizZou vzniknout jiskry, které
mUzou zplsobit poskozeni peciciho prostoru.
Pokud s mikrovinnym ohfevem zkombinujete jiny
druh ohfevu nebo pouzijete druh ohrevu

"Pokrmy", mlzete pouzit univerzalni plech, pedici
plech nebo ostatni pribalené prislusenstvi.

Pro mikrovinny ohrev je nejvhodnéjsi prislusenstvi
vlozit do 2 urovné, pokud neni doporuceno jinak.

Stupné mikrovinného ohievu

Mikrovinny ohfev pro optimalni pfipravu riznych
druhl pokrm0 poskytuje vybér z nékolika
vykonnostnich stupnd.

U mikrovinného ohrevu je vzdy nutné nastavit dobu

Upravy pokrmu. Muzete vyuzit doporucené doby
Upravy nebo dobu Upravy mizete zménit.

Maximalni
doba tpravy
90 W Rozmrazovani choulostivych potravin 1 hod 30 min

Stupefi Pouziti

180 W Rozmrazovani a mirny ohfev 1 hod 30 min

360 W Pffprava masa a choulostivych 1 hod 30 min
potravin mirnym ohievem

600 W Vareni a ohfivani pokrm{ 1 hod 30 min

max Uvedeni tekutin do varu 30 min

Nastaveni na maximalni stupen vykonnosti slouzi

k ohfevu tekutin. Aby nedoslo k poskozeni
spotrebice, vykonnost se po delsim ¢ase provozu
automaticky snizuje. Po vychladnuti spotrebice je
mozné opét vyuzit maximalni vykon ohrevu.
Nastaveni mikrovinného ohfevu

Pred nastavenim mikrovinného ohrevu zkontrolujte,
zda je nadobi pro pouziti mikrovinnym ohfevem
vhodné.

1. Dotknéte se pole menu.
Zobrazi se prehled rezim.

2. Dotknéte se na displeji textového pole
,Mikrovinny ohrev”.

3. Dotykem zvolte pozadovany vykonnostni stupen
mikrovinného ohrevu.

4. Na displeji se vyrazné bile zobrazi doba upravy.
Oto¢nym volicem nastavte dobu Upravy.

5. Stisknutim tlagitka start/stop D rezim spustite.
Na displeji Ize sledovat ubihajici dobu Upravy.
U mikrovinného ohrevu se linka predehfivani
nezobrazi
Spotrebic¢ zahdji dany rezim.
Po uplynuti doby Upravy zazni zvukovy signal.
Spotrebic¢ prestane hrat. Na displeji se zobrazi doba
upravy 00m 00s.

Pokud je pokrm hotovy, vypnéte spotrebic
stisknutim tlac¢itka on/off @ .
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Upozornéni: Pokud béhem provozu otevrete dvirka
spotrebice, rezim se prerusi. Po zavieni dvifek se
stisknutim tladitka start/stop [ rezim opét spusti.
Pokud jste nastaveni zménili, dbejte na to, aby
mikrovinny ohfev nebyl zahajen bez vloZzeného
pokrmu. — Strana 29.

AVarova'ni - Nebezpeci popaleni!

Pristupné c¢asti spotrebice se béhem provozu
mohou zahrat na vysokou teplotu. Nikdy se horkych
¢asti nedotykejte. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Zména a preruseni

Po spusténi urcitého rezimu se uprostred zobrazi
teplota. Otocenim oto¢ného volice mizete dobu
Upravy prevzit nebo ji zménit.

Pro zménu v nastaveni vykonnosti mikrovinného
ohrevu musite nejdrive stisknutim tlacitka start/
stop D rezim prerusit. Dotykem na vybrané textové
pole displeje zvolte dany stupen vykonnosti
mikrovinného ohfevu a stisknutim tlac¢itka start/
stop D rezim spustite. Doba Upravy zlstava beze
zmény.

Stisknutim tlacitka start/stop D prerusite rezim
mikrovinného ohfevu a mlzete si zvolit jiny druh
rezimu.

Nastaveni mikrokombi

U nékterych druhi ohtevil Ize soubézné spustit
i mikrovinny ohrev.

Zvolit Ize tyto typy ohrevi:

m[@ 4D horky vzduch

m[D Horni/dolni ohfev

u[E] Grilovani s cirkulaci vzduchu

u[7] Velkoplodny gril

u["] Maloplosny gril

Mikrokombi ohfev nabizi vyuziti mikrovinného

ohrevu o vykonnosti: 90 W, 180 W

a 360 W.

Pred nastavenim ohfevu mikrokombi

zkontrolujte spravny vybér vhodného nadobi.

1. Dotknéte se pole menu. Zobrazi
se prehled rezimd.

2. Dotknéte se na displeji textového pole
»Mikrokombi”.

3. Dotknéte se na displeji textového pole
s pozadovanym druhem ohrevu.

4. Dotknéte se na displeji textového pole
s pozadovanou vykonnosti mikrovinného ohrevu.
Na displeji se zobrazi vyrazné bile teplota nebo
stupen vykonnosti.

5. Oto¢nym volicem nastavte teplotu nebo stupen
vykonnosti.

6. Dotknéte se na displeji textového pole
,Doba upravy”.

Na displeji se zobrazi doba Upravy vyrazné bile.

7. Oto¢nym volicem nastavte dobu Upravy.

8. Stisknutim tlacitka start/stop [ se rezim
spusti. Na displeji Ize sledovat ubihajici dobu
upravy. Spotrebic zahaji dany rezim.

Po uplynuti doby Upravy zazni zvukovy signal.

Spotrebic¢ prestane hrat. Na displeji se zobrazi doba

Upravy 00m 00s.

Pokud je pokrm hotovy, vypnéte spotrebic

stisknutim tlagitka on/off O .
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Zména a preruseni

Po spusténi razimu zUstava teplota svitit. Oto¢enim
volice mizete prfimo nastavit teplotu nebo stupné.

Zmeénu doby Upravy provedete stisknutim textového
pole ,Doba Upravy” a hodnotu nastavite oto¢nym
volicem. Spotrebi¢ zménu ihned ulozi.

Pokud chcete zménit druh ohfevu nebo stupen
vykonnosti mikrovinného ohrevu, musite nejdrive
prerusit rezim stisknutim tlacitka start/stop D.
Teprve potom stisknété textové pole druh ohfevu
nebo vykonnost mikrovinného ohrevu.

Upozornéni: Pokud druh ohfevu nebo
vykonnost mikrovinného ohfevu zménite,
ostatni nastaveni se vynuluje.

Stisknutim tlacitka start/stop D prerusite rezim
mikrokombi a mizete si zvolit jiny druh rezimu.

Suseni

Po pouziti vzdy pecici prostor vysuste. V troubé
nesmi zUstat zadna vlhkost.

Spusténi suseni

Béhem suseni spotrebic¢ zahtiva pecici prostor, aby
se z néj mohla vlhkost vypafit. Na konci suseni
otevrete dvirka spotrebice, aby se para ze
spotrebice mohla dostat ven.

Pozor!

Poskozeni smaltu: Pokud se na dné peciciho
prostoru nachazi voda, v takovém pripadé spotrebic
nespoustéjte. Pred spusténim vodu na dné peciciho
prostoru utrete.

1. Nechte spotrebi¢ vychladnout.

2. Hrubé necistoty v pecicim prostoru ihned
odstrante a setrete vlhkost ze dna peciciho
prostoru.

3. Pokud je potfeba spotrebi¢ vypnout, stisknéte
tla¢itko on/off @O .

4. Dotknéte se pole menu.

Zobrazi se prehled druhi
provoza.

5. Dotknéte se pole ,Cisténi”.

6. Dotknéte se pole ,,Suseni”. Zobrazi se
doba Upravy. Dobu Upravy nelze zménit.

7. Rezim spustite stisknutim tlagitka start/stop D.
Suseni se spusti a po 10 minutach se
automaticky ukonci.

8. Otevrete dvifka spotfebice a nechte je na 1 az
2 minuty oteviena, aby mohla vlhkost
z peciciho prostoru unikat ven.

Suseni peciciho prostoru ru¢né

. Nechte spotrebi¢ vychladnout.

. Odstrante necistoty z peciciho prostoru.

. Houbickou vysuste pecici prostor dosucha.

. Dvirka spotrebice nechte 1 hodinu otevrena, aby
pecici prostor zcela vyschnul.

A OWNE



Teplotni sonda ¢z

Teplotni sonda

Teplotni sonda vdm umoznuje pfipravit pokrm na
presnou teplotu. Méfi teplotu uvniti potravin.
Jakmile je dosazeno nastavené teploty, spotrebic
se automaticky vypne.

Druhy ohievu

Teplotni sondu nelze pouzit pro kazdy druh ohrevu.
Teplotni sondu mizete pouzit pro tyto druhy
ohrevu.

4D horky vzduch

Horni/dolni ohrev

Horky vzduch eco

Horni/dolni ohfev eco

Gril s cirkulaci vzduchu

Stupen pizza

3| (@] b9 41| Ba| 1D (@

G

Regeneracni ohrev

Upozornéni
= Teplotni sonda méfi teplotu uvnitf potravin, a to
mezi 30° C a 99° C.

= Pouzivejte pouze pfilozenou teplotni sondu.

Dokoupit ji mGzete v nasem zakaznickém servisu.

= Po pouziti teplotni sondu vzdy z peciciho
prostoru vyndejte. Nikdy ji v pecicim prostoru
nenechavejte.

AVarova’m’ - Nebezpeéi zasahu elektrickym
proudem!

Poskozena teplotni sonda mize poskodit izolaci.
Pro vas spotrebic pouzivejte pouze originalni
teplotni sondu.

Teplota peciciho prostoru

Nenastavujte teplotu vys$si nez 250° C, jinak se
teplotni sonda poskodi.

Nastavena teplota peciciho prostoru musi byt
minimalné o 10 °C vyssi nez nastavena teplota
potravin.

Zasunuti teplotni sondy do pokrmu
Teplotni sondu vsunte do pokrmu pred tim,
nezli ho vlozite do peciciho prostoru.

Teplotni sonda ma tfi méfici body. Dbejte na
to, aby byl prostfedni bod vzdy zasunut

v mérené potraviné.

Pozor!

Pokud zvolite mikrovinny ohrev, $picku teplotni
sondy zasunte do mérené potraviny.

Maso: U vétSich kusi masa zasurite teplotni sondu
smérem ze shora $ikmo do masa az nadoraz.

U tencich kus masa zasufite teplotni sondu ze
strany v nejsilnéjsim misté masa.

Drubez: Teplotni sondu zasunte do nejsilnéjsiho
mista v prsou az nadoraz. V zavislosti na
vlastnostech drlbeze zasunte teplotni sondu napfi¢
nebo podélné. Poté driibez otocte a polozte ji na
rost prsni stranou dol.

Ryby: Teplotni sondu zasurite az nadoraz vzadu za
hlavou smérem ke stfedu patere. Celou rybu polozte
pomoci pulky brambory hfbetem nahoru na rost.

D)

Otaceni pokrmu: Pri otaceni pokrmu teplotni
sondu nevytahujte. Po otoceni zkontrolujte, zda
je teplotni sonda v pokrmu spravné umisténa.
Pokud teplotni sondu béhem provozu vysunete,
veskera nastaveni se vynuluji a musite je nastavit
znovu.

Pozor!

Dejte pozor, abyste kabel teplotni sondy neskfipli.
Nepouzivejte zadné uzaviené nadoby. Aby nedoslo
k poskozeni teplotni sondy pfili§ vysokymi
teplotami, musi byt mezi grilovacim topnym télesem
a sondou odstup nékolika centimetri. Maso mUze
béhem peceni zvétsit objem.
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cz Teplotni sonda

Nastaveni teploty uvnitf pokrmu
Teplotni sonda musi byt zapojena do
zastrcky vlevo v pecicim prostoru.

1. Dotykem na textové pole zvolte pozadovany
druh ohrevu. Na displeji se zobrazi doporucena
teplota peciciho prostoru vyrazné bile.

2. Otoc¢nym voli¢em nastavte teplotu peciciho
prostoru.

3. Dotknéte se textového pole ,Vnitini teplota”. Na

displeji se zobrazi doporuc¢ena vnitfni teplota
vyrazné bile.

4. Oto¢nym voliéem nastavte vnitini teplotu.

5. Tlacitkem start/stop D spustite zvoleny rezim.

Na displeji Ize sledovat pravé ubihajici dobu Upravy.

Spotrebic spusti ohrev.

Na displeji se vnitini teplota zobrazi vyrazné bile,
vpravo se zobrazi nastavena teplota, napf. ,3
15]80°C”. Linka predehrivani zobrazuje vnitrni
teplotu pokrmu.

Pokud pokrm dosahl nastavené vnitini teploty,
zazni zvukovy signal. Spotrebi¢ prestane hrat. Na
displeji se zobrazi aktualni a nastavena vnitini
teplota, napt. ,8 80|80°C”. Spotiebi¢ zastavi
ubihajici dobu Upravy.

Stisknutim tlacitka on/off O spotfebi¢ vypnéte

a vytahnéte teplotni sondu ze zastrcky v pecicim
prostoru.

AVarovém’ - Nebezpedci popaleni!

Pecici prostor, teplotni sonda a prislusenstvi se
zahtiva na velmi vysokou teplotu. PrisluSenstvi a
teplotni sondu vzdy z peciciho prostoru vytahujte
pomoci kuchyriské rukavice.

Zména

Po spusténi se vnitini teplota zobrazi uprostred.
Otoc¢nym voli¢em muzete vnitini teplotu prevzit
nebo ji zménit.

Pokud chcete zménit teplotu peciciho prostoru,
nejdrive dotykem zvolte na displeji textové pole
»Teplota®.

Pokud chcete provést zménu nastaveni,
stisknutim tla¢itka start/stop D musite rezim
nejdrive vypnout.

Upozornéni: Pokud zménite druh ohrevu, ostatni
nastaveni se vynuluji.

Pferuseni

Pokud chcete provoz prerusit, teplotni sondu
vytahnéte ze zastrcky a z masa. Stisknutim tlacitka
start/ stop D mlzete v provozu pokracovat bez
pouziti teplotni sondy.
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Vnitini teplota riznych potravin

Nepouzivejte hluboce zmrazené potraviny. Udaje
v tabulce jsou pouze orientac¢ni. Hodnoty jsou
zavislé na kvalité a vlastnostech dané potraviny.

Podrobné informace k druhu ohfevu a teplotam
naleznete na konci tohoto navodu k pouziti. —
"Testovdno pro vds v nasem kuchyriském studiu®
strana 47.

Potraviny Vnitfni
teplotav °C

Dribez

Kufe 80-85

Kureci prsa 75-80

Kachna 80-85

Kachni prsa, stfedné propecena 55-60

Krdta 80-85

Krdti prsa 80-85

Husa 80-90

Veprové maso

Veprovy bok 85-90

Veprova panenka, stfredné propecena 62-70

Veprova zebra, propecena 72-80

Hovézi maso

Hovézi svickova nebo roastbeef po anglicku ~ 45-52

Hovézi svickova nebo roastbeef, stredné 55-62
propecena

Hovézi svickova nebo roastbeef, prope¢ena  65-75

Teleci maso

Teleci pecené nebo plec, libové 75-80
Teleci pecené, plec 75-80
Teleci koleno 85-90
Jehnéc¢i maso

Jehnéci kyta, stfedné propecena 60-65
Jehnéci kyta, propecena 70-80
Jehnéci hrbet, stfedné propeceny 55-60
Ryby

Ryba, celd 65-70
Rybi filé 60-65
Ostatni

Sekana, véechny druhy masa 80-90
Ohfivani pokrmd 65-75



[} Détska pojistka

Spotrebic je vybaven détskou pojistkou, ktera
zajisti, aby nedoslo k jeho ndhodnému zapnuti
nebo zméné nastaveni.

Spotrebic¢ zablokuje ovladaci panel a nelze provést
z7adné nastaveni. Spotrebic Ize vypnout pouze
stisknutim tlacitka O on/off.

Aktivace a deaktivace

Détskou pojistku Ize aktivovat nebo deaktivovat
i v pripadé, pokud je spotrebi¢ vypnuty.
Pokazdé se na cca 4 sekundy dotknéte pole c=.
Na displeji se zobrazi potvrzujici zprava.

Pokud je spotrebi¢ zapnuty, pole c= sviti Cervené.

Pokud je spotrebi¢ vypnuty, pole c= nesviti.

Détska pojistka cz

Zakladni nastaveni

Abyste mohli vas spotrebic¢ jednoduse a optimalné
pouzivat, mate k dispozici rGzna nastaveni. Tato
nastaveni muzete dle potieby ménit.

Zména nastaveni
Spotrebi¢ musi byt vzdy zapnuty.

1. Dotknéte se pole menu.
Zobrazi se prehled rezimd.

2. Dotknéte se textového pole ,Zakladni
nastaveni”. Na displeji se zobrazi moznosti
nastaveni.

3. Stisknéte pole pozadovaného nastaveni. Zvolené
nastaveni zvyrazni po pravé strané textového pole
svisly ¢erveny pruh.

Na displeji se zobrazi pfifazena hodnota.

4. Otoénym volicem si dle potfeby muzete teplotu
zménit.

5. Stisknéte textové pole dal$iho nastaveni. Na

displeji se_zobrazi zvolené nastaveni a oto¢nym
voli¢éem muzete hodnotu zménit.

6. Stisknéte textové pole dalsiho nastaveni. Na displeji
se zobrazi zvolené nastaveni a oto¢nym volicem
muiZete hodnotu zménit.

7. Stisknutim pole menu nastaveni potvrdite. Zorazi se
otazka, zda si prejete nastaveni ulozit.

8. Stisknéte textové pole ,Ulozit”.

Na displeji se zobrazi zprava, Ze spotrebic
nastaveni ulozil.

Preruseni

Pokud si neprejtete zmény nastaveni ulozit,
stisknéte pole menu , a potom textové pole
»Neukladat”. Na displeji se zobrazi zprava, ze
spotrebi¢ nastaveni neulozil. Pokud spotrebi¢
nepouzivate, tlac¢itkem on/off O ho vypnete.

Prehled zakladnich nastaveni

V zavislosti na vybaveni spotfebice se na
displeji zobrazi jen ta nastaveni, kterymi vas
spotrebi¢ disponuje.

Nastaveni Volba
Jazyk Dalsi jazyky
Hodiny Aktualni ¢as v 24 hodinovém formatu
Tvrdost vody 00 (zmékcena)
01 (mékka)
02 (stredni)
03 (tvrda)

04 (velmi tvrda)*

Home Connect Vypnout a zapnout Wi-Fi

— "Home Connect" strana 31

Nastaveni z vyrobniho ~ Obnovit
zavodu Neobnovovat*
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cz Zakladni nastaveni

Délka signalu Kratka (30 sekund) Zmeéna casu
Stredni (1 min.)* Pokud potrebujete zménit ¢as, napf. letni ¢as na
Dlouhy (5 min.) zimni, zmény provedte v zakladnim nastaveni.
Hlasitost 5 stupl Spotrebi¢ musi byt zapnuty.
Zvuky tlacitek Zapnuto 1. Stisknéte pole menu. e
Vypnuto* (u tlaitka on/off @ zvuk Na displeji se zorazi prehled rezimd.
ponechan) 2. Dotknéte se textového pole ,Zakladni

nastaveni”. Zobrazi se moznosti nastaveni.

Intenzita displeje 5 stupfid 3. Dotknéte se textového pole ,Cas”.
Ukazatel ¢asu Vypnuty Na displeji se zobrazi &as.
Digitalni* 4. Oto¢nym voli¢em nastavte aktudlni ¢as.
Analogovy 5. Stisknutim pole menu nastaveni potvrdite.
T - - Zobrazi se otazka, zda si prejete nastaveni
Osvétleni Béhem provozu vypnuté ulozit
Béhem provozu zapnuté* 6. Dotknéte se textového pole ,Ulozit”.
Automatické Bez automatického pokracovani* Na displeji se zobrazi zprava o ulozeni
pokracovani Po zavieni dvifek nastaveni ve spotrebici.
(Pouze pfi mikrovinném ohfevu)
Détska pojistka Jen zablokovani tlacitek*
Zablokovani dvirek i tlacitek
Rezim po zapnuti Hlavni nabidka

Druhy ohfevu*
Mikrovinny ohfev

Mikrokombi
Asistence
Para
Nocni ztlumeni jasu Vypnuté*
displeje Zapnuté
Logo znacky Zobrazovat*
Nezobrazovat
Doba dobéhu Doporucené*
chladiciho ventildtoru  Minimalni
ReZim sabat Zapnuty
Vypnuty*

Nastaveni z vyrobniho zavodu

(v zavislosti na typu spotrebic¢e mohou byt odlisna)

Upozornéni: Nastaveni jazyka, tony tlacitek,
popfipadé jas displeje jsou ulozeny okamzité.
VSechna ostatni nastaveni jsou aktivni az po uloZeni.

Pferuseni napajeni

Po vypadku elektrického proudu jsou

v8echny provedené zmény v nastaveni
spotrebice zachovany.

Po delsim vypadku elektrického proudu je nutné
provést pouze nastaveni pro prvni uvedeni do
provozu. Pri kratsim vypadku proudu je
spotrebi¢ schopen uloZena nastaveni zachovat.
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Rezim sabat

RezZim sabat mUzete nastavit na dobu trvani az
74 hodin. Pokrmy uvnitf trouby zistanou teplé, aniz
byste troubu museli zapinat nebo vypinat.

Spusténi rezimu sabat

Drive nez za¢ntete pouzivat rezim sabat, musite ho
aktivovat v zakladnim nastaveni. — "Zdkladni
nastaveni” strana 29.

Pokud jste vie v zakladnim nastaveni spravné
nastavili, rezim sabat se zobrazi na poslednim misté
v seznamu druhl ohreva.

Spotrebic¢ je mozné nastavit na Horni/dolni ohfev
s teplotou ohfevu mezi 85 °C a 140 °C.

Musite zvolit rezim Druhy ohrev(. Seznam

druhl ohfevu se zobrazi na displeji.

1. Stisknéte textové pole ,Rezim sabat”. Na
displeji se doporucena teplota zobrazi
vyrazné bile.

2. Otoc¢nym volicem nastavte pozadovanou teplotu.
3. Pred spusténim stisknéte textové pole ,Doba
upravy“. Na displeji se doba Upravy zobrazi

vyrazné bile.

4. Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovanou dobu
Upravy.

Upozornéni: Spotrebi¢ automaticky spocita
¢as ukonceni, ktera se neda posunout.

5. Stisknutm tladitka start/stop D rezim spustite.
Na displeji I1ze sledovat ubihajici dobu trvani.

Spotrebic¢ za¢ne hrat.

Po uplynuti doby Upravy v rezimu sabat zazni
zvukovy signal. Spotfebi¢ prestane hrat. Na
displeji se zobrazi doba Upravy 00m 00s.

Stisknutim tlagitka on/off O spotfebi¢ vypnete.

Upozornéni: Po otevieni dvifek spotrebice se
nastaveny rezim neprerusi.

Zména a preruseni

Po spusténi jiz nastaveni nelze zménit.
Pokud chcete rezim sabat prerusit, stisknéte
tla¢itko on/off . Tla¢itkem start/stop D jiz
v rezimu nelze pokracovat.

Rezim sabat cz

Home Connect

Tento spotrebi¢ umoziuje pripojeni k Wi-Fi a pomoci
mobilniho zarizeni ho Ize dalkové ridit.

Pokud spotrebi¢ s domaci siti nepropojite, funguje
jako pecici trouba bez sitového pripojeni a lze ji
obsluhovat pomoci displeje.

Upozornéni

= Dodrzujte bezpec¢nostni pokyny uvedené v tomto
navodu k pouziti a ujistéte se, Ze je mlzete
dodrzovat také tehdy, pokud nejste doma
a spotrebi¢ obsluhujete pomoci aplikace Home
Connect. Dodrzujte rovnéz pokyny uvedené pro
aplikaci Home Connect. —"Ddlezité
bezpecnostni pokyny" strana 5.

m  Prima obsluha spotrebi¢e ma vzdy prednost.

V tento okamzik neni mozné spotrebi¢ obsluhovat
pomoci aplikace Home Connect.

Nastaveni

Abyste mohli obsluhovat spotfebi¢ pomoci aplikace
Home Connect, musite si na vasem mobilnim
zarfizeni nainstalovat a nastavit aplikaci Home
Connect.

Dalsi informace k aplikaci Home Connect

naleznete v pribalové dokumentaci.

Pro nastaveni postupujte podle pokyn( aplikace.
Pro nastaveni musite aplikaci otevfrit.

Automatické prihlaseni do domaci sité

Upozornéni
= Pro pouziti potiebujete router s funkci WPS.

= Asistenta Home Connect mUzete spustit béhem
prvniho uvedeni do provozu nebo pres nabidku
menu.

. Stisknéte pole menu.

2. Dotknéte se textového pole ,Asistent Home
Connect”.

Spotrebic je pripraven k nastaveni automatického
pripojeni do sité.

[

Stisknéte tlacitko sl

WPS na K siti

routru

Preruseni
asistenta

Manualni
pripojeni
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cz Home Connect

3. Na routeru stisknéte tlacitko WPS.
Pockejte, dokud se na displeji nezobrazi zprava
,Uspésné pripojeni do sité”.

Pripojeni
S k siti

Uspésné

4. Stisknéte moznost ,Propojit s aplikaci”.

Pripojeni
N ksiti Pripojeni
Uspésné k aplikaci
Ukonceni
asistenta

Odpojeni od sité

Spotrebic je pfipraven na propojeni
s aplikaci.
5. Spustte aplikaci na mobilnim zafizeni
a postupujte podle pokynd pro automatické
prihlaseni do sité.
Pokud bylo pfihlaseni provedeno uspésné, na
displeji se zobrazi zprava ,Uspé3né propojeni
s aplikaci”.

Pfipojeni
.\\ Kk siti

>

Uspésné

Manualni pfihlaseni do domaci sité

Upozornéni: Asistenta Home Connect mUzete

spoustit béhem prvniho uvedeni do provozu nebo

pres nabidku menu.

1. Stisknéte pole menu.

2. Dotknéte se textového pole ,Asistent Home
Connect”.
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3. Dotknéte se textového pole ,Manudlni pfipojeni”.

Stisknéte tlacitko Frisaiia

WPS na K siti
na routeru

Preruseni
asistenta

Manudlnf
pfipojeni

Spotrebic¢ je pfipraven k nastaveni manualniho
pripojeni do sité.

Na displeji se zobrazi SSID a kli¢ do sité pecici
trouby.

Kli¢

SSID: e
AUl HomeConnect

HomeConnect K siti

Preruseni
asistenta

Automatické
pfipojeni

4. Mobilni zafizeni prihlaste do sité pecici trouby
pomoci SSID ,HomeConnect” a klice
,HomeConnect”.

o SRS

Pockejte, dokud se na displeji nezobrazi zprav
a ,Uspésné pripojeni do sité”.

Pripojeni
.‘\ k siti

uspésné



5. Stisknéte moznost ,,Propojit s aplikaci”.

Pripojeni
N ksiti Pripojeni

Uspésné k aplikaci
Odpojeni Ukonceni
od sité asistenta

Spotrebic je pripraven na propojeni s aplikaci.
6. Spustte aplikaci na mobilnim zafizeni

a postupujte podle pokyn( pro manualni

prihlaseni do sité.
Pokud bylo pfihlaseni uspésné, na displeji se
zobrazi zprava ,,Uspésné propojeni s aplikaci”.

Ptipojeni
> k aplikaci

Spusténi na dalku

Pokud chcete pomoci vaseho mobilniho zafizeni
spotrebic¢ zapnout, musite aktivovat spusténi na
dalku.

Upozornéni

m Textové pole,Spusténi na dalku” se na displeji
zobrazi pouze tehdy, pokud byl tspésné ukoncen
asistent Home Connect.

= Upozoriujeme na to, ze nékteré rezimy lze
spustit pouze primo na pecici troubé.

1. Stisknéte pole menu.

2. Dotknéte se textového pole ,Spusténi na dalku”.

Na displeji se zobrazi symbol 7.

Spusténi na dalku se automaticky deaktivuje
v nasledujicich situacich:

= QOtevreni dvifek spotrebic¢e 15 min. po
aktivaci spusténi na dalku.

Home Connect ¢z

m  QOtevreni dvifek spotfebice 15 min. po ukonceni
provozu pecici trouby.

® 24 hodin po aktivaci spusténi na dalku.

Pokud na spotrebici spustite jakykoli provoz,

spusténi na dalku se automaticky aktivuje. Diky

tomu muizete pomoci mobilniho zafizeni provadét

zmény v nastaveni nebo spustit novy program.

Nastaveni Home Connect

Nastaveni Home Connect mutzete kdykoli
prizplsobit vasim potfebam.

Upozornéni: Pro zobrazeni informaci o siti
a spotrebici se dotknéte v nastaveni Home
Connect polei .

Wi-Fi
Pokud je Wi-Fi aktivovana, mizete Home
Connect vyuZzivat.

Upozornéni: Spotrebic¢ pripojeny do elektrické sité
spotrebuje v pohotovostnim rezimu max. 3 W.
1. Stisknéte pole menu.
2. Dotknéte se textového pole ,Zakladni nastaveni”.
3. Dotknéte se textového pole ,Home Connect”.
4. Pro zapnuti nebo vypnuti snimace

stisknéte textové pole ,WiFi”.

Zpét do nastaveni Odpojeni

od sité

Home
~ Connect

Pripojeni
k aplikaci

Odpojeni od sité
Vasi pecici troubu muzete od sité kdykoli odpojit.

Upozornéni: Pokud je vase pecici trouba odpojena
od sité, nemizete ji pomoci Home Connect
obsluhovat.

1. Stisknéte pole menu.

2. Dotknéte se textového pole ,Zakladni nastaveni”.
3. Dotknéte se textového pole ,Home Connect”.

4. Stisknéte textové pole ,Odpojeni od sité”.

Zpét do nastaveni Odpojeni od

Home site

'~ Connect Pfipojeni

k aplikaci

33



cz Home Connect

Pfipojeni do sité

. Stisknéte pole menu.

. Dotknéte se textového pole ,Zakladni nastaveni”.

Dotknéte se textového pole ,Home Connect”.

. Stisknéte textové pole ,Pfipojeni do sité”.

. Stisknéte textové pole ,Manulalni pripojeni”
nebo ,Automatické pripojeni”.

. Dale se rid'te nasledujicimi pokyny:
»Manualni prihlaseni do domaci sité”, popf.
LAutomatické prihlaseni do domaci sité”.

(ﬂbsﬂNl—‘
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Propojeni s aplikaci

Pokud jste si na mobilni zafizeni nainstalovali
aplikaci Home Connect, mizete ji s vasi pecici
troubou propojit.

Upozornéni: Spotrebi¢ musi byt pripojen do sité.

1. Stisknéte pole menu.

2. Dotknéte se textového pole ,Zakladni nastaveni”.
3. Dotknéte se textového pole ,Home Connect”.

4. Stisknéte textové pole ,Propojeni s aplikaci”.

Zpét do nastaveni Odpojeni

od sité
Pripojeni
k aplikaci

Home
‘/9 onnect

Dalkové ovladani
Pomoci aplikace Home Connect muzete vasi pecici
troubu pohodlIné ovladat na dalku.

Upozornéni
m Prima obsluha spotfebi¢e ma vzdy prednost.
V tento okamzik nelze spotfebi¢ obsluhovat
pomoci aplikace Home Connect.
m Spotrebic je dodavan s aktivovanym dalkovym
ovladanim.
®  Pokud dalkové ovladani deaktivujete, pfi
obsluze Home Connect se zobrazi pouze vyrobni
nastaveni spotrebice.
m  Dalkové ovladani se automaticky aktivuje pri
aktivaci spusténi na dalku.
. Stisknéte pole menu.
- Dotknéte se textového pole ,,Zakladni nastaveni”.
- Dotknéte se textového pole ,Home Connect”.
- Stisknéte textové pole ,Dalkové ovladani” pro
zapnuti, resp. vypnuti ovladani pomoci aplikace
Home Connect.

B WN R
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Odpojeni od
sité

Zpét do nastaveni

Home
Pripojeni

k aplikaci

Upozornéni k ochrané dat

PFi prvnim pripojeni vaseho spotrebice na

internetu do sité WLAN poskytne vas spotrebi¢

serveru Home Connect nasledujici data (prvni

registrace):

= Jednoznacéné oznaceni spotiebice (sklada se
z klich spotrebi¢e a MAC adresy
zabudovaného Wi-Fi komunika¢niho modulu)

= Bezpecnostni certifikat Wi-Fi komunikacniho
modulu (za uc¢elem informacné technického
zajisténi spojeni).

m Aktudlni verzi softwaru a hardwaru pro vas
domadci spotrebic.

®  Stav pripadného predchoziho obnoveni
vyrobniho nastaveni.

Prvni registrace je nutna pro pripravu funkce
Home Connect a je zapotrebi terpve v
okamziku, kdy funkce Home Connect chcete
poprvé vyuzit.

Upozornéni: Vezméte na védomi, Ze funkci
Home Connect Ize vyuzit pouze ve spojeni

s aplikaci Home Connect. Informace o ochrané
dat naleznete v aplikaci Home Connect.

Prohlaseni o shodé

Spole¢nost Robert Bosch Hausgerate GmbH
prohlasuje, ze spotrebic s funkci Home Connect
splnuje zakladni pozadavky a ostatni prislusna
ustanoveni smérnice 1999/5/EK.

Podrobné prohlaseni o shodé R&TTE naleznete
na internetovych strankach www.bosch-
home.com mezi doplnujici dokumentaci na
strance tohoto produktu,

q3



Cistici prostiedky ¢z

Cistici prostfedky

Vase trouba zlstane dlouho pékna a funkéni, pokud
ji budete pravidelné a spravné udrzovat v Cistoté.
Jak spravné spotrebic¢ udrzovat v Cistoté vam
popiseme v nasledujici kapitole.

Vhodné cCistici prostiedky

Abyste neposkodili riizné povrchy spotrebice
pouzitim nevhodného ¢isticiho prostfedu, dbejte
pokyn{ uvedenych v tabulce. V zavislosti na
modelu spotrebice se urcité ¢asti mohou lisit.

Pozor!

Poskozeni povrchu

Nepouzivejte zadné

m ostré ani drhnouci Cistici prostredky,

m Cistici prostredky s vysokym obsahem alkoholu,
m draténky a brusné Cistici houbicky,

= vysokotlaké nebo parni Cistice,

= specidlni Cistice k horkému cisténi.

Nové pénové utérky pred prvnim pouzitim radné
vyperte.

Tip: Specialni doporucené Cistici prostredky Ize
zakoupit v nasem zakaznickém servisu. Vzdy
dbejte Udaju vyrobce uvedenych na obalu Cisticiho
prostredku.

AVarovém’ - Nebezpedi popaleni!

Spotrebic se zahriva na velmi vysoké teploty. Nikdy
se nedotykejte vnitfnich ploch peciciho prostoru
nebo topnych téles. Spotrebi¢ nechte vzdy
vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

Cést spotiebi¢e Cisténi

Vnéjsi ¢ast spotiebice

Predni panel

z nerezové oceli

Horky myci roztok:
Ocistéte hadrikem a vysusté mékkou utérkou.
Ihned odstrarte skvrny od vody, tuku,
$krobu a vaje¢ného bilku. Tyto skvrny mohou
zpUsobit korozi.
Specialni prostiedky pro péci o nerezovou
ocel, které jsou vhodé pro horké povrchy,
zakoupite v zakaznickém servisu nebo ve
specializovanych prodejnach. Aplikujte Cistici
prostredky v malém mnozstvi a pouzivejte
jemny hadrik.
Plast Horky myci roztok:
Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte pfipravek na ¢isténi skla nebo
Skrabku na sklo.
Lakované plochy Horky myci roztok:
Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.

Ovladaci plocha

Horky myci roztok:

Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte pfipravek na ¢isténi skla nebo
Skrabku na sklo. Pokud se na plochu
dostane odstranova¢ vodniho kamene, ihned
ho setrete.

Tyto skvrny nelze pozdéji odstranit.

Dvirka Horky myci roztok:
Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte skrabku na sklo nebo
nerezovou draténku.

Madlo dvifek Horky myci roztok:

Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.
Pokud se na plochu dostane odstrafiovac¢
vodniho kamene, ihned ho setrete. Tyto
skvrny nelze pozdéji odstranit.

Vnitfni ¢asti spotiebice

Smaltované
plochy

Horky myci roztok nebo octova voda:
Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.
Mycim roztokem a vlhkym hadrem
odstranite zbytky pfipeeného jidla. U silné
znecCisténé plochy pouzijte nerezovou
draténku nebo Cisti¢ na trouby.

Po ¢isténi pecici prostor nechte otevieny,
aby mohl vyschnout.

Nejlépe je vyuzit funkce Cisténi

—> "Funkce cisténi" strana 36.

Upozornéni: Zbytky jidla mohou zpUsobit na
povrchu bilé skvrny, které nejsou dilezité

a nemaji vliv na funkci spotrebice. Dle
potreby je mizete odstranit kyselinou
citronovou.

Sklenény kryt
osvétleni
peciciho
prostoru

Horky myci roztok:

Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.
Silné znecisténi nejlépe odstranite pouzitim
Cistice na trouby.

Kryt dvifek

z nerezové oceli:

Poutzijte Cisti¢ na nerezovou ocel. Dbejte
pokyn( vyrobce Cisticiho prostredku.
Nepouzivejte pecujici prostiedky na
nerezovou ocel.

z plastu:

Vycistéte horkym mycim roztokem a vihkym
hadfikem. Mékkym hadfikem kryt osuste.
Nepouzivejte pripravek na Cisténi skla nebo
skrabku na sklo.

Pro ¢isténi kryt dvifek sejméte.

Vnitfni rdm
dvefi
z nerezové oceli

Cistici prostiedek na nerezovou ocel:
Dbejte pokyn( vyrobce ¢isticiho
prostredku. Pomoci tohoto prostredku
odstranite barevné skvrny. Nepouzivejte
pecujici prostredky na nerezovou ocel.

Zavésné rosty

Horky myci roztok:
Navlhcete je a oCistéte hadfikem nebo
kartackem.
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Teleskopické Horky myci roztok:

vysuvy Cistéte hadfikem nebo kartackem.
Neodstrarujte mazivo na teleskopickych
vysuvech, vée Cistéte nejlépe v zasunuté
ploze. Nemyjte vysuvy v mycce nadobi.

Prislusenstvi Horky myci roztok:

Navlhéete a ocistéte hadfikem nebo
kartackem.

Pfi silném znedisténi pouzijte draténku

z nerezové oceli nebo Cistici prostredek na
nerezovou ocel.

Nadrzka na vodu Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem a diikladné vyplachnéte
Cistou vodou, abyste odstranili zbytky
myciho prostiedku.
Osusté mékkym hadfikem. Viko nechte
oteviené, aby mohla nadrzka vyschnout.
Tésnéni vika vytfete dosucha.
Nadrzku nemyjte v myéce nadobi.

Teplotni sonda  Horky myci roztok:
Ocistéte hadfikem nebo kartackem.

Sondu nemyjte v mycce nadobi.

Upozornéni

®  Drobné barevné rozdily na ¢elni strané trouby
jsou zpusobeny pouzitim riznych materiald, jako
napf. sklo, uméla hmota nebo kov.

®  Stiny na sklenéné vyplni dvirek, které plsobi
jako Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni
v pecicim prostoru.

= Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje. To mize
vést ke vzniku rozdild v zabarveni. Je to zcela
béznda véc a nema to zadny vliv na funkénost
trouby. Hrany tenkych plech(i se nedaji zcela
potahnout smaltem, a proto mohou byt ponékud
drsné. Tim ale neni nijak naruSena antikorozni
ochrana.

Udrzovani spotiebice v ¢istoté

Pokud budete spotrebic¢ Cistit od znecisténi
pravidelné, vyhnete se tim zasychani a hromadéni
necistot.

Tipy

m  Pecici prostor vycCistéte po kazdém pouziti. Tim
zabranite pripékani necistot.

m  Skvrny od tuku, od $krobu a od vaje¢ného bilku
vzdy ihned utrete.

m  Pro pripravu vlhkych moucnikd pouzivejte
univerzalni pecici plech.

= Pro peceni pouzivejte vhodné nadoby,
napr. pekac.
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Vas spotrebic¢ disponuje tzv. funkci samocisténi
,Pyrolyzou” a funkci ,Odstranéni vodniho kamene”.
Pomoci pyrolyzy pecici prostor vycistite bez jakékoli
namahy. Béhem rezimu odstranovani vodniho
kamene lehce odstranite vodni kdmen z vyparniku.

Pyrolyza

Funkci samocisténi ,Pyrolyzou” snadno vycistite
pecici prostor. Pecici prostor se zahfeje na
mimoradné vysokou teplotu. Zbytky po peceni
a po grilovani vypali.

MdUzete si zvolit tfi stupné Cisténi.

Cisténi Doba ¢isténi
1 slabé cca 1 hod 15 min
2 stredni cca 1 hod 30 min
3 intenzivni cca 2 hod

Cim je znedisténi vétsi a starsi, tim vy3si stupen
Cisténi je nutné pouzit. Pecici prostor staci takto
Cistit dvakrat, trikrat mési¢né. Dle potfeby muazete
pouzit funkci samocisténi ¢astéji. Spotreba pfi
samocisténi je 1,5-4,7 kW/hod.

Upozornéni

=V ramci vaseho bezpeci jsou dvirka spotrebice
na urcitou teplotu automaticky zablokovana.
Dvitka spotrebice Ize otevfit teprve az symbol &
na displeji zhasne.

m V prabéhu funkce Cisténi osvétleni v pecicim
prostoru nesviti.

AVarovanl

Nebezpeci popaleni!

m Spotrebi¢ se béhem funkce samocisténi zahriva
na velmi vysokou teplotu. Nikdy neotvirejte
dvirka spotrebice. Nechte spotrebic
vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

m A Béhem funkce samocisténi jsou vnégjsi ¢asti
i vnitfni prostor spotfebice velmi horky. Nikdy
se nedotykejte dvirek spotrebice. Spotrebic
nechte vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Pred funkci cisténi

Pozor!

Pred spusténim funce Cisténi vyjméte ze

spotrebi¢e nadrzku na vodu. — "Pdra“ strana 21

Béhem funkce cisténi mizete zaroven distit

i prislusenstvi spotfebice, napf. univerzalni pekac

nebo pecici plech. Pred cisténim odstrarnte vétsi

znecisténi. Prislusenstvi vsunté do 2. vyskové
urovné.

Vycistéte dvirka z vnitfni strany a ¢ast peciciho

prostoru u tésnéni. Nedrhnéte je a tésnéni

nesundavejte.

Upozornéni: Dodané smaltované prislusenstvi
mUzete Cistit pomoci funkce ¢isténi. Jednotlivé rosty
pomoci této funkce nelze Cistit. Rosty nejsou
vhodné k ¢isténi touto funkci, protoze se mohou
zabarvit. Seznam prisluSenstvi vhodného k ¢isténi
funkci samocisténi naleznete v tabulce zvlastniho
prislusenstvi. — "Prislusenstvi“ strana 14.



AVarovéni

Nebezpedi pozaru!

= Volné zbytky jidla, tuk a $tava z masa se mohou
béhem funkce Cisténi vznitit. Pred spusténim
funkce samocisténi odstrarte z peciciho prostoru
a prislusenstvi vétsi znecisténi.

m Spotrebic¢ se béhem funkce ¢isténi zahriva na
velmi vysokou teplotu i z vnéjsi strany. Nikdy na
madlo dvifek nezavésujte hoflavé predméty, napf.
kuchyriské utérky. Celni stranu spotrebice
nechejte volnou. Udrzujte déti v bezpecné
vzdalenosti od spotrebice.

AVarovém’ - Nebezpeci tézkého poskozeni

zdravi!

Pri ¢isténi se spotrebi¢ zahfiva. U pecicich forem

a plechi s neprilnavym povrchem dochazi k jejich

poskozeni a uvolnéni jedovatych plyna. Pecici plech

a formy s nepfilnavym povrchem nikdy necistéte

pomoci ¢istici funkce. Timto zplsobem lze Cistit

pouze smaltované prislusenstvi.

Nastaveni funkce samocisténi

Pred nastavenim funkce Cisténi se ujistéte, Ze jste se

seznamili se v§emi udaji souvisejicimi s pripravou.

Doba cisténi je u kazdého stupné cisténi dopredu

nastavena a nelze ji ménit.

1. Stisknéte pole menu.
Zobrazi se seznam rezimd.

2. Dotknéte se textového pole ,Cisténi”.

3. Dotknéte se textového pole ,Pyrolyza”.
Na displeji se stupen ¢isténi zobrazi vyrazné
bile.

4. Oto¢nym volicem nastavte stupen cCisténi.
Spotrebi¢ ¢as ukonceni vypocita automaticky.

5. Tlagitkem start/stop D rezim spustite. Na
displeji Ize sledovat ubihajici dobu ¢isténi.
Linka predehrivani se u funkce ¢isténi
nezobrazi.

Funkce cisténi se spusti.

V pribéhu funkce ¢isténi kuchyn dobre vétrejte.
Dvirka spotrebice se chvilku po spusténi funkce
zablokuji. Na displeji se zobrazi potvrzujici zprava
a symbol @.

Po skonceni ¢isténi zazni zvukovy signal. Na
displeji se zobrazi doba ¢isténi 00m 00s.
Stisknutim tlacitkem on/off O spotiebi¢ vypnete.
Dvirka spotrebice mizete otevrit po jejich
odblokovani, kdyz prestane symbol @ svitit.
Odlozeni ¢asu ukonéeni

Cas ukonéeni miizete posunout smérem zpatky.
Pred spusténim stisknéte textové pole
»,Ukonceni“ a otocnym volicem nastavte Cas
ukonceni na pozdéji. ;

Po spusténi spotrebi¢ vyckava. Cas ukonceni jiz
nelze nastavit.

Funkce cisténi cz

Zména a pferuseni

Po spusténi stupen Cisténi jiz nelze zménit.
Pokud chcete funkci ¢isténi prerusit, spotrebic
stisknutm tla¢itka on/off O vypnéte. Tlagitkem
start/stop D rezim jiz nemUzete prerusit.
Dokud na displeji sviti symbol & blokovani
dvifek, nelze dvirka spotrebice otevrit.

Po ukongéeni ¢isténi

Jakmile pecici prostor vychladne, vytiete
vytvoreny popel z peciciho prostoru,

z prislusenstvi a z blizkosti tésnéni dvifek vihkym
hadrikem.

VIhkym hadfikem ocistéte teleskopické vysuvy.
Potom vSechny vysuvy nékolikrat vysurté a znovu
zasunte. Po ¢isténi mohou byt teleskopické vysuvy
razné zabarvené. To nema vliv na funkénost
spotrebice.

Upozornéni

= Béhem cisténi se mlze vnitini strana krytu
dvifek zabarvit. Jde o bézny jev a nema vliv na
funkci spotrebice. Zabarveni Ize odstranit
pomoci Cisticiho prostifedku na nerezovou
ocel.

= Hrubé necistoty mohou na smaltovanych povrsich
zanechat bilé skvrny. Jedna se o zbytky jidla
a skvrny nemaji vliv na funkénost spotrebice.
Dle potfeby Ize skvrny odstranit kyselinou
citronovou.

Odstranéni vodniho kamene
Aby byl vas spotrebic¢ funkéni, musite v ném
pravidelné odsrarnovat vodni kamen.

Odstranéni vodniho kamene se provadi ve vice
krocich. Z hygienickych dtvod musi byt odstranéni
vodniho kamene provedeno az do konce, nez budete
moci spotrebi¢ znovu pouzivat. Proces odstranéni
vodniho kamene trva cca 70-90 minut.
m Odstranéni vodniho kamene trva cca 55-70 minut,
poté vyprazdnéte nadrzku na vodu
a znovu ji naplite.
= Prvni oplach trva cca 6-9 minut, poté
vyprazdnéte nadrzku na vodu a znovu ji
naplnte.
m Druhy oplach trva cca 6-9 minut, poté
vyprazdnéte nadrzku na vodu a znovu ji
naplite.
Pokud se odstranéni vodniho kamene prerusi
(napf. v disledku vypadku proudu nebo vypnutim
spotiebice), po zapnuti spotiebi¢ pozaduje dvoji
oplach. Spotrebic¢ zlstane po ukonceni druhého
oplachu zablokovany pro dal$i provoz.

Cetnost odstrafiovani vodniho kamene zavisi na
tvrdosti pouzivané vody. Pokud jste vyuzili rezim
pary pétkrat nebo méné casto, hlaseni na spotrebici
vas upozorni na potfebu provést odstranéni vodniho
kamene. Pocet zbyvajicich rezimd se zobrazi po
zapnuti spotrebice. Diky tomuto hlaSeni mate cas se
na odstranéni vodniho kamene pfipravit.
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Spusténi

Pozor!

m Poskozeni spotfebice: K odstranéni vodniho
kamene pouzivejte pouze ndmi doporucené
tekuté prostredky na odstranéni vodniho
kamene. Doba plsobeni béhem odstranovani
vodniho kamene je pfizptsobena témto
prostredkim. Jiné prostfedky na odstranéni
vodniho kamene by mohly spotfebi¢ poskodit.
Prostredek na odstranéni vodniho kamene, obj.
¢. 311 680.

m Roztok na odstranéni vodniho kamene: Roztok
nebo prostredek na odstranéni vodniho kamene
nepouzivejte k ¢isténi ovlddaciho panelu nebo
jiné citlivé plochy. Mohlo by dojit k jejich
poskozeni. Pokud se prostredek na tyto plochy
dostane, okamzité je omyjte vodou.

Pokud jste pred odstranovanim vodniho kamene

vyuzivali rezim pary, spotfebi¢ nejprve vypnéte, aby

se z parniho systému odcerpala zbytkova voda.

1. Roztok na odstranéni vodniho kamene ziskate
smichanim 400 ml vody a 200 ml prostiedku na
odstranéni vodniho kamene.

2. Stisknéte tlagitko on/off ©.

3. Vyjméte nadrzku na vodu a naplnte ji roztokem
na odstranéni vodniho kamene.

4. Nadrzku naplnénou roztokem na odstranéni
vodniho kamene zcela zusurite.

5. Zavfete ovladaci plochu.

6. Stisknéte pole menu.

Na displeji se zobrazi prehled rezimda.

7. Dotknéte se textového pole , Cisténi”.

8. Dotknéte se textového pole ,,Odstranéni vodniho
kamene”. Na displeji se zobrazi doba cisténi.
Dobu cisténi nelze zménit.

9. Stisknutim tladitka start/stop D rezim spustite.

Odstranéni vodniho kamene se spusti.

Na displeji Ize sledovat ubihajici dobu cisténi.

Po ukoncéeni ¢isténi zazni zvukovy signal.

Prvni oplach

1. Otevrete ovladaci panel.

2. Vyjméte nadrzku na vodu, dtkladné ji
vyplachnéte, naplnte ji vodou a opét ji zasunte.

3. Zavrete ovladaci panel.

4. Stisknutim tla¢itka start/stop D rezim spustite.

Spotrebic spusti oplach.

Po ukonceni zazni zvukovy signal.

Druhy oplach

1. Otevrete ovladaci panel.

2. Vyjméte nadrzku na vodu, ddkladné ji
vyplachnéte, naplnte ji vodou a opét ji zasunte.

3. Zavrete ovladaci panel.

4. Stisknutim tlacitka start/stop D rezim spustite.

Spotrebic spusti oplach.

Po ukonéeni zazni zvukovy signal.

Dokonceni cisténi

1. Otevrete ovladaci panel.

2. Vyprazdnéte a vysuste nadrzku na vodu.

3. Stisknutim tlacitka on/off O spotiebic vypnete.

Odstranéni vodniho kamene je ukonceno
a spotrebic Ize opét pouzivat.
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Suseni
Po pouziti spotrebic¢ zcela vysuste, aby v ném
znezUstala zadna vlhkost.

Spusténi suseni

Béhem suseni se pecici prostor spotrebice zahriva,
aby se vlhkost uvnitf pecicho prostoru vypafila. Po
skonceni su$eni oteviete dvirka spotrebice, aby se
para mohla ze spotrebice dostat ven.

Pozor!

Poskozeni smaltu: Pokud je v pecicim prostoru
voda, nespoustéjte zadny rezim. Pred spusténim
vodu z peciciho prostoru vysuste.

1. Spotrebic¢ nechte vychladnout.

2. Vétsi necistoty z peciciho prostoru odstrante
a vytrete vlhkost z dolni ¢asti peciciho
prostoru.

3. Dle potfeby stisknutim tlac¢itka on/off O
spotrebi¢ zapnete.

4. Stisknéte pole menu.

Na displeji se zobrazi pfehled rezimd.

. Dotknéte se textového pole ,,Cisténi”.

. Dotknéte se textového pole ,,Suseni”.

Zobrazi se doba suseni. Dobu suseni
nelze ménit.

7. Stisknutim tlacitka start/stop D rezim spustite.
Suseni se spusti a po 10 minutach se
automaticky ukonci.

8. Dvirka spotrebice otevrete a nechte
1-2 minuty oteviené, aby se z peciciho
prostoru vznikla vihkost mohla dostat ven.

[ 0]

Suseni peciciho prostoru ru¢né

- Nechte spotrebi¢ vychladnout.

. Odstrante necistoty z peciciho prostoru.

. Pecici prostor vysuste houbickou.

. Dvirka spotrebic¢e nechejte oteviena po dobu
1 hodiny, aby mohl pecici prostor zcela
vyschnout.

PWNE



Zavésné rosty

Vas spotrebic¢ zistane dlouho pékny a fukncni,
pokud ho budete udrzovat v cistoté. V nasledujici
kapitole vam vysvétlime, jakym zplsobem spravné
zavésné rosty vysadit, abyste je mohli vycistit.

Vysazeni a nasazeni zavésnych rostu
AVarovém’ - Nebezpeci popaleni!
Zavésné rosty jsou po pouziti velmi horké. Nikdy se

nedotykejte zavésnych roétd. Spotiebi¢ nechte vzdy
vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

Vysazeni zavésnych rosta

1. Predni ¢ast zavésnych rosta zatlacte nahoru a,
vysadte je b (Obrazek H).

2. Poté posurnite celé zavésné rosty smérem dopredu
a avysadte je b (Obrazek H).

=

Zavésné rosty vycistéte mycim roztokem
a houbickou. Na zaschlé necistoty pouzijte kartac.

Nasazeni drazkui zavésnych rostu

Pokud se drzédky rostd nepodafilo spravné
nasadit, znovu je zahaknéte spravnym zptsobem.

1. Pfedni a zadni drzaky rost( se lisi (Obrazek H).

2. Predni ha¢ky na drzacich vlozte do horniho
otvoru a, pootocte je trochu do strany, potom
je zavéste dole a natoéte do rovné polohy b
(Obrazek H).

Z4vésné rosty cz

3. Zadni hac¢ky drzak( zavéste do horniho otvoru a,
a potom zatla¢te do spodniho otvoru b
(Obrazek H).

Zavéseni drzaka zavésnych rosta
U zavéseni dbejte na to, aby Sikma strana drzaka
byla nahore.

Drzéaky rostd se zavésuji doprava nebo doleva.
Teleskopické vysuvy se vysouvaji dopredu.

1. Drzéak zavésného rostu nejdrive zavéste vzadu
nahofe a potom dole a a posurité dopfedu b
(Obrazel H).

2. Potom drzéak zavéste vpredu a, zatlacte dolti b
(Obrazek H).

=
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cz Dvirka spotrebice

Dvirka spotfebice

Vas spotiebic¢ zlistane dlouho pékny a funkéni,
pokud ho budete spravné udrzovat v Cistoté.

V nasledujici kapitole naleznete popis, jakym
zplsobem vysadit dvifka spotreice, abyste je mohli
vycistit.

Vysazeni a nasazeni dvifek
Vlozka krytu dvirek spotfebice z nerezové oceli
mUzZe zménit barvu.

1. Dvirka spotrebice trochu otevrete.
2. Zatlacte na kryt vlevo a vpravo (Obrazek H).
3. Sejméte kryt (Obrazek H).

Dvirka spotrebice opatrné zavrete.

Upozornéni: Vlozku krytu z nerezové oceli
vycCistété Cisticim prostfedkem na nerezovou
ocel. Ostatni ¢asti krytu dvife oCistéte mycim
roztokem a mékkym hadrikem.

4. Dvirka spotrebice opét trochu otevrete.
Nasadte kryt na dvirka a zatlacte ho, az uslysite
zacvaknuti (Obrazek H).

N

5. Zavrete dvirka spotrebice.

Vysazeni a nasazeni skla dvirek
Pro dakladnéjsi vycisténi mazete vysadit sklo
dvirek spotrebice.

Vysazeni skla dvifek

1. Dvirka spotrebice trochu otevrete.
2. Zatlacte na kryt vlevo a vpravo (Obrazek H).
3. Sejméte kryt (Obrazek H).

=5

N

4. Uvolnéte a vyjméte Srouby na dvirkach
spotiebice vlevo a vpravo (Obrazek H).

5. Predtim, nez dvirka opét zavrete, priviete do nich
nékolikrat slozenou kuchyriskou utérku (Obrazek
A). Vyjméte predni sklo smérem nahoru a plozte
ho na rovnou plochu madlem smérem dold.

N

6. Zatlatte oba drzaky na meziskle nahofe smérem
nahoru, ale nesundavejte je (Obrazek B). Drzte
sklo pevné jednou rukou a vysadte ho.

Skla dvirek vycistéte Cisticim prostfedkem na sklo
a mékkym hadrikem.

AVarovénl' - Nebezpeéi tézkého poskozeni
zdravi!

Po ods$ourovani Sroubd neni jiz bezpe¢nost
spotrebice garantovana. Z trouby muze unikat
mikrovinna energie. Srouby nikdy zcela
neodSroubovavejte.



Neodsroubovavejte ¢tyfi ¢erné $rouby (Obrazek @).

AVarovém’

Nebezpeci urazu!

®  Posgkrabané sklo dvifek spotfebice mize
prasknout. Nepouzivejte skrabky na sklo, ostré
nebo brusné Cistici prostredky.

®  Pfi otevirani a zavirani dvifek se panty dvirek
spotrebice pohybuji a mohou se mezi né
skripnout prsty. Nedotykejte se pantd dvirek.

Nasazeni skla dvirek

PFi nasazovani vnitfniho skla dvifek dbejte na to, aby
Sipka na dvirkach byla vpravo nahore a souhlasila

s Sipkou na troubé.

1. Nasad'te dolni ¢ast predniho skla do drzaku
(Obrazek H), vrch skla zatlac¢te na své misto.
2. Oba drzaky zatlacte smérem dol (Obrazek H).

V2

3. Zasunte dolni ¢ast predniho skla do drzaku
(Obrazek H).

4. Predni ¢ast dvifek nasadte, aby oba hacky byly
naproti otvordm (Obrazek H).

Dvirka spotrebice ¢z

5. Predni ¢ast dvifek dole pritlacte, dokud
slySitelné nezaklapne (Obrazek B).
6. Dvirka spotrebice zlehka otevrete a odstrarite

kuchyriskou utérku.
7. Znovu zasroubujte oba Srouby na levé a pravé

strané.
8. Nasadte kryt a pritlacte jej, dokud slysitelné
nezaklapne (Obrazek B).

G

C

9. Zavrete dvirka spotrebice.

Pozor!
Pecici prostor pouzivejte teprve po radném
nasazeni sklenénych vyplini dvifek.

41



cz Co délat v pripadé poruchy?

Co délat v pF'l'padé 9dstra?en| drobvnych zavad svepomom
Casto mUzZete technické zavady spotrebice
porUChy? snadnym zpGsobem opravit i vy.

Jestlize neni pokrm pripraven podle vasich

Pokud se vyskytne porucha, ¢asto se jedna pouze predstav, na konci tohoto navodu k pouZiti

o mali¢kost. Drive, nez zavolate zakaznicky servis,
pokuste se zavadu odstranit pomoci nasledujici

naleznete velké mnozstvi tipt a pokynu k pripravé
raznych pokrmd. — "Testovdno pro vds v nasem
kuchyriském studiu® strana 47.

tabulky.

Zavada Mozna pficina Reéeni/Rada

Spotrebi¢ nefunguje. Vadna pojistka. Zkontrolujte, zda je pojistka v pojistkové skfifi v poradku.
Vypadek proudu. Zkontrolujte, zda funguje svétlo v kuchyni, popf. jiné spotrebice.

Na displeji se zobrazi zprava: Vypadek proudu. Znovu nastavte jazyk a Cas.

»Jazyk néméina”.

Pokud je spotfebic vypnuty, na Zakladni nastaveni se Zménte nastaveni ¢asu v zakladnim nastaveni.

displeji se nezorazi ¢as. zménilo.

Dvitka spotfebice nelze otrevrit. Je aktivovana détska Détskou pojistku deaktivujte stisknutim c= na cca 4 sekundy.
pojistka. Détksou pojistku Ize vypnout v zékladnim nastaveni.

Dvirka spotfebice nelze otevfit, na
spotrebici se zobrazuje symbol &.

Dvirka spotfebice blokuje  Nechte pecici prostor vychladnout, az symbol & zhasne.
funkce cisténi.

Spotrebi¢ nehreje, na displeji sviti  Spotrebi¢ se nachazi Vypnéte pojistky v pojistkové skrini, a potom za 3 minuty vypnéte rezim
symbol [Z1. v rezimu Demo. Demo v zakladnim nastaveni.
Otocny voli¢ vypadl. Otocny voli¢ ndhodné Otocny volic Ize vysunout. Jednoduse ho Ize vratit zpét do svého
vypadl. uloZeni, zatlacte ho na své misto, az zaklapne a znovu s nim mizete
otacet.
Otocny volicem lze téZce otd¢et.  Pod otoény voli¢ se dostaly Otocny voli¢ Ize vysunout. Jednoduse ho vysurite ven z jeho ulozeni
necistoty. nebo ho na okraji zatlacte tak, aby vyskocil a mohli jste ho uchopit.

Otocny voli¢ a jeho ulozeni opatrné umyjte mokrym hadfikem a mycim
roztokem. Mékkym hadrikem utrete. Nepouzivejte ostré nebo drsné
pfipravky. Nenechavejte odmocit nebo myt v mycce nadobi.

Otocny voli¢ pili§ casto nevyjimejte, aby jeho ulozeni zlstalo stabilni.

Home Connect fadné nefunguje.

Jdéte na www.home-connect.com

Rezim s vyuziti pary nebo
ostranéni vodniho kamene se
nespusti nebo dale
nepokracuje.

Nadrzka na vodu je prazdna. Naplite nadrzku na vodu.

Ovladaci panel je otevieny. Zavrete ovladaci panel.

Rezim odstranéni vodniho  Dokoncete odstranovani vodniho kamene.
kamene zablokoval rezim
s vyuzitim pary.

Vadny snimac. Zavolejte zakaznicky servis.

Spotiebic¢ vas vyzyva k oplachu.

Béhem odstrafiovani Znovu spotrebic¢ spustte a provedte dvojity oplach.
vodniho kamene se

prerusila dodavka

elektrického proudu nebo

se spotiebic vypnul.

Spotrebi¢ vas vyzyva k odstranéni
vodniho kamene, aniz by se
zobrazila doba ¢isténi.

Tvrdost vody je nastavena ~ Odstrante vodni kamen.
na pfilis nizkou hodnotu.  Zkontrolujte nastavenou tvrdost vody a pfip. ji upravte.

Tlagitka blikaji

Normalni jev v disledku Jakmile se zkondenzovana voda odpafi, tlaCitka prestanou blikat.
zkondenzované vody na
ovladacim panelu.

Vysledny pokrm po peceni
s pridavnou parou je prilis
suchy nebo prilis vihky.

Byla $patné zvolena Zvolte vyssi nebo nizsi intenzitu pary.
intenzita pary.
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Zavrete ovladaci panel.

Zobrazi se hlaseni ,Naplrite Ovladaci panel je otevreny.
nadrzku na vodu”, prestoze Ve i Vel
v nadrzce voda je. nezacvakla.

Zacvaknéte nadrzku na vodu
—> "Pdra" strana 21.

Vadny snimac.

Zavolejte zakaznicky servis.

Nadrzka na vodu spadla.
V disledku padu se ¢asti
uvnitf nadrzky na vodu

Objednejte si novou nadrzku na vodu.

uvolnily.

Ovladaci panel pro vyjmuti Zastrcka neni Pripojte spotrebic k siti.

nadzky nelze otevfit. zapojena.
Vypadek elektrického Zkontrolujte, zda funguiji ostatni kuchynské spotrebice.
proudu.

Vadna pojistka.

Zkontrolujte, zda je pojistka v pojistkové skrini v poradku.

Senzor pole & je
poskozeny.

Zavolejte zakaznicky servis.
Dle potfeby vyprazdnéte nadrzku na vodu: dvifka spotfebice otevrete,
vpravo a vlevo dole panel uchopte a vytahnéte jej.

Pfi pec¢eni se ozvyva bublavy zvuk. ~ Vodni para zpdsobuje
u mrazenych potravin

Jde o bézny jev.

studeny/teply efekt.
Spotrebi¢ se nespusti a na Pro zvoleny rezim je pecdici  Nechte pecici prostor vychladnout a znovu rezim spustte.
displeji se zobrazi hlaseni prostor pfilis horky.

, Pecici prostor je pfilis horky*.

AVarova’nl' - Nebezpeci zasahu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy smi
provadét a poskozeny napajeci kabel smi vyménit
pouze nami proskoleny servisni technik. Pokud je
spotrebi¢ poskozen, odpojte jej od elektrické sité
nebo vypnéte pojistku v pojistkové skrini. Zavolejte
zakaznicky servis.

Chybna hlaseni na displeji

Pokud se na displeji zobrazi hlaseni zacinajici
pismenem ,,D” nebo ,E”, napf. D0O111 nebo
EO0111, spotfebic¢ stisknutim tlac¢itka on/off ©
vypnéte a znovu zapnéte.

Jestlize se jedna o jednorazovou zavadu, hlaseni
zmizi. Pokud se chybné hlaseni zobrazi znovu,
zavolejte zakaznicky servis a sdélte mu presné
znéni chybného hlaseni.

Maximalni doba upravy

Vas spotrebi¢ provoz automaticky ukonci, pokud
dobu Upravy nenastavite a pokud po del$i dobu
nedoslo k Zddné zméné nastaveni.

Maximalni mozna délka upravy zavisi na nastaveni
zvoleného rezimu.

Maximalni doba upravy byla dosazena

Na displeji se zobrazi hlaseni, ze provoz bude
automaticky ukoncen. Poté se provoz prerusi.
Abyste v daném rezimu mohli dale pokracovat,
stisknéte jakékoliv pole na displeji nebo pootocte
oto¢nym volicem.

Pokud spotrebi¢ nepouzivate, vypnéte ho
stisknutim tla¢itka on/off O .

Tip: Aby nedoslo k automatickému vypnuti
spotrebice, napfr. pri velmi dlouhé dobé upravy
pokrmu, nastavte dobu Upravy. Spotrebi¢ bude
hrat, dokud tato doba neuplyne.

Osvétleni peciciho prostoru

Pecici prostor vaseho spotrebice je osvétlen jednou
zarovkou nebo nékolika LED zarovkami s dlouhou
zivotnosti.

Pokud by presto byla LED Zarovka nebo sklenény
kryt vadny, zavolejte zakaznicky servis. Odstranit
kryt zarovky je zakazano.
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Zakaznicky servis

Pokud potiebujete opravit vas spotrebic, nas
zakaznicky servis je vam vzdy k dispozici.
Nejprve se vzdy pokusime nalézt vhodné
feSeni, abychom se vyhnuli zbyte¢nym
navstévam servisnich technika.

E-Nr.a FD

Pokud nds$ zakaznicky servis budete kontaktovat
telefonicky, vzdy uvedte Uplné oznaceni produktu
(E-Nr.) a vyrobni ¢&islo (FD), abychom vam mobhli
poskytnout kvalifikovanou pomoc. Typovy Stitek

s Cisly naleznete po otevreni dvifek spotrebice.
Pokud vas spotrebic¢ disponuje funkci pary, typovy
Stitek naleznete na pravé strané za ovadacim
panelem.

@ | BN o N |

Type:

Abyste se vyhnuli dlouhému hledani, mizete si tyto
udaje o vasem spotrebici a telefonni ¢islo na
zakaznicky servis zaznamenat zde:

E-Nr. FD

Zakaznicky servis ©&

Upozornujeme vas, Ze navstéva servisniho
technika z diivodu chybné obsluhy neni

bezplatna, prestoze je spotrfebic v zaru¢ni dobé.
Dlvérujte kompetentnosti vyrobce a mizete si byt
jisti, Ze oprava proskolenymi servisnimi techniky,
ktefi maji k dispozici originadlni nahradni dily, bude
provedena odborné.
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&3 Pokrmy

V rezimu ,,Pokrmy” mizete pfipravovat rGizné
druhy pokrm0. Postrebi¢ vybere nejoptimalnéjsi
nastaveni pro pripravu vami zvoleného pokrmu.

Abyste dosahli dobrého vysledku, nesmi byt pecici
prostor pro zvoleny pokrm pfili$ horky. Pokud by se
tak stalo, na displeji se zobrazi upozornéni. Pecici
prostor nechte vychladnout a spustte spotrebic
znovu.

Upozornéni pro nastaveni

= Vysledek Upravy pokrmu zavisi na kvalité
potraviny a velikosti a typu pouzité nadoby. Pro
optimalni vysledek pouzivejte pouze nezavadné
potraviny a chlazené maso. Hluboce zmrazené
potraviny pouzivejte pouze pfimo z mraznicky.

= U nékterych pokrmd spotfebic¢ navrhne teplotu,
druh ohrevu a dobu Upravy. Teplotu a dobu
Upravy muzete zménit dle vlastnich potreb.

= U nékterych pokrmd je nutné zadat jejich
hmotnost. Vzdy uvedte celkovou hmotnost,
pokud to spotfebi¢ nevyzaduje jinak. V téchto
pripadech nastavi spotrebic ¢as a teplotu za vas.
Nastavit hmotnost mimo mozny rozsah hotnosti
nelze.

m Pri peceni pokrm0, u kterych spotiebi¢ sam
nastavi vhodnout teplotu, muze teplota dosahovat
az 300° C. Dbejte na to, abyste pouzili
ohnivzdorné nadobi.

m PFiGpravé pokrm0 vam spotfiebi¢ poskytne
prislusné rady, napf. ohledné pouzité nadoby,
urovné vsunuti plechu nebo doplnéni tekutiny pfri
Upravé masa. U nékterych pokrm je béhem
Upravy nutné pokrm zamichat nebo otocit. Tato
informace se na displeji zobrazi ihned po
spusténi. Pozdéji vas zvukovy signal upozorni na
promichani pokrmu.

®  Pokyny pro pouziti vhodného nadobi a tipy
a triky pro Upravu pokrmu naleznete na konci
tohoto navodu k pouziti. — " Testovdno pro vds
v nasem kuchyriském studiu® strana 47.

Mikrovinny ohfev

PFi Gpravé nékterych pokrmi spotiebi¢ automaticky
spusti mikrovinny ohfev. Mikrovinny ohrev snizuje
dobu Upravy témér o polovinu. Spotrebic vas
upozorni na to jaké vhodné nadobi zvolit. V kapitole
Mikrovinny ohtev naleznete informace o vhodném
nadobi. — "Mikrovinny ohrev" strana 25.



Para

U nékterych pokrm0 se automaticky aktivuje para.
V8eobecné informace k rezimu pary naleznete

v prislusné kapitole — "Pdra" strana 21.

AVarovém’ - Nebezpeci opareni!

Pri otevieni dvifek spotiebic¢e muize ven unikat
horka para. Para nemusi byt viditelna, zalezi na
teploté. Pri otvirani dvifek nestujte pfili$ blizko

u spotfebice. Dvifka spotrebice otvirejte opatrné.
Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

Teplotni sonda

U nékterych pokrm( mdzete pouzit teplotni sondu.
Jakmile jste teplotni sondu vlozili do spotrebice,
mate k dispozici pouze Upravu pokrmd, které jsou
k pouziti teplotni sondy vhodné. Teplotu peciciho
prostoru a teplotu uvniti pokrmu mizete zménit.
— "Teplotni sonda" strana 27.

Volba pokrmu
Pokrmy se déli podle jednotné struktury na:

= Kategorie
= Druhy potravin
= Pokrm

V nasledujici tabulce jsou uvedeny kategorie
a prislusné potraviny. U potraviny naleznete jeden
nebo vice pokrm.

Kategorie Pokrmy

Moucniky

Cukrovi
Chleba, g
moucniky, pizza Chleba

Housky

Pikantni kolace, pizza, quiche
Nakyp, pikatni,éerstvé, vafené ingradience
Lasagne, Cerstvé

Gratinované bramory, syrové
ingradience, vyska max. 4 cm

Nakyp, sladky, cerstvy

Soufflé v jednotlivych formickach
Pizza

Nékypy

Nakypy, soufflé

Pokrm ¢z

Kategorie Pokrmy

Veprové maso

Hovézi maso

Teleci maso

Jehné¢i maso

Divocina

Pokrmy z masa

Ryby

Rybi filety

Zapeceny pokrm se zeleninou
Gratinovana zelenina
Pecené brambory, rozpilené
Pecené brambory, celé
Zelenina

Menu

Pecivo

Prilohy

Chleba, housky

Moucniky

Maso, dribez

Ryby

Maso

Ryby

Zelenina

Regeneracni ohrev,
zapékani

Rozmrazovani

Pecici senzor

Vas spotrebic¢ disponuje pecicim senzorem.
Senzor se automaticky spusti, pokud vyberete
pokrm z nasledujici kategorie:

Kategorie Druhy potravin Pokrmy

Moucnik na pecicim
Moucniky plechu

Moucniky v pekaci

Bublanina

Moucniky z listového
Mouéniky, kolage ~ tésta

Muffiny

Kolace z kynutého tésta

Pikantni pecivo, qui-
Pikantni pecivo, che
pizza, quiche Pizza

Moucniky,
chleba, pizza

Francouzsky kolac

Hluboce zmrazené Pokrmy z brambor

potraviny Dribez, ryby
Zelenina
Kufe

Driibez Kachna, husa
Krita

Spotrebi¢ prevezve veskeré fizeni a automaticky
reguluje pribéh peceni, dal$i nastaveni neni potfeba
provadét.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebi¢ se sam vypne

a zazni zvukovy signdl. Doba upravy pfiblizné
souhlasi s dobou uvedenou v receptu a nezobrazi
se. Pecici senzor Ize spustit teprve po vychladnuti
peciciho prostoru.

U dalsi kategorie moucniky se pecici senzor
nespu. Spotrebi¢ vam nabidne jiz vyzkousené
nastaveni a vy mate moznost nastaveni ménit.
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cz Pokrmy

Vhodné jsou pecici formy z kovu tmavé barvy.
Nepouzivejte silikonové prislusenstvi. Senzor
peceni se mize poskodit.

Pecici senzor je aktivni, dokud je na displeji
zobrazeno hlaseni ,Neotvirejte dvirka“. Neotvirejte
dvirka spotrebice, nastaveni by bylo preruseno.
Spotrebi¢ nabidne pokrm dopéct. Spotrebi¢ dale
ohfiva a vy mlzete zménit doporucenou dobu
upravy. Na pribéh peceni musite dohlizet.

Nastaveni pokrmu

Budete provedeni celym procesem nastaveni

zvoleného pokrmu.

K postoupeni do dal$iho kroku pouzivejte

otoc¢ny volic.

1. Stisknéte pole menu.
Na displeji se zobrazi prehled rezima.

2. Stisknéte textové pole ,Pokrmy”. Na displeji se
zobrazi kategorie.

3. Stisknéte pozadovanou kategorii.
Zobrazi se prislusné druhy pokrmd v dané
kategorii.

4. Stisknéte pozadovany druh pokrmu.
Zobrazi se jednotlivé pokrmy.

5. Stisknéte pozadovany pokrm.
Na displeji se zobrazi nastaveni pro Upravu
daného pokrmu. Nastaveni u mnoha pokrm si
muzete dle predstav zménit.
U nékterych pokrmd musite nastavit hmotnost
potravin.
Tip: Stisknutim textového pole ,Tip” se zobrazi
informace o vhodném nadobi a Urovni vkladani
do peciciho prostoru.

6. Stisknutim tla¢itka start/stop D rezim spustite.
Na displeji Ize sledovat ubihajici dobu Upravy.

Spotrebic¢ za¢ne hrat.

Po uplynuti doby Upravy se ozve zvukovy signal.
Spotrebic prestane hrat.

Pokud je pokrm hotovy, vypnété

spotiebi¢ stisknutim tlacitka on/off Q.

Po ukonceni doby peceni

Pokud nejste s vysledkem peceni spokojeni,
u nékterych pokrmu Ize po ukonceni doby
Upravy porkm dopéct.

Na displeji se zobrazi dotaz, zda si prejete pokrm
dopéct. Pokud si zvolite tuto moznost, stisknéte
textové pole ,Dopéct”. Na displeji se zobrazi
doporucend doba pro dokonceni Upravy pokrmu,
tuto dobu ovéem muzete zménit. Tladitkem start/
stop D rezim spustite.

Upozornéni: Dopékani mizete dle prani pouzivat
i nékolikrat za sebou.

Pokud jste s vysledkem peceni spokojeni,
stisknéte textové pole ,,Ukonceno®.

Tisknutim tlacitka on/off O spotfebi¢ vypnete.
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Posunuti doby ukonceni doby tpravy pokrmu

U nékterych pokrm@ mdzete nastavit dobu ukonéeni
Upravy pokrmu. Pred spusténim stisknéte textové
pole ,Ukonceni“ a oto¢nym voli¢em posurte dobu
na pozdéji.

Po spusténi spotrebi¢ vyckava. Dobu ukonceni jiz
nelze zménit.

Zména a preruseni
Po spusténi nelze jiz nastaveni zménit.
Chcete-li nastaveni zrusit, vypnéte spotrebic

tlacitkem on/off . Tlaéitkem start/stop D jiz
nelze provoz zastavit.



Testovano pro vas
v naSsem kuchynském
studiu

Zde naleznete vybér pokrm( a optimalni nastaveni
pro jejich Upravu. Ukazeme vam, jaky druh ohrevu

a jaka teplota jsou pro vas pokrm nejvhodnéjsi.
Naleznete zde informace ohledné vhodného
prislusenstvi pro pouziti. Dozvite se také, do jaké
urovné pokrm v pecicim prostor zasunout.
Dostanete tipy ohledné vhodného nadobi a zplisobl
Upravy pokrm.

Upozornéni: Pfi Upravé pokrmd se v pecicim
prostoru maze hromadit para. Vas spotiebic je
energeticky Usporny a béhem provozu odvadi ven
jen malé mnozstvi tepla. Na zakladé velkych
teplotnich rozdili se mize hromadit mezi vnitfnim
prostorem trouby a jejimi vnéjsimi ¢astmi (na
dvirkach, ovladacim panelu nebo sousedicim
nabytku) sraZzena voda. Jedna se o zcela bézny

a fyzikalné dolozeny jev. Mnozstvi zkondenzované
vody miiZzete zmirnit predehfivanim trouby nebo
pomalym oteviranim dvirek. V rezimu pridané pary je
nutné, aby se v pecicim prostoru tvofrilo velké
mnozstvi pary. Po vychladnuti pecici prostor vytrete
hadfikem do sucha.

Nepouzivejte silikonové formy
Pro optimalni vysledek peceni doporucujeme pouzit
tmavé kovové pecici formy.

Pozor!

Nepouzivejte silikonové pecici formy, popfipadé
prislusenstvi nebo folie s obsahem silikona.
Senzor peceni by se mohl poskodit.

Vyjimka: MGzete pouzit teplotni sondu, pokud je
pribalena.

Moucniky a cukrovi

Vas spotrebic¢ nabizi mnoho rezimd pro pripravu
moucnikd a cukrovi. V tabulce nastaveni

naleznete optimalni nastaveni pro pfipravu mnoha
pokrm.

Dbejte pokynl vyrobce v kapitole tykajici se

kynuti tésta.

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi uréené pro
vas spotrebic. Toto prislusenstvi je optimalné
pfizplsobeno pedicimu prostoru a provoznim
rezimam.

Peceni s mikrokombi

Pokud peceni kombinujete s mikrovinnym
ohfevem, dobu Upravy tim vyznamné zkratite.

Pro mikrovinny ohrev pouzivejte vhodné
tepelné odolné nadobi. Dbejte pokynl
tykajicich se mikrovinného ohtevu a volby
vhodného nadobi uvedenych v kapitole
— "Mikrovinny ohrev" strana 25.

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

V kombinovaném rezimu muzete pouzivat bézné
kovové pecici formy. Pokud mezi pecici formou
a rostem vznikaji jiskry, zkontrolujte, zda je vnéjsi
¢ast formy Cista. Zménte polohu formy na rostu.
Pokud to nepomuze, pokracujte v peceni bez
mikrokombi. Doba peceni bude delsi.

Pokud pouzivate formy z umélé hmoty, keramiky
nebo ze skla, doba Upravy uvedena v tabulce
nastaveni se zkrati. Mouc¢nik se z dolni strany
pece méné intenzivné. Pri kombinovaném rezimu
je mozné pouzit pouze jednu Uroven vkladani
pokrmu do peciciho prostoru.

Peceni s pfidavnou parou

Nékteré pecivo (napf. z kynutého tésta) pfi pouziti
pridavné pary ziska kfupavou kirku a leskly
povrch. Pecivo se méné vysusi.

Peceni s pfidanou parou je mozné pouze na
jedné urovni.

Nékteré pokrmy je nutné péct ve vice krocich. Ty
jsou uvedeny v tabulce.

Uroven vkladani pokrmu do peéiciho prostoru
Pouzijte nasledujici urovné pro vkladani.

Peceni na jedné drovni

Pro peceni na jedné Urovni pouzivejte nasledujici
urovné vkladani:

= vysoké moucniky: Uroven 2

= nizké moucniky: uroven 3

Pokud pouzivate druh ohfevu 4D horky vzduch,
potom si mGzete zvolit Urovné 1, 2, 3 nebo 4.

Peceni na vice trovnich
Pouzijte druh ohfevu 4D horky vzduch. Nékolik
plechl nebo forem s pecivem vlozenych do
peciciho prostoru soucasné, nemusi byt hotovo ve
stejny okamzik.
Peceni na dvou urovnich:
m univerzalni plech: uroven 3

pecici plech: uroven 1
= formy na rostu

prvni rost: droven 3

druhy rost: Uroven 1

Peceni na tfech urovnich:

m pecici plech: uroven 5.
univerzalni plech: uroven 3
pecici plech: uroven 1

Peceni na ¢tyfech urovnich:
m 4 rosty s pecicim papirem

prvni rost: droven 5

druhy rost: uroven 3

treti rost: droven 2

étvrty rost: Uroven 1
Pripravou vice pokrmd soucasné muzete usetrit az
45 procent energie. Formy vkladejte do peciciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.
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cz Testovano pro vas v nasem kuchyrnském studiu

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvi a spravné ho vkladali do peciciho
prostoru.

Rost

Rost s napisem ,Microwave” zasunte dovnitf
smérem k dvifkiim spotfebice a ohybem dold.
Nadoby a formy vzdy pokladejte na rost.

Univerzalni nebo pecici plech
Univerzalni nebo pecici plech zasurite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvirkiim spotrebice.

Na $tavnaté moucniky pouzivejte univerzalni plech,
aby nedoslo ke znecisténi peciciho prostoru
pretékajici ovocnou $tavou.

Pecici formy

Bilé plechové formy, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu peceni a pokrm nehnédne
rovnomérné. Pokud takové formy pro peceni
pouzivate a zvolite druh ohrevu horni/dolni ohrev,
vlozte formu na uroven 1.

Pro peceni s pridavnou parou musi byt pecici
formy tepelné odolné a odolné vici pare.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na spravnou
velikost.

Doporucéené nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohrevi pro
peceni rGzného peciva. Teplota a doba Upravy jsou
zavislé na mnozstvi a vlastnostech tésta. Proto je
v tabulkach vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni.
Nejprve za¢néte s niz§imi hodnotami. Nizsi teplota
zajisti rovhomérné propeceni. V pripadé potreby
pristé nastavte o néco vyssi teplotu.

Uroveii
vkladani

Prislusenstvi/Nadobi

Upozornéni: Dobu Upravy nelze zkratit nastavenim
vy$Si teploty. Mouéniky nebo cukrovi by bylo
hotové pouze na povrchu, uvnitf by nebylo
propecené.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrma
do studeného peciciho prostoru. Takto usetfite az
20 procent energie. Pokud troubu predehrejete,
uvedené doby peceni se tim zkrati o nékolik minut.

U nékterych pokrm je predehrivani nutnosti a je
uvedeno v tabulce. Pokrm a prislusenstvi vlozte do
peciciho prostoru az po predehrati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu,
orientujte se podle podobného pokrmu, ktery je

v tabulce uvedeny.

Dodatec¢né informace naleznete v tipech na peceni,
které jsou uvedeny na konci tabulky.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotfebné prislusenstvi. Dosahnete tim
optimalniho vysledku Upravy pokrmu a usetfite az
20 procent energie.

Pouzité druhy ohrev(:
4D horky vzduch
m D Horni/dolni ohfev
L] Stupen pizza

= [Z Intenzivni ohfev

Stupné intenzity pary jsou v tabulce vyznaceny
Cisly:

m 1 =nizka

= 2 = stfedni

= 3 =vysoka

Vykon mikro- Intenzita Doba
vinného ohre- pary upravy
vu ve wattech v min.

Teplota
v°C

Mouéniky ve formé

Treny moucnik, Forma ve tvaru vénce/ 2 B 150-170 50-70

jednoduchy hranata forma

Treny moucnik, Forma ve tvaru vénce/ 2 160-180 90 30-40

jednoduchy hranata forma

Treny moucnik, Forma ve tvaru vénce/ 2 150-160 ° 1 50-70

jednoduchy hranata forma

Treny moucnik, Forma ve tvaru vénce/ 3+1 140-150 60-80

jednoduchy, na 2 drovnich hranata forma

Treny moucnik, jemny Forma ve tvaru vénce/ 2 B8 150-170 60-80
hranata forma

Ovocny kolac z tfeného Dortova, babovkova 2 (= 160-180 40-60

tésta, jemny forma

Ovocny kolac z tfeného Dortova, babovkova 2 160-180 90 35-45

tésta, jemny forma

Dortovy korpus z tfeného Dortova forma 3 B 160-180 20-30

tésta

Dortovy korpus z tfeného Dortova forma 2 150-160 ° 1 25-35

tésta

* piedehfejte

** predehrejte 5 minut, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu
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Uroveii  Druh

Prislusenstvi/Nadobi Teplota Vykon mikro- Intenzita Doba

vkladani  ohfevu v°C vinného ohfe- pary upravy
vu ve wattech v min.

Ovocny nebo tvarohovy kola¢ Dortova forma, @ 26 cm 2 150-170 - - 65-85

s korpusem z kfehkého tésta

Ovocny nebo tvarohovy kola¢ Dortova forma, & 26 cm 2 160-180 180 - 30-40

s korpusem z kfehkého tésta 100 N N 20

Svycarsky kola¢ Plech na pizzu 3 = 190-210 ° - 50-60

Francouzsky kolac Kulata kolacova forma, cerna 1 =] 220-240 - - 25-35

Francouzsky kolac Kulata kola¢ova forma, cerna 3 200-220 = 1 30-40

Kynuta babovka Forma na babovku 2 ] 150-170 50-70

Kynutd babovka Forma na babovku 2 150-160 1 60-70

Kynuty kola¢ v dortové Dortova forma, @ 28 cm 2 ] 160-170 20-30

formé

Kynuty kola¢ v dortové Dortova forma, @ 28 cm 2 150-160 2 25-35

formé

Piskotovy korpus, 2 vejce Dortova forma 2 ] 150-170* 20-30

Piskotovy korpus, 2 vejce Dortova forma 2 150-160 1 20-35

Piskotovy dort, 3 vejce Dortové forma, @ 26 cm 2 160-170* 25-35

Piskotovy dort, 3 vejce Dortové forma, @ 26 cm 2 150-160 1 10
20-30

Piskotovy dort, 6 vajec Dortova forma, @ 28 cm 2 150-170* 30-50

Piskotovy dort, 6 vajec Dortové forma, @ 28 cm 2 150-160 1 10
25-35

Moucniky na plech

Treny moucnik s naplni Pecici plech 3 = 160-180 20-40

Treny moucnik s naplni Pecici plech 3 160-170 1 30-40

Treny moucnik, na Univerzalni plech + pecici 3+1 140-160 30-50

2 Urovnich plech

Moucénik z kiehkého tésta Pecici plech 3 = 180-200 25-30

se suchou naplni

Moucénik z kiehkého tésta Univerzalni plech + pecici 3+1 160-170 35-45

se suchou naplni, plech

na 2 drovnich

Mouénik z kiehkého tésta  Univerzaini plech 3 B 160-180 55-75

se Stavnatou naplni

Svycarsky kola¢ Univerzalni plech 3 = 200-210 50-60

Kynuty kolac se Univerzalni plech 3 ] 160-180* 1525

suchou naplni

Kynuty kolac se suchou Pecici plech 3 150-160 1 20-30

naplni

Kynuty kola¢ se suchou Univerzalni plech + pecici 3+1 150-170 20-30

naplni, na 2 drovnich plech

Kynuty kola¢ se Stavnatou Univerzalni plech 3 ] 180-200 30-40

naplni

Kynuty kola¢ se Stavnatou Univerzalni plech + pecici 3+1 150-170 45-60

naplni, na 2 drovnich plech

Kynutd babovka, kynuty Pecici plech 2 =2 160-170 25-35

vénec

Kynuta babovka, kynuty Pedici plech 2 150-160 3 30-40

vénec

Piskotova rolada Pedici plech 3 ] 180-190* 15-20

Piskotova rolada Pecici plech 3 180-200* 1 10-15

* predehrejte
** pfedehfejte 5 minut, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu
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Prislusenstvi/Nadobi

Uroven
vkladani

Teplota Vykon mikro-
v°C vinného ohre-
vu ve wattech

Intenzita Doba

pary

lipravy
v min.

Vénocni $tolaz 500 g Pecici plech 2 [ 150-170 45-60

mouky

Vanocni $tolaz 500 g Univerzalni plech 3 140-150 2 80-90

mouky

Zavin, sladky Univerzalni plech 2 170-180 50-60

Zavin, sladky Univerzalni plech 3 180-190 2 50-60

Zavin, zmrazeny Univerzalni plech 3 200-220 35-45

Zavin, zmrazeny Univerzalni plech 3 180-200 1 35-45

Zavin, zmrazeny Univerzalni plech 3 200-220 90 20-25

Drobné pecivo

Cajové pecivo Pecici plech 3 ] 160** 20-30

Cajové petivo Pecici plech 3 150%* 25-35

Cajové pecivo, na 2 urovnich  Univerzalni plech + pecici 3+1 150** 25-35
plech

Cajové pecivo, na 3 trovnich  Pegici plechy+ univerzélni ~ 5+3+1 140* 35-45
plech

Muffiny Plech na muffiny 3 ] 170-190 15-20

Muffiny Plech na muffiny 3 150-160 1 25-35

Muffiny, na 2 trovnich Plech na muffiny 3+1 160-180* 15-30

Cukrovi z kynutého tésta Pecici plech 3 B8 160-180 25-40

Cukrovi z kynutého tésta Pecici plech 3 160-180 2 25-35

Cukrovi z kynutého tésta, na  Univerzalni plech + pecici 3t1 150-170 25-40

2 Urovnich plech

Pecivo z listového tésta Pecici plech 3 170-190* 20-35

Pecivo z listového tésta Pecici plech 3 200-220* 1 15-25

Pecivo z listového tésta, na  Univerzalni plech + pecici 3+1 170-190* 20-45

2 Urovnich plech

Pecivo z listového tésta, na  Pecici plechy + univerzdlni ~ 5+3+1 170-190* 20-45

3 Urovnich plech

Pecivo z listového tésta, 4 rosty 5+3+2+1 180-200* 20-35

ploché, na 4 Grovnich

Pecivo z odpalovaného Pecici plech 3 B 200-220 30-40

tésta

Pecivo z odpalovaného Pedici plech 3 200-220* 1 25-35

tésta

Pecivo z odpalovaného Univerzalni plech + pecici 3+1 190-210 35-45

tésta, na 2 Urovnich plech

Pecivo z plundrového tésta  pegici plech 3 160-180 20-30

Pecivo z plundrového tésta  Petici plech 3 160-180 1 25-35

Cukrovi

Stiikané pecivo Pecici plech 3 B8 140-150** 25-40

Stfikané pecivo Pecici plech 3 140-150** 25-40

Strikané pecivo, na Univerzalni plech + pegici 3+1 140-150** 30-40

2 Urovnich
* predehrejte

plech

** predehrejte 5 minut, nepouzivejte funkci rychlého ohrevu
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Prislusenstvi/Nadobi Uroven Druh Teplota Vykon mikro- Intenzita Doba
vkladani  ohfevu v°C vinného ohte- pary upravy
vu ve wattech v min.
Stifkané pecivo, na Pecici plechy + univerzalni 5+3+1 130-140** - . 35-55
3 Grovnich plech
Cukrovi Pedici plech 3 140-160 - - 15-30
Cukrovi, na 2 trovnich Univerzalni plech+ pecici 3t+1 140-160 - - 15-30
plech
Cukrovi, na 3 rovnich Pedici plechy + univerzalni 5+3+1 140-160 ° - 15-30
plech
Pusinky Pecici plech 3 80-90% - - 120-150
Pusinky, na 2 drovnich Univerzalni plech+ pecici 3t+1 80-90* - - 120-180
plech
Makrénky Pegici plech 3 90-110 - - 20-40
Makranky, na 2 Grovnich Univerzalni plech+ pedici 3+1 90-110 = - 25-45
plech
Makrénky, na 3 Urovnich Pecici plechy + univerzalni 5+3+1 90-110 = - 30-45
plech

“ pfedehrejte

** predehfejte 5 minut, nepouzivejte

Tipy na peceni

funkci rychlého ohfevu

Chtéli byste zjistit, zda je
moucnik propeceny.

Zapichnéte drevénou Spejli do mista, kde je kola¢ nejvyssi. Pokud se tésto na Spejli nenalepi, je
kola¢ hotovy.

Moucnik nevyskodil.

Pristé pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte teplotu o 10° C nize a prodluzte dobu peceni. Pouzijte
suroviny dle receptu a drzte se pokynd na pfipravu.

Moucénik uprostied vyskodil, ale na
okrajich ne.

Tukem vymazte pouze dno pecici formy. Po upeceni kola¢ opatrné uvolnéte nozem a vyjméte.

Ovocna $tdva z kolace pretéka.

Pristé pouzijte univerzaini plech.

Cukrovi se pfi peceni slepuje.

Mezi jednotlivymi kousky dodrZujte rozestupy cca 2 cm. Pecivo bude mit dostatek mista na
nakynuti a propece se ze vsech stran.

Moucnik je vysuseny.

Nastavte teplotu 10° C niZe a zkratte dobu peceni.

Moucnik je prilis svétly.

Pokud jste pouzili spravné troven vkladani a spravné prislusenstvi, nezbyva nez zvysit teplotu nebo
prodlouzit dobu peceni.

Moucnik je seshora pfili§ svétly, ale
zespodu prili$ tmavy.

Pristé vloZte pfislusenstvi o Uroven vys.

Moucnik je seshora pfili§ tmavy,
zespodu prilis svétly.

Pristé vlozte prislusenstvi o Uroven niz. Zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni.

Moucnik peceny v srncim hrbetu
nebo v podlouhlé formé je vzadu
prili§ tmavy.

Formu nevkladejte prili§ blizko k zadni sténé trouby, ale doprostred peciciho prostoru.

Moucnik je celkové prilis tmavy.

Pristé zvolte nizsi teplotu a dle potfeby prodluzte dobu peceni.

Pecivo se upeklo nerovnomérné.

Pecici papir presahujici formu mdze ovlivnit cirkulaci vzduchu, proto dbejte na to, aby mél pecici
papir spravnou velikost. Dbejte na to, aby forma nebyla v bezprostredni blizkosti zadni ¢asti peciciho
prostoru. Drobné pecivo by mélo mit stejnou velikost.

Pecivo se peklo na vice trovnich.
Na hornim plechu je pecivo
tmavsi nez na dolnim.

Pro peceni na vice Urovnich vzdy pouzivejte druh ohfevu horky vzduch. Peceni vice plechu sou¢asné
nezarucuje, ze budou véechny plechy s pecivem hotové ve stejny okamzik.

Moucénik vypada upeceny, ale
uvniti' jesté neni propeceny.

Pecte pfi nizsi teploté a delsi dobu, dle potreby pridejte méné tekutiny. U moucniki se Stavnatou
naplni predpecte korpus. Posypte ho posekanymi mandlemi nebo strouhankou. Teprve potom
pridejte horni stavnatou vrstvu.

Moucnik nelze vyklopit.

Po upeceni nechte kola¢ 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ani potom nelze z formy vyklopit,
opatrné ho uvolnéte pomoci noze. Otocte formu znovu dnem vzhiru a nékolikrat ji otfete vihkou
studenou utérkou. Pi daldim pouziti formu vytrete tukem a vysypte strouhankou.
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Chléb a housky

Vas spotrebi¢ disponuje mnoha druhy ohfevi pro
peceni chleba a housek. V tabulce nastaveni
naleznete optimalni hodnoty nastaveni pro Upravu
mnoha pokrm.

Dbejte pokyn( vyrobce v kapitole, ktera se zabyva
kynutim tésta.

Pouzivejte vyhradné originalni pfislusenstvi urcené
pro vas spotrebic. Toto prislusenstvi je optimalné
prizpdsobené pecicimu prostoru a provoznim
rezimam.

Peceni s pfidanou parou

Chléb a housky pfi pouziti pfidavné pary ziskaji
kfupavou kirku a leskly povrch. Pecivo se méné
vysusi.

Peceni s pridanou parou je mozné pouze na
jedné urovni.

Uroven vkladani

Pouzijte nasledujici urovné pro vkladani.
Peceni na jedné urovni

Pro peceni na jedné urovni pouzivejte nasledujici
urovné vkladani:

m vysoké moucniky: uroven 2

m nizké moucniky: Uroven 3

Pokud pouzivate druh ohfevu 4D horky vzduch,
potom si miZete zvolit Urovné 1, 2, 3 nebo 4.

Peceni na dvou trovnich
Pouzijte druh ohfevu 4D horky vzduch. Nékolik
plechd nebo forem s pecivem vlozenych do
peciciho prostoru soucasné, nemusi byt hotovo ve
stejny okamzik.
m univerzalni plech: Uroven 3

pecici plech: Uroven 1
= formy na ro$tu

prvni rost: Groven 3

druhy rost: droven 1
Ptipravou vice pokrmi sou¢asné mazete usetfit az
45 procent energie. Formy vkladejte do peciciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvi a spravné ho vkladali do peciciho
prostoru.

Rost

Rost s napisem ,Microwave” zasunte dovnitf
smérem k dvirkiim spotiebice a ohybem dold.
Nadoby a formy vzdy pokladejte na rost.

Univerzalni nebo pecici plech
Univerzalni nebo pecici plech zasunte opatrné az

nadoraz, zkosenim smérem ke dvifkiim spotrebice.

Pecici formy

Bilé plechové formy, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu peceni a pokrm nehnédne
rovnomérné. Pokud takové formy na peceni
pouzivate a zvolite druh ohfevu horni/dolni ohtev,
vlozte formu na Uroven 1.

Pro peceni s pfidavnou parou musi byt pecici
formy tepelné odolné a odolné vici pare.
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Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na spravnou
velikost.

Hluboce zmrazené potraviny

Nepouzivejte hluboce zmrazené potraviny se
silnou vrstvou ledu. Nejprve led z potravin
odstrante.

Hluboce zmrazené potraviny jsou ¢astec¢né
nerovnomérné predpecené. Nerovhomeérné
zabarveni zlstane i po upeceni.

Doporucené nastaveni

V tabulce naleznete pro peceni riizného chleba

a housek optimalni druh ohfevu. Teplota a doba
Upravy jsou zavislé na mnozstvi a vlastnostech
tésta. Proto je v tabulkach vzdy uvedeno pfriblizné
nastaveni. Nejprve za¢néte s nizSimi hodnotami.
Nizsi teplota zajisti rovnomérné propeceni.

V pripadé potreby pristé nastavte o néco vyssi
teplotu.

Upozornéni: Dobu Upravy nelze zkratit nastavenim
vyssi teploty. Moucniky nebo cukrovi by bylo
hotové pouze na povrchu, uvnitf by nebylo
propecené.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani
pokrm( do studeného peciciho prostoru. Takto
uSetfite az 20 procent energie. Pokud troubu
predehrejete, uvedené doby peceni se tim zkrati
o nékolik minut.

U nékterych pokrm je predehfivani nutnosti a je
uvedeno v tabulce. Pokrm a pfislusenstvi vlozte
do peciciho prostoru az po predehrati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu,
orientujte se podle podobného pokrmu, ktery je
v tabulce uvedeny.

Dodatec¢né informace naleznete v tipech na peceni,
které jsou uvedeny na konci tabulky.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotrebné prislusenstvi. Dosahnete tim
optimalniho vysledku Upravy pokrmu a usetfite az
20 procent energie.

Pozor!

Nikdy do horkého peciciho prostoru nelijte vodu
a nevkladejte na dno peciciho prostoru nadobu
s vodou. Smaltovy povrch se kvili zméné teploty
mUze poskodit.



Testovano pro vas v nasem kuchynském studiu ¢z

Pouzité druhy ohrevi: Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny

= 4D horky vzduch Cisly:
® O Horni/dolni ohfev

L] Gril s cirkulaci vzduchu
= [ Velkoplosny gril

= Stupen pizza

m 1 =nizka
= 2 = stredni
= 3 =vysoka

Prisluenstvi Uroveri Druh Teplotav°C/ Intenzita
vkladani  ohfevu stupen grilovani pary
Chléb
Bily chléb, 750 g Univerzalni plech nebo hranatd 2 210-220% 10-15
forma 180-190 25:35
Bily chléb, 750 g Univerzalni plech nebo hranata 2 210-220 10-15
forma 180-190 25:35
Smiseny chléb, 1,5 kg Univerzalni plech nebo hranata 2 210-220* 1015
forma 180-190 40-50
Smiseny chléb, 1,5 kg Univerzalni plech nebo hranata 2 210-220 10-15
forma 180-190 4555
Zitny chléb, 1 kg Univerzalni plech 2 210-220% 10-15
180-190 40-50
Zitny chléb, 1 kg Univerzalni plech 2 210-220 10-15
180-190 40-50
Chlebova placka Univerzalni plech 3 = 250-270 20-25
Chlebova placka Univerzalni plech 3 (] 220-230 20-30
Housky
Housky nebo bagety k dopékani,  Univerzlni plech 3 180-200 10-15
predpecené
Housky nebo bagety k dopékani Univerzalni plech 3 B 200-220 10-20
predpecené
Housky sladké, cerstvé Pecici plech 3 B8 170-190* 15-20
Housky sladké, cerstvé Pecici plech 3 ] 150-170 25-35
Housky sladké, Cerstvé, na Univerzalni plech + pecici 3+1 150-170* 20-30
2 Grovnich plech
Housky, cerstvé Pecici plech 3 8 180-200 20-30
Housky, cerstvé Pecici plech 3 200-220 20-30
Bagety predpecené, mrazené Univerzalni plech 3 180-200 20-30
Bagety predpecené, mrazené Pecici plech 3 B 200-220 10-20
Housky, bagety, regeneracni ohfev Rost 2 150-160* 10-20
Housky, mrazené
Housky nebo bagety k dopékani,  Univerzalni plech 3 180-200 10-15
predpecené
Housky nebo bagety k dopékani,  Pecici plech 3 =] 180-200 15-25
predpecené
Cukrarské pecivo, syrové tésto Univerzalni plech 3 180-200 20-25
Cukrarské pecivo, syrové tésto Pecici plech 3 B8 210-230 18-25
Croissant, syrové tésto Univerzalni plech 3 170-190 30-35
Croissant, syrové tésto Pecici plech 3 180-200 20-25
Housky, bagety, regeneracni ohfev Rost 2 160-170 10-20
Toasty
Zapecené tousty, 4 kusy Rost 3 190-210 10-15
Zepecené tousty, 12 kush Rost 3 230-250 10-15
Zapecené tousty, (nepredehfivejte) Rost 5 3 - 35

* pfedehfejte
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Pizza, quiche a pikantni kolace

Vas spotiebi¢ disponuje mnoha druhy ohfevi pro
peceni pizzy a pikantnich kolaéd. V tabulce
nastaveni naleznete optimalni hodnoty nastaveni
pro Upravu mnoha pokrmd.

Dbejte pokyn( vyrobce v kapitole, ktera se zabyva
kynutim tésta.

Pouzivejte vyhradné originalni prislusenstvi uréené
pro vas spotrebic. Toto pfislusenstvi je optimalné
pfizplsobené pecicimu prostoru a provoznim
rezimdam.

Peceni s mikrokombi

Pokud peceni kombinujete s mikrovinnym
ohrfevem, dobu Upravy tim vyznamné zkratite.

V kombinovaném rezimu muzete pouzivat bézné
kovové pecici formy. Pokud mezi pecici formou

a rostem vznikaji jiskry, zkontrolujte, zda je vnéjsi
¢ast formy Cista. Zménte polohu formy na rostu.
Pokud to nepomuze, pokracujte v peceni bez
mikrokombi. Doba peceni bude delsi.

Pokud pouzivate formy z umeélé hmoty, keramiky
nebo ze skla, doba Upravy uvedena v tabulce
nastaveni se zkrati. Moucnik se z dolni strany
pece méné intenzivné.

Pri kombinovaném rezimus mikrokombi je mozné
pouzit pouze jednu uroven vkladani pokrmu do
peciciho prostoru.

Peceni s pFidavnou parou

Nékteré pecivo (napfr. z kynutého tésta) pfi pouziti
pridavné pary ziska kfupavou kirku a leskly
povrch. Pecivo se méné vysusi.

Peceni s pfidanou parou je mozné pouze na

jedné urovni.

Uroven vkladani

PouZijte uvedené urovné vkladani.

Peceni na jedné urovni

PFi peceni na jedné urovni pouzivejte nasledujici
urovné:

m vysoké moucniky: Uroven 2

= nizké moucniky: Uroven 3

Pokud pouzivate druh ohrevu 4D horky vzduch,
muzete zvolit droven 1, 2, 3 nebo 4.

Peceni na vice trovnich
PouZzijte druh ohtevu 4D horky vzduch. Nékolik
plechd nebo forem s pecivem vlozenych do
peciciho prostoru souc¢asné, nemusi byt hotovo ve
stejny okamzik.
Peceni na dvou urovnich:
m univerzalni plech: droven 3
pecici plech: Uroven 1
m formy narostu
prvni rost: Uroven3
druhy rost: Uroven 1
Peceni na ¢tyfech urovnich:
m 4 rosty s pecicim papirem
prvni rost: uroven 5
druhy rost: uroven 3
treti rost: Uroven 2
Ctvrty rost: uroven 1
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Pripravou vice pokrmi soucasné mizete usetfit az
45 procent energie. Formy vkladejte do peciciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvi a spravné ho vkladali do peciciho
prostoru.

Rost

Rost s napisem ,Microwave” zasurite dovnitr
smérem k dvirkim spotrebic¢e a ohybem dol.
Nadoby a formy vzdy pokladejte na rost.

Univerzalni nebo pedéici plech
Univerzalni nebo pecici plech zasunte opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvifkim spotrebice.

Na pizzu bohaté obloZenou ingrediencemi pouzijte
univerzalni plech.

Pecici forgnx

Bilé plechové formy, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu peceni a pokrm nehnédne
rovnomérné. Pokud takové formy pro peceni
pouzivate a zvolite druh ohfevu horni/dolni ohrev,
vlozte formu na uroven 1.

Pro peceni s pridavnou parou musi byt pecici
formy tepelné odolné a odolné vici pare.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro
zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.

Hluboce zmrazené potraviny

Nepouzivejte hluboce zmrazené potraviny se silnou
vrstvou ledu. Nejprve led z potravin odstrante.

Hluboce zmrazené potraviny jsou ¢astec¢né
nerovnomérné predpecené. Nerovhomeérné
zabarveni zlstane i po upeceni.

Doporucené nastaveni

V tabulce naleznete pro peceni rizného chleba

a housek optimalni druh ohfevu. Teplota a doba
Upravy jsou zavislé na mnozstvi a vlastnostech
tésta. Proto je v tabulkach vzdy uvedeno priblizné
nastaveni. Nejprve za¢néte s nizs§imi hodnotami.
Niz3i teplota zajisti rovhomérné propeceni.

V pripadé potreby pristé nastavte o néco vyssi
teplotu.

Upozornéni: Dobu Upravy nelze zkratit nastavenim
vy$si teploty. Pokrm by byl hotovy pouze na
povrchu, uvniti by nebyl propeceny.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrmu
do studeného peciciho prostoru. Takto usetrite az
20 procent energie. Pokud troubu predehfejete,
uvedené doby peceni se tim zkrati o nékolik minut.
U nékterych pokrma je predehfivani nutnosti a je
uvedeno v tabulce. Pokrm a prislusenstvi vloZzte do
peciciho prostoru az po predehrati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu,
orientujte se podle podobného pokrmu, ktery je

v tabulce uvedeny.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotfebné prislusenstvi. Dosdhnete tim
optimalniho vysledku Upravy pokrmu a usetrite az
20 procent energie.



Pouzité druhy ohrevi:
" 4D horky vzduch

& Horni/dolni ohfev

| |
. Stupen pizza
= [ Intenzivni ohfev

Prislusenstvi/Nadobi

Testovano pro vas v nasem kuchyrnském studiu

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny

Cisly:

= 1 =nizkd
m 2 = stfedni
= 3 =vysoka

Uroveii  Druh

Teplota

Vykon mikrovin- Intenzita

cz

vkladani  ohfevu v°C ného ohievu pary
ve wattech

Pizza
Pizza, Cerstva Pecici plech 3 200-220 25-35
Pizza, Cerstva, na 2 rovnich UIniVﬁrzélnl' plech + pedici 3t+1 180-200 35-45

plec
Pizza,Cerstva, tenké tésto  Plech na pizzu 2 ] 250-270 20-25
Pizza,Cerstva, tenké tésto Plech na pizzu 2 220-230 20-30
Pizza, chlazena Rost 3 190-210 10-15
Pizza, mrazena
Pizza, tenké tésto, 1 kus Rost 3 190-210 15-20
Pizza, tenké tésto, 1 kus Univerzalni plech 2 = 210-230 90 10-20
Pizza, tenké tésto, 2kusy  Univerzalni plech + rost 190-210 20-25
Pizza, silné tésto, 1 kus Rost 3 180-200 20-25
Pizza, silné tésto, 1 kus Univerzalni plech 2 = 180-200 90 15-25
Pizza, silné tésto, 2 kusy Univerzalni plech + rost 190-210 20-30
Pizza - bageta Rost 3 200-220 15-20
Pizza - bageta, 2 kusy Univerzaini plech 2 180-200 90 10-20
Mini pizza Univerzalni plech 3 180-200 15-20
Mini pizza, 9 kust Univerzalni plech 2 B8 210-230 90 10-20
Mini pizza @ 7 cm, na Roét 5+3+2+1 180-200* 20-30
4 Grovnich
Pikantni kolace a quiche
Pikantni kola¢ ve formé Dortové forma @ 28 cm 2 = 180-200 60-70
Pikantni kola¢ ve formé Dortova forma @ 28 cm 2 170-190 1 60-70
Pikantni kola¢ ve formé Dortova forma @ 28 cm 1 ] 180-200 90 35-40
Quiche Kulata forma na kolag, 1 = 190-210 40-50

cerny plech
Quiche Kulata forma na kolag, 3 190-210 30-40

Cerny plech
Francouzsky kolac Univerzalni plech 3 =] 280-300* 10-18
Francouzsky kolac Univerzalni plech 2 200-220* 2 15-25
Pirohy Forma na nakyp 2 =8 190-200 30-45
Empanada ($panélsky pokrm) Univerzalni plech 3 180-190 30-45
Empanada ($panélsky pokrm) Univerzalni plech 2 170-190 - 2 30-40
Turecky Borek (Burek) Univerzélni plech 3 = 200-210 30-40

* predehrejte
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Nakyp a soufflé

Vas spotiebi¢ disponuje mnoha druhy ohfevi pro
pfipravu nakypu a soufflé. V tabulce nastaveni
naleznete optimalni hodnoty nastaveni pro Gpravu
mnoha pokrmd.

Pouzivejte vyhradné originalni prislusenstvi urcené
pro vas spotrebic. Toto prislusenstvi je optimalné
prizplsobené pecicimu prostoru a provoznim
rezimam.

Pokrmy pfipravené mikrovinnym ohievem

Pokud pokrmy pripravujete s mikrovinnym
ohrfevem nebo s mikrokombi, dobu Upravy
tim vyznamné zkratite.

Pro mikrovinny ohfev pouzivejte vhodné
zaruvzdorné nadobi. Dbejte pokyni tykajicich se
mikrovinného ohrevu a volby vhodného nadobi
uvedené v kapitole — "Mikrovinny ohrev"
strana 25.

Hotovy pokrm vyjméte z obalu. V nddobé vhodné
pro pripravu pokrmu mikrovinnym ohrfevem se
pokrm pfipravi rychleji a rovnomérnéji.

Uroven vkladani
Pouzivejte doporucené urovneé vkladani.

Pokrm ve formach nebo na univerzalnim plechu
muzete pripravovat na jedné urovni.

m Formy na rostu: Uroven 2

m Univerzalni plech: droven 3

Pro pripravu soufflé a nakypl pouzivejte funkci
pary. Pro pripravu neni nutné pouzit vodni
lazen.

Pripravou vice pokrmd soucasné muzZete usetfit az
45 procent energie. Formy vkladejte do peciciho
prostoru vedle sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvi a spravné ho vkladali do peciciho
prostoru.

Rost

Rost s napisem ,Microwave” zasurte dovnitr
smérem k dvirkdim spotrebi¢e a ohybem dold.
Nadoby a formy vzdy pokladejte na rost.

Univerzalni plech

Univerzalni nebo pecici plech zasunte opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvifkiim
spotrebice.

PrisluSenstvi/Nadobi Uroven
vkladani

Nadobi

Pro pripravu ndkypu a na zapékani pouzivejte
Siroké a nizké nadoby. V uzkych vysokych
nadobach by doba Upravy pokrmu byla delsi
a pokrm by byl navrchu tmavsi.

Na pripravu pokrmu s pridanou parou musi byt
formy zaruvzdorné a odolné proti pare

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druh ohrevu pro
pfipravu raznych nakypl a soufflé. Teplota a doba
peceni jsou zavislé na mnozstvi a receptu. Vysledek
Upravy pokrmu je zavisly na velikosti nadoby a vysce
nakypu. Proto je v tabulkach vzdy uvedeno pfiblizné
nastaveni. Za¢néte nejdrive s niz8§imi teplotami.
Nizsi teplota zajisti rovnomérné propeceni.

V pripadé potfeby pristé nastavte vys$si teplotu.

Upozornéni: Dobu Upravy nelze zkratit vy$Simi
teplotami. V takovém pripadé budou nakypy nebo
soufflé hotové pouze na povrchu, ale nebudou
propecené.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrma
do studeného peciciho prostoru. Takto uetfite az
20 procent energie. Pokud troubu predehrejete,
uvedené doby peceni se tim zkrati o nékolik minut.
Pokud chcete péct podle vlastniho receptu,
orientujte se podle podobného pokrmu, ktery je

v tabulce uvedeny. Dodatec¢né informace naleznete
v tipech na peceni, které jsou uvedeny na konci
tabulky.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotrebné prislusenstvi. Dosahnete tim
optimalniho vysledku Upravy pokrmu a usetfite az
20 procent energie.

Pouzité druhy ohrev(:

4D horky vzduch

© Horni/dolni ohfev

Gril s cirkulaci vzduchu

Stupen pizza

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny
Cisly:

® 1 =nizka

= 2 = stfedni

® 3 =vyysoka

Druh Teplota

Vykon mikrovin- Intenzita Doba
ného ohfevu ve pary tipravy
wattech v min.

ohievu v°C

Nékyp, pikantni, varené Forma na nakyp B8 200-220 30-50
suroviny

Nakyp, pikantni, varené Forma na nakyp 2 150-170 - 2 40-50
suroviny

Nakyp, pikantni, varené Forma na nakyp 2 B8 150-170 360 - 20-30
suroviny

Nakyp, sladky Forma na nakyp 2 8 170-190 - - 40-60
Nakyp, sladky Forma na nakyp 2 B8 150-170 360 - 20-30
Lasagne, Cerstvé, 1 kg Forma na nakyp 2 160-180 - - 50-60
Lasagne, Cerstvé, 1 kg Forma na nakyp 2 170-180 - 2 35-45

* predehrejte
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Druh Teplota
ohfevu v°C

Vykon mikrovin-Intenzita Doba
ného ohfevu  pary l]pr?vy
ve wattech v min.

Lasagne, Cerstvé, 1 kg Forma na nakyp 2 B8 180-200 360 - 20-30
Lasagne, mrazené, 400 g Rost 2 190-210 - - 30-35
Lasagne, mrazené, 400 g Otevfena nadoba 2 180-190 - 2 40-50
Lasagne, mrazené, 400 g Otevfena nadoba 2 B 200-210 180 - 20-25
Gratinované brambory, Forma na nakyp 2 160-190 - - 50-70
syrove, vyska 4 cm

Gratinované brambory, Forma na nakyp 2 170-190 ° 3 60-70
syrové, vyska 4 cm

Gratinované brambory, Forma na nakyp 2 170-190 360 - 20-25
syrové, vyska 4 cm

Gratinované brambory, Forma na nakyp 3+1 150-170 - - 60-80
syrové, vyska 4 cm, na

2 Grovnich

Soufflé Forma na nakyp 2 160-180* - - 35-45
Soufflé Forma na nakyp 2 170-180 - 2 30-40
Soufflé Formy na jednotlivé porce 2 ] 170-190 - - 65-75

* predehrejte

Dribez

Vas spotfebi¢ nabizi mnoho druhl ohfevu pro
pripravu dribeze. V tabulce nastaveni naleznete
optimalni nastaveni pro pripravu mnoha pokrmda.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je vhodné hlavné pro pripravu
velké drlibeze nebo vice kusi masa najednou.

Rost s napisem ,Microwave” zasunte ohnutym
koncem smérem dold k dvitkiim spotrebi¢e do dané
urovné. Pod rost vsunte o stupen niz univerzalni
plech zkosenou stranou dolt ke dvirkim
spotrebice.

Podle druhu a velikosti masa nalijte do
univerzalniho plechu max. “zlitru vody. Univerzalni
plech zachyti odkapavajici tuk. Z odkapané stavy

z masa muzete pripravit omacku. Zaroven se netvori
kour a pecici prostor zistane Cistéjsi.

Peceni v nadobé

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné do pecici
trouby. Vyzkousejte, zda se nadobi do peciciho
prostoru vejde.

nadobi pokladejte na suchou podlozku. Pokud
byste ji polozili na mokrou a studenou podlozku,
sklo by mohlo prasknout. Nadobi z nerezové oceli
nebo hliniku odrazi teplo jako zrcadlo, a proto
neni prilis vhodné.

DrlbeZi maso se v nich pe¢e pomaleji a neziska
zlatou barvu. Zvolte vyssi teplotu a del$i dobu
peceni.

Dbejte pokynt vyrobcli nadobi.

Oteviena nadoba

Pro peceni dribeze pouzijte nejlépe vysokou
pecici formu. Formu postavte na rost. Pokud
nemate vhodné nadobi, pouzijte univerzalni plech.

Zakryta nadoba

Pokud pfi pe¢eni pouzijete zakrytou nadobu, pecici
prostor zlistane Cistéjsi. Dbejte na to, aby poklicka
nebo viko velikostné odpovidalo dané nadobé

a dobre doléhalo. Nadobu postavte na rost.

Na konci peceni pfi zvednuti pokli¢cky nebo vika
muze uniknout horka para. Nejdfive proto
odklopte poklici nebo viko vzadu, aby mohla para
uniknout a nedoslo k opareni.

Drlibez mUze byt upecena do kifupava, prestoze je
pecend v uzaviené nadobé. K tomu pouzijte
sklenénou pokli¢ku nebo viko a nastavte vyssi
teplotu.

Peceni s mikrokombi

Driibez Ize ptipravit velmi dobfe

s mikrokombi. Doba Upravy se tim vyrazné
zkrati. Doba Upravy oproti béznym
provoznim rezimim pfi peceni s mikrokombi
zavisi na celkové hmotnosti.

Tip: Pokud pouZijete jiné mnozstvi, nez kolik je

v tabulce nastaveni uvedeno, dodrzujte nasledujici
pravidlo: dvojnasobné mnozstvi odpovida pfiblizné
dvojnasobné dobé Upravy.

Pouzijte pouze nadobi vhodné pro mikrovinny
ohrev. Pecici formy z kovu nebo fimské hrnce jsou
vhodné pouze pro peceni bez mikrovinného ohrevu.
Dbejte pokyn tykajicich se mikrovinného ohrevu

a volby vhodného nadobi uvedené v kapitole

— "Mikrovinny ohrev" strana 25.

Peceni s pfidanou parou

Nékteré pokrmy pfi pouziti pfidavné pary maji
kifupavou kirku a jejich povrch je lesklejsi, méné se
vysusuji.

Pouzijte otevienou nadobu, ktera je tepelné
odolna a odolna proti pare.

V tabulce nastaveni spust'te pridanou paru dle
uvedenych Udajli. Nékteré pokrmy je nutné péct ve
vice krocich. Tyto jsou v tabulce vyznaceny.
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Grilovani

Béhem grilovani méjte dvirka trouby vzdy
otevrena. Nikdy negrilujte, pokud jsou dvirka
trouby otevrena.

Zasunte rost s napisem ,Microwave” ohnutym
krajem smérem dold k dvifkim na danou Uroven.
O uroven niz pod rost zasunte univerzalni plech
zkosenim nahoru smérem ke dvirkim spotrebice.
Univerzalni plech zachyti odkapavajici tuk.
Grilujte pokud mozno kousky drlibeze stejné
velikosti. Jen tak zezlatnou rovnomeérné a zdstanou
pékné Stavnaté. Kousky masa urcené ke grilovani
polozte pfimo na rost.

Maso obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud do
néj pichnete vidli¢kou, ztrati $tdvu a bude vysusené.

Upozornéni

m Topné téleso grilu se neustale zapina a vypina.
Jedna se o zcela normalni jev. Cetnost se fidi
podle nastaveného stupné grilovani.

m Béhem grilovani se mize uvnitf peciciho
prostoru tvorit koufr.

Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy mazete pokrmy pripravovat
pfi presné teploté. Prectéte si dulezité pokyny

k pouziti teplotni sondy v prislusné kapitole. Jsou
v ni uvedeny informace k zapojeni teplotni sondy,
mozné druhy ohfev( a dalsi informace.

— "Teplotni sonda" strana 27.

Doporuéena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druh ohfevu pro
pfipravu rtiznych druht driibeze. Teplota a doba
peceni jsou zavislé na mnozstvi, vlastnostech

a teploté potraviny. Proto je v tabulkach vzdy
uvedeno priblizné nastaveni. Zacnéte nejdrive

s nizSimi teplotami. Niz$i teplota zajisti
rovnomérné propeceni. V pfipadé potreby pristé
nastavte vyssi teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro dribez
vyjmutou primo z chladnicky a vlozenou do
studeného peciciho prostoru. Takto usetrite az
20 procent energie. Pokud troubu predehrejete,
uvedené doby peceni se tim zkrati o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny udaje pro dribez
doporuéené hmotnosti. Pokud pfipravujete dribez
s vétsi hmotnosti, nez jaka je v tabulce uvedena,
nastavte v kazdém pripadé nizsi teplotu. Pfi peceni
vice kusi masa se orientujte podle nejtézsiho kusu.
Jednotlivé kusy masa by mély byt priblizné stejné
velké.

Obecné plati: Cim vétsi kus driibeze pecete, tim

Po 2 az %5 doby Upravy dribez obrat'te.

Upozornéni: Pouzivejte pouze pecici papir, ktery
je pro zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy
upravte na spravnou velikost.

Tipy

m Pokud budete péct husu nebo kachnu,
propichnéte kazi pod kridly, aby mohl vytékat
tuk.

m Pred pripravou kachnich prsou kizi nafiznéte.
Prsa neotacejte.

mPokud dribez pfi peceni otacite, dbejte na to,
aby prsa nebo klze byly dole.

m Drlbez krasné zezlatne a bude krfupava, pokud
ji pred koncem peceni potiete maslem, slanou
vodu nebo pomerancovou $tavou.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru

nepotrebné prislusenstvi. Tim dosahnete

optimalniho vysledku Upravy pokrmu a uSetfite az

20 procent energie.

Pouzité druhy ohrevi:

u 4D horky vzduch

= Horni/dolni ohfev

Gril s cirkulaci vzduchu

[ Velkoplosny gril

Stupen pizza

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny
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Prislu$enstvi/Nadobi Uroveii Teplota, Vykon mikrovin-Intenzita Doba
vkladani  ohfevu v °C/ stupeil ného ohfevu  pary lpravy
grilovani ve wattech v min.
Kuie
Kure, 1 kg Rost 2 200-220 60-70
Kure, 1 kg Rost 2 X 200-220 = 2 60-70
Kure, 1 kg Uzavfena nadoba 2 230-250 360 25-35
Kufeci prsni filet, Rost 4 & 3* - - 15-20
150 g/ks (grilovani)
Kureci prsni filet, 2 kusy,  Oteviena nadoba 2 190-210 180 25-30
150 g/ks (grilovani)
Kureci kousky, 250 g/ks Rost 3 220-230 30-35
Kuteci kousky, 250 g/ks Rost 3 200-220 - 2 30-45

* predehfejte 5 min.
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Teplota
v °C/ stupeit

Vykon mikrovin-Intenzita Doba
ného ohfevu  pary tpravy
ve wattech v min,

grilovani

Kureci kousky, 4 ks, Oteviend nadoba 2 190-210 360 20-30
250 g/ks
Kurfe zadni stehno, kufeci  Univerzalni plech 3 190-210 20-25
kousky, mrazené
Kufe zadni stehno, kufeci  Univerzalni plech 2 190-210 360 10-15
kousky, mrazené, 250 g
Mlada slepice, 1,5 kg Rost 2 200-220 70-90
Mlada slepice, 1,5 kg Rost 2 180-200 - 2 65-75
Mlada slepice, 1,5 kg Uzavrena nadoba 2 X 210-230 360 30
180 15-25
Kachna a husa
Kachna, 2 kg Rost 2 180-200 90-110
Kachna, 2 kg Rost 2 150-160 = 2 70-90
x 180-190 30-40
Kachna, 2 kg Rost 2 170-190 180 60-80
Kachni prsa, 300 g/ks Rost 3 230-250 25-30
Kachni prsa, 300 g/ks Rost 3 220-240 - 2 25-30
Husa, 3 kg Rost 2 160-180 120-150
Husa, 3 kg Rost 2 130-140 - 2 110-120
150-160 ° 2 20-30
170-180 30-40
Husa, 3 kg Rost 2 170-190 180 80-90
Husi stehno, 350 g/ks Rost 2 210-230 40-50
Husi stehno, 350 g/ks Rost 3 X 190-200 ° 2 45-55
Husi stehno, 350 g/ks Rost 2 X 170-190 180 30-40
Krita
Mlada krita, 2,5 kg Rost 180-200 70-90
Mlada krita, 2,5 kg Rost 2 140-150 c 2 70-80
] 170-180 20-30
Mlada krita, 2,5 kg Rost 2 170-190 180 60-80
Krati prsa bez kosti, 1 kg Uzavfend nadoba 2 = 240-260 80-100
Krati stehno s kosti, 1 kg Roét 2 180-200 80-100
Krati stehno s kosti, 1 kg~ Rost 2 170-180 - 2 80-100
Krati stehno s kosti, 1 kg Uzaviena nadoba 2 X 210-230 360 45-50

* predehrejte 5 min.

Maso

V&s spotrebi¢ nabizi mnoho program pro upravu
masa. V tabulce nastaveni naleznete optimalni
nastaveni pro Upravu mnoha pokrm.

Peceni a duseni

Libové maso dle potreby potrete tukem nebo
prospikujte kousky slaniny.

Kdzi veprového masa mrizkovité nafiznéte. Pokud
maso pfi peceni otacite, dejte na to, aby kize byla
nejprve stranou dold.

Kdyz je pec¢ené hotovd, méla by jesté 10 minut po
upeceni odpocivat ve vypnuté a zaviené troubé.
Tak se |épe rozprostre stava. Popfipadé peceni
zabalte do alobalu. Doba Upravy uvedena v tabulce
nezahrnuje dobu pro ,,odpocinek® masa.

Peceni na rostu

Diky peceni na ro$tu bude pecené ze vSech

stran krasné krupava.

Podle druhu a velikosti masa nalijte do
univerzalniho plechu max. V2 litru vody. Plech
zachyti odkapavajici $tavu a tuk. Z odkapané stavy
z masa mzZete pfipravit omacku.
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Rovnéz se tvorii méné koure a pecici prostor
zlistane Cistéjsi.

Zasunte rost s napisem ,Microwave” ohnutym
krajem smérem dol0 k dvifrkim na danou droven.
O uroven niz pod rost zasunte univerzalni plech
zkosenim nahoru smérem ke dvirkiim spotrebice.

Peceni a duseni v nadobé

Peceni a duseni v nddobé je pohodInéjsi. Peceni
mUzete jednodu$e vytahnout z trouby a pfimo

v nadobé pripravit omacku.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné do
pecici trouby. Vyzkousejte, zda se nadobi vejde do
peciciho prostoru.

nadobi pokladejte na suchou podlozku. Pokud
byste horkou nadobu polozili na studenou

a mokrou podlozku, sklo by mohlo prasknout.

K libovému masu prilijte trochu tekutiny. Dno
sklenéné varné nadoby by mélo byt pokryto cca

2 cm vrstvou.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadobi a na tom, zda pouzijete poklicku nebo viko.
Pokud maso pfipravujete ve smaltované nebo tmavé
nadobé, prilijte vice tekutiny, nez kdyz maso pecete
ve sklenéné nadobé.

Béhem peceni se tekutina odparuje. Dle potreby
opatrné tekutinu doplnte.

Nadobi z nerezové oceli nebo hliniku odrazi teplo
jako zrcadlo, a proto nejsou pfilis vhodné. Maso se
v nich pe¢e pomaleji a neziska zlatou barvu. Zvolte
vyssi teplotu a del$i dobu peceni.

Dbejte pokyn vyrobct nadobi.

Oteviena nadoba

Pro peceni dribeze pouZijte nejlépe vysokou pecici
formu. Formu postavte na rost. Pokud nemate
vhodné nadobi, pouzijte univerzalni plech.

Uzaviena nadoba

Pokud pri peceni pouzijete zakrytou nadobu, pecici
prostor zlistane Cistéjsi. Dbejte na to, aby poklicka
nebo viko velikostné odpovidalo dané nadobé

a dobre doléhalo. Nadobu postavte na rost.

Na konci peceni pfi zvednuti poklicky nebo vika
muiZe uniknout horka para. Nejdfive proto odklopte
poklici nebo viko vzadu, aby mohla para uniknout

a nedoslo k opareni.

Pred dusenim maso predem kratce opecte.
Prilijte vodu, vino, ocet apod. Dno nadoby by
mélo byt pokryto cca 1-2 cm tekutiny.

Béhem peceni se tekutina odparuje. Dle
potieby opatrné tekutinu pridejte.

Pecené muze byt kfupava, i kdyz ji pecete

v uzaviené nadobé. Za timto ucelem pouzijte
sklenénou poklicku a nastavte vy$si teplotu.
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Peceni s mikrokombi

Nékteré pokrmy Ize pripravit velmi dobre

s mikrokombi. Doba Upravy se tim vyrazné
zkrati. Doba Upravy oproti béznym
provoznim rezimim pfi peceni s mikrokombi
zavisi na celkové hmotnosti.

Tip: Pokud pouZijete jiné mnozZstvi, nez kolik je

v tabulce nastaveni uvedeno, dodrzujte nasledujici
pravidlo: dvojndsobné mnozstvi odpovida priblizné
dvojnasobné dobé upravy.

Pouzijte pouze nadobi vhodné pro mikrovinny
ohrev. Pecici formy z kovu nebo fimské hrnce jsou
vhodné pouze pro peceni bez mikrovinného ohrevu.
Dbejte pokyn tykajicich se mikrovinného ohrevu

a volby vhodného nadobi uvedené v kapitole.

— "Mikrovinny ohrev" strana 25.

Pozor!

Pokud pouzijete pecici sacek, nezavirejte jej
kolikem, ale pouZijte kuchynsky provazek.

U masovych zavitkli nepouzivejte kovové jehly,
protoze by mohly zplsobit jiskieni.

Peceni a duseni s pfidanou parou

Neékteré pokrmy pri pouziti pridavné pary maji
kfupavou karku a jejich povrch je lesklejsi, méné se
vysusuji.

PouZijte otevienou nadobu, ktera je tepelné
odolna a odolna proti pare.

V tabulce nastaveni spustte pridanou paru dle
uvedenych udaji. Nékteré pokrmy je nutné péct ve
vice krocich. Tyto jsou v tabulce vyznaceny.

Grilovani

Béhem grilovani méjte dvirka trouby vzdy zaviena.
Nikdy negrilujte, pokud jsou dvirka spotrebice
otevfena.

Rost s napisem ,Microwave” zasurte ohnutym
koncem smérem dold k dvifkiim spotrebic¢e do
dané urovné. Pod rost vsunte o stupen niz
univerzalni plech zkosenou stranou dold ke dvirkim
spotrebice. Univerzalni plech zachyti odkapavajici
tuk.

Grilujte pokud mozno kousky masa stejné velikosti.
Jen takto zezlatnou rovnomérné a zGstanou pékné
Stavnaté. Kousky pokrmu uréené ke grilovani
poloZte pfimo na rost.

Kusy masa obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud do masa pichnete vidlickou, ztrati $tavu

a bude vysusené.

Pokrm osolte az po ukonceni grilovani, protoze sl
z masa vytahuje vodu.

Upozornéni

m Topné téleso grilu se neustdle zapina a vypina.
Jedna se o zcela normalni jev. Cetnost se ridi
podle nastaveného stupné grilovani.

m Béhem grilovani se mlze uvniti peciciho
prostoru tvorit kour.



Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy mlzete pokrmy pripravovat
pri presné teploté. Prectéte si dllezité pokyny

k pouziti teplotni sondy v prislusné kapitole. Jsou

v ni uvedeny informace k zapojeni teplotni sondy,
mozné druhy ohfevi a dal$i informace. — "Teplotni
sonda" strana 27.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druh ohrevu pro
pripravu raznych druhd pokrmi z masa. Teplota

a doba peceni jsou zavislé na mnozstvi,
vlastnostech a teploté potraviny. Proto je

v tabulkach vzdy uvedeno priblizné nastaveni.
Zacnéte nejdrive s nizsimi teplotami. Nizs$i teplota
zajisti rovhomérné propeceni. V pfipadé potreby
pristé nastavte vyssi teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro maso vyjmuté
primo z chladnicky a vlozené do studeného peciciho
prostoru. Takto uSetfite az 20 procent energie.
Pokud troubu predehrejete, uvedené doby peceni se
tim zkrati o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny Udaje pro maso doporucené
hmotnosti. Pokud pfipravujete maso s vétsi
hmotnosti, nez jaka je v tabulce uvedena, nastavte
v kazdém pripadé nizsi teplotu. Pri peceni vice kusu

kusy masa by méla byt priblizné stejné velké.

Prislusenstvi/Nadobi Uroveii
vkladani

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

Obecné plati: Cim vétsi kus masa pecete, tim nizsi
je teplota a tim del$i je doba upravy.

Po 2 az ?5doby Upravy masa obratte.

Pokud se chystate péct podle vlastniho receptu,
orientujte se podle podobného pokrmu uvedeného
v tabulce. Dodatec¢né informace naleznete v kapitole
,Tipy na peceni, duseni a grilovani” na konci tabulky
nastaveni.

Pfed pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotrebné prislusenstvi. Tim dosahnete
optimalniho vysledku Upravy pokrmu a usetfite az
20 procent energie.

Pouzité druhy ohrevi:

[ 4D horky vzduch

E Horni/dolni ohfev

&) Gril s cirkulaci vzduchu

Velkoplo$ny gril

Mikrovinny ohrev

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny
Cisly:

® 1 =nizka
m 2 = stredni
® 3 =vysoka

Doba
Upravy
v min.

Teplota

Vykon mikrovin- Intenzita
ného ohfevu  pary
ve wattech

v °C/ stupen
grilovani

Veprové maso

Veprova pecené bez kiize, napt.  Oteviena nadoba 2 180-190 110-130

veprovy bok, 1,5 kg

Veprova pecené bez kiize, napf.  Oteviena nadoba 2 180-190 - 1 110-130

veprovy bok, 1,5 kg

Veprova pecené bez klize, Uzavrena nadoba 2 220-240 360 55-65

napf. veprovy bok,1,5 kg

Veprova pecené s kiizi, Rost 2 190-200 130-140

napf. plec, 2 kg

Veprova pecené s kizi, Oteviena nadoba 2 100 - 3 25-30

napr. plec, 2 kg 170-180 - 1 70-90
200-210 20-25

Veprova svickova, 1,5 kg Oteviend nadoba 2 X 220-230 70-80

Veprova svickova, 1,5 kg Oteviena nadoba 2 170-180 - 1 80-90

Veprova svickova, 1,5 kg Uzavrena nadoba 2 | 230-240 90 50-60

VepFova panenka, 400 g Rost 3 220-230 20-25

Veprova panenka, 400 g Otevfena nadoba 3 210-220* - 1 25-30

Uzend kotleta s kosti, 1 kg Uzaviend nadoba 2 X 210-230 70-90

(s malym mnozstvim vody)

Uzeny vepfovy bok s kosti, 1 kg Otevfena nadoba 2 160-170 - 1 70-80

Uzeny veprovy bok s kosti, 1 kg Otevfena nadoba 2 360 40-50

Veprovy steak, 2 cm silny Rost 5 2 - - 16-20

Veprové medailonky, 3 cm Rost 5 3* - - 812

silné (pfedehfejte 5 min.)
* predehrejte

** na zacatku nalijte do nadoby cca 200 ml tekutiny; nadrzku na vodu musite béhem Upravy doplfiovat tekutinou

*** neobracejte

kKK

na zacatku nalijte do nadoby cca 100 ml tekutiny; nadrzku na vodu musite béhem Upravy doplfiovat tekutinou
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Prislusenstvi/Nadobi Urovei Teplota Vykon mikrovin-Intenzita Doba

vkladani v °C/ stupeni ného ohfevu  pary l'lpr.avy
grilovani ve wattech v min.

Hovézi maso

Hovézi filet, medium, 1 kg Rost 2 210-220 - - 40-50
Hovézi filet, medium, 1 kg Oteviena nadoba 2 190-200 @ 1 50-60
Hovézi filet, medium, 1 kg Uzaviend nadoba 2 B8 240-260 90 - 30-40
Hovézi dusena pecené, 1,5 kg Uzaviena nadoba 2 200-220 - - 130-160
Hovézi dusena pecené, Oteviend nadoba 2 150 > 3 30
1,5 kg™ 130 - 2 120-150
Roastbeef, medium, 1,5 kg Rost 2 220-230 @ - 60-70
Roastbeef, medium, 1,5 kg Otevfena nadoba 2 190-200 - 1 65-80
Roastbeef, medium, 1,5 kg Oteviena nadoba 2 ] 240-260 180 - 30-40
Steak, 3 cm silni, medium Rost 3 & 3 - - 15-20
(nepredehfivejte)
Hamburger, 3-4 cm vysoky Rost 4 & 3 - - 25-30
Teleci maso
Teleci pecené, 1,5 kg Oteviend nadoba 2 160-170 i - 100-120
Teleci pecené, 1,5 kg Oteviend nadoba 2 170-180 s 1 90-110
Teleci pecené, 1,5 kg Uzaviena nadoba 2 200-210 90 - 70-80
Teleci koleno, 1,5 kg Otevfend nadoba 2 = 200-210 s - 100-120
Teleci koleno, 1,5 kg Oteviena nadoba 2 170-180 - 1 100-120
Teleci koleno, 1,5 kg Oteviend nadoba 2 200-220 180 - 30

90 - 30-40
Jehné¢i maso
\iehrﬂééi kyta bez kosti, medium, Otevfena nadoba 2 170-190 - - 50-80

5 kg
.iehrﬂééi kyta bez kosti, medium, Oteviena nadoba 2 170-180 - 1 80-90
5 kg

Jehnéci kyta bez kosti, medium, Uzaviena nadoba 2 240-260 360 - 30
L5ke 180 - 35-40
Jehnéci hrbet s kostmi*** Rost 2 180-190 - - 40-50
Jehnéci hibet s kostmi*** Otevrend nadoba 3 200-210* ° 1 25-30
Jehnéci hrbet s kostmi, 1 kg***  Oteviena nadoba 2 190-210 90 - 30-40
Jehnééi hbet Rost 3 & 3 - - 12-16
Klobasy
Grilovaci klobasy Rost 4 O 3 10-15
Pokrmy z masa
Sekana, 1 kg Otevrena nadoba 2 i 170-180 - - 60-70
Sekana, 1 kg Otevrena nadoba 2 190-200 - 1 70-80
Sekana, 1 kg + 20 ml vody Otevrena nadoba 2 X 170-190 360 - 30-40

* predehrejte
** na zacatku nalijte do nadoby cca 200 ml tekutiny; nadrzku na vodu musite béhem Upravy doplriovat tekutinou

*** neobracejte

**** na zacatku nalijte do nadoby cca 100 ml tekutiny; nadrzku na vodu musite béhem Upravy doplnovat tekutinou
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Tipy na peceni a duseni

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

Pecici prostor je silné znecistény.

Pecte pokrm v uzaviené nddobé na vyssi teplotu nebo pouZijte grilovaci mfizku. Pokud

pouzijete grilovaci mfizku, dosdhnete optimélniho vysledku. Grilovaci mfizka je zvlastni
prislusenstvi, které si mizete dokoupit.

Pecené je pfilis tmava a kiize je
misty spalena a/nebo je pecené
vysusena.

Zkontrolujte teplotu a Urover peceni. Pristé zvolte nizsi teplotu, popr. zkratte dobu Upravy.

Kize je prili§ tenka.

Zvyste teplotu nebo po dokonceni peceni kratce zapnéte gril.

Pecené je dobfe propecena, ale
Stdva je pripalena.

PFisté zvolte mensi nddobu nebo pfidejte vice tekutiny.

Pecené je dobre propecena, ale
$téva je pfilis svétla a vodnata.

Pristé zvolte vétsi nadobu nebo pridejte méné tekutiny.

Pri duseni se maso pfripaluje.

Nadoba na peceni a poklice nebo viko musi mit spravnou velikost a musi doléhat.

Snizte teplotu a béhem duseni dolévejte tekutinu.

Pecené neni propecena.

Peceni nakrdjejte. V pecici nadobé pfipravte omacku a nakrajenou peceni viozte do omacky.

Pomoc mikrovinného ohfevu maso dopecte.

Ryby

Vas spotrebi¢ nabizi mnoho druhd ohfevu pro
pripravu ryb. V tabulce nastaveni naleznete
optimalni nastaveni pro Gpravu mnoha pokrmu.
Celou rybu neni tfeba obracet. Vlozte celou rybu do
peciciho prostoru brichem dol( a hibetni ploutvi
nahoru. Mizete pres brisni otvor dovnitf ryby kvali
stabilité vlozit rozpGlenou bramboru nebo tepelné
odolnou nadobku.

Pokud Ize zadovou ploutev snadno oddélit, je to
znameni, Ze ryba je upecena.

Peceni a grilovani na rostu

Rost s napisem ,Microwave” zasunte ohnutymm
koncem smérem doll k dvirkim spotrebice do dané
urovné. Pod rost vsunte o stupen niz univerzalni
plech zkosenou stranou dol( ke dvirkim spotrebice.
Univerzalni plech zachyti odkapavajici tuk.

Podle rozméru a druhu ryby pridejte do
univerzalniho plechu maximalné 1/2 litré vody.

V pecicim prostoru se bude tvorit méné pary

a zUstane déle cistéjsi.

Béhem grilovani méjte dvirka trouby vzdy zavrena.
Nikdy negrilujte, pokud jsou dvirka spotrebice
otevrena.

Grilujte pokud moZzno kousky ryby stejné velikosti.
Jen takto zezlatnou rovnomérné a zlistanou pékné
Stavnaté. Kousky pokrmu uréené ke grilovani
polozte pfimo na rost.

Kusy ryby obracejte pomoci grilovacich klesti.

Pokud do masa pichnete vidli¢kou, ztrati stavu
a bude vysusené.

Upozornéni

" Topné téleso grilu se neustale zapind a vypina.
Jedna se o zcela normalni jev. Cetnost se fidi podle
nastaveného stupné grilovani.

® Béhem grilovani se mlze uvniti peciciho prostoru
tvofit kouf.

Peceni a duseni v nadobé

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné do

pecici trouby. Vyzkousejte, zda se nadobi vejde do

peciciho prostoru.

nadobi pokladejte na suchou podlozku. Pokud
byste horkou nadobu polozili na studenou
a mokrou podlozku, sklo by mohlo prasknout.

Nadobi z nerezové oceli nebo hliniku odrazi teplo
jako zrcadlo, a proto nejsou pfilis vhodné. Maso se
v nich pece pomaleji a neziska zlatou barvu. Zvolte
vy$Si teplotu a del$i dobu peceni.

Dbejte pokyni vyrobct nadobi.

Oteviena nadoba

Pro peceni celé ryby pouzijte nejlépe vysokou pecici
formu. Formu postavte na rost. Pokud nemate
vhodné nadobi, pouzijte univerzalni plech.

Uzaviena nadoba

Pokud pfi pec¢eni pouzijete zakrytou nadobu,
pecici prostor zistane Cistéjsi. Dbejte na to, aby
pokli¢ka nebo viko velikostné odpovidalo dané
nadobé a dobre doléhalo. Nadobu postavte na
rost.

PFi duseni pfidejte do nadoby dvé az tri
polévkové Izice tekutiny a trochu citronové stavy
nebo octa.

Po upeceni pokrmu a zvednuti pokli¢ky maze
unikat horka para. Proto nejprve odklopte

zadni ¢ast poklice, aby mohla para uniknout

a nedoslo k opareni.

Ryba muze byt kiupava, i kdyz ji pecete

v uzaviené nadobé. Za timto ucelem pouzijte
sklenénou poklicku a nastavte vys$si teplotu.
Duseni pomoci mikrovinného ohfevu

Rybu muzete upravovat i pomoci mikrovinného
ohrevu.

Pouzijte k tomu zakrytou nddobu vhodnou pro
mikrovinny ohrev, nebo ji zakryjte talifem, popfr.
specialni félii uréenou pro mikrovinny ohrev. Dbejte
pokyn( pro pouziti v hodného nadobi pro mikrovinny
ohrev. — "Mikrovinny ohrev" strana 25.

Zvyrazni se vlastni chut rybiho masa, proto staci
jen jemné posolit a okorenit. Pro pripravu celé ryby
stadi pridat 1-3 Izice vody nebo citronové stavy.

Po pripravé nechte rybu 2-3 minuty odpocinout,
aby se teplota ustalila.

Hotovy pokrm vyjméte z baleni. Pokrmy se ve
vhodné nadobé pomoci mikrovinného ohrevu
pfipravi rovhomeérné a rychleji.
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Peceni s pfidanou parou

Nékteré pokrmy pfi pouziti pridavné pary maji
kfupavou klrku a jejich povrch je lesklejsi, méné se
vysusuji.

Pouzijte otevienou nadobu, ktera je tepelné
odolna a odolna proti pare.

Rybu nemusite otacet.

V tabulce nastaveni spustte pridanou paru dle
uvedenych Gdaji. Nékteré pokrmy je nutné péct ve
vice krocich. Tyto jsou v tabulce vyznaceny.

Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy mlzete pokrmy pripravovat
pfi presné teploté. Prectéte si dulezité pokyny

k pouziti teplotni sondy v prislusné kapitole. Jsou

v ni uvedeny informace k zapojeni teplotni sondy,
mozné druhy ohrev( a dals$i informace. — "Teplotn/
sonda" strana 27.

Doporuc¢ena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druh ohrevu pro
pripravu raznych druh pokrm( z ryb. Teplota

a doba peceni jsou zavislé na mnozstvi, vlastnostech
a teploté potraviny. Proto je v tabulkach vzdy
uvedeno priblizné nastaveni. Zacnéte nejdrive

s nizsimi teplotami. Nizsi teplota zajisti rovhomérné
propeceni. V pfipadé potreby pristé nastavte vyssi
teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro rybu vyjmutou
pfimo z chladnic¢ky a vlozenou do studeného
peciciho prostoru. Takto usetrite az 20 procent
energie. Pokud troubu predehrejete, uvedené doby
peceni se tim zkrati o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny udaje pro ryby doporucené
hmotnosti. Pokud pripravujete rybu s vétsi
hmotnosti, nez jaka je v tabulce uvedena, nastavte
v kazdém pripadé nizsi teplotu. Pfi peceni vice kusl
ryb se orientujte podle nejtézsiho kusu. Jednotlivé
kusy ryby by mély byt priblizné stejné velké.

teplota a tim delsi je doba upravy.

Rybu, kterou nepecete v poloze hibetem nahoru,
obratte po 2 az %5 uvedené doby Upravy.

Upozornéni: Pouzivejte pouze pecici papir, ktery
je pro zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy
upravte na spravnou velikost.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotrebné prislusenstvi. Tim dosahnete
optimalniho vysledku Upravy pokrmu a usetfite az
20 procent energie.

Pouzité druhy ohrevi:

4D horky vzduch

© Horni/dolni ohfev

&) Gril s cirkulaci vzduchu

Velkoplosny gril

Mikrovinny ohfev

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny
Cisly:

= 1 =nizka

= 2 = stfedni

= 3 =vysoka

Prislusenstvi/Nadobi Urovei Druh Teplota Vykon mikrovin-Intenzita Doba
vkladani ohfevu  v°C/stupefi  ného ohievu  pary lpravy
grilovani ve wattech v min.

Ryby
Ryba, grilovana, cela, Rost 2 170-190 20-30
300 g, napf. pstruh
Ryby, pecena, cela, Univerzalni plech 2 170-180 ° 1 15-20
300 g, napf. pstruh 160-170 5-10
Ryba, grilovana, celd, Rost 3 ] 2 90 15-20
300 g, napf. pstruh
Ryba, dusena, cela, Uzavfena nadoba 2 600 - 3
300 g, napf. pstruh 360 2.7
Ryba, cela, grilovana, Rost 2 170-190 30-40
1,5 kg, napf. losos
Ryba, celd, grilovana, Otevrena nadoba 2 230-250 360 30-40
1,5 kg, napf. losos
Ryba, dusend, celd, Uzaviena nadoba 2 B 600 - 10
1,5 kg, napf. losos 360 10-15
Rybi filety
Rybi filety, prirodni, Rost 4 & 1* - - 15-25
Rybi filety, pfirodni, Uzaviena nadoba 2 = 600 - 4
dudené, 400 g 360 515

* predehrejte
** ysunte univerzalni plech na troven 2
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Prislusenstvi/Nadobi Urovei Teplota Vykon mikrovin-Intenzita Doba
vkladani v °C/ stupen ného ohfevu  pary Upravy
grilovani ve wattech v min,
Rybi podkovy
Rybi podkovy, 3 cm silné** Rost 4 3 - - 10-20
Ryby, mrazené
Ryba, celd, 300 g, Uzaviena nadoba 2 600 - 5
napf. pstruh 360 N 712
Rybi filet, Cerstvy Uzaviena nadoba 2 210-230 - - 20-30
Rybi filet, ¢erstvy, 400 g Uzavfena nadoba 2 - 600 - 10-15
Rybi filet, propeceny Rost 2 200-220 - - 45-60
Rybi filet, propeceny Otevfend nadoba 2 200-220 - 1 35-45
Rybi filet, propeceny, 400 g Oteviend nadoba 2 3 360 - 15-20
Rybi prsty Univerzalni plech 3 200-220 - - 20-30
(obratte)
Pokrmy z ryb
Rybi terina, 1000 g Nadoba na terinu 2 360 - 20-25

* predehrejte

** ysufite univerzalni plech na uroven 2

Prilohy a zelenina

Zde naleznete udaje k pripravé grilované zeleniny,
brambor a pokrmd z hluboce zmrazenych potravin.
Vyjméte nepouzivané prislusenstvi z peciciho
prostoru. Timto dosahnete optimalniho vysledku
peceni a uSetfite energii.

Peceni s mikrokombi

Pokud pripravujete pokrm s mikrokombi, vzdy
pouzivejte nadobu s poklici vhodnou pro mikrovinny
ohrev. Pokud nemate poklici daného rozméru,
pouzijte talif nebo specialni folii vhodnou pro
mikrovinny ohrev. Dbejte pokynl pro pouziti nadobi
vhodného pro mikrovinny ohrev.

Priprava plochych pokrm je rychlejsi, nezli
navrsenych pokrmd. Proto pokrm v nadobé
rozprostrete co mozna nejvic do plochy.

Obiloviny pfi pripravé zvétsuji objem a vytvari pénu.
PFi pripravé obilovin, napf. i ryZe, pouZzijte vysokou
nadobu s poklici.

Chut pokrmu je zachovana, proto jej pouze lehce
osolte a pouzijte trochu koreni.

Pokud pouzijete jiné mnozstvi, nez kolik je v tabulce
nastaveni uvedeno, dodrzujte nasledujici pravidlo:
dvojnasobné mnozstvi odpovida priblizné
dvojnasobné dobé upravy.

Pokrm obcas dvakrat az trikrat obrat'te nebo
promichejte. Po ohfevu nechejte pokrm odpocivat
2-3 minuty, aby se teplota rovnomérné rozlozila.

Pokrm predava teplo nadobé. Pri mikrovinném
ohrevu mohou byt nadoby velmi horké.

Uroven vkladani
Pouzijte nasledujici urovné vkladani.

Uprava pokrmii na jedné trovni
Pouzivejte Urovné zasunuti uvedené v tabulkach
nastaveni.

Uprava pokrmii na dvou urovnich

Pouzijte druh ohrevu 4D horky vzduch. Nékolik
plechl nebo forem s pecivem vloZzenych do
peciciho prostoru souc¢asné, nemusi byt hotovo ve
stejny okamzik.

= Univerzalni plech: Groven 3

m Pecici plech: uroven 1

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvi a spravné ho vkladali do peciciho
prostoru.

Rost

Rost s napisem ,Microwave” zasufte dovnitf
smérem k dvirklim spotrebice a ohybem dol.
Nadoby a formy vzdy pokladejte na rost.

Univerzalni nebo pecici plech

Univerzalni nebo pecici plech zasunte opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvifkiim spotrebice.
Pecici papir

PouZivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na spravnou
velikost.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohfevd pro
peceni riznych pokrmd. Teplota a doba peceni
jsou zavislé na mnozstvi a vlastnostech potravin.
Proto je v tabulkdch vzdy uvedeno pfiblizné
nastaveni. Zacnéte nejdrive s niz§imi teplotami.
Nizsi teplota zajisti rovhomérné propeceni.

V pfipadé potfeby pristé nastavte vyssi teplotu.
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Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrma L] Stupen pizza
do studeného peciciho prostoru. Pokud troubu n Mikrovinny ohtev
predehrejete, uvedené doby Upravy se tim zkrati
o nékolik minut. Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny
Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, Cisly:
orientujte se podle podobného pokrmu uvedeného - - nizka
v tabulce. 1=nizka
Pouzité druhy ohteva: = 2= stiedni
= 3 =vysoka

] 4D horky vzduch
. Gril s cirkulaci vzduchu
= [T Velkoplosny gril

Prislusenstvi/Nadobi Uroveii Teplota Vykon mikrovin-Intenzita Doba

vkladani v °C/ stupeii ného ohfevu  pary upravy
grilovani ve wattech v min.

Zelenina, ¢erstva

Zelenina, Cerstva, 250 g*  Uzaviena nadoba 2 600 - 6-10

Zelenina, Cerstva, 500 g*  Uzaviena nadoba 2 600 - 10-15

Zelenina, mrazena

Spenat, 450 g* Uzavfena nadoba 2 600 - 11-16

Zeleninova smés, Uzaviena nadoba 2 600 - 8-12

250 g + 25 ml vody*

Zeleninova smés, Uzaviena nadoba 2 B - 600 - 13-18

500 g + 25 ml voda*

Zeleninové pokrmy

Grilovana zelenina Univerzalni plech 5 ™ 3 10-15

Brambory

Pecené brambory, pllené  Univerzalni plech 3 160-180 ° - 45-60

Pecené brambory, pllené  Univerzalni plech 3 180-190 5 1 40-50

Pecené brambory, pilené, Univerzalni plech 3 200-220 360 - 15-20

1kg

Varené brambory ve Uzavfend nadoba 2 B 600 - 6-11

slupce, celé, 250 g*

Slané brambory, na Uzavfena nadoba 2 B 600 - 12-15

Cturtky, 500 g*

Potraviny z brambor, mrazené

Smazené brambory Univerzalni plech 3 200-220 - - 25-35

Blramb,orove' tasticky, Univerzalni plech 3 190-210 ° - 20-30

plnéné

Krokety Univerzaini plech 3 200-220 - - 25-35

Hranolky Univerzaini plech 3 190-210 - - 25-35

Hranolky, 500 g Univerzaini plech 3 X 250-270 180 - 15-20

Hranolky, na 2 trovnich Univerzaini plech + pe¢ici  3+1 190-210 - - 30-40
plech

Ryze

Dlouhozrnna ryze, Uzaviena nadoba 2 B - 600 - 7-9

250 gt 500 ml vody 180 - 13-16

Natural ryze, 250 g + Uzavfena nadoba 2 B - 600 - 11-13

650 ml VOdy 180 - 25-30

Rizoto, 250 g + 900 ml Uzaviena nadoba 2 8 - 600 - 12-14

vody 180 - 22-27

* priibézné jedenkrat az dvakrat promichejte
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Prislusenstvi/Nadobi Uroveri Druh Teplota Vykon mikrovin-Intenzita Doba
vkladani  ohfevu v °C/ stupeii ného ohfevu  pary lpravy
grilovani ve wattech v min.
Obiloviny
Kuskus, 250 g + 500 ml Uzavrena nadoba 2 600 - 6-8
vody
Jahly, celé, 250 g + 600 ml  Uzaviena nadoba 2 600 8-10
vody 180 510
Polenta/kukuficna krupice, Uzaviena nadoba 1 B 600 - 6-8
125 g + 500 ml vody*
Kroupy, 250 g + 750 ml Uzaviena nadoba 2 B 600 11-13
vody 180 1520
Vejce
Vajecna omeleta ze 2 vajec Uzavfena nadoba 2 B 360 - 6-8

* pribézné jedenkrat az dvakrat promichejte

Dezerty

Pomoci vaseho spotrebic¢e mlzete snadno

pripravit jogurt a rGzné dezerty.

Pri pouziti mikrovinného ohrevu vzdy pouzijte
vhodné tepelné odolné nadobi. Dbejte Udajd
tykajicich se mikrovinného ohrevu a volby vhodného
nadobi uvedené v kapitole — Mikrovinny ohrev"
strana 25.

Pokud pokrm pokladate na rost, rost zasurite
napisem ,Microvawe*“ dolt smérem k dvirkim
spotrebice a ohnutou ¢asti dold.

PFiprava jogurtu

Z peciciho prostoru vyjméte prislusenstvi a rosty.

Pecici prostor musi byt prazdny.

1. 1 litr mléka (3,5% tuku) svarte na varné zoné na
90 °C a nechte vychladnout na 40 °C. Trvanlivé
mléko staci zahfat na 40 °C.

2. Do mléka vmichejte 150 g jogurtu (vyndaného
z chladnicky).

3. Smés naplnte hrnecky nebo malé sklenice
a prikryjte potravinarskou folii.

4. Hrnecky nebo sklenice vlozte dold do peciciho
prostoru a pokracujte dle pokyni uvedenych
v tabulce.

5. Jakmile je jogurt hotovy, vlozte ho vychladit do
chladnicky.

Pudink z pudinkového prasku

Dle pokynt na obalu pudinkového prasku smichejte
prasek s mlékem a cukrem ve vysoké nadobé
vhodné pro mikrovinny ohfev. Pokracujte dle Gdaju
uvedenych v tabulce nastaveni.

Jakmile je mléko horké a stoupad, dikladné jej

rozmichejte a opakujte jesté dvakrat nebo
trikrat.

Miécna ryze

1. Odmérte mnozZstvi ryZe a pridejte ¢tyfnasobné
mnozstvi mléka.

2. Ryzi s mlékem dejte do vysoké nadoby vhodné
pro mikrovinny ohrev.

3. Nastaveni provedte dle tabulky.

4. Jakmile je mléko horké a stoupa, dikladné ho
promichejte a snizte vykon mikrovinného ohrevu
podle Gdaj uvedenych v tabulce.

V pribéhu vareni smés vicekrat promichejte.

Kompot

Zvazte ovoce a dejte jej do nadoby vhodné pro
mikrovinny ohrev. K ovoci pfidejte 1 Izici vody na
100 g ovoce. Dle chuti osladte a pridejte koreni.
Nadobu zakryjte a nastaveni provedte dle Udajd
uvedenych v tabulce.

V priibéhu vareni ovoce dvakrat, tfikrat promichejte.

Popcorn pfipraveny mikrovinnym ohfevem

Pouzijte tepelné odolnou a plochou nadobu,
napf. viko formy na nakyp. Nepouzivejte
hluboky porcelanovy talif.

Sacek s popcornem polozte do nadoby vyznacenou
stranou doll. Nastaveni provedte dle tabulky. Doba
Upravy zavisi na zvoleném mnozstvi a zvolené
potraviné.

Po uplynuti “2doby sacek vyndejte a protrepte,
aby se popcorn nepfipalil. Pecici prostor potom
vytrete.

AVarovéni - Nebezpeci popaleni!

Obal potravin balenych ve vakuu mize prasknout.
Vzdy dbejte pokyni vyrobce uvedenych na obalu.
Pokrm z peciciho prostoru vzdy vyndavejte pomoci
kuchynskych rukavic.
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Doporuéena nastaveni

Pouzité druhy ohrevi:
n Kynuti tésta
Mikrovinny ohrev

Prislusenstvi/Nadobi

Uroveh
vkladani

Vykon mikro-  Doba
vinného ohfevu Upravy

Teplota
v °C/kynuti

tésta ve wattech v min.
Pudink z pudinkového prasku* Uzavfena nadoba 2 - 600 5-8
Jogurt Formy na jednotlivé davky Dno peciciho 35-40 - 300-360

prostoru

MIéénd ryze, 125 g + 500 ml Uzaviena nadoba 2 = - 600 10
mléko* 180 2025
Ovocny kompot, 500 g Uzavienanadoba 2 600 9-12
Popcorn pfipraveny Otevrena nadoba 2 600 4-6

mikrovinnym ohfevem,
1 sacek, 100 g**

* priibézné jedenkrat az dvakrat promichejte

** uzavieny sacek vzdy polozte na plochou nadobu

Druhy ohfevu eco

Horky vzduch eco a horni/dolni ohfev eco jsou
inteligentni druhy ohfevu urcené k Setrné pripravé
masa. Spotrebic si optimalné ridi privod energie do
peciciho prostoru. Pokrm se pripravi po fazich
pomoci zbytkového tepla. Diky tomu bude
Stavnatéjsi a méné zezlatne. V zavislosti na pripravé
a pokrmu lze uspofit energie.

Pokrm vlozte do prazdného a studeného peciciho
prostoru. Béhem provozu méjte dvirka trouby vzdy
zavrena.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru
nepotrebné prislusenstvi. Tim dosahnete
optimalniho vysledku Upravy pokrmu a usetrite
energii.

Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvi a spravné ho vkladali do peciciho
prostoru.

Rost

Rost s napisem ,Microwave” zasurte dovnitf
smérem k dvirkdim spotrebice a ohybem dold.
Nadoby a formy vzdy pokladejte na rost.

Univerzalni plech nebo pecici plech
Univerzalni plech a pecici plech opatrné vsunte
do peciciho prostoru zkosenou stranou nahoru
smérem k dvifkiim spotiebice.

Prislu$enstvi/Nadobi

Pecici forma a nadobi

Pro peceni jsou nejvhodnéjsi tmavé kovové formy.
Jejich pouzitim usetrite az 35 % energie.

Nadobi z nerezové oceli nebo z hliniku odrazi teplo
nadoby, nadoby ze Zaruvzdorného skla nebo
hlinikové formy.

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji
dobu Upravy a pecivo se rovhomérné nepropece.
Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na spravnou
velikost.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete udaje k riznym pokrmam.
Teplota a doba Upravy jsou zavislé na mnoZstvi

a vlastnostech tésta. Proto v tabulkach uvadime
vzdy priblizné hodnoty nastaveni. Zacnéte nejdrive
s nizSimi teplotami. Niz§i teplota zajisti rovhomérné
propeceni. V pripadé potreby pristé nastavte vyssi
teplotu.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit nastavenim
vys$si teploty. Moucniky nebo cukrovi by bylo hotové
pouze na povrchu, ale nebyly by propecené.
Pouzité druhy ohrevi:

L] Horky vzduch eco

m [ Horni/dolni ohfev eco

Uroveri Druh Teplota Doba tipravy
vkladani  ohfevu v°C v min.

Mouéniky ve formé

Mouénik z tfeného tésta ve formé Forma ve tvaru vénce/hranata forma 140-160 60-80
Dortovy korpus z tfeného tésta Dortova forma 150-170 20-30
Piskotovy korpus, 2 vejce Dortova forma 150-170 20-30

Piskotovy dort, 3 vejce

Dortova forma @ 26 cm

160-170 25-40

Piskotovy dort, 6 vajec

Dortova forma @ 28 cm

150-160 50-60

Kynuta babovka Forma na babovku
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Prislusenstvi/Nadobi Uroveni Druh Teplota  Doba upravy

vkladani  ohfevu v°C v min.
Moucniky na plech

Treny moucnik se suchou Pecici plech 3 150-170 25-40
naplni

Krehky moucnik se suchou Pedici plech 3 170-180 25-35
naplni

Piskotovd rolada Pecici plech 3 180-190 15-20
Kynuty cop, kynuty vénec Pedici plech 3 = 160-170 25-35
Kynuty kola¢ se suchou naplni Pecici plech = 160-180 15-20
Drobné pecivo

Muffiny Plech na muffiny 2 160-180 15-25
Cajové pecivo Pecici plech 3 150-160 25-35
Pecivo z listového tésta Pecici plech 3 170-190 20-35
Pecivo z odpalovaného tésta Pedici plech 3 200-220 35-45
Cukrovi Pecici plech 3 140-160 15-30
Stfikané pecivo Pedici plech 3 140-150 30-45
Drobné pecivo z kynutého tésta Pecici plech 3 = 160-180 25-35
Chléb a housky

Smiseny chléb, 1,5 kg Hranata forma 2 = 200-210 35-45
Chlebova placka Univerzaini plech 3 = 250-275 15-20
Housky sladké, ¢erstvé Pecici plech 3 = 170-190 15-20
Housky, cerstvé Pecici plech 3 = 180-200 20-30
Maso

Veprova pecené bez kize, napf. bok, 1,5 kg Oteviena nadoba 2 = 180-190 120-140
Hovézi dusena pecené, 1,5 kg Uzavrena nadoba 2 = 200-220 140-160
Teleci pecené , 1,5 kg Otevrena nadoba 2 = 170-180 110-130
Ryby

Ryba, dusen, cela,300 g, napf. pstruh Uzavrena nadoba 2 = 190-210 25-35
Ryba, dusena, cela,1,5 kg, napf. losos Uzavrena nadoba 2 = 190-210 45-55
Rybi filety, pfirodni, dusené Uzavrena nadoba 2 = 190-210 15-25
Akrylamid v potravinach napf. bramborové chipsy, hranolky, toasty,
Akrylamid vznika pFedevsim u obilnych housky, chléb nebo drobné pecivo (susenky,

a bramborovych potravin, které jsou tepelné pernicky a vano¢ni cukrovi).

upravované pfi vysokych teplotach,

Tipy pro pfipravu potravin s nizkym obsahem akrylamidii

Vseobecné informace m  Doba tepelného zpracovani by méla byt co nejkratsi
m  Pokrmy by nemély byt spalené, ale pouze upeéené dozlatova.

Peceni Pouzitim horniho a dolniho ohfevu max. 200 °C.
Pouzitim horkého vzduchu max. 180 °C.

Cukrovi Pouzitim horniho a dolniho ohfevu max. 190 °C.
Pouzitim horkého vzduchu max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny bilek snizuji tvorbu akrylamidd.

Hranolky pecené v troubé Hranolky rozlozte na plech rovnomérné a v jedné vrstvé. Na jednom plechu pecte minimalné
400-600 g, aby se hranolky nevysusily a nebyly prili$ kfupavé.
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Pozvolna uprava pokrmu

Pozvolnd tprava pokrm( znamena pomalé peceni
pri nizké teploté. Proto byva nazyvana i jako Uprava
pokrm pfi nizké teploté.

Tento zplsob je idealni pro Upravu kvalitnich druhd
mas (napf. hovéziho, teleciho, jehnécéiho

a dribeze), kterd maji byt lehce upravené ,sotva
propecené”. Maso tak zdstane velmi stavnaté,
jemné a mékké.

Vyhody tohoto zplsobu Upravy: Mate dostatek ¢asu
na pripravu celého menu, nebot’ takto upravené
maso muzete bez problémi udrzovat teplé. BEhem
Upravy nemusite maso obracet. Dvirka trouby méjte
zaviena, aby se uvnitr peciciho prostoru udrzovalo
stalé teplo.

Pouzivejte pouze Cerstvé a hygienicky nezavadné
maso bez kosti. Peclivé odstrante Slachy a tu¢né
okraje. Tuk béhem pomalého peceni ziskava
vyraznou specifickou chut. MZete pouzit

i korenéné nebo marinované maso. Nepouzivejte
rozmrazené maso.

Po tomto zplsobu Upravy mizete maso ihned
porcovat. Maso nemusite nechat odlezet. Maso je
diky této upravé rGzové, ale ne syrové nebo malo
propecené.

Upozornéni: Pfi tomto zplsobu Upravy
nelze posouvat dobu ukonceni.

Nadobi

Pouzijte nizké nadoby, napr. porcelanové nebo
sklenéné servirovaci misy. Nadobu vlozte do
peciciho prostoru a predehrejte.

Otevrenou nadobu vloZte vzdy na rost na Uroven 2.

Dalsi informace naleznete v kapitole za tabulkou
,Tipy na peceni a grilovani”.

Spotrebic disponuje druhem ohrevu pozvolné
upravy pokrm(. Rezim spustte, az bude pedcici
prostor zcela vychladly. Nechejte pecici prostor
zahtivat po dobu 15 minut, aby se zahral na
spravnou teplotu.

Na varné zéné orestujte maso pfi velmi vysoké
teploté z obou stran. Po orestovani maso ihned
vlozte do predehraté nadoby. Potom nadobu

s masem vlozte do peciciho prostoru a pozvolna
pecte.

Doporuéena nastaveni

Teplota pfi pozvolném peceni zavisi na velikosti,
tloustce a kvalité masa. Proto uvadime rozmezi
hodnot pro nastaveni.

Pouzity druh ohrevu:

. Pozvolna Uprava

Nadobi Uroveri Druh Doba Teplota
vkladani  ohfevu  orestovani v°C
v min.
Dribez
Kachni prsa, 400 g Otevrena nadoba 2 6-8 90* 45-60
Kureci prsni filet, 200 g/ks Oteviena nadoba 2 57 90* 30-60
Krati prsa bez kosti, 1 kg Oteviena nadoba 2 8-10 90* 150-210
Veprové maso
Veprova svickova, 5-6 cm silné, Oteviena nadoba 2 8-10 80* 210-240
1,5 kg
Veprova pecené, celd Oteviend nadoba 2 6-8 80* 90-120
Vepfové medailonky, 4 cm silné Otevfend nadoba 2 5-7 80* 90-120
Hovézi maso
Hovizi ofech, 6-7cm silny, Otevrena nadoba 2 8-10 80* 210-270
1,5 kg
Hovézi pecené, cel, 1 kg Otevrena nadoba 2 4-6 80* 150-210
Svickova pecené, 5-6 cm silna Otevrena nadoba 2 6-8 80* 210-270
Medailonky ze svickové/biftek, Oteviena nadoba 2 57 80* 30-60
4 cm silny
Teleci maso
Teleci pecené, 4-5 cm silnd, 1,5 kg Otevfend nadoba 2 8-10 80* 210-240
Teleci pecené, 10-15 cm silng, 1,5 kg Oteviend nadoba 2 8-10 80* 210-240
Teleci pecené, celd, 800 g Oteviena nadoba 2 57 80* 120-150
Teleci medailonky, 4 cm silné Oteviend nadoba 2 57 80* 45-90
Jehné¢i maso
Jehnéci hibet, porce, 200 g/ks 2 57 80* 120-180
Jehnéci kyta bez kosti, medium, Otevrena nadoba 2 6-8 80* 180-240

1 kg, svazana

* predehrejte
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Tipy pro pozvolné peceni

Testovano pro vas v nasem kuchynském studiu ¢z

Pozvolné peceni kachnich prsou

Studena kachni prsa vlozte do peciciho prostoru a upeéte nejdrive ¢ast s kizi.

Po ukonceni pozvolného peceni maso na 3-5 min. grilujte.

Pozvolné pecené maso neni tak
horké, jako maso pecené
tradicnim zplsobem.

Aby maso pfilis rychle nevychladlo, nahfejte talife a podavejte horkou omacku.

Suseni

Pomoci horkého vzduchu Ize potraviny skvéle susit.
Pfi tomto zplsobu konzervace se voda vypafi

a v susenych potravinach se koncentruji aromatické
latky.

Suste pouze nezavadné ovoce, zeleninu a bylinky

a pred susenim je peclivé umyijte. Na rost polozte
pecici nebo pergamenovy papir. Ovoce nechte
dobre okapat a osuste je.

Ovoce dle potieby nakrajejte na stejné velké kousky
nebo na slabé platky. Neoloupané ovoce na rost
polozte slupkou dold. Dbejte na to, aby se ovoce
nebo houby na rostu neprekryvaly.

Nastrouhejte zeleninu a blansirujte ji.
Blansirovanou zeleninu nechte dobfe okapat
a rovnomérné ji rozlozte na rostu.

Bylinky suste i se stonkem. Rovhomérné je
v malych trsech rozlozte na rost.

Prislusenstvi

Pro ususeni pouzijte nasledujici trovné pro vkladani
prislusenstvi:

= 1 rost: uroven 3

m 2rost: uroven 3al

m 3rost: droven 5,3a1

m 4 rost: Uroven 5,3,2a1

Hodné Stavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat
obratte. Usu$ené potraviny ihned po suseni
sundejte z papiru.

Doporuc¢ena nastaveni

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro suseni riznych
druh(l potravin. Teplota a doba suseni zavisi na
druhu, vlihkosti, zralosti a tloustce suSené potraviny.
Cim déle potravinu susite, tim Iépe je konzervovana.
Cim slabsi jsou kousky susené potraviny, tim

Proto je v tabulkach vzdy uvedeno pfiblizna doba
Upravy.

Pokud chcete susit jiné potraviny, orientujte se
podle podobnych potravin uvedenych v tabulce.

Pouzity druh ohrevu
u Suseni

Uroveii Druh Teplota Doba upravy
vkladani  ohfevu  v°C v min.

Jadrové ovoce (jable¢né krouzky, 3 mm 1-2 Rost 80 36
silné, na rost 200 g)

Jadrové ovoce (jablecné krouzky, 3 mm 3-4 Rost 80 6-8
silné, na rost 200 g)

Peckovité ovoce (Svestka) 1-2 Rost 80 4-8
Peckovité ovoce (Svestka) 3-4 Rost 80 8-10
Kofenova zelenina (karotka), strouhana, 1-2 Roét 80 6-8
blansirovana

Kofenova zelenina (karotka), strouhana, 3-4 Roét 80 6-8
blansirovana

Houby na platky 1-2 Rost 60 47
Houby na platky 3-4 Rost 60 79
Bylinky, o¢isténé 1-2 Rost 60 13
Bylinky, o&isténé 3-4 Rost 60 36
Zavarovani

Spotrebic je vhodny i pro zavarovani ovoce

a zeleniny.

AVarova’nl' - Nebezpeci trazu!

Pokud jsou potraviny $patné zavareny, mohou

sklenice prasknout. Dodrzujte pokyny pro
zavarovani.

Sklenice

PouZijte pouze Cisté a neposkozené zavarovaci
sklenice. Pouzivejte pouze Cistd a neposkozena

vicka odolna vici vysokym teplotam. Gumové
tésnéni predem zkontrolujte.

Spolec¢né zavarujte pouze sklenice stejné velikosti
a se stejnym obsahem potravin. V troubé Ize
soucasné zavarovat maximalné 6 zavarovacich
sklenic o objemu 2 nebo 1 % litru. Nepouzivejte
razné vysoké sklenice, vicka by mohla popraskat.
Zavarovaci sklenice se nesmi v pecicim prostoru
navzajem dotykat.
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PFiprava ovoce a zeleniny

Pro zavarovani pouzijte pouze nezavadné

a dikladné umyté ovoce a zeleninu.

Ovoce, popf. zeleninu podle druhu oloupejte,
vypeckujte a nakrdjejte na kousky, sklenice naplnte
cca 2 cm pod okraj.

Ovoce

Ovoce v zavarovacich sklenicich zalijte horkym
cukernatym roztokem zbavenym pény (cca 400 ml
na sklenici o objemu 1 litr). Na jeden litr vody
pouzijte:

m cca 250 g cukru, pokud je ovoce sladké

m cca 500 g cukru, pokud je ovoce kyselé

Zelenina

Zeleninu v zavarovaci sklenici zalijte horkou
prevarenou vodou.

Okraje sklenic musi byt Cisté, proto je radné
ocistéte. Na kazdou sklenici nasadte navlhéenou
zavarovaci gumu a potom vicko. Sklenici uzavrete
pomoci svorek. Sklenice do univerzalniho plechu
naskladejte tak, aby se vzajemné nedotykaly. Do
univerzalniho plechu nalijte 500 ml horké vody (cca
80° C). Nakonec vse nastavte dle informaci

v tabulce.

Ukoncéeni zavafovani

Ovoce
Po urcité chvili se ve sklenicich zacnou v kratkych
intervalech tvofit bublinky. Jakmile za¢nou vSechny

sklenice pénit, troubu vypnéte a sklenice vyndejte
az po uvedené dobé ohrevu.

Zelenina

Po urcité dobé se ve sklenicich za¢nou v kratkych
intervalech tvofit bublinky. Jakmile za¢nou vS8echny
sklenice pénit, snizte teplotu na 120° C a sklenice
nechte i nadale pénit v uzavieném pecicim prostoru
do doby uvedené v tabulce. Po uplynuti této doby
spotrebic¢ vypnéte a dle uvedené hodnoty v tabulce
na nékolik minut nechte odlezet.

Po zavarovani sklenice z peciciho prostoru
vyndejte a poloZzte na Cistou utérku. Horké sklenice
nepokladejte na studenou nebo mokrou podlozku,
mohly by popraskat. Zavarovaci sklenice kvali
privanu prikryjte. Az sklenice upIné vychladnout,
svorky z nich sundejte.

Doporucena nastaveni

V tabulce jsou uvedeny doporucené orientaéni
hodnoty pro zavarovani ovoce a zeleniny. Mohou byt
ovlivnény pokojovou teplotou, po¢tem sklenic,
mnozstvim, teplotou a kvalitou zavafované
potraviny. Udaje se vztahuji na kulaté sklenice

o objemu 1 litr. Pfed vypnutim nebo prepnutim
spotfebice zkontrolujte, zda sklenice spravné péni.
Proces vytvareni pény zac¢ina po uplynuti cca

30-60 minut.

Pouzity druh ohrevu:
L] 4D horky vzduch

Nadobi Uroven Druh Teplota Doba tpravy v min.
vkladani  ohfevu  v°C
Zavarovani
Zelenina, napf. karotka Zavarovaci sklenice, 1 litr 1 160-170 Do pénéni: 30-40
120 Od pénéni: 30-40
- Dohfivani: 30
Zelenina, napf. okurka Zavarovaci sklenice, 1 litr 1 160-170 Do pénéni: 30-40
Dohfivani: 30
Peckovice, napf. tfesné, Zavarovaci sklenice, 1 litr 1 160-170 Do pénéni: 30-40
Svestka : Dohfivani: 35
Jadrové ovoce, napf. jablko, Zavarovaci sklenice, 1 litr 1 160-170 Do pénéni: 30-40
jahody Dohfivani: 25

Kynuti tésta

Pomoci tohoto druhu ohfevu tésto vykyne mnohem
rychleji nez pfi pokojové teploté a nevysusi se.
Tento rezim spustte pouze tehdy, pokud je trouba
zcela studena.

Kynuté tésto nechte vykynout vzdy dvakrat.
Postupujte dle udaji uvedenych v tabulce
tykajicich se 1. a 2. kynuti (pro peceni tésta
vcelku a pro peceni vice kusu.

Kynuti pro peceni tésta vcelku

Pro peceni tésta vcelku postavte tésto v mise na
rost. Nastavte vSe dle udaji uvedenych v tabulce.
Béhem kynuti dvifka spotfebice neotvirejte, aby
neunikla z peciciho prostoru vihkost. Tésto
nezakryvejte.
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Kynuti tésta pro peceni jednotlivych kouskii
Pecivo vlozte do peciciho prostoru do Urovné
uvedené v tabulce.

Pred pecenim vytrete z peciciho prostoru vzniklou
vlhkost.
Doporuéena nastaveni

Teplota a doba upravy zavisi na druhu
a mnozstvi surovin. Udaje v tabulce jsou pouze
orientacni.



Pouzity druh ohrevu:
L] Kynuti tésta

Prislusenstvi/Nadobi

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

Urovei  Druh Teplota, Doba Upravy

Kynuté tésto, sladké

vkladani  ohfevu v°C v min.

Napf. kynuté vdolky Misa 2 35-40 30-45
Univerzalni plech 2 35-40 10-20

Tuéné kynuté tésto, napf. panettone Misa 2 40-45 40-90
Forma na rostu 2 & 40-45 30-60

Kynuté tésto, pikantni

Napf. pizza Misa 2 35-40 20-30
Univerzalni plech 2 35-40 10-15

Chlebové tésto

Bily chléb Misa 2 35-40 30-40
Univerzalni plech 2 35-40 15-25

Smiseny chléb Misa 2 35-40 25-40
Univerzalni plech 2 35-40 10-20

Housky Misa 2 35-40 30-40
Univerzalni plech 3 = 35-40 15-25

Rozmrazovani

K rozmrazovani hluboce zmrazenych potravin
jako je ovoce, zelenina, driibez, maso, ryby
a moucniky pouzijte mikrovinny ohrev.

Mrazenou potravinu vyndejte z obalu a dejte do
nadoby vhodné pro mikrovinny ohfev a polozte na
rost. Dbejte pokyni a rad tykajicich se vhodného
nadobi pro mikrovinny ohfev — "Mikrovinny ohrev"
strana 25.

Zasunte rost napisem ,Microwave” a ohnutou
¢asti smérem dold k dvirkiim spotfebice do dané
urovné.

Vyjméte z peciciho prostoru véechno nepotrebné
prisluSenstvi. Docilite tim optimalniho vysledku
peceni a usetfite energii.

Doporuéena nastaveni

Udaje v tabulce jsou pouze orienta&ni. Jsou zavislé
na kvalité, teploté (-18 °C) a vlastnostech dané
potraviny. V tabulce uvadime ¢asova rozmezi.
Nejprve nastavte nejkrat$i dobu rozmrazovani

a v pfipadé nutnosti ¢as prodluzte.

Prislusenstvi/Nadobi

vkladani  ohfevu v°C

Rozmrazovani je ¢asto potreba provadét
v krocich. Ty jsou v tabulce uvedeny.

Upozornéni: Potraviny zmrazené po jednotlivych
porcich nebo zmraZzené naplocho rozmrznou rychleji
nez potraviny vcelku.

V mezicase pokrm 1-2 krat oto¢te nebo promichejte.
Vétsi kusy masa obrat'te vickrat. Mezitim pokrm
mdzZete naporcovat, popfipadé jiz rozmrazené
potraviny z trouby vyjmout.

Rozmrazeny pokrm nechte v pecicim prostoru
vypnutého spotrebic¢e 10-30 minut odpocivat,

aby se teplota rovnomérné rozprostrela.

Tip: Pokud pouzijete jiné mnozstvi, nez kolik je

v tabulce nastaveni uvedeno, dodrzujte nasledujici
pravidlo: dvojnasobné mnozstvi odpovida priblizné
dvojnasobné dobé upravy.

Pouzity druh ohrevu:
&) Mikrovinny ohrev

Vykon mikro- Doba tprav!
vinného ohfe- v min.

Uroven Druh Teplota

vu ve wattech

Chléb, housky
Chléb, 500 g Otevrena nadoba 2 = - 180 3

90 10-15
Housky Rost 2 140-160 90 2-4

* obratte v poloviné doby tpravy
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cz Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu

PrisluSenstvi/Nadobi Uroveii Druh Teplota Vykon mikro- Doba tprav
vkladani  ohfevu  v°C vinného ohie- v min.
vu ve wattech
Mouénik
Moucnik, Stavnaty, 500 g Otevrena nadoba 2 = - 180 2
90 10-15
Moucnik, suchy, 750 g Otevfend nadoba 2 B 90 10-15
Maso a dribez
Kufe, celé, 1,2 kg* Oteviena nadoba 2 180 10
90 10-15
Kufeci Gtvrtky, 250 g* Oteviena nadoba 2 180 10
90 10-15
Kachna, 2 kg* Otevfena nadoba 2 180 10
90 40-50
Maso, celé, napf. pecené (syrova) 800 g*  Oteviena nadoba 2 180 15
90 10-15
Maso, celé, napf. pecené (syrovd) 1 kg* Oteviena nadoba 2 = 180 15
90 20-30
Maso, celé, napf. pecené (syrovd) 1,5 kg* Oteviena nadoba 2 180 15
90 25-35
Maso, platky nebo kostky, napf. perkelt Otevfend nadoba 2 8 - 180 8
(syrové), 500 g* 90 510
Mleté maso, smés 200 g* Otevfena nadoba 2 90 8-15
Mleté maso, smés, 500 g* Otevrena nadoba 2 180 5
90 10-15
Mleté maso, smés 1000 g* Otevfend nadoba 2 8 - 180 10
90 20-30
Ryby
Ryba, cela, 300 g* Oteviena nadoba 2 = - 180 3
90 10-15
Rybi filet, 400 g* Otevrena nadoba 2 = - 180 5
90 10-15
Ovoce, Zelenina
Bobule, 300 g Otevfend nadoba 2 180 5-10
Zelenina, 600 g Otevrena nadoba 2 180 10
90 8-13
Ostatni
Rozpusténé maslo, 125 g Otevfena nadoba 2 - 90 7-9
Regeneracni ohiev Hotovy pokrm vyjméte z obalu. V nadobé vhodné
L. » L pro mikrovinny ohrev se pokrm ohfiva rychleji
Spotebic mize ohfivat pokrm riznymi zpdsoby. a rovnomérnéji. Rlizné suroviny pokrmu se
Pomoci mikrovinného ohtevu se tekutiny ohreji zahfivaji riizné rychle.

velmi rychle. Pomoci pfidané pary se pokrmy
ohrivaji $etrnym zplisobem a po ohrati vypadaji jako
cerstvé.

Ploché pokrmy se zahfivaji rychleji, nezli nakupené
potraviny. Z tohoto divodu pokrm v nadobé
rozprostrete. Nepokladejte potraviny do vrstev na

OhFivani pokrm{ mikrovinnym ohfevem sebe.

Pomoci mikrovinného ohfevu muzete potraviny
ohrat a zaroven rozmrazit.
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Pokrm prikryjte poklici, vafeni tim uspisite. Pokud
nemate k dispozici poklici vhodné velikosti, pouzijte
talif nebo specialni folii vhodnou pro mikrovinny
ohrev.

V mezidobi pokrm 2-3 krat promichejte nebo jej
obratte. Po ohfevu nechejte pokrm 1-2 minuty
odpocivat, aby se teplota rovnomérné rozprostrela.

Pokud ohrivate détskou vyzivu, vlozte nddobu na
rost bez savicky a bez pokli¢ky. Po ohrati nadobu
protfepte nebo promichejte a zkontrolujte teplotu
pokrmu.

Pokrmy zahfivaji nadoby. Pokud pouzijete pouze
mikrovinny ohrev, nadoby se mohou ohrat na
vysokou teplotu.

Tip: Pokud pouZijete jiné mnozstvi, nez kolik je

v tabulce nastaveni uvedeno, dodrzujte nasledujici
pravidlo: dvojnasobné mnozstvi odpovida priblizné
dvojnasobné dobé Upravy.

AVarovém’ - Nebezpeci opareni!

Pri vareni tekutin maze dojit k opozdénému bodu
varu. To znamena, Ze tekutina dosdhne bodu varu
bez priznacného probublavani. V takovém pripadé
pfi sebemensim pohybu maze tekutina
vystriknout. Pri ohfivani vzdy vlozte do nadoby
1Zicku. Vyhnete se tak prfipadnému opozdénému
varu.

Pozor!

Jiskreni: Dbejte na to, aby kovové predméty — napr.
1Zicka ve sklenici — byly od stény peciciho prostoru
a od vnitrni strany dvifek minimalné 2 cm. Jiskry
mohou poskodit vnitini stranu sklenénych dvirek.

PFislusenstvi/Nadobi

Testovano pro vas v nasem kuchyrnském studiu cz

Regeneracni ohiev

Regeneracni ohfev je druh ohfevu, pfi kterém
spotrebi¢ pomoci pridané pary pokrmy Setrné
ohreje a pokrmy vypadaji a maji chut’ jako Cerstvé.
Den staré pecivo Ize takto také ohrat.

Pouzijte nizké, Siroké a zaruvzdorné nadoby.
Studené nadoby dobu Upravy prodlouzi.

Snazte se ohfivat pokrmy stejného druhu

a velikosti. Pokud to neni mozné, doba Upravy

se ridi pokrmem, ktery se ohfiva nejpomaleji.
Pokrmy béhem regeneraéniho ohrevu nezakryvejte.

Pokrm dejte do nadoby a polozte na rost nebo dejte
pfimo na rost do Urovné 2.

Béhem ohrevu dvirka spotrebice neotvirejte
kvali unikajici horké pare.

Doporucena nastaveni

V tabulce jsou uvedeny hodnoty nastaveni pro
regeneracni ohrev pokrm(i a napoji pomoci
mikrovinného ohrevu nebo pomoci pridané pary.
Hodnoty doby Upravy jsou orientacni. Tyto
hodnoty zavisi na typu pouzité nddoby a na kvalité,
charakteru a teploté potravin. Uvedeno je rozmezi
doby Upravy. Nejprve nastavte kratsi dobu Upravy,
potom dle potieby dobu zvyste.

Hodnoty uvedené v tabulce se vztahuji na pokrm
vlozeny do studeného peciciho prostoru.

Pokud v tabulce nenaleznete k vasemu pokrmu
doporucené hodnoty, orientujte se podle
podobného pokrmu.

Vyjméte z peciciho prostoru véechno nepotfebné
prisluSenstvi. Zajistite tim optimalni vysledek
peceni a usetfite energii.

Po vyhotoveni pokrmu pecici prostor vysuste.
Pouzité druhy ohreva:

Regeneracni ohrev

Mikrovinny ohrev

Vykon mikro- Doba uprav
vinného ohfe- v min.

Urovei  Druh Teplota
vkladani  ohfevu v°C

Ohfev napoji

vu ve wattech

200 ml (dikladné promichejte) Oteviena nadoba 2 max 1-3
400 ml (ddkladné promichejte) Oteviena nadoba 2 max 2-6
Ohrev détskeé vyzivy

Lahev se savickou, 150 ml Otevrena nadoba 2 B 360 1-3
(dkladné promichejte)

Zelenina, chlazena

250 g Otevrena nadoba 2 120-130 - 5-15
250 g Uzaviena nadoba 2 - 600 3-8
1kg Oteviena nadoba 2 120-130 - 15-25

* predehrejte
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Prislusenstvi/Nadobi Uroveii Druh Teplota Vykon mikro- Doba uprav

vkladani  ohfevu  v°C vinného ohie- v min.
vu ve wattech

Zelenina, mrazena

Krdjend, 250 g Uzavfend nadoba 2 600 8-12
Spenat se smetanou, mrazeny Uzavrena nadoba 2 600 11-16
vcelku, 450 g (obcas

promichejte)

Hotové jidlo, chlazené

Hotové jidlo, 1 porce Otevrena nadoba 2 120-130 - 15-25
Hotové jidlo, 1 porce Uzavfena nadoba 2 - 600 4-8
Polévka, misa, 400 ml Oteviena nadoba 2 120-130 - 10-25
Polévka, misa, 400 ml (ddkladné  Uzaviena nadoba 2 600 5-7
promichejte)

Pfiloha, napf. téstoviny, knedlik, Otevrena nadoba 2 120-130 - 8-25
brambory, ryze

Priloha, napf. téstoviny, knedlik, Uzavrena nadoba 2 B 600 5-10
brambory, ryze

Nakyp, napf. lasagne, gratinované  QOteviena nadoba 2 & 120-140 - 10-25
brambory

Nakyp, 400 g, napf. lasagne, Oteviend nadoba 2 = 600 5-10
gratinované brambory

Pizza, pecena Rost 2 &) 170-180* - 5-15
Hotové jidlo, mrazené

Hotové jidlo, 1 porce Uzavfena nadoba 2 600 11-15
Polévka, misa, 200 ml (dikladné  Uzaviena nadoba 2 600 6-8
promichejte)

Prilohy, 500 g, napf. téstoviny, Uzaviena nadoba 2 B 600 7-15
knedlik, brambory, ryze

Nakyp, 400 g, napf. lasagne, Oteviend nadoba 2 180-200 180 20-25
gratinované brambory

Pecivo

Housky, bagety, pecené Rost 2 &) 150-160* - 10-20
Pecivo z listového tésta Rost 2 ] 180* = 4-10
Pecivo, mrazené

Pizza, peCend Rost 2 & 170-180* ° 5-15
Housky, bagety, pecené Rost 2 &) 160-170* - 10-20
* predehrejte

Udrzovani teploty K udrzovani teploty se hodi riizné stupné pary:
Diky rezimu udrzovani teploty mlZete pripravené ® Stupen 1: Kusy pecené a kratce opecené
pokrmy udrzovat déle teplé. Diky rliznym stupndm pokrmy

vlhkosti miZzete zabranit tomu, aby se jiz uvarené = Stupen 2: Nakypy a pfilohy

pokrmy vysusily. ® Stupefi 3: Husté a normalni polévky

Pokrmy nezakryvejte.

Hotova jidla neudrzujte tepla déle nez dvé hodiny.
Méjte na paméti, Ze néktera jidla se béhem
udrzovani teploty vari déle. Pokrmy nezakryvejte.
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Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly zhotoveny pro zkusebni instituty
s cilem usnadnit testovani rznych spotrebicd.
Podle normy EN 60350-1:2013 popf. IEC
60350-1:2011 a EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Peceni
Nékolik plecht nebo forem s pecivem vlozenych
soucasné nemusi byt hotovy ve stejny okamzik.
Urovné pro vkladani prislugenstvi pro pec¢eni na
dvou urovnich:
m Univerzalni plech: Uroven 3

Pecici plech: droven 1
= Formy umisténé na rostu

Prvni rost: uroven 3

Druhy rost: uroven 1
Urovné pro vkladani prisluenstvi pro pe¢eni na
tfech urovnich:
m Pecici plech: uroven 5
= Univerzalni plech: droven 3
= Pecici plech: uroven 1

Jableény paj

Jable¢ny paj na jedné urovni: polozte tmavé kulaté
formy vedle sebe tak, aby se nedotykaly.

Jablec¢ny paj na dvou urovnich: polozte tmavé
kulaté formy nad sebe.

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

Moucnik v oteviraci dortové formé z bilého plechu:
peceni v rezimu horni/dolni ohfev na jedné urovni.
Misto rostu pouzijte univerzalni plech a na néj
postavte kulatou pecici formu.

Piskotovy korpus
Piskotovy korpus peceny na dvou urovnich: Kulaté
formy umistéte rzné nad sebe na rost.

Upozornéni

= Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani
pokrmi do studeného peciciho prostoru.

m Dbejte pokynl pro predehrati trouby, které jsou
uvedeny v tabulce. Hodnoty plati pro rezim bez
pouziti rychlého ohrevu.

= Nejprve zvolte z tabulky nejnizsi teplotu.

Pouzité druhy ohrevi:
4D horky vzduch
=[O Horni/dolni ohfev
L] Stupen pizza
=[5 Intenzivni ohfev

Stupné intenzity pary jsou v tabulce uvedeny
Cisly:

= 1 =nizkd

m 2 = stfedni

m 3 =vysoka

Prislu$enstvi/ Nadobi Uroveii Druh Teplota Intenzita Doba tpravy)|
vkladani  ohfevu v°C pary v min.
Peceni
Strikané pecivo Pecici plech 3 (] 140-150* 25-40
Strikané pecivo Pecici plech 3 140-150* 25-40
Strikané pecivo, na 2 Urovnich Univerzalni plech + pecici plech 3+1 140-150* 30-40
Strikané pecivo, na 3 Urovnich Pecici plechy + univerzalni plech 5+3+1 130-140* 35-55
Cajové petivo Pecici plech 3 ] 160* - 20-30
Cajové petivo Pecici plech 3 150* - 25-35
Cajové pecivo, na 2 trovnich Univerzalni plech + pecici plech 3+1 150* 25-35
Cajové pecivo, na 3 trovnich Pecici plechy + univerzalni plech 5+3+1 140* 35-45
Piskotovy korpus Dortova forma @ 26 cm 2 =] 160-170** 25-35
Piskotovy korpus Dortova forma @ 26 cm 2 160-170** 25-35
Piskotovy korpus Dortova forma @ 26 cm 2 150-160 10
20-25
Piskotovy korpus, na 2 rovnich Dortova forma @ 26 cm 3+1 150-170** 30-50
Jable¢ny pdj 2 ks ¢ernd plechovd forma@20cm 2 170-180 60-80
Jable¢ny pdj 2 ks ¢ernd plechovd forma@20cm 2 ] 180-200 60-80
Jable¢ny pdj 2 ks cerna plechova forma @20 cm 2 =] 170-180 75-95
Jable¢ny pdj, Groven 2 2 ks ¢erna plechova forma @20 cm ~ 3+1 170-190 70-90

* 5 min. predehrejte, nepouzivejte rezim rychly ohrev

** predehrejte, nepouzivejte rezim rychly ohrev
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cz Testovano pro vas v nasem kuchyrnském studiu

Peceni na rostu Pouzity druh ohrevu:
Vsurite univerzalni plech o Uroven niz pod rost. = [T Velkoplogny gril
Univerzalni plech zachyti tekutiny pfip. tuk a pecici

prostor zGstane déle Cisty.

Pfislusenstvi Urove Druh  Stupeii Doba tprav;

vkladani  ohfevu grilovani v min.

Peceni na rostu

Opékani chleba* Rost 5 ] 3 35
Hovézi maso hamburger, 12 kus(** Rost 4 ] 3 25-30
* nepredehfivejte

** po uplynuti 2/3 nastaveného ¢asu pokrm obratte

PFiprava pokrmi mikrovinnym ohfevem Pokud nadobu umistite na rost, zasunte rost

napisem ,Microvawe” a ohnutou ¢asti smérem doll

Pfi mikrovinné hF zd zijte vhodné . i
fi mikrovinném ohfevu vzdy pouzijte vhodné K dvirkiim spotFebice.

tepelné odolné nadobi. Dbejte uvedenych pokyn
tykajicich se vhodného nadobi. — "Mikrovinny Pouzité druhy ohfevi:
ohrev" strana 25. L] 4D horky vzduch

ril s cirkulaci vzduchu
Mikrovinny ohrev

Prislu$enstvi/Nadobi Uroven Druh Teplota Vykon mikro- Doba

vkladani  ohfevu  v°C vinného ohfe- Upravy
vu ve wattech v min.

Rozmrazovani mikrovinnym ohievem

Maso Oteviena nadoba 2 B B 180 5
90 10-15
Peceni s mikrovinnym ohfevem
Sodé Oteviena nadoba 2 B - 360 20
180 20-25
Piskot Oteviena nadoba 2 600 79
Sekana Oteviena nadoba 2 B B 600 22-27
Peceni s mikrokombi
Gratinované brambory Otevfena nadoba 2 170-190 360 25-30
Moucnik Oteviena nadoba 2 180-200 180 18-23
Kure* Rost 2 200-220 360 25-35

* po uplynuti 2/3 nastaveného ¢asu pokrm obratte.
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Dulezité pokyny — obrazek 1

m Vestavna skfifika nesmi mit za spotfebi¢em zadni sténu. Mezi

sténou a dnem skfinky, resp. zadni sténou skfifiky umisténé

vyse, musi byt zachovana vzdalenost minimalné 35 mm.

Vestavna skfifika musi mit na predni strané vétraci otvor

50 cm2. U nabytkovych korpusu bez vétraciho vyfezu v zadni

&asti postrannich stén 200 cm?. Za timto Uc¢elem sefiznéte kryt

soklu nebo namontuijte vétraci m¥izku.

Vétraci drazky a saci otvory nesmi byt zakryté.

Jen odborna vestavba podle tohoto montédzniho névodu zaru¢i

bezpecné pouzivani. Za Skody zplisobené chybnou vestavbou

odpovida montazni firma.

Po vybaleni spotiebi¢ zkontrolujte. V piipadé poskozeni béhem

pfepravy spotrebi¢ nezapojujte.

Ridte se montaznimi pokyny pro zabudovani pfislusenstvi.

Pred uvedenim do provozu odstrarite z peciciho prostoru

a dvitek obalovy materidl a lepici félie.

Vestavny nabytek musi byt odolny vici teploté az do 90 °C,

prilehlé pfedni hrany nabytku az do 70 °C.

Nezabudovavejte spotiebi¢ za dekora¢ni dvitka nebo dvitka

skfinky. Hrozi nebezpedi prehfati.

Vyrezy v ndbytku provedte pred zasazenim spotiebice.

Odstrarite piliny. Funkce elektrickych sou¢astek by mohla byt

negativné ovlivnéna.

Abyste zabranili pofezani, pouzivejte ochranné rukavice. Casti,

které jsou pfistupné pfi montazi, mohou mit ostré hrany.

Zasuvka pro pripojeni spotfebi¢e musi byt umisténa v oblasti

vysrafované plochy A nebo mimo prostor zabudovani

spotrebice.

u Neupevnénou skfifku pfipevnéte bézné prodavanym uhelnikem
B ke sténé.

m Rozméry na obrézcich jsou v mm.

A\ Nositelé elektronickych implantatua!

Spotrebi¢ muze obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovliviiovat elektronické implantaty, napf. kardiostimulatory nebo
inzulinové davkovace. Proto pfi montazi dodrzujte minimalni
vzdalenost 10 cm od elektronickych implantatd.

Spotiebi¢ pod pracovni deskou — obrazek 2

Pro odvétravani spotfebic¢e musi byt v mezidnu odvétravaci vyrez.

Pracovni desku pfipevnéte k vestavnému nabytku.

Je-li spotiebi¢ vestavén pod varnou deskou, musi byt dodrzeny
nasledujici minimalni rozméry (pfipadné véetné nosné
konstrukce):

%

=

Typ varné desky a a b
nasazena Vv roviné

indukéni varna deska 37 mm 38 mm 5mm

celoplo$na 47 mm 48 mm 5 mm

indukéni varna deska

plynova varnd deska 30 mm 38 mm 5mm

elektricka varna des- 27 mm 30 mm 2mm

ka

Na zakladé potfebné minimalni vzdalenosti b vyplyva minimaini
tloustka pracovni desky a.

Dodrzujte montazni nédvod pro varnou desku.

Spotiebi¢ ve vysoké skiifice — obrazek 3

Pro odvétravani spotiebi¢e musi byt v mezidnech vétraci vyrez.
Pokud ma vysoka skfifika kromé zadnich stén pfislusnych prvkd
dalsi zadni sténu, musi se tato zadni sténa odstranit.

Spotrebi¢ umistéte maximalné do takové vysky, abyste mohli bez
problém0 vyjimat pfislusenstvi.

Vestavba do rohu — obrazek 4

Aby bylo moZno otevirat dvitka spotfebice, je nutné pfi vestavbé
do rohu dodrZet rozméry C. Rozmér D zavisi na tloustce predni
hrany nébytku pod madlem.

Pripojeni spotiebice k elektrickému proudu
Spotrebi¢ odpovida stupni ochrany | a smi byt pfipojen jen
kabelem s ochrannym vodic¢em.

Jisténi musi byt provedené podle vykonu uvedeného na typovém
Stitku a mistnich predpisu.

Pri veskerych montéznich pracich musi byt spotiebi¢ odpojeny od
sité.

Spotrebi¢ smi byt pfipojen pouze pomoci pfivodniho kabelu, ktery
je soucasti dodavky. Zapojte privodni kabel na zadnf strané
spotrebice (zacvaknout!).

Privodni kabel dlouhy 3,0 m Ize obdrzet u zakaznického servisu.
V pfipadé vymény smi byt pouzit pouze origindlni kabel, ktery Ize
obdrzet u zakaznického servisu.

Ochrana proti dotyku musi byt zajisténa vestavbou.

Privodni kabel se zastrckou s ochrannym kolikem

Spotiebi¢ se smi zapojovat pouze do predpisové nainstalované
elektrické zasuvky s ochrannym kolikem.

Pokud neni zastrcka po provedeni vestavby pristupnd, musi se

u pevné elektrické instalace pouzit odpojovac fazi podle predpist
pro instalaci.

Privodni kabel bez zastréky s ochrannym kolikem

Elektrické pfipojeni smi provadét pouze koncesovany odbornik.
U pevné elektrické instalace je tfeba pouzit odpojovac fazi podle
predpisu pro instalaci. Identifikujte fazové vodice a nulovy vodi¢
v pfipojovaci zasuvce. V pfipadé nespravného pfipojeni mize
dojit k poskozeni spotrebice.

Pripojeni provadéjte pouze podle schématu pripojeni. Napéti viz
typovy $titek. P¥i zapojovani vodicu sitové pripojky dodrZujte
barevné rozliseni: zeleno-Zluty = ochranny vodic é, modry =

nulovy vodic¢, hnédy =

Upevnéni spotiebic¢e — obrazek 5

1. Spotiebi¢ zcela zasurite a stredové vyrovnejte.

2. Spotiebi¢ pfisroubujte.

Mezera mezi pracovni deskou a spotfebi¢em se nesmi zakryvat
zadnymi pridavnymi listami.

Na postrannich sténach vestavné skfifiky nesmi byt pfipevnéné
tepelnéizolaéni listy.

Demontaz

1. Spotfebi¢ odpojte od sité.

2. Povolte upevriovaci Srouby.

3. Spotfebi¢ mirné nazdvihnéte a zcela vytdhnéte.

faze (krajni vodic).
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Pouzitie podl'a uréenia

Starostlivo si precitajte tento navod
na pouzitie. Iba tak budete schopni vas
spotrebi¢ spravne a bezpecne pouzivat'.
Tento navod na pouzitie a instalaciu
starostlivo uschovajte na neskorsie
pouzitie alebo pre dalSieho pouzivatela.

Tento spotrebic je urceny iba

na zabudovanie. Dodrzujte zvlastne pokyny
na instalaciu.

Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. Pokial
dosSlo pocas prepravy k poskodeniu,
spotrebi¢ nezapajajte. Spotrebic

bez zasuvky mbze zapojit' iba servisny
technik. V pripade $kéd vzniknutych

v dosledku zlého zapojenia zanika narok
na zaruku.

Spotrebic je urceny iba na pouzitie

v domacnosti a na domace ucely. Spotrebic
pouzivajte iba na pripravu pokrmov

a napojov. Pri pouzivani nikdy nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru. Spotrebic je uréeny
iba na pouzitie v uzatvorenych priestoroch.

Tento spotrebic je urceny na pouzitie
do maximalnej povolenej nadmorskej
vy$ky 4000 metrov.

Tento spotrebi¢ smu pouzivat deti starSie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi,
schopnostami iba pod dohladom
zodpovednej osoby, ktora ich pouci,

o bezpe¢nom pouzivani spotrebica a to len
v pripade, Ze su si vedomé rizik, ktoré

z pouzivania vyplyvaju.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat’.
Cistenie a udrzbu po beznom pouzivani
nesmu vykonavat' deti, iba pokial su
starsSie ako 15 rokov a su pod dozorom.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa mali

zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti
od spotrebica a napajacieho vedenia.

Prislusenstvo vzdy vsunte do priestoru
na pecenie spravnym spdsobom.
— Prislusenstvo® na strane 14



I\ Délezité bezpeénostné
pokyny
VsSeobecné pokyny

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!

= Horlavé predmety uskladnené v priestore
na pecenie sa mézu vznietit. V priestore
na pecenie nikdy neuchovavajte horlavé
predmety. Nikdy neotvarajte dvierka
spotrebica, ked vnutri zacne vznikat’ dym.
Vypnite spotrebic a vytiahnite sietovu
zastréku zo zasuvky alebo vypnite poistky
v poistkovej skrini.

= Pri otvoreni dvierok spotrebica vznikne
prievan. Papier na pecenie moze prist’
donkontaktu s ohrievacim telesom a méze
sa vznietit. V priebehu predhrievania
nikdy neumiestnujte papier na pecenie
na prislusenstve bez zatazenia. Papier
na pecenie musi byt vzdy zatazeny riadom
alebo formou na pecenie. Papierom
na pecenie vylozte vzdy len plochu, ktoru
budete potrebovat’. Papier na pecenie
nesmie nikdy presahovat’
cez prislusenstvo.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!

= Spotrebi¢ sa zahrieva na velmi vysoké
teploty. Nikdy sa nedotykajte
vnutornych ploch priestoru na pecenie
alebo ohrievacich telies. Spotrebic vzdy
nechajte vychladnut. Udrzujte deti
mimo dosahu spotrebica.

= PrisluSenstvo alebo nadoby su velmi
horuce. Pri vyberani nadob alebo
prislusenstva vzdy pouzite kuchynské
lapky.

= Alkoholické vypary sa mozu v rozpalenej
rure vznietit. Nikdy nepripravujte pokrmy
s velkym mnoZstvom vysokopercentného
alkoholu. Pokial pouzijete napoj s vysokym
percentom alkoholu, potom len v malom
mnozstve. Dvierka spotrebica otvarajte
opatrne.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo oparenia!

= Pristupné vonkajSie Casti su pocas
prevadzky horuce. Nikdy sa nedotykajte
horucich Casti. Udrzujte deti mimo
dosahu spotrebica.

= Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a moze
unikat’ von hortca para. Para nemusi byt
viditelnd, zalezi na teplote. Pri otvarani
dvierok nestojte prili$ blizko
pri spotrebici. Dvierka spotrebica
otvarajte pomaly. Udrzujte deti mimo
dosahu spotrebica.

Délezité bezpecnostné pokyny sk

= Z vody v horicom priestore na pecenie
moze vzniknut horuca para. Nikdy
nelejte do horuceho priestoru
na pecenie vodu.

/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo tirazu!

= Poskriabané sklo dvierok spotrebica
moze prasknut. Nepouzivajte ziadnu
Skrabku na sklo, ostré alebo briusne
Cistiace prostriedky.

= Zavesy dvierok sa pri otvarani
a zatvarani pohybuju a mozu vas
priskripnut. Nesiahajte do priestoru
zavesov dvierok.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo zasahu
elektrickym pridom!

= Neodborné opravy su nebezpecné.
Opravy smie vykonat a poskodeny
napajaci kdbel smie vymenit’ iba nami
vyskoleny servisny technik. Pokial je
spotrebi¢ poskodeny, odpojte ho
z elektrickej siete alebo vypnite poistku
v poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Kablova izolacia elektrického spotrebica
sa moze pri kontakte s hortcimi ¢astami
spotrebica roztavit. Dbajte na to, aby sa
pripajaci kabel nedostal do kontaktu
s horucimi ¢astami spotrebica.

= Velka vihkost mdze spbdsobit’ zasah
elektrickym prudom. Nepouzivajte ziadne
vysokotlakové alebo parné Cistice.

= Poskodeny spotrebi¢ moze sposobit’
zasah elektrickym priadom. Chybny
spotrebi¢ nikdy nezapinajte. Vytiahnite
sietovu zastrcku alebo vypnite prislusny
isti¢ v poistkovej skrini. Zavolajte
zakaznicky servis.

/A\Varovanie - Ohrozenie magnetizmom!
Do ovladacieho panelu a ovladacich
prvkov su vlozené permanentné magnety.
Tie mo6zu ovplyviiovat elektronické
implantaty, napr. srdcové
kardiostimulatory alebo inzulinové pumpy.
Pokial mate elektronicky implantat,
dodrzujte minimalnu vzdialenost 10 cm
od ovladacich prvkov.



sk Délezité bezpecnostné pokyny

Mikrovinny ohrev

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!
= Nespravne pouzitie spotrebi¢a méze
byt nebezpecné a moéze spodsobit’
poranenie. V spotrebici neohrievajte
nerozmrazené jedlo alebo nesuste
bielizen, neohrievajte vankusiky plnené
korkom, semienkami alebo obilninami,
hubky, vihké Cistiace handric¢ky a dalSie
podobné predmety. Zahriaty korok
a vankusiky plnené semienkami
a obilninami sa mézu vznietit’ eSte
po uplynuti niekolkych hodin. Spotrebic
pouzivajte vyhradne na pripravu
pokrmov a napojov.

= Potraviny sa mézu vznietit, preto ich
nikdy neohrievajte v ochrannom baleni.
Nikdy bez dozoru neohrievajte potraviny
v plastickych, papierovych alebo
horlavych obaloch. Nikdy nenastavujte,
prilis vysoky stupen vykonnosti mikrovin
alebo prili$ dlhy ¢as Upravy. Dodrzujte
pokyny uvedené na obaloch potravin.
Mikrovinnym ohrevom nikdy potraviny
nesuste. Potraviny s nizkym obsahom
vody, napr. chlieb, nikdy nerozmrazujte
alebo neohrievajte pri prilis vysokom
vykone mikrovln, pripadne prilis dlhy
cas.

= Mbze dbjst k vznieteniu oleja, preto
mikrovinnym ohrevom Ccisty olej nikdy
neohrievajte.

/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo vybuchu!
Tekutiny alebo iné potraviny moézu v tesne
uzatvorenych nadobach explodovat’. Nikdy
tekutiny alebo iné potraviny neohrievajte
v uzatvorenych nadobach.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!

= Potraviny s tuhou Supkou alebo s kozou
mozu v priebehu ohrevu alebo aj po nom
explodovat. Nikdy vajcia nevarte
v Skrupinke alebo neohrievajte natvrdo
uvarené vajcia. Nevarte maso s kozou
a raky. Pri priprave volskych 6k alebo
blansirovanych vajec najskoér Zltok
prepichnite. Pri potravinach s tuhou
Supkou alebo s kozou, ako napr. jablko,
paradajka, zemiak alebo parky, méze
Supka popraskat’. Z tohto dévodu Supku
alebo kozu pred pripravou prepichnite.

= Pri detskych vyzivach sa teplo nerozsiruje
rovhomerne, preto detské vyzivy nikdy
neohrievajte v uzatvorenych nadobach.
Vzdy veko alebo cumel zlozte. Po ohreve
pokrm riadne pretrepte alebo
premiesSajte. Skoér, ako pokrm dietat'u
podate, skontrolujte jeho teplotu.

= Horuci pokrm odovzdava teplo, preto
nadoba moze byt hortca. Nadobu alebo
prislusenstvo z rury vyberte iba pomocou
kuchynskych lapiek.

= Potraviny vo vakuovom baleni mézu
explodovat’. Vzdy dbajte na pokyny
vyrobcu uvedené na obale. Pokrm
z priestoru na pecenie vzdy vyberte
pomocou kliesti na riad.

= Pocas prevadzky sa pristupné miesta

mozu rozpalit. Nikdy sa nedotykajte
horucich ¢asti. Udrzujte deti mimo
dosahu spotrebica.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo oparenia!

= Pri uvedeni tekutin do varu méze déjst’
k oneskoreniu bodu varu. To znamena, ze
tekutina dosiahne bod varu bez vzniku
typickych vzduchovych bublin. Horuca
tekutina moze nahodne z nadoby
vystrieknut’ iba pri malom otrase. Aby ste
zabranili oneskorenému bodu varu, vzdy
pri ohreve vlozte do nadoby lyzic¢ku.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo tirazu!

= Nevhodna nddoba méze popraskat’.
Porcelanovy a keramicky riad méze mat’
v miestach ruc¢ok a na vieckach drobné
dierky, v ktorych sa hromadi vniknuta
vlhkost, ktora spdsobi prasknutie
nadoby. Pouzivajte iba riad vhodny
na mikrovinny ohrev.



Pri pouziti kovového riadu mézu

pri mikrovinnom ohreve vznikat’ iskry.
MobzZe dbjst’ k posSkodeniu spotrebica.
Pri mikrovinnom ohreve nikdy
nepouzivajte kovovy riad. Pouzite
vyhradne riad vhodny na mikrovinny
ohrev alebo zvolte mikrovinny ohrev
v kombindacii s inym druhom ohrevu.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo zasahu
elektrickym pridom!

Spotrebic je pod vysokym napatim.
Nikdy neodstranujte kryt spotrebica.

/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo tazkého
poskodenia zdravia!

Pri nespravnom cCisteni spotrebi¢a méze
dojst’ k jeho poskodeniu. Z riry moze
doéjst’ k uniku mikrovinnej energie.
Pravidelne spotrebic Cistite a ihned’
odstrante zvysky jedal. Udrzujte priestor
na pecenie, tesnenie dvierok, dvierka

a dorazy dvierok v Cistote.

Pokial su dvierka alebo tesnenie dvierok
poskodené, moze dojst’ k Uniku
mikrovinnej energie. Nikdy nepouzivajte
spotrebic¢, pokial su tesnenie dvierok
priestoru na pecenie alebo kryt z umelej
hmoty poskodené. Volajte zakaznicky
servis.

Pri spotrebic¢och bez krytu

dochadza k uniku mikrovinnej

energie. Nikdy kryt zo spotrebica
neskladajte. Na udrzbu alebo

opravu volajte zakaznicky servis.

Para

/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo oparenia!

Voda v nadrzke na vodu sa moze

pri dalSej prevadzke spotrebi¢a velmi
zahriat. Nadrzku na vodu po kazdej
prevadzke spotrebica s vyuzitim pary
vyprazdnite.

V priestore na pecenie vznika horuca
para. Pocas prevadzky spotrebica

s vyuzitim pary nesiahajte do priestoru
na pecenie.

Pri vyberani prislusenstva moze
vystrieknut horuca tekutina. Horuce
prislusenstvo vyberajte iba

s kuchynskymi lapkami.

Délezité bezpecnostné pokyny sk

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo vzniku
poziaru a nebezpecenstvo poranenia!
Horlavé tekutiny sa mozu v rozpalenej rure
vznietit’ (deflagracia). Do nadrzky na vodu
nelejte ziadne horlavé tekutiny (napr.
napoje s obsahom alkoholu). Do nadrzky
na vodu lejte iba vodu alebo nami
odporucany prostriedok na odvapnenie.

Teplotna sonda

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo zasahu
elektrickym priadom!

V pripade pouzitia zlej teplotnej sondy sa
moéze poskodit izolacia. Pouzivajte iba
teplotnu sondu urcenu pre tento spotrebic.

Funkcia cCistenia

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo poziaru!

= Volné zvysky pokrmov, tuku a Stavy
z masa sa mbzu pocas funkcie
samocistenia vznietit. Pred kazdym
spustenim samocistenia odstrante hrubé
znecistenia z priestoru na pecenie
a z prislusenstva.

= Pri Cisteni dochadza k zahrievaniu
spotrebica. Na drzadlo dvierok
spotrebic¢a nikdy nevesajte horlavé
predmety, napr. kuchynské utierky.
Prednu stranu spotrebic¢a nechajte
volnu. Udrzujte deti mimo dosahu
spotrebica.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo tazkého
ubliZzenia na zdravi!

Pri Cisteni sa spotrebic zahrieva.

Pri formach na pecenie a plechoch

s neprilnavym povrchom dochadza k ich
poskodeniu a uvolneniu jedovatych plynov.
Plech na pecenie a formy s neprilnavym
povrchom nikdy necistite pomocou
Cistiacej funkcie. Iba smaltované
prislusenstvo je mozné takto Cistit'.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!

=V priebehu funkcie Cistenia sa spotrebic
zahrieva na vel'mi vysoku teplotu. Nikdy
neotvarajte dvierka spotrebica.
Spotrebi¢ nechajte celkom vychladnut.
Udrzujte deti mimo dosahu spotrebica.

= A\ V priebehu funkcie &istenia sa
zahrieva na vysoku teplotu aj vonkajsia
Cast’ spotrebica. Nikdy sa nedotykajte
dvierok spotrebi¢a. Spotrebi¢ nechajte
celkom vychladnut. Udrzujte deti mimo
dosahu spotrebica.
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Priciny poskodenia

Pri¢iny poskodenia

Vseobecné pokyny
Pozor!

Prislusenstva, félie, papier na pecenie alebo riad
na dne priestoru na pecenie: na dno priestoru

na pecenie nekladte ziadne prisluSenstvo. Dno
priestoru na pecenie nevykladajte ziadnou féliou
akéhokolvek druhu alebo papierom na pecenie.
Pokial je teplota nastavena na viac ako 50 °C,
neklad'te na dno priestoru na pecenie Ziadny riad.
Dochadza k hromadeniu tepla. Doba tepelnej
upravy nasledne nesuhlasi a déjde k poskodeniu
smaltu.

Alobal: alobal nesmie v priestore na pecenie prist’
do kontaktu s vyplnou dvierok spotrebica. Vypln
dvierok by sa mohla trvale zafarbit’

Silikdnové formy: nepouzivajte silikonové formy
alebo féliu, veko alebo prislusenstvo s obsahom
silikénu. Méze déjst’ k poskodeniu senzora

v priestore na pecenie.

Voda v horicom priestore na pecenie:

do priestoru na pecenie nikdy nelejte hortcu
vodu. Vytvara sa vodna para. Zmenou teploty
modze dojst’ k poskodeniu smaltu.

Vlhkost' v priestore na pecenie: dlhodobejsia
vlhkost' v priestore na pecenie moze spésobovat’
kordziu. Po pouziti nechajte priestor na pecenie
vyschnut. Neuchovavajte vlihké potraviny dlhsi ¢as
v uzatvorenom priestore na pecenie. V priestore
na pecenie neuchovavajte ziadne pokrmy.
Chladnutie pri otvorenych dvierkach: pri pouziti
pri vysokych teplotach nechavajte priestor na
pecenie vychladnut iba s uzatvorenymi dvierkami.
Do dvierok spotrebica ni¢ neprivierajte. Aj ked su
dvierka otvorené len minimalne, méze ¢asom
déjst’ k poskodeniu nabytku ¢&i inych objektov

v blizkosti spotrebica. Iba pri vysokej vihkosti
nechavajte priestor na pecenie vychladnut’

s otvorenymi dvierkami.

Ovocné Stavy: ak peciete ovocny kolac¢

zo $tavnatého ovocia, plech na pecenie ovocim
neprepliujte. Ovocna $tava, ktord kvapka

z plechu na pecenie, zanechdava $kvrny, ktoré uz
nie je mozné odstranit. Pokial mozno pouzite
univerzalny hlboky plech.

Silne znecistené tesnenie rury: ak je tesnenie
silne znecistené, dvierka spotrebica pri pouziti
nedoliehaju. M6ze doéjst’ k poskodeniu ¢elnych
Casti nabytku v okoli. Tesnenie vzdy udrzujte
Cisté.

Dvierka spotrebica ako sedadlo alebo odkladacia
plocha: na otvorené dvierka spotrebica nestupajte,
nesadajte ani sa na ne nevesajte, na dvierka
spotrebica nestavajte Ziadne nadoby ani
prislusenstvo.

Zasunutie prislusenstva: v zavislosti od typu
spotrebi¢a moze prislusenstvo pri zatvarani
poskriabat’ sklo dvierok. PrisluSenstvo vzdy
zasunte do priestoru na pecenie az na doraz.
Preprava spotrebica: spotrebi¢ neprenasajte ani
nedvihajte za drzadlo dvierok. Drzadlo dvierok by
nemuselo udrzat' hmotnost spotrebica a mohlo by
sa zlomit'.

Mikrovinny ohrev
Pozor!

Vznik iskier: dbajte na to, aby vzdialenost’
kovovych predmetov (napr. lyzicka v hrnéeku)
boli od steny priestoru na pecenie a od vnutorne;j
strany dvierok vzdialené minimalne 2 cm. Iskry
mézu poskodit vnutornu stranu sklenenej vyplne
dvierok.

Kombinovanie prislusenstva: ro$t nepouzivajte
spolu s univerzalnym plechom. Pokial ich
umiestnite bezprostredne nad seba, méze
vzniknut iskra. Vzdy ich zasunte do predpisanej
vysky.

Rezim mikrovinného ohrevu: poklal pouzivate
iba mikrovinny ohrev, nie je mozné pouZit
univerzalny plech na pecenie. Moze vzniknut
iskra, ktora méze poskodit’ priestor

na peéenie. Pouzite pribaleny rost alebo
skombinujte mikrovinny ohrev s inym druhom
ohrevu.

Hlinikové misy: v spotrebici nepouzivajte
hlinikové misy. M6ze déjst’ k poskodeniu
spotrebica kvéli vzniku iskier.

Rezim mikrovinného ohrevu bez pokrmu pouzitie
spotrebica bez pokrmu méze viest k jeho
pretazeniu. Nespustajte mikrovinny ohrev bez
vlozeného pokrmu. Vynimkou moéze byt kratka
skuska riadu. — ,,Mikrovinny ohrev” strana 25
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Pukance pripravované mikrovinnym ohrevom:
Nikdy nenastavujte ohrev na prilis velky vykon.
Pouzivajte maximalne 600 wattov. Vrectsko

s pukancami vzdy poloZte na skleneny tanier.
Sklo dvierok méze vplyvom pretazenia prasknut.

Para
Pozor!

Formy na pecenie: nadoby musia byt odoIné proti
teplu a pare. Silikonové formy na pecenie nie su
na kombinovany rezim s pouzitim pary vhodné.
Riad so §kvrnami od hrdze: riad so $§kvrnami od
hrdze nepouzivajte. Aj mensia $kvrna od hrdze
moze sposobit’ kordziu priestoru na pecenie.
Kvapkajuce tekutiny: Pod perforovanu
naparovaciu nadobu vzdy pri pouZiti pary vlozte
plech na pecenie, univerzalny plech alebo
neperforovant naparovaciu nadobu, ktora
kvapkajucu tekutinu zachyti.

Horuca voda v nadrzke na vodu: hortca voda
mbze poskodit’ ¢erpadlo. Do nadrzky pouzivajte
iba studenu vodu.

Poskodenie smaltu: pokial je v priestore

na pecenie voda, nikdy nespustajte ziadny
program. Pred spustenim programu vodu

z priestoru na pecenie utrite.

Roztok na odstranenie vodného kamena: roztok
na odstranenie vodného kamena nepouzivajte
na Cistenie ovladacieho panelu a na ostatné
plochy spotrebica.

Cistenie nadrzky na vodu: nadrzku na vodu
necistite v umyvacke, mohlo by dojst k jej
poskodeniu. Nadrzku na vodu utrite méakkou
handrickou a ocCistite beznym cistiacim
prostriedkom.



Ochrana zivotného

prostredia

Vas novy spotrebic je obzvlast energeticky Usporny.
V tejto kapitole najdete rady, ako pri jeho pouzivani
usetrit’ esSte viac energie a ako spotrebic¢ spravne

zlikvidovat'.

Tipy na Usporu energie

= Predhrievajte spotrebic len vtedﬁ, ked' je to
uvedené v recepte alebo v tabulke
na pouzitie.
= Zmrazené potraviny nechajte rozmrazit, kym ich
date do priestoru na pecenie.

navodu
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= Pouzivajte tmavé, Cierno lakované alebo
smaltované formy. Dobre pohlcuju teplo.

K
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= Nepotrebné prislusenstvo vyberte z priestoru

na pecenie.
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Ochrana zivotného prostredia sk

= Dvierka spotrebi¢a pocas prevadzky otvarajte ¢o
najmenej.

= Viac kolacov pecte postupne za sebou. Priestor
na pecenie je eSte vyhriaty. Tym sa ¢as pecenia
druhého kolaca skrati. V priestore na pecenie
mozete tieZ polozit’ 2 hranaté formy na pecenie
vedla seba.

m  Pri dlhsich ¢asoch ohrevu mézete spotrebic
10 minut pred koncom vypnut' a na dopecenie
vyuzit’ zvyskové teplo.

Ekologicka likvidacia spotrebica

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu
zivotného prostredia.

Tento spotrebic je oznaceny podla
ﬁ europskej smernice 2012/19/EU
o elektrickych a elektronickych zariadeniach
mmmm (Waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Smernica stanovuje ramec
pre spatny odber a recyklaciu starych
zariadeni, platny pre celu EU.



sk Zoznamenie sa so spotrebi¢om

B Zoznamenie sa
so spotrebicom

V tejto kapitole vam vysvetlime zobrazenia
na displeji a ovladacie prvky. Dalej sa
zoznamite s roznymi funkciami svojho spotrebica.

Upozornenie: V zavislosti od typu spotrebica
sa mozu lisit’ vo farbe a v réznych detailoch.

Druhy ohrevu
Asistence

Para

Tlacidla
Tlacidla vlavo a vpravo od oto¢ného volic¢a
maju tlakovy bod. Pre ovladanie stlacte
tlacidlo. Spotrebice, ktoré nemaju predny
panel z nehrdzavejlcej ocele, maju dve
dotykové tlac¢idla, ale bez tlakového bodu.

Dotykova plocha
Pod dotykovou plochou su umiestnené
senzory. Pre zvolenie funkcie sa dotknite
pozadovaného symbolu.

Otoény volié
Otocnym volicom mébzete otacat dolava alebo
doprava. Lahko voli¢ stlacte a prstom otocte
pozadovanym smerom.

Displej
Na displeji sa zobrazuju aktualne nastavené
hodnoty, moznosti volby alebo aj texty
s upozornenim.

Dotykovy displej
Na dotykovom displeji sa zobrazuju aktualne
volitelné moznosti. Pre nastavenie sa dotknite
prislu§ného textového pola. Textové polia sa
mézu lisit' v zavislosti od vyberu.

Ovladacie prvky

Jednotlivé ovladacie prvky su zladené s réznymi
funkciami vasho spotrebica. Vas spotrebic tak
mbzete ovladat’ priamo a jednoducho.
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—— Hlavné menu
, —— TdVIE THSTIY

Ovladaci panel

Na ovladacom paneli nastavite pomocou
tlacidiel, dotykovych poli a oto¢ného voli¢a rézne
funkcie vasho spotrebica. Na displeji je
zobrazené aktudlne nastavenie.

Pokial je spotrebi¢ zapnuty, na ovladacom
paneli sa zobrazi prehlad menu.

Mikrovinny ohrev

Mikrokombi

Home Connect

Tlacidla a dotykové plochy
Tu najdete strucné vysvetlenia k réznym
tla¢idlam a dotykovym plocham.

Symbol Vyznam

Tlacidla

®  on/off

D Start/stop

Vypnutie a zapnutie spotrebica
Spustenie alebo zastavenie prevadz-
kovych rezimov, pripadne prerusenie
stla¢enim pocas cca 3 sekund

Dotykové plochy

menu Menu Otvorenie menu prevadzkovych rezimov
Minttka Volba minttky
§ Informacie Zobrazenie sprav

c~  Detska poistka  Aktivacia a deaktivacia detskej poistky
stlacenim pocas cca 4 seklnd
a Otvorte ovladaci Nalejte vodu do nadrzky alebo ju
panel vyprazdnite

Otocény voli¢
Otocnym volicom mébzete menit nastavené
hodnoty, ktoré st zobrazené na displeji.

Otocny voli¢c mézete pouzit’ aj na zobrazenie ponuky
dotykového displeja.

Oto¢nym volicom musite va¢sinou po dosiahnuti
posledného alebo prvého bodu otocit’ spat.



Displej
Displej je Strukturovany tak, aby bolo mozné udaje
precitat na prvy pohlad.

Hodnota, ktoru ste si aktualne nastavili, je
zvyraznena bielym pismom na tmavom pozadi.

Zvyraznenie Zvyraznenud hodnotu je mozné aktudlne
nastavit, nie je nutné ju zvolit' vopred.

Pri spusteni druhu ohrevu sa zobrazi
zvyraznena teplota alebo stupen ohrevu.
Biela linka predstavuje predhriatie, postupne
sa linka meni na ¢ervend.

Upozornenie: Pri mikrovinnom ohreve sa
zvyrazni ¢as. Linka sa pri predhriati nezobrazi.

Zvacsenie Zvacsene je zobrazena iba hodnota v strede,

ktoru aktualne otoénym volicom nastavujete.
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Kruhova linka

Z vonkajsej strany displeja svieti kruhova linka.
Pokial nastavujete urcitd hodnotu, kruhova linka
ukazuje, v akom bode sa prave nachadzate.
Kruhova linka méze byt podla rozsahu ponuky plna
alebo preru$ovana.

Pocas prevadzky sa po sekundach kruhova linka
zvacsuje, az sa spoji a meni sa na ¢ervenu. Kazdu
zacatu minutu sa okruh opakuje. Po kazdej
uplynutej sekunde zmizne jeden dielik linky.

Zobrazenie teploty
Po spusteni prevadzkového rezimu sa na displeji
zobrazi na grafikone teplota priestoru na pecenie.

Ukazovatel Linka teploty postupuje zlava doprava a ¢im
ohrevu teplejsi je priestor na pecenie, tym sa linka viac
zafarbuje do Cervena. Pokial linka dosiahne
celok, spotrebi¢ bol zahriaty na optimalnu
teplotu na viozenie pokrmu do priestoru
na pecenie. Pri nastavitelnych stuprioch, napr.
pri grilovani, je linia teploty ihned' celd ¢ervena.

Ukazovatel Pokial je spotrebi¢ vypnuty, kruhova linka
zvy$kového ukazuje zvyskové teplo v priestore na pecenie.
tepla Cim nizsia je zvyskova teplota, tym tmavsia je

kruhova linka, az plne zmizne.

Upozornenie: Na zdklade termickej zotrvacnosti sa
moéze zobrazena teplota lisit od skutocnej teploty
v priestore na pecenie.

Zoznamenie sa so spotrebicom sk

Dotykovy displej

Dotykovy displej m6ze fungovat’ ako displej
a ovladaci panel naraz. Ukazuje moznost’
nastavenia funkcii a tiez aktualne nastavenie.
Pre volbu funkcie sa priamo dotknite
pozadovaného textového pola.

Zvolenu funkciu viditelne oznacuje po strane zvisla
Cervena Ciara. Dana hodnota sa na displeji objavi
vyrazne bielo.

Po strane textového pola mala cervena Sipka
oznacuje funkciu, v ktorej je mozné vyhladavat’
dopredu ¢i dozadu.

Teplota

4D horuci vzduch

Druhy programov

Spotrebi¢ ponuka rézne druhy programov, ktoré
ulahcuju jeho pouzivanie.
Presny popis programov najdete v tejto kapitole:

Druh programu Pouzitie

Druhy ohrevu Na pripravu vasho pokrmu

—> ,Obsluha existuje mnoho vyladenych

spotrebica“ strana 18. druhov ohrevov.

Pokrmy Tu najdete uz naprogramované

—> ,Pokrmy*“ strana 44. hodnoty nastavenia pre mnozstvo
pokrmov.

Varenie v pare
—> ,Para“strana 21.

Pre optimalnu pripravu vasho
pokrmu su k dispozicii jemne
vyladené stupne parného ohrevu.

Pomocou mikrovinného ohrevu je

Mikrovinny ohrev

—> ,Mikrovinny ohrev*” mozné pokrm pripravit, ohrievat’

strana 25. alebo rozmrazovat' velmi rychlym
sposobom.

Mikrokombi Spolocne k mikrovinnému ohrevu

—> , Mikrovinny ohrev* mozete zapnut iny druh ohrevu.

strana 25.

Home Connect
— ,Home Connect*

Vdiaka tejto funkcii mozete svoj
spotrebic spojit's mobilnym

strana 31. zariadenim.
Cistenie Na Cistenie si moZete vybrat’
— ,Funkcia z ponuky roznych funkcii: Pyrolyzu,

odstranenie vodného kamena
a susenie.

Cistenia“ strana 36.

Zakladné nastavenia Zakladné nastavenia vasho
—> , Zakladné nastavenia“  spotrebi¢a mozete prispdosobit
strana 29. vasim zvyklostiam.




sk Zoznamenie sa so spotrebi¢om

Druhy ohrevu

NizSie vam vysvetlime rozdiely a pouzitie Pri vel'mi vysokych teplotach spotrebi¢ po dlhsom
jednotlivych druhov ohrevu, aby ste si vzdy zvolili Case teplotu trochu znizi.
ten spravny.

Symboly ohrevov vam pomo6zu druhy ohrevu
rozlisit’.

Druh ohrevu Teplota Pouzitie

4D hortci vzduch * 30-275 °C Na pecenie na jednej alebo na viacerych Urovniach.
Ventilator rozvadza teplo $piralovych ohrievacich telies na zadnej stene
rovnomerne po celom priestoru na pecenie.

Horny/dolny ohrev * 30-300 °C Na tradi¢né pecenie na jednej Urovni.
Obzvlast vhodny na pecenie koldcov so Stavnatou naplfiou.
Teplo prichadza rovnomerne zvrchu i zospodu.

Horuci vzduch eco 30-275°C Na Setrny ohrev vybranych pokrmov na jednej Urovni bez predhrievania.
Ventildtor rozvadza teplo $piralovych ohrievacich telies na zadnej stene
rovnomerne po celom priestore na pecenie.

Horny/dolny ohrev eco 30-300 °C Na Setrné pecenie vybranych pokrmov.
Teplo prichadza rovnomerne zvrchu i zospodu.
Gril s cirkuldciou vzduchu *  30-300 °C Na pecenie hydiny, celych ryb a vacsich kuskov masa.
Grilovacie teleso a ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator
rozhana teplo rovnomerne okolo pokrmu.
Velkoplosny gril Stupne grilovania: ~ Na grilovanie steakov, klobas alebo hrianok a na zapekanie. Cela
1 = slaby plocha grilovacieho telesa sa ohreje.
2 = stredny
3 =silny
Maloplo$ny gril Stupne grilovania: ~ Na grilovanie malého mnozstva steakov alebo hrianok a na zapekanie.
1 = slaby Teplo pridi od strednej Casti grilovacieho telesa.
2 = stredny
3 =silny

=2
]
)
Stupen Pizza 30-275°C Na pripravu pizze a pokrmov, ktoré potrebuju vela tepla zospodu. Teplo
=
I;I

prudi od spodného ohrievacieho telesa a $piralového ohrievacieho telesa
na zadnej strane priestoru na pecenie.

Intenzivny ohrev 30-300 °C Na pripravu chrumkavych pokrmov.
Teplo pradi zvrchu i zospodu, obzvlast zospodu.

Mierny ohrev 70-120 °C Na Setrnd a pozvolnu pripravu opecenych malych kiskov masa v otvorenej

Dolny ohrev 30-250 °C Na ohrievanie vo vodnom kupeli a na dopekanie.
Teplo pradi zospodu.
Susenie 30-80 °C Na susenie koreni, ovocia a zeleniny.

Udrziavanie teploty * 60-100 °C Na udrziavanie teploty pripravenych pokrmov.

Predhriatie riadu 30-70 °C Na nahriatie riadu.

* Pri tomto druhu ohrevu je mozné vyuzit funkciu pridanej pary (prevadzka iba s naplnenou nadrzkou na vodu)

Navrhované hodnoty

Ku kazdému druhu ohrevu spotrebi¢ navrhne teplotu
alebo stupen. Tuto teplotu mézete bud’ pouzit',
alebo zmenit.
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Para
V nasledujlcej kapitole vam vysvetlime rozdiely
v oblasti pouzitia a vol'by spravneho druhu

Druh ohrevu Teplota Poutzitie
> Regeneracny ohrev 80-180 °C

Zoznamenie sa so spotrebicom sk

parného ohrevu na pripravu vasho pokrmu.

Na Setrné ohrievanie varenych pokrmov a ohrievanie peciva.
Vdaka privadzanej pare nedochadza k vysusovaniu pokrmov.

Kysnutie cesta 30-50°C
)

Na kysnutie kvaskovych a kysnutych ciest.
Cesto nakysne rychlejsie ako pri izbovej teplote. Povrch cesta sa

nevysusuje.

Mikrovinny ohrev

V nasledujlcej kapitole poskytujeme prehlad

na volbu optimalneho stupna mikrovinného ohrevu

na pripravu daného pokrmu.
ykonnostny stup

mikrovinného ohrevu

90w 1 hod. 30 min.

Roézne stupne vykonu pri mikrovinném
ohrevu nie vzdy suhlasia s ¢islom vo wattoch,
ktoré spotrebi¢ pouziva.

Poutzitie

Na rozmrazovanie chulostivych pokrmov.

180 W 1 hod. 30 min. Na rozmrazovanie a na mierny ohrev.

360 W 1 hod. 30 min. Na pripravu masa miernym ohrevom a na chulostivé pokrmy.
600 W 1 hod. 30 min. Na varenie pokrmov a ohrievanie.

Max. W 30 min. Na tekutiny uvedené do varu.

Mikrokombi Upozornenie: Pri mikrovinnom ohreve je po

S mikrovinnym ohrevom je mozné kombinovat rézne
druhy ohrevu. Spotrebic sa ohrieva a zaroven sa
spusti funkcia mikrovinného ohrevu. Pokrm je
pripraveny omnoho rychlejsie.

PouZit' je mozné vykonnostné stupne
mikrovin od 90 do 360 W.

Iné informacie

Vo vacsine pripadov vam spotrebi¢ ponuka pokyny
a dalSie informacie k prave vykondavanej ¢innosti.
Dotknite sa pola na displeji. Pokyny sa na displeji
zobrazia za niekol'ko sekund. Pokial st informacie
dlhsie, aby ste ich mohli precitat’ do konca, otocte
oto¢nym volicom.

Niektoré pokyny sa zobrazuju automaticky napr.
pokyny na potvrdenie alebo vyzva ¢i varovanie.

Funkcie priestoru na pecenie

Funkcie priestoru na pecenie zjednodusuju
prevadzku vasho spotrebic¢a. Napriklad priestor
na pecenie je velkoplo$ne osvetleny a chladiaci
ventilator chrani spotrebi¢ pred prehriatim.

Otvaranie dvierok rury

Pokial otvorite dvierka rury poc¢as prevadzky,
prevadzka sa zastavi. Po zatvoreni dvierok sa opat’
spusti.

zatvoreni dvierok a na spustenie programu nutné
stladit’ tla¢idlo Start/stop D. Takto mozete zmenit’
zakladné nastavenie. — ,Zdkladné nastavenia®
strana 29

Osvetlenie priestoru na pecenie

Pokial otvorite dvierka spotrebica, osvetlenie
priestoru na pecenie sa automaticky zapne. Ak
dvierka zostanu otvorené dlhsie ako 15 minut,
osvetlenie sa opat’ vypne.

Pri va¢sine programov sa osvetlenie priestoru na
pecenie zapne, hned ako sa dany program spusti.
Po ukonceni prevadzky sa osvetlenie opat vypne.

Upozornenie: V zakladnom nastaveni mbzete
nastavit, aby sa osvetlenie priestoru na pecenie
pri prevadzke nezapinalo. — ,Zdkladné
nastavenia“ strana 29

Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator sa zapina a vypina podla
potreby. Teply vzduch unika dvierkami von.

Pozor!
Otvor na Unik teplého vzduchu nezakryvajte.
Hrozi prehriatie priestoru na pecenie spotrebica.

Aby sa po ukonceni prevadzky priestor na pecenie
spotrebica rychlejsie vychladil, chladiaci ventilator
bezi este urcity ¢as po ukonceni ohrevu.

Upozornenie: V zakladnom nastaveni mbzete
nastavit’ ¢as dobehu ventilatora po ukonceni
ohrevu. — ,Zdkladné nastavenia“ strana 29
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sk Prislusenstvo

Nadrzka na vodu

Spotrebic je vybaveny nadrzkou na vodu. Nadrzka
sa nachadza za ovladacim panelom. Na ohrev

s pridanou parou naplnte nadrzku vodou.

— ,Para“strana 21

Veko nadrzky

Otvor na plnenie

[31 Drzadlo na vysuvanie a zastvanie nadrzky
na vodu

14

PrisluSenstvo

K spotrebi¢u patri rézne prislusenstvo. V tejto
kapitole ziskate prehlad o dodanom
prislusenstve a jeho spravnom pouziti.

Dodané prislusenstvo

Vas spotrebic je vybaveny nasledujicim prislusenstvom:

Rost

Na nadoby, formy na kolace a
na nakypy.

Na pecenie, grilovanie a hlboko
zmrazené potraviny.

Rost je vhodny na mikrovinny ohrev.

Univerzalny plech

Na $tavnaté kolace, cukrovinky,
hlboko zmrazené potraviny a velké
kusky pe¢eného masa. Je mozné ho
pouzit' ako nadobu na zachytavanie
odkvapkavajlceho tuku, pokial
grilujete priamo na roste.

Plech na pecenie

Na mucéniky pecené na plechu
a cukrovinky.
Teplotna sonda

Pre dokonalé vysledky pecenia.
Informécie na pouzitie najdete

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo, ktoré

je urcené Specialne pre vas spotrebic.

v prislu$nej kapitole.
—> , Teplotnd sonda“ na strane 27

PrisluSenstvo je mozné dokupit v nasom
zakaznickom servise alebo v $pecializovanom
obchode.

Upozornenie: Prislusenstvo zahriate na vysoku
teplotu sa méze deformovat’. To vsak nema
ziadny vplyv na jeho funkénost. Hned ako sa
ochladi, deformacia zmizne.

Mikrovinny ohrev

Vyhradne na mikrovinny ohrev je mozné pouzit’ iba
pribaleny rost. Pri pouziti univerzalneho plechu
alebo plechu na pecenie méze vzniknut iskra, ktora
mébze sposobit’ poskodenie priestoru na pecenie.

Pokial's mikrovinnym ohrevom skombinujete iny
druh ohrevu alebo pouzijete druh ohrevu
Pokrmy, mézete pouzit’ univerzalny plech, plech
na pecenie alebo ostatné pribalené
prislusenstvo.



Vkladanie prislusenstva

Priestor na pec¢enie ma 5 urovni vkladania. Vyskové
urovne na vkladanie sa pocitaju zdola hore.

Pri niektorych typoch spotrebi¢ov oznacuje najvyssiu
uroven vkladania v priestore na pecenie symbol
grilovania.

Pri vy$kovych urovniach 1., 3., 4. a 5. zasunte
prisluSenstvo vzdy medzi dve vodiace drazky.
Prislusenstvo je mozné vysunut az

do polovice bez toho, aby sa prevrhlo. Vdaka
teleskopickym vysuvom na urovni 2. je mozné
prislusenstvo vysunut do maximalnej polohy.

Dbajte na to, aby prisluSenstvo dosadlo za
zarazku a na konci teleskopického vysuvu.

Priklad na obrazku: Univerzalny plech

Upozornenie

= Dbajte na to, aby ste prislusenstvo do priestoru
na pecenie vkladali vzdy spravnym spésobom.
® Prislusenstvo vzdy zasurite do priestoru
na pecenie tak, aby sa nedotykalo
dvierok spotrebica.

Funkcia zacvaknutia

Prislusenstvo sa méze vysunut az do polovice, kym
nezacvakne. Tato funkcia zabrariuje preklopeniu
prislusenstva pri jeho vysuvani. Aby tato ochrana
proti preklopeniu fungovala, musi sa prislusenstvo
do priestoru na pecenie zasunut’ spravne.

Pri vkladani rostu dbajte na to, aby bol vyrez a vzadu
a ukazoval smerom dole. Nadpis ,,mikrowave“ musi
byt vpredu a zahyb ~ smerovat’ dole.

Prislusenstvo sk

Pri vkladani plechu dbajte na to, aby bol vyrez

a vzadu a ukazoval smerom dole. Skosenie
prisluSenstva b musi smerovat dopredu k dvierkam
spotrebica.

Priklad na obrazku: Univerzalny plech

Zvlastne prislusenstvo

Zvlastne prisluSenstvo je mozné dokupit’ v nasom
zakaznickom servise, v $pecializovanom obchode
alebo v internetovom obchode. Prehlad
dostupného prisluSenstva najdete v nasich
katalégoch alebo na internete.

Dostupnost’ a moznosti online objednania su

v jednotlivych krajinach rézne. Informacie najdete
v dokumentoch, ktoré ste pri ndkupe dostali.

Upozornenie: Nie vsetko zvlastne prislusenstvo je
vhodné pre vSetky spotrebice. Pri ndkupe vzdy
poskytnite presné identifikacné Cislo spotrebica
(E-Nr.) — ,Zdkaznicky servis“ strana 44

Zvlastne prislusenstvo

Rost

Pre nadoby, pekace a formy na pecenie a formy na nakypy,
na pecené maso a grilovanie priamo na roste.

Univerzalny plech, je mozné Cistit' Pyrolyzou.

Na pripravu $tavnatych kolacov, cukroviniek, hiboko zmrazenych
potravin a pecenie masa vcelku.

Plech je mozné pouzit'tiez ako nadobu na zachytavanie
odkvapkavajlceho tuku, pokial grilujete priamo na roste.

Plech na pecenie, je mozné Cistit’ Pyrolyzou.
Na kolace urcené na pecenie na plechu a cukrovinky.

Vkladaci rost

Uréeny na méso, hydinu a ryby.

Na vlozenie do univerzalneho plechu na zachytenie
odkvapkavajlceho tuku a $tavy z masa.

Profi-plech s vkladacim rostom
Na pripravu vacsieho mnozstva jedla.

Veko na profi-plech
Vdaka veku sa z profi-plechu stava profi-nadoba na pecenie.

Plech na pizzu
Na pizzu a velké okruhle kolace.

Grilovaci plech je mozné Cistit Pyrolyzou. SIizi na grilovanie
miesto rostu alebo ako ochrana pred vytekanim tuku
pri grilovani. PouZivajte iba spolu s univerzalnym plechom.

Kamei na pecenie je mozné Cistit' Pyrolyzou.

Uréeny na pripravu domdceho chleba, Zemli a pizze

s chrumkavou korkou. Kamen na pecenie sa musi vzdy predhriat
na odporucanu teplotu.
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sk Pred prvym pouzitim

Sklenena zapekacia misa (5,1 )
Uréena na dusené pokrmy a nakypy.
Obzvlast vhodna na program na pecenie ,Pokrmy* .

Sklenend misa
Uréena na velké kusy masa, Stavnaté kolace a nakypy.

Panvica so sklenenym vekom
Na nakypy, zeleninové pokrmy a mucniky.

Dekoracné listy

Na zakrytie dna nabytku a zakladnej dosky spotrebica.

16

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim vasho nového spotrebica
musite vykonat’ urcité opatrenia. Vycistite
priestor na pecenie a prislusenstvo.

Pred prvym uvedenim do prevadzky

Pred prvym uvedenim do prevadzky sa u vasho
dodavatela vody informujte o tvrdosti vody
z vasSho vodovodu.

Kvéli nastaveniu spravneho intervalu odstrafiovania
vodného kamena vo vasom spotrebici je nutné
spravne nastavit rozsah tvrdosti vody.

Pozor!

Pouzitim nevhodnych tekutin méze dojst’

k poskodeniu spotrebica.

Nepouzivajte destilovanu vodu, vodu z vodovodu
s vysokym obsahom chloru (> 40 mg/l) alebo iné
tekutiny.

Pouzivajte vyhradne Cerstvu student vodu

z vodovodu, zmakcéenu vodu alebo neperlivu
mineralku.

Upozornenie

®  Pokial vasa voda obsahuje velké mnozstvo
vapnika, odporu¢ame vam pouzivat' zmakcéenu
vodu.

®  Pokial budete pouzivat’ vyhradne zmékcenu vodu,
mébzete nastavit' tvrdost’ vody na stupen
,zmakcena“.

m  Pokial pouzivate mineralnu vodu, nastavte tvrdost’
vody na ,4 velmi tvrda“.

®  PouZivajte vyhradne neperlivd mineralnu vodu.

Rozsah tvrdosti vody Nastavenie

0 00 zmékéena
1 (do 1,3 mmol/l) 01 makka

2 (1,3 -2,5 mmol/l) 02 stredna
3(2,5-3,8mmol/l) 03 tvrda

4 (nad 3,8 mmol/I) 04 velmi tvrda

Prvé uvedenie do prevadzky

Po pripojeni do elektrickej siete alebo po
vypadku elektrického prudu sa na displeji zobrazi
nastavenie pre prvé uvedenie do prevadzky.
Upozornenie sa objavi do niekolkych sekund.

Upozornenie: Tieto nastavenia mbzete
kedykolvek zmenit.
— , Zdkladné nastavenia“ strana 29

Home Connect

Prvé nastavenie mozete vykonat na spotrebici alebo

na mobilnom zariadeni pomocou Home Connect.

1. Dotknite sa na displeji textového pola ,Home
Connect”.

2. Dalsie pokyny pre Home Connect najdete
v kapitole — ,Home Connect*” strana 31



Na spotrebici
Na spotrebici vykonajte nizsie uvedené nastavenia:

Nastavenie jazyka

Ako prvé nastavenie sa objavi volba jazyka.

Prednastavenym jazykom je nemcina.

1. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte pozadovany
jazyk.

2. Pre potvrdenie sa dotknite dalSieho textového
pola na displeji. Zobrazi sa dal$ia volba
nastaveni.

Nastavenie ¢asu
Pociato¢na hodnota pri nastaveni ¢asu je ,12:00“.
1. Dotknite sa na displeji textového pola ,Cas*.
2. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte aktualny cas.
3. Pre potvrdenie sa dotknite dalSieho textového
pola na displeji.
Zobrazi sa dal$ia volba nastaveni.

Nastavenie tvrdosti vody

Vyrobné nastavenie tvrdosti vody je na stupni

Lvelmi tvrda“.

1. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte rozsah
tvrdosti.

2. Pre potvrdenie sa na displeji dotknite textového
pola ,Koniec nastavenia®.

Na displeji sa zobrazi upozornenie, Zze prvé uvedenie
do prevadzky bolo dokoncené.

Skor, ako za¢nete spotrebi¢ pouzivat, vypnite
tlagidlo .

Cistenie priestoru na peéenie
a prislusenstva

Pred pripravou pokrmu priestor na pecenie
a prislusenstvo dokladne vycistite umyvacim
roztokom, na to pouzite hubku alebo makku kefku.

Cistenie priestoru na peéenie

Pre odstranenie zapachu nového spotrebica

prazdny uzatvoreny priestor na pecenie zahrejte.

1. Vyberte prislusenstvo z priestoru na pecenie.

2. Z priestoru na pecenie odstrarnte zvySky
obalového materidlu, napr. polystyrénové gulky.

3. Pred ohrevom utrite hladké plochy vihkou
handri¢kou.

4. Tlacidlom on/off O spotrebié vypnite.

. Naplite nadrzku na vodu.

6. Nastavte dany druh ohrevu, teplotu a pridanu
paru. Potom mézete spotrebi¢ pouzivat'.

(3]

Nastavenie

Druh ohrevu Horny/dolny ohrev s malou davkou pary
(=

Teplota 240 °C

Doba Upravy 1 hod.

Pred prvym pouzitim sk

7. V priebehu ohrevu kuchynu dobre
vyvetrajte.

8. Po uplynuti nastaveného casu spotrebic tla¢idlom
on/off @ vypnite.

9. Nechajte priestor na pec¢enie celkom vychladnut.

10.Hladké plochy ocistite handrickou s mydlovym
roztokom.

11.Nadrzku na vodu vyprazdnite a priestor
na pecenie vysuste.

Cistenie prislusenstva

PrisluSenstvo dékladne vycistite makkou
handri¢kou s mydlovym roztokom alebo makkou
kefkou.
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sk Obsluha spotrebic¢a

Obsluha spotrebiéa

S ovladacimi prvkami a funkciami spotrebica ste sa
uz zoznamili. Teraz vam vysvetlime nastavenie
spotrebica. Dozviete sa, ¢o sa stane pri zapnuti

a vypnuti spotrebica a ako nastavite jednotlivé
programy.

Zapnutie a vypnutie spotrebica
Pokial chcete ¢okolvek na spotrebici nastavit’,
musite najskor spotrebic¢ zapnut.

Upozornenie: Detskl poistku a ¢as je mozné nastavit’
aj v pripade, pokial je spotrebi¢ vypnuty. Udaje alebo
rézne upozornenia na displeji su viditelné, pokial je
spotrebi¢ vypnuty, napr. udaje o zvyskovom teple.

Pokial spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho. Ak na
spotrebici dlhsi ¢as nevykonate Ziadne nastavenie,
spotrebi¢ sa automaticky vypne.

Zapnutie spotrebica
Spotrebi¢ zapnete pomocou tlagidla on/off .

Na displeji sa objavi logo Bosch a potom sa
rozsvieti prehlad druhov ohrevov.

Upozornenie: Druh programu, ktory sa po zapnuti
spotrebica na displeji objavi, mézete zmenit’

v zdkladnom nastaveni. — ,Zdkladné
nastavenia“ strana 29

Vypnutie spotrebica
Pomocou tla¢idla on/off O spotrebi¢ vypnete.
Prave prebiehajuce funkcie sa prerusia.

Na displeji sa zobrazi presny Cas, pripadne zvy$kové
teplo.

Upozornenie: V zakladnom nastaveni je mozné
nastavit, ¢i pozadujete, aby sa na displeji ¢as
zobrazil aj po vypnuti spotrebica alebo nie.

—> ,Zakladné nastavenia“ strana 29

Spustenie prevadzkového rezimu
Pre spustenie alebo prerusenie prevadzky
stlacte tlacidlo $tart/stop D.

Po spusteni sa okrem nastavenia zobrazi aj ¢as.
Navys$e sa zobrazi aj kruhova linka a linka ohrevu.

Prerusenie prevadzkového rezimu

Stlagenim tlacidla $tart/stop D prevadzku spotrebica
prerusite, pripadne opat mozete v prevadzke
pokracovat.

Pokial tla¢idlo start/stop D tladite pocas 3 sekind,
prevadzka sa celkom zastavi a véetky nastavenia sa
vratia do zdkladného nastavenia.

Upozornenie: Po zastaveni alebo preruseni

prevadzky méze chladiaci ventilator nadalej
bezat.
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Nastavenie prevadzkového rezimu

Po zapnuti spotrebic¢a sa zobrazi odporucany
prevadzkovy rezim.

Pokial chcete nastavit' iny prevadzkovy rezim,
musite do ponuky menu. Popis jednotlivych
prevadzkovych rezimov najdete v danych
kapitolach.

Zéakladné kroky pre nastavenie:

1. Stlacte prislusné textové pole. Funkcia sa
zvyrazni.

2. Oto¢nym volicom zmenite zobrazenu
ponuku v strednom poli.

3. Podla potreby vykonajte dalSie nastavenia.
Na displeji si dotykom zvolte dané textové
pole a oto¢nym voli¢om zvolte danu hodnotu.

4. Stlagenim tlagidla Start/stop D prevadzkovy
rezim zapnete a spotrebic sa vo zvolenom rezime
spusti.

Nastavenie druhu ohrevu a teploty

Pokial nie je ponuka ,,Druhy ohrevu“ v danom
rezime aktivna, dotknite sa v ponuke menu
textového pola ,Druhy ohrevu®. Na dotykovom
displeji sa zobrazi prehlad druhov ohrevov.

Priklad na obrazku: hortci vzduch Eco [&) 195 °C.

1. Dotknite sa textového pola pozadovaného
druhu ohrevu. Podla potreby oto¢nym volicom
vyhladajte v ponuke pozadovany ohrev.

Horny/dolny

4D hortci vzduch
ohrev Eco

Gril s cirkulaciou
vzduchu

Druh ohrevu

Horny/dolny ohrev

Velkoplosny

Hortci vzduch Eco gril

Teplota sa zobrazi zvyraznene bielym pismom.
2. Pomocou otoc¢ného voli¢a zmerite teplotu.

Hortci vzduch Eco 00m 00s

Teplota

3. RezZim zacénete stlacenim tlacidla Start/stop D.
Na displeji sa zobrazi ¢as, ktory uz po spusteni
rezimu ubehol.

00m 00s




Spotrebic¢ za¢ne hriat.

Pokial je pokrm hotovy, spotrebi¢ vypnete
stlacenim tlacidla on/off .

Upozornenie: Na spotrebici je mozné nastavit’
dizku prevadzkového rezimu a tieZ koniec.
— ,Casové funkcie“ strana 19

Zmena nastavenia

Po spusteni prevadzkového rezimu je teplota

v strede displeja vzdy vyrazne zobrazena. Otocnym
volicom mozete teplotu zmenit.

Stlacenim tlacidla start/stop D prevadzkovy rezim
prerusite a zmenu rezimu vykonate dotykom

na textové pole druh ohrevu. Prehlad sa zobrazi.
Dotykom zvolte pozadovany druh ohrevu. Na displeji
sa zobrazi odporucana teplota.

Upozornenie: Pokial' zmenite nastavenie druhu
ohrevu, ostatné nastavenia sa vynuluju.

Rychly ohrev

Rychly ohrev mo6ze skratit’ fazu predhrievania.
Rychly ohrev je mozné pouzit' s nasledujucimi
druhmi ohrevu:

. 4D horuci vzduch

= [ Horny/dolny ohrev

= [T Intenzivny ohrev

Aby bol pokrm upeceny rovnomerne, vlozte ho
s prislusenstvom do rury a po ukonceni rychleho
ohrevu.

Nastavenie

Dbajte na zvolenie vhodného druhu ohrevu.
Teplota musi byt nastavena na viac ako 100 °C,
inak sa rychly ohrev nespusti.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

2. Dotykom zvolte textové pole ,Rychly ohrev®.
Na displeji sa zobrazi napis ,zap“ a potvrdzujtce
hlasenie.

Po ukonceni rychleho ohrevu zaznie signal a

na displeji sa zobrazia pokyny. V textovom poli sa
zobrazi napis ,vyp“. Teraz mozete vlozit pokrm
do priestoru na pecenie.

Upozornenie: Cas ohrevu bezi zarovef so spustenim
rychleho ohrevu. PoZzadovany ¢as ohrevu nastavte az
po ukonceni rychleho ohrevu.

Prerusenie

Rychly ohrev prerusite dotykom na textové pole
,Rychly ohrev®. Na displeji sa zobrazi napis ,vyp“.

Casové funkcie sk

Casové funkcie

Vas spotrebic¢ disponuje réznymi ¢asovymi funkciami.
Casova funkcia Pouzitie

Doba Gpravy PO uplynuti nastavenej doby tpravy
sa spotrebi¢ automaticky vypne.

Cas ukongenia Nastavte dobu a koniec Upravy. Spotrebi¢
sa automaticky zapne, aby sa
v pozadovanom ¢ase vypol.

Minutka funguje ako ¢asovac varenia.
Funguje nezavisle od zvoleného
prevadzkového rezimu a druhu ohrevu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa spotrebic¢
automaticky nezapne ani nevypne.

Minttka

Po nastaveni prevadzkového rezimu je mozné dobu
Upravy a ¢as ukoncenia nastavit’ na displeji.
Minutka & ma na displeji svoje pole a je mozné ju
kedykolvek nastavit’.

Po uplynuti kazdej ¢asovej funkcie zaznie signal,
ktory je mozné zastavit’ dotykom pola na displeji.

Upozornenie: Cas signalizacie je mozné zmenit’
v zakladnom nastaveni.
— , Zdkladné nastavenia“ strana 29

Nastavenie doby Upravy pokrmu

Na spotrebici je mozné nastavit’ dobu Upravy pokrmu.
Po uplynuti tejto doby sa prevadzka automaticky
ukongi.

Nastavenie

Podla toho, ktorym smerom otacate otocnym
voli¢om, sa zobrazuje navrhovana hodnota: vlavo
10 minut, vpravo 30 minut.

Cas do jednej hodiny mézete nastavit' na mindtu
presne. Cas dlhsi ako jedna hodina mézete
nastavit' po 5-minttovych usekoch.

Maximalnu dobu Upravy je mozné nastavit’

na 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: presny ¢as 10:00, doba Upravy

45 min.

1. Nastavte prevadzkovy rezim a teplotu alebo
stupen.

2. Pred spustenim dotykom zvolte textové pole

,Doba Upravy“.
Na displeji sa doba upravy zobrazi vyrazne bielo.
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sk Casové funkcie

3. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte dobu Upravy.
Spotrebic¢ automaticky vypocita ¢as ukoncenia.

Hortci vzduch Eco Doba dpravy

§| 45m00s

195°C 10:45

4. Stlacenim tla¢idla Start/stop D spustite
prevadzkovy rezim. Doba Upravy sa odpocitava.

Spotrebic¢ zacne hriat.

Po uplynuti doby Upravy pokrmu zaznie zvukovy
signal. Spotrebic prestane hriat. Na displeji sa
zobrazi doba Upravy 00Om 00s.

Dotykom na textové pole ,Doba Upravy“ mbzete
dobu Upravy opat’ nastavit’ alebo stlacenim tlac¢idla
Start/ stop D mézete pokracovat v danom
prevadzkovom reZime bez zadania doby Upravy.

Po uplynuti doby upravy pokrmu spotrebi¢ pomocou
tlagidla on/off O vypnete.

Zmena a prerusenie doby upravy

Dobu upravy nastavite stlacenim textového pola
»,Doba upravy“ na displeji. Doba Upravy sa zvyrazni
a hodnotu je moZné nastavit pomocou oto¢ného
voli¢a. Spotrebi¢ nastavenie okamzite ulozi.

Pokial chcete dobu Upravy prerusit, nastavte
Casovy Udaj doby Upravy na nulu. Po zmene doby
Upravy mozete v rezime dalej pokracovat’ aj

bez zadanej doby upravy.

Cas ukonéenia tpravy pokrmu

Cas ukonéenia tpravy pokrmu je mozné posunut.
Napr. do priestoru na pec¢enie mozete kazdé rano
vloZit’ pokrm a nastavit’ ¢as ukoncenia Upravy

na poludnie.

Upozornenie

® Dbajte na to, aby pokrm v priestore na pecenie
nebol prili$ dlho a neskazil sa.

B Pokial sa spotrebi¢ uz vdanom rezime spustil,
¢as ukoncenia Upravy uz nenastavujte. Vysledok
pecenia by nebol uspokojivy.
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Nastavenie
Cas ukoncenia upravy je mozné maximalne
nastavit' na 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: presny ¢as 10:00 hod.,

nastavend doba Upravy 45 min., ¢as ukoncenia

Upravy je nastaveny na 12:00 hod.

1. Nastavte rezim a teplotu alebo stupen.

2. Nastavte dobu Upravy pokrmu.

3. Pred spustenim dotykom zvolte text ,Cas
ukoncenia“.
Na displeji sa zvyrazni bielo ¢as ukoncenia
Upravy pokrmu.

4. Oto¢nym voli¢om posurite ¢as ukoncenia
na neskor.

Hortci vzduch Eco

195

5. Tla¢idlom Start/stop D spustite prevadzkovy
rezim. Cas sa zobrazi az po spusteni spotrebica.

45m 00s

11:15

Spustenie

Dovtedy spotrebi¢ vyckava. Po spusteni
spotrebica je mozné plynuci ¢as sledovat’.

Po ukonceni doby Upravy zaznie signal. Spotrebic
prestane hriat. Na displeji sa zobrazi doba Upravy
00m 00s.

Zvolenim textového pola ,Doba Upravy“ mozete
dobu Upravy znovu nastavit, alebo stlacenim
tla¢idla Start/stop D mézete pokracovat' v peceni
bez zvolenej doby Upravy.

Ked' je pokrm hotovy, spotrebic¢ stlacenim tlacidla
on/off @ vypnete.

Zmena a prerusenie

Po spusteni uz dobu Upravy nie je mozné
zmenit'.

Zrusit nastavenie doby Upravy mozete stlacenim
tla¢idla Start/stop D, prevadzka sa prerusi.

V prevadzkovom rezime mézete pokracovat bez
nastavenia doby Upravy a nastavenia ukoncenia.



Nastavenie minutky

Minutka je aktivna nezavisle od zvoleného
nastavenia. Minutku mézete nastavit aj ked' je
spotrebi¢ vypnuty. Mindtka ma vlastny signal, ktory
zaznie po uplynuti doby Upravy.

Nastavenie

Nastavenie minttky za¢ina vzdy na nultej minute.
Cim vyssia je hodnota, tym vacsie budu

pri nastaveni pouzité casové jednotky.
Maximalny nastavitelny ¢as minutky je 24 hod.

1. Stladte dané pole .
Symbol sa rozsvieti cerveno. Na displeji sa
nastaveny ¢as zvyrazni bielo.

2. Otoc¢nym volicom nastavte pozadovany Cas
minutky.

3. Stlacenim pola & minutku spustite.

Upozornenie: Minutka sa pocas par sekind
automaticky spusti.

Cas na minttke zaé¢ne plynut.
Cas minutky bezi aj ked’ je spotrebi¢ vypnuty.
V popredi st viditelné nastavenia prevadzkového

rezimu. Pokial' sa dotknete pola &, na minutke sa
na par sekund objavi nastaveny ¢as minutky.

Po uplynuti nastaveného ¢asu minutky sa ozve
signdl a na displeji sa zobrazi dalsi pokyn. Symbol
minutky zhasne.

Tip: Pokial sa nastaveny ¢as minutky vztahuje

k prevadzke spotrebica, pouzivajte dobu upravy
pokrmu. Cas je zobrazeny v popredi a po uplynuti
doby Upravy sa spotrebi¢ automaticky vypne.

Zmena a prerusenie

Pokial chcete zmenit nastavenie minutky, dotknite
sa na displeji pola &. Nastaveny ¢as minutky sa
zobrazi vyrazne bielo a oto¢nym voli¢om nastavite
pozadovanu hodnotu.

Pre preru$enie minutky nastavte nastaveny ¢as
na nulu. Po uloZzeni zmeny symbol zhasne.

Para sk

Para

Pokrmy je mozné pripravovat Setrnym sposobom
pomocou pary. Okrem toho je k dispozicii rezim
Kysnutie cesta a Regenerac¢ny ohrev.

AVarovanie - Nebezpecenstvo oparenia!

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a méze von uniknut’
horuca para. Para nemusi byt viditel'na, zavisi

od teploty. Pri otvarani dvierok nestojte prilis
blizko pri spotrebici. Dvierka spotrebica otvarajte
opatrne. Udrzujte deti mimo dosahu spotrebica

Zvuky

Cerpadlo

Pocas prevadzky a po vypnuti spotrebi¢a mozete
pocut’ bzucivy zvuk. Tento zvuk produkuje
Cerpadlo. Ide o bezné prevadzkové zvuky.

Ovladaci panel

Pocas vysuvania ovladacieho panelu mézete pocut’
bzucanie alebo kliknutie. Zvuky vznikaju

pri vysuvani ovladacieho panelu. Ide o bezné
prevadzkové zvuky.

Varenie v pare - pomocou pridanej pary

Pri GUprave pokrmu pomocou pridanej pary sa pocas
prevadzky spotrebica v réznych intervaloch

a intenzite do priestoru na pecenie vypusta para.
Vd'aka tomu dosiahnete lepsi vysledok upravy
pokrmu.

Vysledny pokrm

= bude mat chrumkavu korku

bude mat’ leskly povrch

bude vnutri stavnaty

zredukuje minimalne svoj objem

Pozadovanu kombinaciu druhu ohrevu a intenzity
pary si mbézete nastavit' sami. Pre volbu vhodného
druhu ohrevu a intenzity pary sa riadte udajmi

v tabulke alebo zvolte jeden program.

Intenzita pary
Pre pridanie pary mézete zvolit réznu

intenzitu:

Intenzita Stupen
nizka 01
stredna 02
vysoka 03

Vhodné druhy ohrevu

Paru je mozné vyuzit’ pri tychto druhoch ohrevov:
= 4D horuci vzduch

= Horny/dolny ohrev &

m Gril s cirkulaciou vzduchu

= UdrzZiavanie teploty
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sk Para

Spustenie

1. Naplnite nadrzku s vodou.

2. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

3. Dotknite sa na displeji textového pola
,Pridana para“. Na displeji sa vyrazne bielo
zobrazi intenzita pary.

4. Oto¢nym voli¢om nastavte intenzitu pary.

5. Stlacenim tlagidla Start/stop D rezim spustite.

Spotrebic za¢ne hriat.

Upozornenie: Pokial sa nadrzka na vodu pocas
prevadzky s vyuzitim pary vyprazdni, na displeji sa
objavi upozornenie o doplneni nadrzky na vodu.
Prevadzka bezi dalej bez pridania pary.

Zmena a zrusenie

Pre zmenu intenzity pary sa na displeji dotknite
textového pola ,Intenzita pary“. Na displeji sa
intenzita pary zvyrazni a oto¢enim voli¢om ju je
mozné zmenit. Spotrebi¢ zmenu okamzite ulozi.
Pokial chcete pridand paru zrusit, dotknite sa pola
,pridanie pary“ a nastavte hodnotu na ,0.

Upozornenie: Prevadzka bezi dalej bez pridane;j
pary.

Regeneracny ohrev

Pomocou druhu Regeneracny ohrev

mbzete Setrne ohriat’ hotové pokrmy alebo
ohriat’ pecivo z predchadzajuceho dna. Pridanie
pary prebieha automaticky.

Upozornenie: Pokial sa nadrzka na vodu pocas
Regeneracného ohrevu vyprazdni, prevadzka sa
prerusi. Naplite nadrzku na vodu.

Spustenie

1. Naplrte nadrzku na vodu.

2. Dotknite sa pola menu.
Zobrazia sa druhy rezimov.

3. Dotknite sa pola ,Para“.

4. Dotknite sa pola ,Regeneracny ohrev*.
Teplota sa na displeji zvyrazni.

5. Oto¢nym voli¢om nastavte teplotu.

6. Dobu Upravy nastavite dotykom na textové pole
,Doba Upravy“.
Upozornenie: Pri parnom ohreve vzdy
nastavte dobu Upravy.

7. Stlacenim tlacidla $tart/stop D zaénete rezim.

Spotrebi¢ za¢ne hriat.

Po uplynuti doby upravy zaznie zvukovy signal.

Spotrebic prestane hriat. Na displeji sa zobrazi

doba upravy 00Om 00s.

Ked' je pokrm hotovy, vypnite spotrebi¢ stlacenim

tlacidla on/off .

Zmena

Zmenu nastavenia mézete vykonat beznym spdésobom.

Nastavenie teploty a doby Upravy zmenite dotykom
na prislusné textové pole a oto¢nym volicom
nastavite pozadovanu hodnotu. Spotrebi¢ zmenu
ihned’ ulozi.

Pre zmenu druhu ohrevu musite najskor prerusit’
rezim stladenim tlac¢idla Start/stop D.

22

Kysnutie cesta

Pomocou druhu ohrevu ,Kysnutie cesta“
vykysne cesto omnoho rychlejsie ako pri izbovej
teplote a nevysusi sa.

Pre vyber vhodného nastavenia sa riad'te
udajmi v tabulkach. — , Testované pre vds
v nasom kuchynskom Studiu“ strana 47

Upozornenie: Pokial sa nadrzka na vodu pocas
kysnutia vyprazdni, prevadzka sa prerusi. Naplrite
nadrzku na vodu.

Spustenie

1. Naplrite nadrzku na vodu.
Upozornenie: Rezim kysnutia zapinajte
iba vtedy, ked' je priestor na pecenie
celkom vychladeny (izbova teplota).

2. Dotknite sa pola menu.

3. Dotknite sa pola ,Para“.

4. Dotknite sa pola ,Kysnutie cesta“.
Teplota sa zobrazi vyrazne.

5. Oto¢nym volicom nastavte teplotu.

6. Dobu upravy nastavte dotykom na pole ,Doba
Upravy*“.
Upozornenie: Pri druhoch ohrevov s pridanou
parou je vzdy nutné nastavit dobu Upravy.

7. Rezim zaénete stladenim tlagidla Start/stop D.
Spotrebic¢ za¢ne hriat.

Po uplynuti doby upravy zaznie zvukovy signal.
Spotrebi¢ prestane hriat. Na displeji sa zobrazi
doba Upravy 00m 00s.

Ked' je pokrm hotovy, vypnite spotrebic stlacenim
tla¢idla on/off .

Zmena

Zmenu nastavenia mozete vykonat beznym
spbsobom.

Nastavenie teploty a ¢asu Upravy zmenite dotykom
na prislusné textové pole a oto¢nym volicom
nastavite pozadovanu hodnotu. Spotrebi¢ zmenu
ihned’ ulozi.

Pre zmenu druhu ohrevu musite najskor prerusit
rezim stlacenim tlagidla $tart/stop D.

Naplnenie nadrzky na vodu

Nadrzka sa nachadza za ovladacim panelom.
Pred spustenim rezimu s vyuzitim pary otvorte
ovladaci panel a nadrzku na vodu naplnte.

Skontrolujte spravne nastavenie tvrdosti vody.
— ,Zdkladné nastavenia“ strana 29

AVarovanie - Nebezpeéenstvo vzniku poziaru

a nebezpeéenstvo poranenia!

Do nadrzky na vodu lejte iba vodu alebo nami
odporucany prostriedok na odvapnenie. Horlavé
tekutiny (napr. s obsahom alkoholu) do nadrzky
nelejte. Pary z horlavych latok sa mézu v rozpalenej
rure vznietit’ (deflagracia). Dvierka spotrebica sa
moézu rozbit’ a horuce plyny a plamene sa mézu
dostat’ von.



AVarovanie - Nebezpecenstvo popalenia!

Pri prevadzke spotrebica sa nadrzka na vodu méze
zahriat’. Po pouziti spotrebic¢a nechajte nadrzku
vychladnut. Nadrzku na vodu vyberte zo spotrebica
von.

Pozor!

Pouzitim nevhodnych tekutin méze dojst’

k poskodeniu spotrebic¢a. Nepouzivajte destilovanu
vodu, vodu z vodovodu s vysokym obsahom chléru
(> 40 mg/l) alebo iné tekutiny. Pouzivajte vyhradne
¢erstvu student vodu z vodovodu, zmakéent vodu
alebo neperlivd mineralku.

Upozornenie

Pokial vasa voda obsahuje velké mnozstvo
vapnika, odporic¢ame vam pouzivat' zmakcenu
vodu.

Pokial budete pouzivat vyhradne zmakcéenu
vodu, moézete nastavit’ tvrdost’ vody na stupen
,zmakcena“.

Pokial pouzivate mineralnu vodu, nastavte
tvrdost’ vody na ,4 vel'mi tvrda“.

Pouzivajte vyhradne neperlivi minerdlnu vodu.

1. Dotknite sa pola &.

Spotrebic kryt ovladacieho panelu
automaticky vysunie.

. Vytiahnite kryt oboma rukami smerom dopredu

a potom ho posurite hore, kym nezacvakne
(Obréazok H).

. Nadrzku na vodu nadvihnite a vyberte ju

(Obrazok H).

»

. Pritlatte veko pozdiz tesnenia, aby nevytiekla

z nadrzky Ziadna voda.

5. Vyberte kryt a (Obrazok H).
6. Nadrzku naplnite studenou vodou az

po oznacenie ,max“ (Obrazok H).

7.

8.

s

Do otvoru a na nadrzku na vodu nasadte
veko spat.

Nasadte spat’ naplnent nadrzku na vodu
(Obrazok H). Dajte pozor na to, aby nadrzka
na vodu b zacvakla do oboch zadnych
drziakov (Obrazok @).

Para sk

1 %

9. Pomaly posurite kryt ovladacieho panelu dole
a potom ho zatla¢te dozadu, kym sa celkom
nezavrie. Nadrzka na vodu je naplnena. Spotrebi¢
nastaveny do rezimu s vyuzitim pary je mozné
spustit’.

Doplnenie nadrzky na vodu

Upozornenie
m Rezimy s pridanim pary mézu bezat’ dalej aj
bez pridania pary.
m  Pokial sa nadrzka na vodu pocas rezimu kysnutia

cesta alebo regenera¢ného ohrevu vyprazdni,
prevadzka sa prerusi. Naplite nadrzku na vodu.

. Otvorte kryt ovladacieho panelu.
2. Vyberte nadrzku na vodu a naplrite ju.

. Naplnenu nadrzku nasadte spat a umiestnite
spat’ kryt ovladacieho panelu.

[

w

Po kazdom pouziti pary

AVarovanie - Nebezpeéenstvo oparenia!

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a méze von uniknut’
horuca para. Para nemusi byt viditelna, zavisi od
teploty. Pri otvarani dvierok nestojte prili$ blizko
pri spotrebici. Dvierka spotrebi¢a otvarajte
opatrne. Udrzujte deti mimo dosahu spotrebica.

AVarovanie - Nebezpecenstvo popalenia!
Spotrebic je pocas prevadzky vel'mi horuci. Pred
Cistenim nechajte spotrebi¢ celkom vychladnut.

Pozor!

Poskodenie smaltu: Pokial sa na dne priestoru

na pecenie nachadza voda, v takom pripade
spotrebic¢ nespustajte. Pred spustenim vodu na dne
priestoru na pecenie utrite.

Po kazdom pouziti pary sa zvyskova voda precerpa
spat’ do nadrzky na vodu. Nadrzku na vodu nasledne
vyprazdnite a vysuste. Priestor na pecenie zostane
vlhky. Na vysu$enie priestoru na pecenie mozete
pouzit' rezim ,Susenie” alebo ho mozete vysusit’ aj
rucne.

Upozornenie

®  Po vypnuti spotrebiéa svieti pole & trochu
dlhsie, aby vas upozornilo na vyprazdnenie
nadrzky na vodu.

= Skvrny od vodného kamena odstrarnte handrickou
namocenou v octe, umyte ¢istou vodou a vysuste
maékkou handrickou.

23



sk Para

Vyprazdnenie nadrzky na vodu

Pozor!

= Nadrzku na vodu nesuste v horticom priestore

na pecenie. Nadrzka by sa mohla poskodit.

= Nadrzku na vodu neumyvajte v umyvacke riadu.
Nadrzka by sa mohla poskodit.

. Otvorte kryt ovladacieho panelu.

. Vyberte nadrzku na vodu.

. Opatrne zlozte veko nadrzky na vodu.

. Nadrzku na vodu vyprazdnite, umyte umyvacim
prostriedkom a dékladne vyplachnite studenou
vodou.

. VSetky Casti osuste mékkou handric¢kou.

. Tesnenie veka nadrzky vytrite dosucha.

. Nenasadzujte veko a nadrzku nechajte vyschnut.

. Veko nadrzky nasadte spat’ a zatlacte ho.

Nadrzku na vodu nasadte a zavrite kryt

ovladacieho panelu.

B WNPRE

©oNO O

istenie zberného kanalika na vodu

Otvorte dvierka spotrebica.

Nasajte vodu v zbernom kanaliku @ umiestnenom
pod priestorom na pecenie pomocou huby
(Obrazok H).

¢
1. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.
2.
3.

Spustenie funkcie susenia

Pri suSeni sa priestor na pecenie zahrieva, aby sa
vlhkost' v priestore na pecenie vyparila. Dvierka
spotrebic¢a potom otvorte, aby mohla vodna para
z priestoru na pecenie unikat’ von.

Pozor!

Poskodenie smaltu: Pokial sa na dne priestoru

na pecenie nachadza voda, v takom pripade
spotrebi¢ nespustajte. Pred spustenim vodu na dne
priestoru na pecenie utrite.

1. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.

2. Hrubé necistoty v priestore na pecenie ihned
odstrante a zotrite vlhkost' z dna priestoru
na pecenie.

3. Pokial je potrebné spotrebi¢ vypnut, stlacte
tla¢idlo on/off .

4. Dotknite sa pola menu. Zobrazi sa prehlad
druhov prevadzky.

5. Dotknite sa pola ,Cistenie“.

6. Dotknite sa pola ,Susenie“. Zobrazi sa
¢as upravy. Cas Upravy nie je mozné
zmenit'.

24

7. Rezim spustite stlaéenim tlagidla tart/stop D.
Susenie sa spusti a po 10 minttach sa
automaticky ukonci.

8. Otvorte dvierka spotrebi¢a a nechajte ich
na 1 az 2 minuty otvorené, aby mohla
vlhkost' z priestoru na pecenie unikat’ von.

Susenie priestoru na pecenie ruéne

1. Nechajte spotrebi¢ vychladnut’.
. Odstrante necistoty z priestoru na pecenie.
. Hubkou vysuste priestor na pecenie dosucha.

. Dvierka spotrebic¢a nechajte 1 hodinu otvorené,
aby priestor na pecenie celkom vyschol.

A WON



Mikrovinny ohrev

Pomocou mikrovinného ohrevu je mozné pokrm
pripravit, ohriat’ alebo rozmrazit’ velmi rychlo.
Mikrovinny ohrev mézete pouzivat samostatne
alebo kombinovane s inym druhom ohrevu.

Pre mikrovinny ohrev pouzite vhodny riad uréeny
na mikrovinny ohrev a dbajte na pokyny na
pouzitie uvedené v tabulkach na konci navodu.

Riad

Na mikrovinny ohrev nie je vhodny kazdy druh riadu.
Aby ste potraviny spravne ohriali a nedoslo

k poskodeniu spotrebic¢a, pouzite vyhradne riad
uréeny na mikrovinny ohrev.

Vhodny je Ziaruvzdorny riad zo skla, sklokeramiky
a ziaruvzdornej umelej hmoty. Tento typ riadu
prepusta mikroviny. Mézete tiez pouzit' glazovany
keramicky riad, na ktorom nie su praskliny.

Mbzete pouzit’ aj servirovaci riad. Pripraveny pokrm
neskor nemusite premiestnit’ do inej nadoby. Riad
zdobeny zlatom a striebrom je mozné pouzit' iba

v pripade, ked’ vyrobca pouzitie tohto riadu

na mikrovinny ohrev povoluje.

V kombinovanom rezime je mozné na pripravu
pokrmu pouzit’ bezny riad aj kovové formy

na pecenie. MU¢niky st potom prepecené aj

2o spodnej strany. Kovovy riad pri priprave
pokrmov iba mikrovinnym ohrevom nie je vhodny,
pretoze kov mikroviny neprepusta. Kovovy riad nie
je na iny spésob pouzitia vhodny. V uzatvorenych
kovovych nadobdach zostava pokrm studeny.

Pozor!

Vznik iskier: dbajte na to, aby vzdialenost’ kovovych
predmetov (napr. lyzi¢ka v hrnéeku) boli od steny
priestoru na pecenie a od vnutornej strany dvierok
vzdialené minimalne 2 cm. Iskry m6zu poskodit’
vnutornu stranu sklenenej vyplne dvierok.

Skuska riadu

Mikrovinny ohrev nikdy nespustajte bez vlozeného
pokrmu. Vynimkou je kratka skuska riadu.

Ak si nie ste isti, ¢i je dana nadoba vhodna
na mikrovinny ohrev, vykonajte skisku podla
nizsie uvedeného popisu:

1. Prazdnu nadobu vlozte na 2 - 1 minGtu
do priestoru na pecenie a nastavte mikrovinny
ohrev na minimalny vykon.

2. Medzitym skontrolujte teplotu riadu. Nadoba
moéze byt studena alebo nanajvys vlazna.

Pokial sa nadoba prilis zahreje alebo vznikne iskra,
tento druh riadu nie je pre mikrovinny ohrev
vhodny. Skusku riadu preruste.

AVarovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!
Pristupné Casti spotrebica sa pocas prevadzky mozu
zahriat’ na vysoku teplotu. Nikdy sa horucich casti
nedotykajte. Udrzujte deti mimo dosahu spotrebica.

Mikrovinny ohrev sk

Dodané prislusenstvo

Vyhradne na mikrovinny ohrev je mozné pouzit iba
pribaleny rost. Pri pouziti univerzalneho plechu
alebo plechu na pecenie méze vzniknut iskra, ktora
mébze sposobit’ poskodenie priestoru na pecenie.

Pokial’s mikrovinnym ohrevom skombinujete iny
druh ohrevu alebo pouzijete druh ohrevu
Pokrmy, moézete pouzit’ univerzalny plech, plech
na pecenie alebo ostatné pribalené
prislusenstvo.

Pre mikrovinny ohrev je najvhodnejsie
prislusenstvo vlozit' do 2. Urovne, pokial sa
neodportca inak.

Stupne mikrovinného ohrevu

Mikrovinny ohrev na optimalnu pripravu réznych
druhov pokrmov poskytuje vyber z niekolkych
vykonnostnych stuprov.

Pri mikrovinnom ohreve je vzdy nutné nastavit’ ¢as
Upravy pokrmu. Moézete vyuzit odporucany cas
Upravy alebo ¢as Upravy mézete zmenit.

Stupefi  Poutzitie Maximalna doba

Upravy
AW Rozmrazovanie chulostivych potravin 1 hod. 30 min.
180 W Rozmrazovanie a mierny ohrev 1 hod. 30 min.
360W  Priprava masa a chilostivych 1 hod. 30 min.
potravin miernym ohrevom
600 W Varenie a ohrievanie pokrmov 1 hod. 30 min.
max Uvedenie tekutin do varu 30 min.

Nastavenie na maximalny stupen vykonnosti sluzi
na ohrev tekutin. Aby nedoslo k poskodeniu
spotrebica, vykonnost sa po dlhsom Case prevadzky
automaticky znizuje. Po vychladnuti spotrebica je
mozné opat vyuzit' maximalny vykon ohrevu.

Nastavenie mikrovinného ohrevu
Pred nastavenim mikrovinného ohrevu skontrolujte,
¢i je riad na pouzitie mikrovinnym ohrevom vhodny.

1. Dotknite sa pola menu.
Zobrazi sa prehlad rezimov.

2. Dotknite sa na displeji textového pola
»Mikrovinny ohrev*.

3. Dotykom zvolte pozadovany vykonnostny stupen
mikrovinného ohrevu.

Na displeji sa vyrazne bielo zobrazi doba Upravy.
Otocnym volicom nastavte dobu Upravy.

4. Otoc¢nym volicom nastavte dobu Upravy.

5. Stlacdenim tlacidla Start/stop D rezim spustite.
Na displeji je mozné sledovat plyntcu dobu
Upravy. Pri mikrovinnom ohreve sa linka
predhrievania nezobrazi.

Spotrebi¢ za¢ne dany rezim.
Po uplynuti doby Upravy zaznie zvukovy signal.

Spotrebic prestane hriat. Na displeji sa zobrazi
doba Upravy 00m 00s.

Ked' je pokrm hotovy, vypnite spotrebi¢ stlacenim
tla¢idla on/off .
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sk Mikrovinny ohrev

Upozornenie: Pokial pocas prevadzky otvorite
dvierka spotrebica, rezim sa prerusi. Po zatvoreni
dvierok stlac¢enim tlacidla $tart/stop D sa rezim
opat spusti. Pokial ste nastavenie zmenili, dbajte
na to, aby mikrovinny ohrev nebol zacaty

bez vlozeného pokrmu. — Strana 29

AVarovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!
Pristupné Casti spotrebica sa pocas prevadzky mézu
zahriat’ na vysoku teplotu. Nikdy sa hortcich casti
nedotykajte. Udrzujte deti mimo dosahu spotrebica.

Zmena a prerusenie

Po spusteni urcitého rezimu sa uprostred zobrazi
teplota. Otocenim oto¢ného volica mézete dobu
Upravy prevziat' alebo ju zmenit.

Pre zmenu v nastaveni vykonnosti mikrovinného

ohrevu musite najskor stla¢enim tlacidla $tart/stop D

rezim prerusit. Dotykom na vybrané textové pole
displeja zvolte dany stupen vykonnosti

mikrovinného ohrevu a stladenim tla¢idla $tart/stop D

rezim spustite. Doba Upravy zostava bezo zmeny.

Stlacenim tlacidla $tart/stop D prerusite rezim
mikrovinného ohrevu a moézete si zvolit' iny druh
rezimu.

Nastavenie mikrokombi

Pri niektorych druhoch ohrevov je mozné subezne
spustit’ aj mikrovinny ohrev.

Zvolit’ je mozné tieto typy ohrevov:

4D horuci vzduch

= Horny/dolny ohrev

Grilovanie s cirkulaciou vzduchu

[ Velkoplogny gril

s [] Maloplogny gril

Mikrokombi ohrev pontka vyuzitie mikrovinného
ohrevu s vykonnost'ou: 90 W, 180 W a 360 W.

Pred nastavenim ohrevu Mikrokombi
skontrolujte spravny vyber vhodného riadu.

1. Dotknite sa pola menu.
Zobrazi sa prehlad rezimov.

2. Dotknite sa na displeji textového pola
»Mikrokombi*.

3. Dotknite sa na displeji textového pola
s pozadovanym druhom ohrevu.

4. Dotknite sa na displeji textového pola
s pozadovanou vykonnostou mikrovinného
ohrevu. Na displeji sa zobrazi vyrazne bielo
teplota alebo stupen vykonnosti.

5. Oto¢nym volicom nastavte teplotu alebo stupen
vykonnosti.

6. Dotknite sa na displeji textového pola ,Doba
upravy“. Na displeji sa doba Upravy
zobrazi vyrazne bielo.

7. Oto¢nym volicom nastavte dobu Upravy.

8. Stlacenim tlacidla $tart/stop [ sa rezim spusti.
Na displeji je mozné sledovat plynucu dobu
Upravy. Spotrebi¢ zacne dany rezim.

Po uplynuti doby Upravy zaznie zvukovy signal.

Spotrebic prestane hriat. Na displeji sa zobrazi
doba Upravy 00m 00s.

26

Ked' je pokrm hotovy, vypnite spotrebi¢ stlacenim
tla¢idla on/off .

Zmena a prerusenie

Po spusteni urcitého rezimu sa uprostred zobrazi
teplota. Oto¢enim volica mézete dobu
Upravy prevziat' alebo ju zmenit.

Zmenu doby Upravy vykonate stlacenim textového
pola "Doba Upravy" a hodnotu nastavite oto¢nym
volicom. Spotrfebo¢ zmenu ihned’ ulozi.

Pre zmenu druhu ohrevu alebo stupné
vykonnosti mikrovinného ohrevu, musite najskor
stlacenim tlacidla $tart/stop D rezim prerusit’.
Dotykom na textové pole displeja zvolte druh
ohrevu alebo vykonnost mikrovinného ohrevu.

Upozornenie: Pokial druh ohrevu alebo vykonnost’
mikrovinného ohrevu zmenite, ostatné nastavenia
sa vynuluju.

Stlacenim tlacidla $tart/stop D prerusite rezim
mikrokombi a mézete si zvolit iny druh rezimu.

Susenie
Po pouziti vzdy priestor na pecenie vysuste.
V rure nesmie zostat' ziadna vlhkost.

Spustenie susenia

Pocas susenia spotrebi¢ zahrieva priestor

na pecenie, aby sa z neho mohla vlhkost vyparit’.
Na konci susenia otvorte dvierka spotrebica, aby
sa para zo spotrebi¢a mohla dostat von.

Pozor!

Poskodenie smaltu: Pokial sa na dne priestoru

na pecenie nachadza voda, v takom pripade
spotrebi¢ nespustajte. Pred spustenim vodu na dne
priestoru na pecenie utrite.

1. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.

2. Hrubé necistoty v priestore na pecenie ihned’
odstrante a zotrite vlhkost z dna priestoru
na pecenie.

3. Pokial je potrebné spotrebi¢ vypnut, stlacte
tla¢idlo on/off .

4, Dotknite sa pola menu. Zobrazi
sa prehlad druhov prevadzky.

5. Dotknite sa pola ,Cistenie®.

6. Dotknite sa pola ,Susenie“. Zobrazi sa
doba Upravy. Dobu Upravy nie je
mozné zmenit.

7. ReZim spustite stlacenim tlacidla $tart/stop D.
Susenie sa spusti a po 10 mindtach sa
automaticky ukonéi.

8. Otvorte dvierka spotrebic¢a a nechajte ich
na 1 az 2 minuty otvorené, aby mohla
vlhkost' z priestoru na pecenie unikat von.

Susenie priestoru na pecenie ruéne

[

. Nechajte spotrebic¢ vychladnut.
. Odstrarite necistoty z priestoru na pecenie.
. Hubkou vysuste priestor na pecenie dosucha.

. Dvierka spotrebica nechajte 1 hodinu otvorené,
aby priestor na pecenie celkom vyschol.

A WN



Teplotnd sonda sk

Teplotna sonda

Teplotna sonda vam umoziuje pripravit pokrm

na presnu teplotu. Meria teplotu vnutri potravin.
Hned' ako sa dosiahne nastavena teplota, spotrebic¢
sa automaticky vypne.

Druhy ohrevu

Teplotnd sondu nie je mozné pouzit’ pre kazdy druh
ohrevu.

Teplotnu sondu mézete pouzit' na tieto druhy
ohrevu.

4D hordci vzduch

Horny/dolny ohrev

Hordci vzduch eco

Horny/dolny ohrev eco

8l

11| B9 10| @

Gril s cirkulaciou vzduchu

Stuper pizza

) @

Regeneracny ohrev

G

Upozornenie

= Teplotna sonda meria teplotu vnutri potravin,
a to medzi 30 °C a 99 °C.

= Pouzivajte iba prilozenu teplotni sondu. Dokupit’

ju mozete v naSom zakaznickom servise.

= Po pouziti teplotnd sondu vzdy z priestoru
na pecenie vyberte. Nikdy ju v priestore
na pecenie nenechavajte.

AVarovanie - Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom!

Poskodena teplotna sonda méze poskodit izolaciu.
Pre vas spotrebi¢ pouzivajte iba originalnu
teplotnu sondu.

Teplota priestoru na pecenie

Nenastavujte teplotu vys$siu ako 250 °C, inak sa
teplotna sonda poskodi. Nastavena teplota
priestoru na pecenie musi byt minimalne o 10 °C
vys$sia ako nastavena teplota potravin.

Zasunutie teplotnej sondy do pokrmu

Teplotnu sondu vsunte do pokrmu pred tym,
ako ho vlozite do priestoru na pecenie.

Teplotna sonda ma tri meracie body. Dbajte
na to, aby bol prostredny bod vzdy zasunuty
v meranej potravine.

Pozor!
Pokial zvolite mikrovinny ohrev, $picku teplotnej
sondy zasurite do meranej potraviny.

Maéso: Pri vacsich kusoch masa zasurnite teplotnu
sondu smerom zhora $ikmo do méasa az na doraz.
Pri tensich kusoch méasa zasunte teplotnid sondu
zo strany v najhrubsom mieste masa.

Hydina: Teplotnl sondu zasunte do najhrubsieho
miesta v prsiach az na doraz. V zavislosti

od vlastnosti hydiny zasurite teplotnd sondu naprie¢
alebo pozdizne. Potom hydinu otocte a poloZte ju
na rost prsnou stranou dole.

Ryby: Teplotnu sondu zasurite az na doraz vzadu za
hlavou smerom k stredu chrbtice. Cell rybu polozte
pomocou polovice zemiaka chrbtom hore na rost.

o)

Otacenie pokrmu: Pri otac¢ani pokrmu teplotnu
sondu nevytahujte. Po otoceni skontrolujte, ¢i je
teplotna sonda v pokrme spravne umiestnena.

Pokial teplotni sondu pocas prevadzky
vysuniete, vSetky nastavenia sa vynuluju a musite
ich nastavit’ znovu.

Pozor!

Dajte pozor, aby ste kabel teplotnej sondy
nepriskripli. Nepouzivajte Ziadne uzatvorené nadoby.
Aby nedoslo k poskodeniu teplotnej sondy prilis
vysokymi teplotami, musi byt medzi grilovacim
ohrievacim telesom a sondou odstup niekolkych
centimetrov. Mdso moéze pocas pecenia zvacsit
objem.

27



sk Teplotna sonda

Nastavenie vnutornej teploty pokrmu
Teplotna sonda musi byt zapojena do zastrcky
vlavo v priestore na pecenie.

Vnutorna teplota réznych potravin

Nepouzivajte hiboko zmrazené potraviny. Udaje
v tabulke su iba orientacné. Hodnoty su zavislé
od kvality a vlastnosti danej potraviny.

Podrobné informacie k druhu ohrevu a teplotam
najdete na konci tohto ndvodu na pouzitie.

— , Testované pre vds v naSom kuchynskom
Studiu*“ strana 47

1. Dotykom na textové pole zvolte pozadovany
druh ohrevu. Na displeji sa zobrazi odportuc¢ana
teplota priestoru na pecenie vyrazne bielo.

2. Otoénym volicom nastavte teplotu

priestoru na pecenie.

3. Dotknite sa textového pola ,Vnutorna Potraviny Vniitorna teplota
teplota“. Na displeji sa zobrazi odporuc¢ana vec
vnutorna teplota vyrazne bielo.

4. Oto¢nym voli¢éom nastavte vnutornu teplotu. Hydina

5. Tlac¢idlom Start/stop D spustite zvoleny rezim. Kuréa 80-85
Na displeji je mozné sledovat’ prave ubiehajicu - - "
dobu Upravy. Kut{;\ue prsia 75-80

Spotrebi¢ spusti ohrev. Kacica 80-85

Na displeji sa vnutorna teplota zobrazi vyrazne bielo, KaCacie prsia, stredne prepecené Sl

vpravo sa zobrazi nastavena teplota, napr. Morka 80-85

,A 15]80°C”. Linka predhrievania zobrazuje vnutornu Mor¢acie prsia 80-85

teplotu pokrmu. Hus 8090

Pokial pokrm dosiahol nastavenud vnatornu teplotu,

zaznie zvukovy signal. Spotrebi¢ prestane hriat. Bravcové méiso

Na displeji sa zobrazi aktualna a nastavena teplota Bravéowy bok 85-90

so zhodnou hodnotou, napr. ,X 80|80°C”. . y ——

Spotrebi¢ zastavi plynticu dobu Gpravy. Brav€ova panenka, stredne prepecend 62-70

Stlagenim tla¢idla on/off @© spotrebié vypnite Bravcoveé rebrd, prepecené 72-80

a vytiahnite teplotnt sondu zo zastréky v priestore Hovidzie mé

na pecenie. ovidzie miso

. . P Hovédzia svieckova alebo roastbeef 45-52

A Varovanie - Nebezpecenstvo popalenia! SOV

- P . o na anglicky sposob

Priestor na pecenie, teplotna sonda a prisluSenstvo S

sa zahrieva na velmi vysokU teplotu. Prisluenstvo Hovédzia svieckové alebo roastbeef, 55-62

a tgplo_tnu sondu vzdy z priestqru na pecenie stredne prepecena

vytahujte pomocou kuchynskej lapky. Hovédzia svieckova alebo roastbeef, 65-75

Zmena prepedena

Po spusteni sa vnutorna teplota zobrazi uprostred. .

Otoénym volicom mézete vnutornu teplotu prevziat' Telacie méso

alebo ju zmenit. Telacie pe¢ené miso alebo plece, chudé  75-80

Pokial chcete zmenit teplotu priestoru na pecenie, Telacie pecené maso, plece 75-80

najskér dotykom zvol'te na displeji textové pole —

,Teplota®. Telacie koleno 85-90

Pokial chcete vykonat zmenu nastavenia, Jahiacie miso

lagenim tlagidla $ i Zi —— ,,

igﬁck?rlvmy;gg{? a start/stop D musite rezim Jahnacie stehno, stredne prepecené 60-65

Upozornenie: Pokial zmenite druh ohrevu, ostatné Jahnacie stehno, prepecené 70-80

nastavenia sa vynuluju. Jahnaci chrbét, stredne prepeceny 55-60

Prerusenie Ryby

Pokial chcete prevadzku prerusit, teplotnd sondu Ryba, celd 65-70

vytiahnite zo zastr¢ky a z masa. Stla¢enim tlac¢idla Rvbie il 60

Start/stop D mozete v prevadzke pokracovat’ ybie tile 65

bez pouzitia teplotnej sondy. Ostatné

Sekand, vSetky druhy mésa 80-90
Ohrievanie pokrmov 65-75
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) Detska poistka

Spotrebic je vybaveny detskou poistkou, ktora
zaisti, aby nedoslo k jeho ndhodnému zapnutiu
alebo zmene nastavenia.

Spotrebic¢ zablokuje ovladaci panel a nie je mozné
vykonat Ziadne nastavenie. Spotrebic¢ je mozné
vypnut iba stlaéenim tlagidla O on/off.

Aktivacia a deaktivacia
Detsku poistku je mozné aktivovat alebo

deaktivovat' aj v pripade, ked' je spotrebic vypnuty.

Zakazdym sa na cca 4 sekundy dotknite pola c=.

Na displeji sa zobrazi potvrdzujlca sprava.

Pokial je spotrebi¢ zapnuty, pole c= svieti
na Cerveno. Pokial je spotrebi¢ vypnuty,
pole c= nesvieti.

Detska poistka sk

Zakladné nastavenia

Aby ste mohli vas spotrebic¢ jednoducho a optimalne
pouzivat, mate k dispozicii rézne nastavenia. Tieto
nastavenia mézete podla potreby menit’.

Zmena zakladného nastavenia
Spotrebi¢ musi byt vzdy zapnuty.

1. Dotknite sa pola menu. Zobrazi
sa prehlad rezimov.

2. Dotknite sa textového pola ,Zakladné
nastavenia®. Na displeji sa zobrazia moznosti
nastaveni.

3. Stlacte pole pozadovaného nastavenia.
Zvolené nastavenie zvyrazni po pravej strane
textového pola zvisly ¢erveny pruh.

Na displeji sa zobrazi priradena hodnota.

4. Otocnym volicom si podla potreby mézete
teplotu zmenit.

5. Stlacte textové pole dalSieho nastavenia.

Na displeji sa zobrazi zvolené nastavenie a oto¢nym
volicom médzete hodnotu zmenit'.

6. Mozete si prezriet nastavenia a podla potreby
ich zmenit otoc¢nym voli¢om.

Postupovat’ dalej medzi nastaveniami mézete
stlacenim textového pola ,DalSie nastavenie®.

7. Stlacenim pola menu nastavenie potvrdite.
Zobrazi sa otazka, ¢i si prajete nastavenie
ulozit.

8. Stlacte textové pole "Ulozit".

Na displeji sa zobrazi sprava, Zze spotrebic

nastavenie ulozil.

Prerusenie

Pokial si neprajete zmeny nastaveni ulozit, stlacte
pole menu, a potom textové pole "Neukladat™. Na
displeji sa zobrazi sprava, Ze spotrebi¢ nastavenie
neulozil. Pokial spotrebi¢ nepouzivate, tlac¢idlom
on/off O ho vypnete.

Zoznam zakladnych nastaveni

V zavislosti od vybavenia spotrebica sa na displeji
zobrazia len tie nastavenia, ktorymi vas spotrebic
disponuje.

Nastavenie Volba
Jazyk Dalsie jazyky
Hodiny Aktualny ¢as v 24-hodinovom formate
Tvrdost vody 00 (zmakcend)
01 (makka)
02 (strednd)
03 (tvrda)

04 (velmi tvrda)*
Vypnut a zapnat’ Wi-fi
— ,Home Connect* strana 31

Nastavenie z vyrobného  Obnovit
zévodu Neobnovovat*

Home Connect
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sk Zakladné nastavenia

Dizka signalu Kratky (30 seknd) Zmena casu
Stredny (1 min.)* Pokial potrebujete zmenit' ¢as, napr. letny cas
DIhy (5 mindt) na zimny, zmeny vykonajte v zdkladnom nastaveni.
Hiasitost 5 stupfiov Spotrebi¢ musi byt zapnuty.
Zvuky tlacidiel Zapnuté 1. Stlaéte pole menu.
Vypnuté* (pri tlacidle on/off @ zvuk Na displeji sa zobrazi prehlad rezimov.
ponechany) 2. Dotknite sa textového pola ,Zakladné
Intenzita displeja 5 stupfiov nastavenia®“. Zobrazia sa mozposti nastaveni.
Ukazovatel Easu T 3. Dotknite sa textového pola ,Cas®. Na displeji
o, sa zobrazi Cas.
D'g'tf"lny' 4. Otognym voli¢om nastavte aktuélny ¢as.
Analogovy 5. Stladenim pola menu nastavenie potvrdite.
Osvetlenie Pocas prevadzky vypnuté Zobrazi sa otazka, Ci si prajete nastavenie
Pocas prevadzky zapnuté* ulozit.
Automatické Bez automatického pokracovania* 6. Dotknite sa textového pola ,UloZit™.
pokracovanie Po zatvoreni dvierok Na displeji sa zobrazi sprava o uloZzeni
(Iba pri Mikrovinnom ohreve) nastavenia v spotrebici.
Detska poistka Len zablokovanie tlacidiel*

Zablokovanie dvierok aj tlacidiel

ReZim po zapnuti Hlavna ponuka
Druhy ohrevu*
Mikrovinny ohrev

Mikrokombi
Asistence
Para
Nocné stimenie Vypnuté*
jasu displeja Zapnuté
Logo znacky Zobrazovat™*
Nezobrazovat
Cas dobehu Odportcané*
chladiaceho ventildtora  Minimalne
Rezim sabat Zapnuty
Vypnuty*

* Nastavenia z vyrobného zavodu

(v zavislosti od typu spotrebica mozu byt odlisné)

Upozornenie: Nastavenie jazyka, tony tlacidiel,
pripadne jas displeja sa uloZia okamzite. VSetky
ostatné nastavenia su aktivne aZz po ulozeni.

Prerusenie dodavky elektrického pradu

Po vypadku elektrického prudu sa vsetky vykonané
zmeny v nastaveni spotrebic¢a zachovaju.

Po dlh§om vypadku elektrického prudu je nutné
vykonat’ iba nastavenia pre prvé uvedenie

do prevadzky. Pri kratSom vypadku prudu je
spotrebi¢ schopny uloZené nastavenia zachovat.
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Rezim sabat

Rezim sabat mézZete nastavit' na dobu trvania az

74 hodin. Pokrmy vnutri rdry zostanu teplé bez toho,

aby ste ruru museli zapinat’ alebo vypinat'.

Spustenie rezimu sabat

Skor ako zacnete pouzivat rezim sabat, musite ho
aktivovat’ v zakladnych nastaveniach.
— ,Zdkladné nastavenia“ strana 29

Pokial ste vSetko v zdkladnych nastaveniach spravne
nastavili, rezim sabat sa zobrazi na poslednom
mieste v zozname druhov ohrevov.

Spotrebi¢ je mozné nastavit’' na Horny/dolny ohrev
s teplotou ohrevu medzi 85 °C a 140 °C.

Musite zvolit’ rezim druhy ohrevov. Zoznam druhov

ohrevu sa zobrazi na displeji.

1. Stlacte textové pole ,Rezim sabat”.
Na displeji sa odporuc¢ana teplota zobrazi
vyrazne bielo.

2. Otoc¢nym volicom nastavte pozadovanu teplotu.

3. Pred spustenim stlacte textové pole ,Doba
Upravy*.
Na displeji sa doba Upravy zobrazi vyrazne
bielo.

4. Oto¢nym volicom nastavte pozadovanu dobu
Upravy.
Upozornenie: Spotrebi¢ automaticky spocita
¢as ukoncenia, ktory sa nedda posunut’.

5. Stlacenim tlacidla Start/stop D rezim spustite.
Na displeji je mozné sledovat plyntcu
dobu upravy.

Spotrebic¢ za¢ne hriat.
Po uplynuti doby Upravy v rezime sabat zaznie

zvukovy signal. Spotrebi¢ prestane hriat.
Na displeji sa zobrazi doba Upravy 00m 00s.

Stlag¢enim tlac¢idla on/off O spotrebi¢ vypnete.
Upozornenle. Po otvoreni dvierok spotrebica sa
nastaveny rezim neprerusi.

Zmena a prerusenie

Po spusteni uz nastavenie nie je mozné

zmenit'.

Pokial chcete rezim sabat prerusit, stlacte tlacidlo

on/off @. Tlacidlom $tart/stop D uz v rezime nie je
mozné pokracovat’.

Rezim sabat sk

Home Connect

Tento spotrebi¢ umoznuje pripojenie k Wi-fi

a pomocou mobilného zariadenia ho je mozné
dialkovo riadit’.

Pokial spotrebi¢ s domacou sietou neprepojite,
funguje ako rura na pecenie bez sietového
pripojenia a je mozné ju obsluhovat’ pomocou
displeja.

Upozornenie

®m Dodrzujte bezpecnostné pokyny uvedené v tomto
ndvode na pouzitie a uistite sa, Ze ich mézete
dodrziavat’ aj vtedy, pokial nie ste doma
a spotrebic¢ obsluhujete pomocou aplikacie
Home Connect. DodrZujte tiez pokyny uvedené
pre aplikaciu Home Connect. —,DélezZité
bezpecnostné pokyny*“ strana 5

= Priama obsluha spotrebic¢a ma vzdy prednost.
V tomto okamihu nie je mozné spotrebic¢
obsluhovat pomocou aplikacie Home Connect.

Nastavenie

Aby ste mohli obsluhovat spotrebi¢ pomocou
aplikacie Home Connect, musite si na vasom
mobilnom zariadeni nainstalovat’ a nastavit  aplikaciu
Home Connect.

Iné informacie k aplikacii Home Connect

najdete v pribalovej dokumentacii.

Pre nastavenie postupujte podla pokynov aplikacie.
Pre nastavenie musite aplikaciu otvorit.

Automatické prihlasenie do domacej siete

Upozornenie
= Na pouZitie potrebujete router s funkciou WPS.

= Asistenta Home Connect mézete spustit’ pocas
prvého uvedenia do prevadzky alebo cez ponuku
menu.
. Stlacte pole menu.
2. Dotknite sa textového pola ,Asistent
Home Connect*.
Spotrebic je pripraveny na nastavenie
automatického pripojenia do siete.

[

Stlacte tlacidlo
na WPS routeri

Pripojenie
k sieti

Manuélne Prerusenie
pripojenie asistenta

31



sk Home Connect

3. Na routeri stlacte tlacidlo WPS.
Pockajte, kym sa na displeji nezobrazi sprava
,Uspesné pripojenie do siete.

Pripojenie
>

k sieti

uspesné

4. Stlacte moznost’ ,,Prepojit’ s aplikaciou®.

Pripojenie
N k sieti Pripojenie
~ NPy
> Gspesn k aplikacii
Odpojenie Ukoncenie
od siete asistenta

Spotrebic je pripraveny na prepojenie
s aplikaciou.
5. Spustite aplikaciu na mobilnom zariadeni
a postupujte podla pokynov pre automatické
prihlasenie do siete.
Pokial bolo prihlasenie vykonané Uspesne,
na displeji sa zobrazi sprava ,,Uspesné
prepojenie s aplikaciou®.

Pripojenie
N k aplikécii

Uspesné

Manualne prihlasenie do domacej siete
Upozornenie: Asistenta Home Connect mozete
spustit’ pocas prvého uvedenia do prevadzky alebo
cez ponuku menu.

1. Stlacte pole menu.
2. Dotknite sa textového pola ,Asistent Home
Connect”.
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3. Dotknite sa textového pola ,Manuadlne pripojenie®.

Stlacte tlacidlo
WPS na
routeri

Pripojenie
k sieti

Manudlne Prerudenie
pripojenie asistenta

Spotrebic je pripraveny na nastavenie
manualneho pripojenia do siete.

Na displeji sa zobrazi SSID a kl'u¢ do siete rary
na pecenie.

Pripojenie Krac
HomeConnect

Connect k sieti

Prerusenie

Automatické
pripojenie asistenta

4. Mobilné zariadenie prihlaste do siete rury
na pecenie pomocou SSID ,HomeConnect® a
klica ,HomeConnect”.

o IR

Pockajte, kym sa na displeji nezobrazi sprava
»,Uspesné pripojenie do siete”.

Pripojenie
> k sieti

uspesné




5. Stlacte moznost' ,,Prepojit’ s aplikaciou®.

Pripojenie
N ksieti

Pripojenie
Uspesné k aplikacii
Ukoncenie
asistenta

Odpojenie
od siete

Spotrebic¢ je pripraveny na prepojenie
s aplikaciou.
6. Spustite aplikaciu na mobilnom zariadeni
a postupujte podla pokynov na manualne
prihlasenie do siete.
Pokial bolo prihlasenie uspesné, na displeji sa
zobrazi sprava ,Uspesné prepojenie s aplikaciou®.

Pripojenie
> k aplikécii
uspesné

Spustenie na dial’ku

Pokial chcete pomocou svojho mobilného
zariadenia spotrebi¢ zapnut, musite aktivovat’
spustenie na dialku.

Upozornenie

= Textové pole ,Spustenie na dialku® sa na displeji
zobrazi iba vtedy, pokial bol tspesne ukonceny
asistent Home Connect.

= Upozornujeme na to, Zze niektoré rezimy je
mozné spustit’ iba priamo na rure na pecenie.

1. Stlac¢te pole menu.

2. Dotknite sa textového pola ,Spustenie na dialku®.

Na displeji sa zobrazi symbol .

Hlavné menu

Spustenie na dialku sa automaticky deaktivuje
v nasledujucich situaciach:

= QOtvorenie dvierok spotrebi¢a 15 min.
po aktivacii spustenia na dialku.

Home Connect sk

= Otvorenie dvierok spotrebica 15 min.

po ukonceni prevadzky rury na pecenie.
m 24 hodin po aktivacii spustenia na dial'ku.
Pokial na spotrebici spustite akukolvek prevadzku,
spustenie na dialku sa automaticky aktivuje. Vdaka
tomu mébzete pomocou mobilného zariadenia
vykondvat zmeny v nastaveni alebo spustit’ novy
program.

Nastavenie Home Connect

Nastavenie Home Connect mbzete kedykolvek
prisposobit’ svojim potrebam.

Upozornenie: Pre zobrazenie informacii o sieti

a spotrebici stlacte v nastaveni Home Connect
pole.

Wi-Fi
Pokial je Wi-Fi aktivovana, mézete Home
Connect vyuzivat.

Upozornenie: Spotrebic pripojeny do elektrickej
siete spotrebuje v pohotovostnom rezime max. 3 W.

. Stla¢te pole menu.

Dotknite sa textového pola ,Zakladné nastavenia“.
. Dotknite sa textového pola ,Home Connect*.

Pre zapnutie alebo vypnutie snimaca

stlacte textové pole ,Wi-Fi“.

rRNR

Spat’ Odpojenie od

k nastaveniu _ siete
Home

'~ Connect

Pripojenie
= k aplikacii

Odpojenie od siete
Svoju ruru na pecenie mozete od siete kedykolvek
odpojit.

Upozornenie: Pokial je vasa rura na pecenie
odpojend od siete, nemdzete ju pomocou Home
Connect obsluhovat’.

1. Stlacte pole menu.
2. Dotknite sa textového pola ,Zakladné nastavenia®.
3. Dotknite sa textového pola ,Home Connect*.
4. Stlacte textové pole ,Odpojenie
od siete®.

Spat’ Odpojenie

k nastaveniu Home od siete

Connect Pripojenie

= k aplikacii
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sk Home Connect

Pripojenie do siete

. Stlacte pole menu.

. Dotknite sa textového pola ,Home Connect”.
. Stlacte textové pole ,Pripojenie do siete”.

. Stlacte textové pole ,Manualne pripojenie®
alebo , Automatické pripojenie“.

. Dalej sa riad'te nasledujucimi pokynmi:
,Manudlne prihlasenie do domacej siete®, prip.
LAutomatické prihlasenie do domacej siete®.

GO hWNE

o

Prepojenie s aplikaciou

Pokial ste si na mobilnom zariadeni nainstalovali
aplikaciu Home Connect, moZete ju so svojou rurou
na pecenie prepojit’

Upozornenie: Spotrebi¢ musi byt pripojeny

do siete.

. Stlacte pole menu.

. Dotknite sa textového pola ,Zakladné nastavenia“.

1

2

3. Dotknite sa textového pola ,Home Connect”.
4. Stlacte textové pole ,Prepojenie s aplikaciou®.

Spat’ Odpojenie
k nastaveniu od siete

Pripojenie

k aplikacii

Dialkové ovladanie
Pomocou aplikdcie Home Connect mézete svoju
ruru na pecenie pohodline ovladat na dialku.

Upozornenie

= Priama obsluha spotrebi¢a ma vzdy prednost’.
V tomto okamihu nie je mozné spotrebic
obsluhovat' pomocou aplikacie Home Connect.

m Spotrebi¢ sa doddva s aktivovanym
dialkovym ovladanim.

m Pokial dialkové ovladanie deaktivujete,
pri obsluhe Home Connect sa zobrazi iba
nastavenie z vyrobného zavodu spotrebica.

m Dialkové ovladanie sa automaticky aktivuje
pri aktivacii spustenia na dialku.

. Stla¢te pole menu.

Dotknite sa textového pola ,Home Connect®.
. Stlacte textové pole ,Dialkové ovladanie”
pre zapnutie, resp. vypnutie ovladania
pomocou aplikacie Home Connect.

PwNR
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. Dotknite sa textového pola ,Zakladné nastavenia®.

Dotknite sa textového pola ,Zakladné nastavenia®.

Spat’ Odpojenie
k nastaveniu od siete

Pripojenie

k aplikacii

Upozornenie na ochranu dat

Pri prvom pripojeni vasho spotrebic¢a na internete
do siete WLAN poskytne vas spotrebic serveru
Home Connect nasledujluce data (prva
registracia):

= Jednoznacéné oznacenie spotrebica (sklada sa
z klu¢ov spotrebica a MAC adresy
zabudovaného Wi-Fi komunika¢ného modulu).

m  Bezpecnostny certifikat Wi-Fi komunikaéného
modulu (s cielom informaéno technického
zaistenia spojenia).

= Aktudlnu verziu softvéru a hardvéru
pre vas domaci spotrebic.

®  Stav pripadného predchadzajuceho
obnovenia nastavenia z vyrobného zavodu.

Prva registracia je nutna na pripravu funkcie
Home Connect a je potrebna az v okamihu,

ked chcete funkciu Home Connect prvykrat
vyuzit.

Upozornenie: Vezmite na vedomie, ze funkciu
Home Connect je mozné vyuzit iba v spojeni
s aplikaciou Home Connect. Informacie

o ochrane dat najdete v aplikacii Home
Connect.

Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost’ Robert Bosch Hausgerdate GmbH
vyhlasuje, Ze spotrebi¢ s funkciou Home Connect
splna zakladné poziadavky a ostatné prislusné
ustanovenia smernice 1999/5/EK.

Podrobné vyhlasenie o zhode R&TTE najdete
na internetovych strankach
www.bosh-home.com/sk medzi dopliiujicou
dokumentaciou na stranke tohto produktu.
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Cistiace prostriedky sk

Cistiace prostriedky

Vasa rura zostane dlho pekna a funkéna, pokial ju
budete pravidelne a spravne udrziavat' v Cistote. Ako
spravne spotrebi¢ udrziavat' v Cistote, vam

popiseme v nasledujucej kapitole.

Vhodné cistiace prostriedky

Aby ste neposkodili rozne povrchy spotrebica
pouzitim nevhodného cCistiaceho prostriedku, dbajte
na pokyny uvedené v tabulke. V zavislosti

od modelu spotrebica sa urcité ¢asti mézu lisit.

Pozor!

Poskodenie povrchu

Nepouzivajte ziadne

m ostré a brusne Cistiace prostriedky,

Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,

| |

m drotenky a brusne cistiace hubky,

= vysokotlakové alebo parné cistice,

= Specidlne Cisti¢e na horuce Cistenie.

Nové penové utierky pred prvym pouzitim riadne

vyperte.

Tip: Specialne odporuc¢ané &istiace prostriedky je
mozné zakupit' v naSom zakaznickom servise. Vzdy
dbajte na Udaje uvedené vyrobcom na obale

Cistiaceho prostriedku.

A Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!
Spotrebic sa zahrieva na vel'mi vysoké teploty. Nikdy
sa nedotykajte vnutornych pléch priestoru

na pecenie alebo ohrievacich telies. Spotrebic
nechajte vzdy vychladnut. UdrZzujte deti mimo

dosahu spotrebica.

Cast spotrebica  Cistenie

Vonkajsia ¢ast’ spotrebica

Ovladacia
plocha

Hortci umyvaci roztok:

Ocistite handri¢kou a vysuste makkou
utierkou.

Nepouzivajte pripravok na Cistenie skla
alebo $krabku na sklo. Pokial sa na plochu
dostane odstrariova¢ vodného kamena,
ihned ho zotrite. Tieto Skvrny nie je mozné
neskor odstranit.

Dvierka

Hortci umyvaci roztok:

Ocistite handrickou a vysuste makkou
utierkou.

Nepouzivajte Skrabku na sklo alebo
antikorovu drétenku.

Drzadlo
dvierok

Horuci umyvaci roztok:

Ocistite handri¢kou a vysuste makkou
utierkou.

Pokial sa na plochu dostane odstranovac
vodného kamena, ihned' ho zotrite. Tieto
Skvrny nie je mozné neskor odstranit.

Vniitorné Casti spotrebica

Smaltované
plochy

Horuci umyvaci roztok alebo octova voda:
Ocistite handri¢kou a vysuste makkou
utierkou.

Umyvacim roztokom a vihkou handrou
odstrante zvysky pripe¢eného jedla. Pri silne
znecistenej ploche pouzite antikorovu
drétenku alebo Cisti¢ na rury.

Po ¢isteni priestor na pecenie nechajte
otvoreny, aby mohol vyschnut'.

Najlepsie je vyuzit funkciu Cistenia.
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Upozornenie: Zvysky jedla mézu sposobit’
na povrchu biele skvrny, ktoré nie su
dolezité a nemaju vplyv na funkciu
spotrebica. Podla potreby ich mozete
odstranit’ kyselinou citrénovou.

Predny panel Hordci umyvaci roztok:

z nehrdzavejlicej OCistite handrickou a vysuste méakkou

ocele utierkou.

Ihned odstrante $kvrny od vody, tuku,
Skrobu a vaje¢ného bielka. Tieto Skvrny

mézu spbsobit’ koroziu.

Specidlne prostriedky na starostlivost’

o nehrdzavejlcu ocel, ktoré su vhodné

na hortce povrchy, zakupite v zakaznickom
servise alebo v $pecializovanych predajniach.
Aplikujte Cistiace prostriedky v malom
mnozstve a pouzivajte jemnu handricku.

Skleneny kryt
osvetlenia
priestoru

na pecenie

Horuci umyvaci roztok:

Ocistite handrickou a vysuste makkou
utierkou.

Silné znecistenie najlepsie odstranite
pouzitim Cisti¢a na rary.

Kryt dvierok

z nehrdzavejlcej ocele:

Pouzite Cisti¢ na nehrdzavejlcu ocel. Dbajte
na pokyny vyrobcu Cistiaceho prostriedku.
Nepouzivajte oSetrovacie prostriedky

na nehrdzavejlcu ocel.

z plastu:

Vycistite hortcim umyvacim roztokom a vihkou
handri¢kou. Makkou handri¢kou kryt osuste.
Nepouzivajte pripravok na Cistenie skla alebo
Skrabku na sklo. Pri Cisteni kryt dvierok snimte.

Plast Hordci umyvaci roztok:

Ocistite handrickou a vysuste mékkou
utierkou. Nepouzivajte pripravok na Cistenie

skla alebo $krabku na sklo.

Lakované Horuci umyvaci roztok:
plochy Ocistite handrickou a vysuste mékkou
utierkou.

Vnatorny ram
dvierok

z nehrdzavejlcej
ocele

Cistiaci prostriedok na nehrdzavejicu ocel:
Dbajte na pokyny vyrobcu Cistiaceho
prostriedku. Pomocou tohto prostriedku
odstranite farebné skvrny. Nepouzivajte
o$etrovacie prostriedky na nehrdzavejicu
ocel.

Zavesné
rosty

Horuci umyvaci roztok:
Navlhcite ich a ocistite handrickou alebo
kefkou.
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Teleskopické Hortci umyvaci roztok:

vysuvy Cistite handrickou alebo kefkou.
Neodstranujte mazivo na teleskopickych
vysuvoch, véetko Cistite najlepsie v zasunutej
polohe. Neumyvajte vysuvy v umyvacke riadu.

Prislusenstvo Horuci umyvaci roztok:

Navlhéite a ocistite handri¢kou alebo kefkou.
Pri silnom znecisteni pouzite drétenku

z nehrdzavejlcej ocele alebo Cistiaci
prostriedok na nehrdzavejlcu ocel.

Nadrzka Horci umyvaci roztok:

navodu Vycistite handri¢kou a dokladne vyplachnite
Cistou vodou, aby ste odstranili zvysky
umyvacieho prostriedku.
Osuste makkou handri¢kou. Veko nechajte
otvorené, aby mohla nadrzka vyschnut'.

Funkcia éistenia

Vas spotrebi¢ disponuje tzv. funkciou samocistenia
»Pyrolyzou® a funkciou , Odstranenia vodného
kamena“. Pomocou pyrolyzy priestor na pecenie
vycistite bez akejkolvek namahy. Pocas rezimu
odstranovania vodného kamena l'ahko odstranite
vodny kamen z vyparnika.

Pyrolyza

Funkciou samocistenia ,Pyrolyza“ lahko vycistite
priestor na pecenie. Priestor na pecenie sa
zahreje na mimoriadne vysoku teplotu. Zvysky
po peceni a po grilovani vypali.

Mézete si zvolit’ tri stupne Cistenia.

Stupefi  Cistenie Cas &istenia

Tesnenie veka vytrite dosucha. 1 slabé cca 1 hod. 15 min.
Nadrzku neumyvajte v umyvacke riadu. 2 stredné cca 1 hod. 30 min.
Teplotna Hordci umyvaci roztok: 3 intenzivne cca 2 hod.

sonda Ocistite handrickou alebo kefkou. Sondu
neumyvajte v umyvacke riadu.

Upozornenie

m Drobné farebné rozdiely na ¢elnej strane rury su
sposobené pouzitim réznych materialov, ako
napr. sklo, umelda hmota alebo kov.

= Tiene na sklenenej vyplni dvierok, ktoré
posobia ako Smuhy, su svetelné odrazy
osvetlenia v priestore na pecenie.

m  Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje. To
moze viest k vzniku rozdielov v zafarbeni. Je to
celkom bezna vec a nema to ziadny vplyv
na funkénost rury. Hrany tenkych plechov sa
nedaju celkom potiahnut’ smaltom, a preto mézu
byt trocha drsné. Tym ale nie je nijako narusena
antikordézna ochrana.

Udrziavanie spotrebica v Cistote

Pokial budete spotrebic Cistit' od znecistenia

pravidelne, vyhnete sa tym zasychaniu a hromadeniu

necistot.

Tipy

m Priestor na pecenie vycistite po kazdom pouziti.
'[ym zabranite pripekaniu necistoét.

m Skvrny od tuku, od Skrobu a od vaje¢ného bielka
vzdy ihned’ utrite.

= Na pripravu vihkych mucnikov pouzivajte
univerzalny plech na pecenie.

m Na pecenie pouzivajte vhodné nadoby,
napr. pekac.
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Cim je znedistenie vacsie a starsie, tym vyssi

stupen cistenia je nutné pouzit’. Priestor

na pecenie stacdi takto Cistit’ dvakrat, trikrat

mesacne. Podla potreby mézete pouzit funkciu

samocistenia ¢astejsie. Spotreba pri samocisteni

je 2,5 - 4,7 kW/hod.

Upozornenie

m Vramci vasej bezpecnosti su dvierka spotrebica
nad urcitou teplotou automaticky zablokované.
Dvierka spotrebica je mozné otvorit az ked’
symbol & na displeji zhasne.

=V priebehu funkcie Cistenia osvetlenie v priestore
na pecenie nesvieti.

A Varovanie

Nebezpeéenstvo popalenia!

m  Spotrebi¢ sa pocas funkcie samocistenia zahrieva
na vel'mi vysoku teplotu.

Nikdy neotvarajte dvierka spotrebica. Nechajte
spotrebi¢ vychladnut. Udrzujte deti mimo dosahu
spotrebica.

m A\ Pocas funkcie samocistenia st vonkajsie Casti
aj vnutorny priestor spotrebica velmi horuci.
Nikdy sa nedotykajte dvierok spotrebica.
Spotrebi¢ nechajte vychladnut. Udrzujte deti
mimo dosahu spotrebica.

Pred funkciou cistenia

Pozor!

Pred spustenim funkcie ¢istenia vyberte zo

spotrebi¢a nadrzku na vodu. — ,Para“ strana 21

Pocas funkcie Cistenia mozZete zaroven Cistit’ aj

prislusenstvo spotrebica, napr. univerzalny pekacé

alebo plech na pecenie. Pred Cistenim odstrante
vacsie znecistenie. PrisluSenstvo vsurite

do 2. vyskovej urovne.

Vycistite dvierka z vnutornej strany a cast’

priestoru na pecenie pri tesneni. Nedrhnite ich

a tesnenie neodstranujte.

Upozornenie: Dodané smaltované prislusenstvo
mébzete Cistit pomocou funkcie Cistenia. Jednotlivé
rosty pomocou tejto funkcie nie je mozné Cistit.
Rosty nie st vhodné na Cistenie touto funkciou,
pretoze sa mozu zafarbit. Zoznam prislusenstva
vhodného na Cistenie funkciou samocistenia
najdete v tabulke zvlastneho prislusenstva.

— ,Prislusenstvo” strana 14



A Varovanie

Nebezpecéenstvo poziaru!

= Volné zvysky jedla, tuk a stava z masa sa mézu
pocas funkcie Cistenia vznietit. Pred spustenim
funkcie samocistenia odstrante z priestoru
na pecenie a prislusenstva vac¢sie znecistenie.

m  Spotrebic sa pocas funkcie Cistenia zahrieva
na vel'mi vysoku teplotu aj z vonkajsej strany.
Nikdy na drzadlo dvierok nevesajte horlavé
predmety, napr. kuchynské utierky. Celnu stranu
spotrebica nechajte volnu. Udrzujte deti
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica.

A Varovanie - Nebezpecenstvo
tazkého poskodenia zdravia!

Pri Cisteni sa spotrebi¢ zahrieva. Pri formach

na pecenie a plechoch s neprilnavym povrchom
dochdadza k ich poskodeniu a uvolneniu jedovatych
plynov. Plech na pecenie a formy s neprilnavym
povrchom nikdy necistite pomocou cistiacej
funkcie. Tymto spésobom je mozné Cistit’ iba
smaltované prislusenstvo.

Nastavenie funkcie samocistenia

Pred nastavenim funkcie Cistenia sa uistite, Ze ste
sa zoznamili so véetkymi udajmi suvisiacimi

s pripravou.

Doba ¢istenia je pri kazdom stupni Cistenia
dopredu nastavena a nie je mozné ju menit.

1. Stlacte pole menu. Zobrazi sa
zoznam rezimov.

2. Dotknite sa textového pola ,Cistenie®.

3. Dotknite sa textového pola ,Pyrolyza“.
Na displeji sa stupen Cistenia zobrazi vyrazne
bielo.

4. Oto¢nym volicom nastavte stupen Cistenia.
Spotrebic¢ ¢as ukoncenia vypocita automaticky.

5. Tlacidlom Start/stop D rezim spustite. Na displeji
je mozné sledovat plynuci ¢as Cistenia. Linka
predhrievania sa pri funkcii Cistenia nezobrazi.

Funkcia Cistenia sa spusti.

V priebehu funkcie Cistenia kuchyriu dobre vetrajte.

Dvierka spotrebica sa chvilku po spusteni funkcie
zablokuju. Na displeji sa zobrazi potvrdzujuca
sprava a symbol ®.

Po skonceni Cistenia zaznie zvukovy signal.

Na displeji sa zobrazi doba ¢istenia 00m 00s.
Stlag¢enim tlac¢idla on/off O spotrebi¢ vypnete.
Dvierka spotrebi¢a mézete otvorit’ po ich
odblokovani, ked’ prestane symbol & svietit.

Odlozenie ¢asu ukoncenia

Cas ukonéenia mézete posunut smerom spat.
Pred spustenim stlacte textové pole ,Ukoncenie”
a oto¢nym voli¢om nastavte ¢as ukoncenia

na neskor.

Po spusteni spotrebié¢ vy¢kava. Cas ukonéenia uz
nie je mozné nastavit’.

Funkcia Cistenia sk

Zmena a prerusenie

Po spusteni stupen Cistenia uz nie je mozné
zmenit'.

Pokial chcete funkciu Cistenia prerusit, spotrebic
stlatenim tla¢idla on/off O vypnite. Tlag¢idlom
Start/stop D rezim uz nemdzete prerusit.

Kym na displeji svieti symbol & blokovania dvierok,
nie je mozné dvierka spotrebica otvorit..

Po ukonceni Cistenia

Hned’ ako priestor na pecenie vychladne,
vytrite vytvoreny popol z priestoru na pecenie,
z prislusenstva a z blizkosti tesnenia dvierok
vlhkou handri¢kou.

Vlhkou handrickou ocistite teleskopické vysuvy.
Potom vsetky teleskopické vysuvy niekolkokrat
vysufite a znovu zasunte. Po Cisteni mézu byt
teleskopické vysuvy rézne zafarbené. To nema
vplyv na funkénost’ spotrebica.

Upozornenie

m  Pocas Cistenia sa moZe vnutorna strana krytu
dvierok zafarbit’. Ide o bezny jav a nema vplyv
na funkciu spotrebica. Zafarbenie je mozné
odstranit’ pomocou Cistiaceho prostriedku
na nehrdzavejucu ocel.

® Hrubé necistoty mézu na smaltovanych
povrchoch zanechat’ biele kvrny. Ide
o zvy$ky jedla a Skvrny nemaju vplyv
na funkcnost spotrebica. Podla potreby
je mozné skvrny odstranit’ kyselinou
citrénovou.

Odstranenie vodného kameia
Aby bol vas spotrebi¢ funkény, musite v nom
pravidelne odstranovat vodny kamen.

Odstranenie vodného kamena sa robi vo viacerych
krokoch. Z hygienickych dévodov sa musi
odstranenie vodného kamena vykonat az do konca,
kym budete méct spotrebi¢ znovu pouzivat.
Proces odstranenia vodného kamena trva

cca 70 = 90 minut.

®  QOdstranenie vodného kamena trva
cca 55 - 70 minut, potom vyprazdnite nadrzku
na vodu a znovu ju naplite.

®  Prvy oplach trva cca 6 = 9 minut, potom
vyprazdnite nadrzku na vodu a znovu ju
naplnte.

® Druhy oplach trva cca 6 = 9 minut, potom
vyprazdnite nadrzku na vodu a znovu ju
naplnte.

Pokial sa odstranenie vodného kamena prerusi

(napr. v désledku vypadku prudu alebo vypnutim

spotrebica), po zapnuti spotrebi¢ poZaduje dvojity

oplach. Spotrebi¢ zostane po ukonceni druhého

oplachu zablokovany pre dalSiu prevadzku.

Pocetnost odstrariovania vodného kamena zavisi
od tvrdosti pouzivanej vody. Pokial ste vyuzili rezim
pary patkrat alebo menej casto, hlasenie

na spotrebici vas upozorni na potrebu vykonat’
odstranenie vodného kamena. Pocet zostdvajucich
rezimov sa zobrazi po zapnuti spotrebica. Vdaka
tomuto hldseniu mate ¢as sa na odstranenie
vodného kamena pripravit.
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Spustenie

Pozor!

®  Poskodenie spotrebic¢a: Na odstranenie
vodného kamena pouzivajte iba nami
odporucané tekuté prostriedky na odstranenie
vodného kamena. Doba pésobenia pocas
odstranovania vodného kamena je
prispésobena tymto prostriedkom. Iné
prostriedky na odstranenie vodného kamena
by mohol spotrebi¢ poskodit. Prostriedok na
odstranenie vodného kamenia, obj. ¢. 311 680.

®  Roztok na odstranenie vodného kamena: Roztok
alebo prostriedok na odstranenie vodného
kamena nepouzivajte na Cistenie ovladacieho
panelu alebo inej citlivej plochy. Mohlo by déjst’
k ich poskodeniu. Pokial sa prostriedok na tieto
plochy dostane, okamzite ho umyte vodou.

Pokial ste pred odstrariovanim vodného kamena
vyuzivali rezim pary, spotrebi¢ najprv vypnite, aby sa
z parného systému odcerpala zvyskova voda.

1. Roztok na odstranenie vodného kamera
ziskate zmiesanim 400 ml vody a 200 ml
prostriedku na odstranenie vodného kamena.

. Stlacte tlacidlo on/off ©.

. Vyberte nadrzku na vodu a naplfite ju roztokom
na odstranenie vodného kamena.

. Nadrzku naplnenu roztokom na
odstranenie vodného kamena celkom zasurnite.

. Zavrite ovladaciu plochu.

. Stlacte pole menu. Na displeji
sa zobrazi prehlad rezimov.

. Dotknite sa textového pola ,Cistenie®.

. Dotknite sa textového pole ,,Odstranenie
vodného kamena“. Na displeji sa zobrazi ¢as
Cistenia. Dobu cCistenia nie je mozné zmenit.

9. Stladenim tlacidla $tart/stop D rezim spustite.
Odstranenie vodného kamernia sa spusti. Na
displeji je mozné sledovat plynicu dobu cistenia.
Po ukonc&eni ¢istenia zaznie zvukovy signal.

[N

oo b

© ~N

Prvy oplach

1. Otvorte ovladaci panel.

2. Vyberte nadrzku na vodu, dékladne ju
vyplachnite, naplite ju vodou a opét’ ju zasunte.

3. Zavrite ovladaci panel.

4. Stlagenim tlacidla $tart/stop D rezim spustite.
Spotrebic spusti oplach.
Po ukonceni zaznie zvukovy signal.

Druhy oplach

1. Otvorte ovladaci panel.

2. Vyberte nadrzku na vodu, dokladne ju
vyplachnite, naplite ju vodou a opat’ ju zasurnite.

3. Zavrite ovladaci panel.

4. Stlacenim tlacidla tart/stop D rezim spustite.
Spotrebic spusti oplach.

Po ukonceni zaznie zvukovy signal.

Dokoncenie Cistenia

1. Otvorte ovladaci panel.

2. Vyprazdnite a vysuste nadrzku na vodu.

3. Stlacenim tlacidla on/off D spotrebié vypnete.
Odstranenie vodného kamena je ukoncené
a spotrebic je mozné opat pouzivat.
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Susenie

Po pouziti spotrebi¢ celkom vysuste, aby v iom
nezostala Ziadna vlhkost'

Spustenie susenia

Pocas susenia sa priestor na pecenie spotrebica
zahrieva, aby sa vlhkost' vnutri priestoru na pecenie
vyparila. Po skonceni su$enia otvorte dvierka
spotrebica, aby sa para mohla zo spotrebic¢a dostat’
von.

Pozor!

Poskodenie smaltu: Pokial je v priestore na pecenie
voda, nespustajte ziadny rezim. Pred spustenim
vodu z priestoru na pecenie vysuste.

1. Spotrebi¢ nechajte vychladnut.

2. Vacsie necistoty z priestoru na pecenie
odstrante a vytrite vlhkost' zo spodnej Casti
priestoru na pecenie.

3. Podla potreby stlaéenim tlaéidla on/off
O spotrebi¢ zapnete.

4. Stlacte pole menu. Na displeji sa
zobrazi prehlad rezimov.

5. Dotknite sa textového pola ,Cistenie“.

6. Dotknite sa textového pola ,Susenie®.
Zobrazi sa doba susenia. Dobu
su$enia nie je mozné menit’.

7. Stlagenim tlacidla $tart/stop D rezim spustite.
Susenie sa spusti a po 10 mindtach sa
automaticky ukonci.

8. Dvierka spotrebica otvorte a nechajte
1-2 minuty otvorené, aby sa z priestoru
na pecenie vzniknutd vihkost’ mohla dostat’
von.

Susenie priestoru na pecenie ruc¢ne

. Nechajte spotrebic¢ vychladnut.

. Odstrante necistoty z priestoru na pecenie.

. Priestor na pecenie vysuste hubkou.

. Dvierka spotrebi¢a nechajte otvorené pocas
1 hodiny, aby mohol priestor na pecenie celkom
vyschnut.
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Zavesné rosty

Vas spotrebi¢ zostane dlho pekny a funkény, pokial
ho budete udrziavat' v Cistote. V nasledujucej
kapitole vam vysvetlime, akym spésobom spravne
zavesné rosty vysadit, aby ste ich mohli vycistit’.

Vysadenie a nasadenie zavesnych rostov

A Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!
Zavesné rosty su po pouziti velmi hortice. Nikdy sa
nedotykajte zavesnych rostov. Spotrebi¢ nechajte
vzdy vychladnut. Udrzujte deti mimo dosahu
spotrebica.

Vysadenie zavesnych rostov

1. Prednu Cast' zavesnych rostov zatlacte hore a,
a vysadte ich b (Obréazok H).

2. Potom posurite celé zavesné rosty smerom
dopredu @ a vysadte ich o Obrazok H ).

V
=

=

Z4avesné rosty vycistite umyvacim roztokom
a hubkou.
Na zaschnuté necistoty pouzite kefu.

Nasadenie drziakov zavesnych rostov

Pokial sa drziaky rostov nepodarili spravne
nasadit’, znovu ich pripojte spravnym spésobom.

1. Predné a zadné drziaky rostov sa lisia (Obrazok H).
2. Predné haciky na drziakoch vlozte do horného
otvoru a, pootocte ich trochu do strany, potom
ich zaveste dole a natoéte do rovnej polohy b
(Obréazok H).

Z4avesné rosty

3. Zadné haciky drziakov zaveste do horného
otvoru a, a potom zatla¢te do spodného
otvoru b (Obréazok H).

3
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Zavesenie drziakov zavesnych rostov

Pri zaveseni dbajte na to, aby Sikma strana
drziakov bola hore

Drziaky rostov sa vesaju doprava alebo dolava.
Teleskopické vysuvy sa vysuvaju dopredu.

[

. Drziak zavesného rostu najskor zaveste vzadu
hore a potom dole @ a posurite
dopredu b (Obrazok H).

. Potom drziak zaveste vpredu a, a zatlacte
dole b (Obrazok B ).

N
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Dvierka spotrebic¢a

Vas spotrebic¢ zostane dlho pekny a funkény,
pokial ho budete spravne udrziavat'v Cistote.
V nasledujucej kapitole najdete popis, akym
sposobom vysadit’ dvierka spotrebica, aby ste
ich mohli vycistit'.

Vysadenie a nasadenie dvierok
Vlozka krytu dvierok spotrebica z nehrdzavejucej
ocele méze zmenit farbu.

1. Dvierka spotrebic¢a trochu otvorte.
2. Zatlacte na kryt vlavo a vpravo (Obrazok H).
3. Snimte kryt (Obrazok H).

Dvierka spotrebi¢a opatrne zavrite.

Upozornenie: Vlozku krytu z nehrdzavejucej
ocele vycistite Cistiacim prostriedkom
na nehrdzavejucu ocel. Ostatné Casti krytu
dvierok ocistite umyvacim roztokom a mékkou
handri¢kou.

4. Dvierka spotrebica opat’ trochu otvorte.
Nasadte kryt na dvierka a zatla¢te ho, az
zacujete zacvaknutie (Obrazok H).

N

5. Zavrite dvierka spotrebica.

Vysadenie a nasadenie skla dvierok
Pre dokladnejsie vycistenie mozete vysadit’ sklo
dvierok spotrebica.

Vysadenie skla dvierok

1. Dvierka spotrebica trochu otvorte.
2. Zatlacte na kryt vlavo a vpravo (Obrazok H).

3. Snimte kryt (Obrazok H).

4. Uvolnite a vyberte skrutky na dvierkach
spotrebi¢a vlavo a vpravo (Obrazok H).
5. Predtym, ako dvierka opét’ zavriete, privrite
do nich niekolkokrat zloZzenu kuchynsku utierku
(Obrazok E). Vyberte predné sklo smerom hore
3 ploloite ho na rovnu plochu drzadlom smerom
ole.

6. Zatlacte oba drziaky hore na medziskle smerom
hore, neskladajte ich (Obrazok B). Dvierka drzte
jednou rukou a vysadte ich.

Skla dvierok vycistite Cistiacim prostriedkom
na sklo a makkou handrickou.

A Varovanie - Nebezpecenstvo tazkého
poskodenia zdravia!

Po odskrutkovani skrutiek nie je uz bezpecnost’
spotrebica garantovana. Z rury na pecenie

méze unikat mikrovinna energia. Skrutky nikdy
celkom neodskrutkovavajte.



Neodskrutkovévajte Styri Cierne skrutky (Obrazok @).

[H »
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A Varovanie

Nebezpecenstvo Urazu!

m Poskriabané sklo dvierok spotrebica moze
prasknut. Nepouzivajte $krabky na sklo, ostré
alebo brusne Cistiace prostriedky.

®  Pri otvarani a zatvarani dvierok sa panty dvierok
spotrebi¢a pohybuji a mézu sa medzi ne
priskripnut’ prsty. Nedotykajte sa pantov dvierok.

Nasadenie skla dvierok

Pri nasadzovani vnutorného skla dvierok dbajte

na to, aby Sipka bola v pravej hornej ¢asti dvierok

a suhlasila so $ipkou na rure.

1. Nasadte spodnu Cast’ predného skla do drziaka
(Obrazok H), vrch skla zatlacte na svoje miesto.

2. Oba drziaky zatlacte smerom dole (Obrazok H ).

Vs

3. Zasunte spodnu cast predného skla
do drziakov (Obrazok H).

4. Prednu Cast dvierok nasadte, aby oba
haciky boli naproti otvorom (Obrazok H).

Dvierka spotrebica sk

5. Prednu cast dvierok dole pritlacte, kym
pocutelne nezaklapne (Obrazok H).

6. Dvierka spotrebica zlahka otvorte a odstrante
kuchynsku utierku.

7. Znovu zaskrutkujte obe skrutky na lavej a pravej
strane.

8. Nasadte kryt a pritlac¢te ho, kym pocutelne

nezaklapne (Obrazok @).

//

9. Zavrite dvierka spotrebica.

Pozor!
Priestor na pec¢enie pouzivajte az po riadnom
nasadeni sklenenych vyplni dvierok.
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Odstranenie drobnych zavad svojpomoci
Casto mozete technické poruchy spotrebica

Co robit’ v pripade

poruchy? jednoduchym sposobom opravit’ aj vy.

o . o Ak nie je pokrm pripraveny podla vasich predstav,
Pokial’ sa vyskytne porucha, Casto ide iba na konci tohto navodu na pouZitie najdete velké
o mali¢kost. Skér, ako zavolate zakaznicky mnozZstvo tipov a pokynov na pripravu réznych
servis, pokuste sa poruchu odstranit pomocou pokrmov. —», Testované pre vds v nasom
nasledujucej tabul'ky. kuchynskom $tudiu“ strana 47
Porucha Mozna pri¢ina RieSenie/Rada
Spotrebi¢ nefunguje. Chybna poistka. Skontrolujte, ¢i je poistka v poistkovej skrini v poriadku.

Vypadok pridu. Skontrolujte, ¢i funguje svetlo v kuchyni, prip. iné spotrebice.
Na displeji sa zobrazi sprava: Vypadok pradu. Znovu nastavte jazyk a ¢as.
»Jazyk neméina“.
Pokial je spotrebi¢ vypnuty, Pokial je spotrebi¢ vypnuty, Zmente nastavenie Casu v zakladnom nastaveni.
na displeji sa nezobrazi ¢as. na displeji sa nezobrazi ¢as.
Dvierka spotrebica nie je Je aktivovana detska Detsku poistku deaktivujte stlacenim c= na cca 4 sekundy.
mozné otvorit. poistka. Detsku poistku je mozné vypnut v zakladnom nastaveni.
Dvierka spotrebica nie je mozné Dvierka spotrebica Nechajte priestor na pecenie vychladnut, az symbol & zhasne.
otvorit,, na spotrebici sa blokuje funkcia Cistenia.
zobrazuje symbol &.
Spotrebi¢ nehreje, na displeji Spotrebi¢ sa nachadza Vypnite poistky v poistkovej skrini, a potom za 3 minuty vypnite rezim
svieti symbol [Z1. v rezime Demo. Demo v zakladnom nastaveni.
Otocny voli¢ vypadol. Otocny voli¢ nahodne Otocny voli¢ je mozné vysunit. Jednoducho ho je mozné vratit' spat’
vypadol. do svojho ulozenia, zatlacte ho na svoje miesto, az zaklapne a znovu
s nim mozete otacat.
Otocnym volicom je mozné Pod oto¢ny voli¢ sa dostali ~ Otocny voli¢ je mozné vysunit. Jednoducho ho vysurite von z jeho
tazko otacat’. necistoty. uloZenia alebo ho na okraji zatlacte tak, aby vyskocil a mohli ste ho
uchopit’.

Otocny voli¢ a jeho ulozenie opatrne umyte mokrou handri¢kou

a umyvacim roztokom. Makkou handrickou utrite. Nepouzivajte ostré
alebo drsné pripravky. Nenechavajte odmocit' alebo umyvat' v umyvacke
riadu.

Otocny voli¢ prili§ ¢asto nevyberajte, aby jeho uloZenie zostalo stabilné.

Home Connect riadne nefunguje. Chod'te na www.home-connect.com

Rezim s vyuzitim pary alebo Nadrzka na vodu je prazdna. Naplnite nadrzku na vodu.

odstranem’e vodneho kamena Ovladaci panel je otvoreny. ~ Zavrite ovladaci panel.

sa nespusti alebo dalej - S . = < - - -
nepokracuje. Rezim odstranenia vodného Dokoncite odstrafiovanie vodného kamena.

kamena zablokoval rezim
s vyuzitim pary.

Chybny snimac. Zavolajte zakaznicky servis.

Spotrebi¢ vas vyzyva na oplach. Pocas odstrafiovania Znovu spotrebi¢ spustite a vykonajte dvojity oplach.
vodného kamena sa
prerusila dodavka
elektrického pridu alebo sa
spotrebic vypol.

Spotrebi¢ .vés vyzyva na Tvrdost' vody je nastavena  Odstrdnite vodny kamef.

odstranenie vodného kamena bez  na prili$ nizku hodnotu. Skontrolujte nastavenu tvrdost vody a prip. ju upravte.

toho, aby sa zobrazil ¢as Cistenia.

Tlacidla blikaja. Normalny jav v dosledku Hned' ako sa skondenzovana voda odpari, tlaidla prestanu blikat.

skondenzovanej vody
na ovladacom paneli.

Vysledny pokrm po peceni Bola zle zvolena intenzita ~ Zvolte vyssiu alebo nizsiu intenzitu pary.
s pridavnou parou je prili§ pary.
suchy alebo prili§ vihky.
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Zobrazi sa hlasenie ,Naplite Ovladaci panel je otvoreny.

Zavrite ovladaci panel.

nadrzku na vodu®, napriek tomu,

Nadrzka na vodu
Ze v nadrzke voda je.

nezacvakla.

Zacvaknite nadrzku na vodu.
—> ,Para“strana 21

Chybny snimac.

Zavolajte zakaznicky servis.

Nédrzka na vodu spadla.
V désledku padu sa Casti
vnutri nadrzky na vodu

uvolnili, nadrzka netesni.

Objednajte si novl nadrzku na vodu.

Ovladaci panel na vybratie Zastrcka nie je

Pripojte spotrebic k sieti.

Skontrolujte, ¢i funguju ostatné kuchynské spotrebice.

nadrzky nie je mozné zapojena.
otvorit. Vypadok elektrického pridu.
Chybna poistka.

Skontrolujte, ¢i je poistka v poistkovej skrini v poriadku.

Senzor pola & je
poskodeny.

Zavolajte zakaznicky servis.
Podla potreby vyprazdnite nadrzku na vodu: dvierka spotrebica
otvorte, vpravo a vlavo panel dole uchopte a vytiahnite ho.

Vodna para sposobuje pri
mrazenych potravinach
studeny/teply efekt.

Pri peceni sa ozyva bublavy zvuk.

Ide o bezny jav.

Pre zvoleny rezim je
priestor na pecenie prilis
horuci.

Spotrebic¢ sa nespusti a na
displeji sa zobrazi hlasenie
LPriestor na pecenie prilis
horuci*

Nechajte priestor na pecenie vychladnut a znovu rezim spustite.

A Varovanie - Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom!!

Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy smie
vykonavat' a poskodeny napdjaci kabel smie vymenit’
iba nami vyskoleny servisny technik. Pokial je
spotrebi¢ poskodeny, odpojte ho od elektrickej
siete alebo vypnite poistku v poistkovej skrini.
Zavolajte zakaznicky servis.

Chybné hlasenia na displeji

Pokial sa na displeji zobrazi hlasenie zac¢inajlce
pismenom ,,D“ alebo ,,E“, napr. DO111 alebo
EO111, spotrebic stlacenim tlacidla

on/off @ vypnite a znovu zapnite.

Ak ide o jednorazovu poruchu, hlasenie zmizne.
Pokial’ sa chybné hlasenie zobrazi znovu, zavolajte
zakaznicky servis a oznamte mu presné znenie
chybného hlasenia.

Maximalna doba tpravy

Vas spotrebi¢ prevadzku automaticky ukon¢i, pokial
dobu Upravy nenastavite a pokial po dlhsiu dobu
nedos$lo k Ziadnej zmene nastavenia.

Maximalna mozna dizka Upravy zavisi od nastavenia
zvoleného rezimu.

Maximalna doba tpravy sa dosiahla

Na displeji sa zobrazi hlasenie, ze prevadzka bude
automaticky ukonc¢ena. Potom sa prevadzka prerusi.
Aby ste v danom rezime mohli dalej pokracovat’,
stlacte akékolvek pole na displeji alebo pootocte
oto¢nym voli¢om.

Pokial spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho stla¢enim
tlagidla on/off ©.

Tip: Aby nedoslo k automatickému vypnutiu
spotrebica, napr. pri velmi dlhej dobe Upravy
pokrmu, nastavte dobu Upravy. Spotrebi¢ bude
hriat, kym tato doba neuplynie.

Osvetlenie v priestore na pecenie

Priestor na pecenie vasho spotrebica je osvetleny
jednou Ziarovkou alebo niekolkymi LED Ziarovkami
s dlhou Zivotnostou.

Pokial by bola LED Ziarovka alebo skleneny kryt
napriek tomu chybny, zavolajte zakaznicky servis.
Odstranit kryt Ziarovky je zakazané.
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Zakaznicky servis

Pokial potrebujete opravit va$ spotrebic, nas
zdkaznicky servis je vam vzdy k dispozicii.
Najprv sa vzdy pokusime najst vhodné riesenie,
aby sme sa vyhli zbyto¢nym ndvstevam
servisnych technikov.

E-Nr.a FD

Pokial nas zakaznicky servis budete kontaktovat’
telefonicky, vzdy uvedte Uplné oznacenie produktu
(E-Nr.) a vyrobné ¢islo(FD), aby sme vam mohli
poskytnut’ kvalifikovani pomoc. Typovy Stitok

s Cislami najdete po otvoreni dvierok spotrebica.
Pokial vas spotrebi¢ disponuje funkciou pary, typovy
stitok najdete na pravej strane za ovladacim
panelom.

@ | E-Nr FD: Z-Nr. |

Type:

Aby ste sa vyhli dlhému hladaniu, moézete si tieto
udaje o vasom spotrebici a telefonne Cislo
na zakaznicky servis zaznamenat’ tu:

E-Nr. FD.

Zakaznicky servis ©&

Upozornujeme vas, Ze navsteva servisného technika
z dévodu chybne obsluhy nie je bezplatna, napriek
tomu, Ze je spotrebi¢ v zaruénej lehote.

Doverujte kompetentnosti vyrobcu a mozete si byt’
isti, Ze oprava vyskolenymi servisnymi technikmi,
ktori maju k dispozicii origindlne nahradné diely,
bude vykonana odborne.
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B3 Pokrmy

V rezime ,,Pokrmy“ mozete pripravovat rézne
druhy pokrmov. Spotrebi¢ vyberie optimalne
nastavenie na pripravu vami zvoleného pokrmu.

Aby ste dosiahli dobry vysledok, nesmie byt priestor
na pecenie pre zvoleny pokrm prili$§ horuci. Pokial'
by sa tak stalo, na displeji sa zobrazi upozornenie.
Priestor na pecenie nechajte vychladnut a spustite
spotrebic¢ znovu.

Upozornenia pre nastavenia

= Vysledok Upravy pokrmu zavisi od kvality
potraviny a velkosti a typu pouzitej nadoby. Pre
optimalny vysledok pouzivajte iba neskodné
potraviny a chladené maso. Hlboko zmrazené
potraviny pouzivajte iba priamo z mraznicky.

= Pri niektorych pokrmoch spotrebi¢ navrhne
teplotu, druh ohrevu a dobu Upravy. Teplotu
a dobu Upravy moézete zmenit' podla vlastnych
potrieb.

= Pri niektorych pokrmoch je nutné zadat ich
hmotnost. Vzdy uvedte celkovi hmotnost, pokial
spotrebi¢ nevyzaduje inak. V tychto pripadoch
nastavi spotrebic ¢as a teplotu za vas.
Nastavit' hmotnost’ mimo mozného rozsahu
hmotnosti nie je mozné.

= Pri peceni pokrmov, pri ktorych spotrebi¢ sam
nastavi vhodnu teplotu, méze teplota dosahovat’
az 300 °C. Dbajte na to, aby ste pouzili
ohnovzdorny riad.

= Pri Uprave pokrmov vam spotrebi¢ poskytne
prislusné rady, napr. tykajuce sa pouzitej nadoby,
urovne vsunutia plechu alebo doplnenia tekutiny
pri Uprave masa. Pri niektorych pokrmoch je
pocas Upravy nutné pokrm zamies$at alebo otocit.
Tato informacia sa na displeji zobrazi ihned’
po spusteni. Neskdr vas zvukovy signal upozorni
na premiesanie pokrmu.

= Pokyny na pouzitie vhodného riadu a tipy a triky
na Upravu pokrmov najdete na konci tohto
navodu na pouzitie. — ,Testované pre vds
v nasom kuchynskom Studiu“ strana 47

Mikrovinny ohrev

Pri Uprave niektorych pokrmov spotrebic
automaticky spusti mikrovinny ohrev. Mikrovinny
ohrev znizuje dobu Upravy takmer o polovicu.
Spotrebic vas upozorni na to, aky vhodny riad zvolit.
V kapitole Mikrovinny ohrev najdete informacie

o vhodnom riade. —,Mikrovinny ohrev* strana 25



Para

Pri niektorych pokrmoch sa automaticky aktivuje
para. V8eobecné informdcie k rezimu pary najdete
v prislusnej kapitole — ,,Para“ strana 21.

A Varovanie - Nebezpecenstvo oparenia!

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a moéze von unikat’
horuca para. Para nemusi byt viditelna, zavisi od
teploty. Pri otvarani dvierok nestojte prili$ blizko
pri spotrebici. Dvierka spotrebica otvarajte
opatrne. Udrzujte deti mimo dosahu spotrebica.

Teplotna sonda

Pri niektorych pokrmoch mézete pouzit teplotnu
sondu. Hned' ako ste teplotnu sondu vlozili do
spotrebica, ponuka sa vam k dispozicii Uprava iba
tych pokrmov, ktoré su na pouzitie teplotnej sondy
vhodné. Teplotu priestoru na pecenie a teplotu
vnutri pokrmu moézete zmenit.

— ,Teplotnd sonda“ strana 27

Vol'ba pokrmu
Pokrmy sa delia podla jednotnej $truktury na:
= Kategoria

= Druhy potravin
= Pokrm

V nasledujlcej tabulke su uvedené kategorie
a prislusné potraviny. Pri potravine najdete
jeden alebo viac pokrmov.

Kategoria Pokrmy

Muéniky

Cukrovinky
Chlieb, mugniky, Kolace
pizza Chiieb

Zemle

Pikantné kolace, pizza, quiche

Nakyp, pikantny, cerstvé, varené
ingrediencie

Lasagne, Cerstvé

Gratinované zemiaky, surové
ingrediencie, vySka max. 4 cm

Nakyp, sladky, Cerstvy
Soufflé v jednotlivych formickach
Pizza
Nakypy
Pokrmy zo zemiakov
Hydina, Ryby
Zelenina
Kurca
Hydina Kacica, Hus
Morka

Nakypy, soufflé

Hiboko zmrazené
potraviny

Pokrmy sk

Kategoria Pokrmy

Bravéové méso

Hovadzie méso

Telacie médso

Jahnacie maso

Divodina

Pokrmy z médsa

Ryby

Rybie filety

Zapeceny pokrm so zeleninou
Gratinovana zelenina
Pecené zemiaky, rozpolené
Pecené zemiaky, celé
Zelenina

Menu

Pecivo

Prilohy

Chlieb, zemle

Mucniky

Maso, Hydina

Ryby

Maso

Ryby

Zelenina

Regeneracny
ohrev, zapekanie

Rozmrazovanie

Senzor pecenia

Vas spotrebi¢ disponuje senzorom pecenia.
Senzor sa automaticky spusti, pokial
vyberiete pokrm z nasledujucej kategorie:

Kategoria Druhy potravin Pokrmy
Muénik na plechu
na pecenie
Mdcniky Mucniky v pekaci
Bublanina
Mucniky
Muéniky, chlieb, Muéniky, kolace z Ilst'koveho cesta
pizza Muffiny
Kolace z kysnutého
cesta
Pikantné pecivo,
Pikantné quiche
pecivo, pizza, Pizza
quiche

Francuzsky kola¢

Spotrebi¢ prevezme vsetko riadenie a automaticky
reguluje priebeh pecenia, dalSie nastavenia nie je
potrebné vykonavat'.

Hned’ ako je pokrm hotovy, spotrebi¢ sa sam vypne
a zaznie zvukovy signal. Doba Upravy priblizne
suhlasi s dobou uvedenou v recepte a nezobrazi sa.
Senzor na pecenie je mozné spustit' az

po vychladnuti priestoru na pecenie.

Pri d'al$ej kategorii muénika sa senzor pecenia
nespusti. Spotrebi¢ vam ponukne uz vyskusané
nastavenie a vy mate moznost’ nastavenie menit.
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Vhodné st formy na pecenie z kovu tmavej farby.
Nepouzivajte silikonové prislusenstvo. Senzor
pecenia sa moze poskodit.

Senzor pecenia je aktivny, kym je na displeji
zobrazené hlasenie ,,Neotvarajte dvierka“.
Neotvarajte dvierka spotrebica, nastavenie by bolo
prerusené. Spotrebi¢ pontkne pokrm dopiect.
Spotrebic¢ dalej ohrieva a vy mézete zmenit’
odporuc¢anut dobu Upravy. Na priebeh pecenia
musite dozerat'.

Nastavenie pokrmu

Systém vas az do konca navedie k celému

nastaveniu zvoleného pokrmu.

Na postupenie do dalSieho kroku pouzivajte

otocny volic.

1. Stlacte pole menu.
Na displeji sa zobrazi prehlad rezimov.

2. Stlacte textové pole ,,Pokrmy*.
Na displeji sa zobrazi kategoria.

3. Stlacte pozadovanu kategoriu. Zobrazia sa
prislusné druhy pokrmov v danej kategorii.

4. Stlacte pozadovany druh pokrmu.
Zobrazia sa jednotlivé pokrmy.

5. Stlacte pozadovany pokrm.
Na displeji sa zobrazi nastavenie na Gpravu
daného pokrmu. Nastavenia pri mnohych
pokrmoch si mézete podla predstav zmenit.
Pri niektorych pokrmoch musite nastavit’
hmotnost’ potravin.
Tip: Stlacenim textového pola ,Tip“ sa zobrazi
informacia o vhodnom riade a dUrovni vkladania
do priestoru na pecenie.

6. Stlacenim tlacidla $tart/stop D reZim spustite.

Na displeji je mozné sledovat’ plynucu dobu Upravy.

Spotrebic¢ za¢ne hriat.

Po uplynuti doby upravy sa ozve zvukovy signal.
Spotrebic prestane hriat’

Pokial je pokrm hotovy, vypnete spotrebic
stladenim tlagidla on/off .

Po ukonceni doby pecenia

Pokial nie ste s vysledkom pecenia spokojni,

pri niektorych pokrmoch je mozné po ukonceni
doby upravy pokrm dopiect’.

Na displeji sa zobrazi otazka, ¢i si prajete pokrm
dopiect. Pokial si zvolite tito moznost, stlacte
textové pole ,Dopiect™. Na displeji sa zobrazi
odporuc¢ana doba na dokoncenie upravy pokrmu,
dobu vdak mézete zmenit'. Tlacidlom Start/stop D
rezim spustite.

Upozornenie: Dopekanie moZete podla priania
pouzivat' aj niekolkokrat za sebou.

Pokial ste s vysledkom pecenia spokojni,
stlacte textové pole ,Ukoncené”.

Stlacenim tlagidla on/off O spotrebi¢ vypnete.
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Posunutie ukoncenia doby tpravy pokrmu

Pri niektorych pokrmoch mézete nastavit’ dobu
ukoncenia Upravy pokrmu. Pred spustenim stlacte
textové pole ,Ukoncenie“ a oto¢nym volicom
posurite dobu na neskor.

Po spusteni spotrebic¢ vy¢kava. Dobu ukoncenia
uz nie je mozné zmenit.

Zmena a prerusenie

Po spusteni nie je mozné uz nastavenie

zmenit'.

Ak chcete rezim prerusit, spotrebic vypnite

stlacenim tlacidla on/off . Tlagidlom $tart/stop D
znovu rezim vypnete.



Bl Testované pre vas
v naSsom kuchynskom
studiu
Tu najdete vyber pokrmov a optimalne nastavenie
na ich upravu. UkdZzeme vam, aky druh ohrevu a aka
teplota su pre vas pokrm najvhodnejsie. Ndjdete tu
informacie tykajuce sa vhodného prislusenstva
na pouzitie. Dozviete sa tiez, do akej urovne pokrm
v priestore na pecenie zasunut. Dostanete tipy

tykajuce sa vhodného riadu a sposobov Upravy
pokrmov.

Upozornenie: Pri Uprave pokrmov sa v priestore

na pec¢enie méze hromadit para. Vas spotrebic je
energeticky Usporny a pocas prevadzky odvadza von
len malé mnozstvo tepla. Na zaklade velkych
teplotnych rozdielov sa méze hromadit’ medzi
vnutornym priestorom rury a jej vonkaj$imi ¢astami
(na dvierkach, ovladacom paneli alebo susediacom
nabytku) zrazena voda. Ide o celkom bezny

a fyzikalne dolozeny jav. Mnozstvo skondenzovanej
vody mozete zmiernit predhrievanim rury alebo
pomalym otvaranim dvierok. V rezime pridanej pary
je nutné, aby sa v priestore na pecenie tvorilo velké
mnozstvo pary. Po vychladnuti priestor na pecenie
vytrite handri¢kou do sucha.

Nepouzivajte silikonové formy
Pre optimalny vysledok pecenia
odporucame pouzit’ tmavé kovové formy
na pecenie.

Pozor!

Nepouzivajte silikdnové formy na pecenie,
pripadne prislusenstvo alebo félie s obsahom
silikonov. Senzor pecenia by sa mohol poskodit.
Vynimka: Mo6Zete pouzit teplotnt sondu, pokial
je pribalena.

Kolace a cukrovinky

Vas spotrebi¢ ponika mnozstvo rezimov

na pripravu mucnikov a cukroviniek.

V tabulke nastaveni ndjdete optimalne

nastavenie na pripravu mnohych pokrmov.

Dbajte na pokyny vyrobcu v kapitole tykajucej sa
kysnutia cesta.

Pouzivajte iba originalne prisluSenstvo ur¢ené

pre vas spotrebic. Toto prislusenstvo je optimalne
prispésobené priestoru na pecenie a prevadzkovym
rezimom.

Pecenie s mikrokombi

Pokial pe¢enie kombinujete s mikrovinnym
ohrevom, dobu Upravy tym vyznamne skratite.

Na mikrovinny ohrev pouzivajte vhodny tepelne
odolny riad. Dbajte na pokyny tykajuce sa
mikrovinného ohrevu a volby vhodného riadu
uvedené v kapitole — ,Mikrovinny ohrev*
strana 25.

Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

V kombinovanom rezime mézete pouzivat bezné
kovové formy na pecenie. Pokial' medzi formou

na pecenie a rostom vznikaju iskry, skontrolujte, i
je vonkajsia Cast formy Cista. Zmente polohu formy
na roste. Pokial to nepomoéze, pokracujte v peceni
bez mikrokombi. Doba pecenia bude dlhsia.
Pokial pouzivate formy z umelej hmoty, keramiky
alebo zo skla, doba Upravy uvedend v tabulke
nastavenia sa skrati. Muc¢nik sa zo spodnej strany
pecie menej intenzivne.

Pri kombinovanom rezime je mozné pouzit' iba
jednu uroven vkladania pokrmu do priestoru

na pecenie.

Pecenie s pridavnou parou

Niektoré pecivo (napr. z kysnutého cesta)
pri pouziti pridavnej pary ziska chrumkavu
korku a leskly povrch. Pec¢ivo sa menej vysusi.

Pecenie s pridanou parou je mozné iba

na jednej trovni.

Niektoré pokrmy je nutné piect’ vo viacerych
krokoch. Tie st uvedené v tabulke.

Uroven vkladania pokrmu do priestoru
na pecenie

Pouzite nasledujuce Urovne vkladania:

Pecenie na jednej Grovni
Na pecenie na jednej Grovni pouzivajte nasledujice
urovne vkladania:

= vysoké mucniky: Uroven 2
® nizke mucniky: Uroven 3

Pokial pouzivate druh ohrevu 4D horuci vzduch,
potom si mézete zvolit' Urovne 1, 2, 3 alebo 4.

Pecenie na viacerych urovniach
Pouzite druh ohrevu 4D horuci vzduch. Niekolko
plechov alebo foriem s pecivom vloZzenych
do priestoru na pecenie sucasne, nemusi byt’
hotové v rovhakom okamihu.
Pecenie na dvoch urovniach:
= univerzalny plech: droven 3
plech na pecenie: Uroven 1
= formy na roste
prvy rost: Uroven 3
druhy rost: droven 1
Pecenie na troch urovniach:
= plech na pecenie: Uroven 5
univerzalny plech: uroven 3
plech na pecenie: Uroven 1

Pecenie na Styroch uUrovniach:
m 4 roSty s papierom na pecenie
prvy rost: Uroven 5
druhy rost: droven 3
treti rost: uroven 2
Stvrty rost: uroven 1

Pripravou viacerych pokrmov sti¢asne mozete

usetrit az 45 percent energie. Formy vkladajte do
priestoru na pecenie vedla seba alebo nad seba.

a7
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Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvo a spravne ho vkladali do priestoru
na pecenie.

Rost

Rost s napisom ,,Microwave* zasurte dovnutra
smerom k dvierkam spotrebi¢a a ohybom dole.
Nadoby a formy vzdy ukladajte na rost.
Univerzalny plech alebo plech na peéenie
Univerzalny plech alebo plech na pecenie zasurite
opatrne az na doraz, skosenim smerom k dvierkam
spotrebica.

Na Stavnaté mucniky pouzivajte univerzalny plech,
aby nedoslo k znecisteniu priestoru na pecenie
pretekajucou ovocnou $tavou.

Formy na pecenie

Najvhodnejsie st tmavé kovové formy.

Biele plechové formy, keramické a sklenené formy
predlZzuju dobu pecenia a pokrm nehnedne
rovnomerne. Pokial také formy na pecenie
pouzivate a zvolite druh ohrevu horny/dolny ohrev,
vloZzte formu na uroven 1.

Pri peceni s pridavnou parou musia byt formy

na pecenie tepelne odolné a odolné proti pare.
Papier na pec¢enie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je

pre zvolenu teplotu vhodny. Papier vzdy upravte
na spravnu velkost.

Odporicané nastavenie

V tabulke najdete optimalne druhy ohrevov na
pecenie rézneho peciva. Teplota a doba Upravy
su zavislé od mnozstva a vlastnosti cesta. Preto
je v tabulkach vzdy uvedené priblizné nastavenie.
Najprv zacnite s niz§imi hodnotami. Nizsia teplota
zaisti rovnomerné prepecenie. V pripade potreby
najblizSie nastavte o nieco vyssiu teplotu.

Prislusenstvo/Riad Uroveri
vkladania

Upozornenie: Dobu Upravy nie je mozné skratit’
nastavenim vyssej teploty. Mucniky alebo
cukrovinky by boli hotové iba na povrchu, vnutri by
neboli prepecené.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie
pokrmov do studeného priestoru na pecenie. Takto
uSetrite az 20 percent energie. Pokial ruru
predhrejete, uvedené Casy pecenia sa tym skratia

o niekolko minut.

Pri niektorych pokrmoch je predhrievanie nutnostou
a je uvedené v tabulke. Pokrm a prisluSenstvo viozte
do priestoru na pecenie az po predhriati.

Pokial chcete piect’ podla vlastného receptu,
orientujte sa podla podobného pokrmu, ktory je

v tabulke uvedeny.

Dodatoc¢né informacie najdete v tipoch na pecenie,
ktoré su uvedené na konci tabulky.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Dosiahnete tym
optimalny vysledok Upravy pokrmu a usetrite az
20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevov:

n 4D hortci vzduch

=[O Horny/dolny ohrev

L] Stupefi Pizza

= [ Intenzivny ohrev

Stupne intenzity pary su v tabulke vyznacené
Cislami:

= 1 =nizka

m 2 =stredna

= 3 =vysokd

Vykon mikro- Intenzita Doba

Druh Teplota D
vinného ohre- pary upravy

(] ve°C

vu vo wattoch v min.

Mucéniky vo forme

Treny mucnik, Forma v tvare venca/ 2 g 150-170 - - 50-70

jednoduchy hranaté forma

Treny macnik, Forma v tvare venca/ 2 160-180 90 - 30-40

jednoduchy hranaté forma

Treny macnik, Forma v tvare venca/ 2 150-160 - 1 50-70

jednoduchy hranaté forma

Treny macnik, jednoduchy,  Forma v tvare venca/ 3+1 140-150 - - 60-80

na 2 Urovniach hranatd forma

Treny mucnik, jemny Forma v tvare venca/ 2 ] 150-170 ° - 60-80
hranata forma

Ovocny kolac z treného Tortova, babovkova 2 =] 160-180 - - 40-60

cesta, jemny forma

Ovocny kolac z treného Tortova, babovkova 2 160-180 90 . 35-45

cesta, jemny forma

Tortovy korpus z treného Tortova forma 3 = 160-180 - - 20-30

cesta

Tortovy korpus z treného Tortova forma 2 150-160 ° 1 25-35

cesta

* predhrejte

** predhrejte 5 minut, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu
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Prislusenstvo/Riad Urovei  Druh Teplota Vykon mikro- Intenzita Doba
vkladania ohrevu v°C vinného ohre- pary upra.wy
vu vo wattoch v min,

Ovocny alebo tvarohovy kolag Tortovd forma, 826 cm 2 150-170 - - 65-85

s korpusom z krehkého cesta

Ovocny alebo tvarohovy kola¢ Tortova forma, @26 cm 2 160-180 180 - 30-40

s korpusom z krehkého cesta 100 - - 20

Svajciarsky kolag Plech na pizzu 3 = 190-210 @ - 50-60

Francuzsky kola¢ Okrahla kola¢ova forma, ¢ierna 1 = 220-240 2 - 25-35

Franctzsky kolac Okruhla kolacova forma, ¢ierna 3 200-220 0 1 30-40

Kysnuta babovka Forma na babovku 2 ] 150-170 50-70

Kysnuta babovka Forma na babovku 2 150-160 60-70

Kysnuty kola¢ Tortovd forma, #28 cm 2 g 160-170 20-30

v tortovej forme

Kysnuty kola¢ Tortova forma, 028 cm 2 150-160 25-35

v tortovej forme

Piskotovy korpus, 2 vajcia Tortova forma 2 g 150-170* 20-30

Piskatovy korpus, 2 vajcia Tortova forma 2 150-160 20-35

Piskotova torta, 3 vajcia Tortova forma, @26 cm 2 160-170* 25-35

Piskotova torta, 3 vajcia Tortova forma, #26 cm 2 150-160 10
20-30

Piskotova torta, 6 vajec Tortova forma, @28 cm 2 150-170* 30-50

Piskotova torta, 6 vajec Tortova forma, 028 cm 2 150-160 10
25-35

Mucniky na plech

Treny mucnik Plech na pecenie 3 g 160-180 20-40

s naplfiou

Treny mucnik Plech na pecenie 3 160-170 30-40

s naplfiou

Treny mucnik, Univerzalny plech + plech 3+1 140-160 30-50

na 2 Urovniach na pecenie

Mucnik z krehkého cesta Plech na pecenie 3 =] 180-200 25-30

s0 suchou napliiou

Mucnik z krehkého cesta Univerzalny plech + plech 3+1 160-170 35-45

so suchou napliiou, na pecenie

na 2 Urovniach

Mucnik z krehkého cesta Univerzalny plech 3 g 160-180 55-75

so0 Stavnatou napliou

Svajciarsky kola¢ Univerzalny plech 3 (=] 200-210 50-60

Kysnuty kolac so suchou Univerzalny plech 3 g 160-180* 15-25

napliou

Kysnuty kola¢ Plech na pecenie 3 150-160 20-30

s0 suchou napliiou

Kysnuty kola¢ so suchou Univerzalny plech + plech 3+1 150-170 20-30

napliou, na 2 urovniach na pecenie

Kysnuty kola¢ Univerzalny plech 3 g 180-200 30-40

so Stavnatou napliou

Kysnuty kola¢ so Stavnatou  Univerzalny plech + plech 3+1 150-170 45-60

napliiou, na 2 rovniach na pecenie

Kysnuta babovka, Plech na pecenie 2 ] 160-170 25-35

kysnuty veniec

Kysnuta babovka, Plech na pecenie 2 150-160 30-40

kysnuty veniec

Piskotova rolada Plech na pecenie 3 g 180-190* 15-20

Piskotova rolada Plech na pecenie 3 180-200* 10-15

* predhrejte
“* predhrejte 5 minut, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu
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Prislu$enstvo/Riad Uroveri Druh Teplota Vykon mikro- Intenzita Doba
vkladania ohrevu v°C vinného ohre- pary upravy
vu vo wattoch v min.
Viano¢na $tola Plech na pecenie 2 2 150-170 - . 45-60
z 500 g muky
Vianoéna $téla Univerzalny plech 3 140-150 ° 2 80-90
z 500 g muky
Zavin, sladky Univerzalny plech 2 170-180 - - 50-60
Zavin, sladky Univerzalny plech 3 180-190 - 2 50-60
Zavin, zmrazeny Univerzalny plech 3 200-220 ° - 35-45
Zavin, zmrazeny Univerzalny plech 3 180-200 - 1 35-45
Zavin, zmrazeny Univerzalny plech 3 200-220 90 - 20-25

Drobné pecivo

Cajové pecivo Plech na pecenie 3 ] 160* ° - 20-30
Cajové pecivo Plech na pecenie 3 150" - - 25-35
Cajové pecivo, Univerzalny plech + plech 3+1 150™ - - 25-35
na 2 Urovniach na pecenie

Cajové petivo, Plechy na pecenie + 5+3+1 140" - - 35-45
na 3 drovniach univerzalny plech

Muffiny Plech na muffiny 3 = 170-190 - - 15-20
Muffiny Plech na muffiny 3 150-160 i 1 25-35
Muffiny, na 2 drovniach Plech na muffiny 3+1 160-180° = - 15-30
Cukrovinky z kysnutého Plech na pecenie 3 =] 160-180 - - 25-40
cesta

Cukrovinky z kysnutého Plech na pecenie 3 160-180 g 2 25-35
cesta

Cukrovinky z kysnutého Univerzalny plech + plech 3+1 150-170 - - 25-40
cesta, na 2 Urovniach na pecenie

Pecivo z listkového cesta Plech na pecenie 3 170-190 - - 20-35
Pecivo z listkového cesta Plech na pecenie 3 200-220° = 1 15-25
Pecivo z listkového cesta, Univerzalny + plech 3+1 170-190* - - 20-45
na 2 trovniach na pecenie

Pecivo z listkového cesta, Plechy na pecenie + 5+3+1 170-190* ° - 20-45
na 3 trovniach univerzalny plech

Pecivo z listkového cesta, 4 rosty 5+3+2+1 180-200" - - 20-35
ploché, na 4 drovniach

Pecivo z odpalovaného Plech na pecenie 3 ] 200-220 - - 30-40
cesta

Pecivo z odpalovaného Plech na pecenie 3 200-220" - 1 25-35
cesta

Pecivo z odpalovaného Univerzalny plech + plech 3t+1 190-210 - - 35-45
cesta, na 2 Urovniach na pecenie

Pecivo z plundrového cesta  Plech na pecenie 3 160-180 ° - 20-30
Pecivo z plundrového cesta  Plech na pecenie 3 160-180 ° 1 25-35
Cukrovinky

Striekané pecivo Plech na pecenie 3 ] 140-150™ - - 25-40
Striekané pecivo Plech na pecenie 3 140-150™ - - 25-40
Striekané pecivo, Univerzalny plech + plech 3+1 140-150 - - 30-40
na 2 Urovniach na pecenie

* predhrejte

**predhrejte 5 min(t, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu
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Prislusenstvo/Riad

Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

Druh
ohrevu

Uroven
vkladania

Teplota
v°C

Vykon mikro- Intenzita Doba
vinného ohre- pary upr:_avy
vu vo wattoch v min.

Striekané pecivo, Plechy na pecenie + 5+3+1 130-140" 35-55

na 3 drovniach univerzalny plech

Cukrovinky Plech na pecenie 3 140-160 15-30

Cukrovinky, Univerzalny plech + plech 3+1 140-160 15-30

na 2 drovniach na pecenie

Cukrovinky, Plechy na pecenie + 5+3+1 140-160 15-30

na 3 urovniach univerzalny plech

Pusinky Plech na pecenie 3 80-90* 120-150

Pusinky, na 2 trovniach Unive[zélny plech + plech 3+1 80-90* 120-180
na pecenie

Makrénky Plech na pecenie 3 90-110 20-40

Makrénky, na 2 Urovniach Univerzalny + plech 3+1 90-110 25-45
na pecenie

Makrdnky, na 3 Urovniach Plechy na pecenie + 5+3+1 90-110 30-45

univerzalny plech

* predhrejte

**predhrejte 5 minit, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu

Tipy na pecenie

Chceli by ste zistit, ¢i je mucnik
prepeceny.

Zapichnite drevend $pajlu do miesta, kde je kola¢ najvy$si. Pokial sa cesto na $pajlu nenalepi, je
kolac hotovy.

Mucnik nevyrastol do vysky.

Nabudtce pouzite menej tekutiny. Alebo nastavte teplotu o 10 °C nizsie a pred|zite
dobu pecenia. PouZite suroviny podla receptu a drzte sa pokynov na pripravu.

Muénik uprostred narastol, ale
na okrajoch nie.

Tukom vymazte iba dno formy na pecenie. Po upeceni kola¢ opatrne uvolnite s nozom a vyberte.

Ovocna $tava z kolaca preteka.

Nabudtce pouzite univerzalny plech.

Cukrovinky sa pri peceni zlepuju.

Medzi jednotlivymi kiskami dodrzujte rozostupy cca 2 cm. Pecivo bude mat' dostatok miesta
na nakysnutie a prepecie sa zo véetkych stran.

Mucnik je vysuseny.

Nastavte teplotu 0 10 °C nizsiu a skratte dobu pecenia.

Macnik je prilis svetly.

Pokial ste pouzili spravnu trover vkladania a spravne prisluenstvo, neostava iné ako zvysit' teplotu
alebo pred|zit dobu pecenia.

Mdcnik je zhora prili$ svetly,
ale zospodu prili§ tmavy.

Nabuduce vlozte prisluSenstvo o droven vyssie.

Mucnik je zhora prilis tmavy,
zospodu prilis svetly.

Nabudtce vlozte prislusenstvo o Uroven nizsie. Zvolte nizsiu teplotu a predizte dobu pecenia.

Mucnik peceny v srnCom chrbte
alebo v podlhovastej forme je
vzadu prili§ tmavy.

Formu nevkladajte prili$ blizko k zadnej stene rury, ale doprostred priestoru na pecenie.

Mucnik je celkovo prili$ tmavy.

Nabuduce zvolte nizsiu teplotu a podla potreby predizte dobu pecenia.

Pecivo sa upieklo nerovnomerne.

Papier na pecenie presahujlci formu moze ovplyvnit cirkulaciu vzduchu, preto dbajte na to,
aby mal papier na pecenie spravnu velkost' Dbajte na to, aby forma nebola v bezprostrednej
blizkosti zadnej ¢asti priestoru na pecenie.Drobné pecivo by malo mat rovnaku velkost.

Pecivo sa pieklo na viacerych
Urovniach. Na hornom plechu je
pecivo tmavsie ako na dolnom.

Na pecenie na viacerych drovniach vzdy pouzivajte druh ohrevu Horuci vzduch. Pecenie viacerych
plechov stcasne nezarucuje, ze budu vsetky plechy s pec¢ivom hotové v rovnakom okamihu.

Muénik vyzera upeceny, ale vnutri
este nie je prepeceny.

Pecte pri nizsej teplote a dlhsiu dobu, podla potreby pridajte menej tekutiny. Pri macnikoch
so Stavnatou napliou predpecte korpus. Posypte ho posekanymi mandlami alebo strdhankou.
AZ potom pridajte hornd Stavnatu vrstvu.

Mdcnik nie je mozné
vyklopit'.

Po upeceni nechajte kolac 5 az 10 mindt vychladnat’. Pokial ani potom ho nie je mozné z formy
vyklopit, opatrne ho uvolnite pomocou noza. Otocte formu znovu dnom hore a niekolkokrat ju utrite
vihkou studenou utierkou. Pri dalsom pouZiti formu vytrite tukom a vysypte striihankou.
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Chlieb a Zemle

Vas spotrebic¢ disponuje mnohymi druhmi ohrevov
na pecenie chleba a Zemli. V tabulke nastaveni
najdete optimalne hodnoty nastavenia na upravu
mnohych pokrmov.

Dbajte na pokyny vyrobcu v kapitole, ktora sa
zaoberd kysnutim cesta.

Pouzivajte vyhradne originalne prislusenstvo ur¢ené
pre vas spotrebic. Toto prislusenstvo je optimalne
prisposobené priestoru na pecenie a prevadzkovym
rezimom.

Pecenie s pridanou parou

Chlieb a zemle pri pouziti pridavnej pary ziskaju
chrumkavu kérku a leskly povrch. Pecivo sa menej
vysusi.

Pecenie s pridanou parou je mozné iba

na jednej trovni.

Uroven vkladania

Pouzite nasledujuce urovne pre vkladanie:

Pecenie na jednej urovni

Na pecenie na jednej Urovni pouzivajte nasledujuce
urovne vkladania:

= vysoké mucniky: Uroven 2

®  nizke mucniky: uroven 3

Pokial pouzivate druh ohrevu 4D horuci vzduch,
potom si mézete zvolit' Urovne 1, 2, 3 alebo 4.
Pecenie na dvoch trovniach

Pouzite druh ohrevu 4D horuci vzduch. Niekolko
plechov alebo foriem s pecivom vloZenych

do priestoru na pecenie sucasne, nemusi byt’
hotové v rovhakom okamihu.

m univerzalny plech: droven 3
plech na pecenie: Uroven 1
m formy naroste
prvy rost: Uroven 3
druhy rost: uroven 1
Pripravou viacerych pokrmov si¢asne mozete
usetrit az 45 percent energie. Formy vkladajte
do priestoru na pecenie vedla seba alebo nad seba.

Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvo a spravne ho vkladali do priestoru
na pecenie.

Rost Rost s napisom ,Microwave“ zasunte dovnutra
smerom k dvierkam spotrebic¢a a ohybom dole.
Nadoby a formy vzdy ukladajte na rost.
Univerzalny plech alebo plech na pecenie
Univerzalny plech alebo plech na pecenie zasurite
opatrne az na doraz, skosenim smerom k dvierkam
spotrebica.

Formy na pecenie

Najvhodnejsie su tmavé kovové formy.

Biele plechové formy, keramické a sklenené formy
predlzuju dobu pecenia a pokrm nehnedne
rovnomerne. Pokial také formy na pecenie
pouZivate a zvolite druh ohrevu horny/dolny ohrev,
vlozte formu na uroven 1.

Pri peceni s pridavnou parou musia byt formy

na pecenie tepelne odolné a odolné proti pare.
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Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je

pre zvolenu teplotu vhodny. Papier vzdy upravte
na spravnu velkost.

Hlboko zmrazené potraviny

Nepouzivajte hlboko zmrazené potraviny
s hrubou vrstvou l'adu. Najprv Iad z potravin
odstrante.

Hlboko zmrazené potraviny su ¢iastocne
nerovnomerne predpecené. Nerovnomerné
zafarbenie zostane i po upeceni.

Odporicané nastavenie

V tabulke najdete na pecenie rézneho chleba

a zemli optimalny druh ohrevu. Teplota a doba
Upravy su zavislé od mnozstva a vlastnosti cesta.
Preto je v tabulkach vzdy uvedené priblizné
nastavenie. Najprv zacnite s niz§imi hodnotami.
Niz$ia teplota zaisti rovhomerné prepecenie.

V pripade potreby najbliz§ie nastavte o nieco
vyssiu teplotu.

Upozornenie: Dobu Upravy nie je mozné skratit’
nastavenim vyssej teploty. Muc¢niky alebo
cukrovinky by boli hotové iba na povrchu, vnutri by
neboli prepecené.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie
pokrmov do studeného priestoru na pecenie. Takto
usetrite az 20 percent energie. Pokial ruru
predhrejete, uvedené Casy pecenia sa tym skratia
o niekolko minut.

Pri niektorych pokrmoch je predhrievanie nutnostou
a je uvedené v tabulke. Pokrm a prislusenstvo viozte
do priestoru na pecenie az po predhriati.

Pokial chcete piect’ podla vlastného receptu,
orientujte sa podla podobného pokrmu, ktory je
v tabulke uvedeny.

Dodatoc¢né informacie najdete v tipoch na pecenie,
ktoré su uvedené na konci tabulky.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Dosiahnete tym
optimalny vysledok tUpravy pokrmu a usetrite az
20 percent energie.

Pozor!

Nikdy do hortceho priestoru na pecenie nelejte
vodu a nevkladajte na dno priestoru na pecenie
nadobu s vodou. Smaltovy povrch sa kvéli zmene
teploty méze poskodit.
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Stupne intenzity pary su v tabulke uvedené
Cislami:

Pouzité druhy ohrevov:

. 4D horuci vzduch

E Horny/dolny ohrev

Gril s cirkulaciou vzduchu
] Velkoplo$ny gril

Stupen Pizza

m 1 =nizka
m 2 =stredna

| |
| |
: m 3 =vysoka

Prisluenstvo Uroveii  Druh

Teplotav °C / Intenzita Doba (ipravy

vkladania ohrevu stuper grilovania pary v min,

Chlieb
Biely chlieb, 750 g Univerzalny plech alebo 2 210-220" 10-15
hranata forma 180-190 25-35
Biely chlieb, 750 g Univerzalny plech alebo 2 210-220 10-15
hranata forma 180-190 25-35
MieSany chlieb, 1,5 kg Univerzalny plech alebo 2 210-220* 10-15
hranata forma 180-190 4050
MieSany chlieb, 1,5 kg Univerzalny plech alebo 2 210-220 10-15
hranata forma 180-190 45-55
Zitny chlieb, 1 kg Univerzalny plech 2 210-220" 10-15
180-190 40-50
Zitny chlieb, 1 kg Univerzalny plech 2 210-220 10-15
180-190 40-50
Chlebova placka Univerzalny plech 3 = 250-270 20-25
Chlebova placka Univerzalny plech 3 g 220-230 20-30
Zemle
Zemle alebo bagety na Univerzélny plech 3 180-200 10-15
dopekanie, predpecené
Zemle alebo bagety na Univerzalny plech 3 ] 200-220 10-20
dopekanie, predpecené
Zemle sladké, Gerstvé Plech na pecenie 3 =] 170-190* 15-20
Zemle sladké, Gerstvé Plech na pecenie 3 =] 150-170 25-35
Zemle sladké, Gerstvé, Univerzalny plech + plech 3+1 150-170* 20-30
na 2 trovniach na pecenie
Zemle, Gerstvé Plech na pecenie 3 ] 180-200 20-30
Zemle, &erstvé Plech na pecenie 3 200-220 20-30
Bagety predpecené, mrazené Univerzalny plech 3 180-200 20-30
Bagety predpecené, mrazené Plech na pecenie 3 = 200-220 10-20
Zemle, bagety, regeneraény ohrev  Roét 2 150-160* 10-20
Zemle, mrazené
Zemle alebo bagety na Univerzalny plech 3 180-200 10-15
dopekanie, predpecené
Zemle alebo bagety na Plech na pecenie 3 =] 180-200 1525
dopekanie, predpecené
Cukrarske pecivo, surové cesto Univerzalny plech 3 180-200 20-25
Cukrarske pecivo, surové cesto Plech na pecenie 3 ] 210-230 18-25
Croissant, surové cesto Univerzalny plech 3 170-190 30-35
Croissant, surové cesto Plech na pecenie 3 180-200 20-25
Zemle, bagety, regeneracny ohrev  Rost 2 160-170 10-20
Hrianky
Zapecené hrianky, 4 kusy Rost 3 190-210 10-15
Zapecené hrianky, 12 kusov Rost 3 230-250 10-15
Zapecené hrianky, (nepredhrievajte) Rost 5 ] 3 35

* predhrejte
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Pizza, quiche a pikantné kolace

Vas spotrebic¢ disponuje mnohymi druhmi ohrevov
na pecenie pizze a pikantnych kolacov. V tabulke
nastaveni najdete optimalne hodnoty nastavenia
na upravu mnohych pokrmov.

Dbajte na pokyny vyrobcu v kapitole, ktora sa
zaobera kysnutim cesta.

Pouzivajte vyhradne originalne prislusenstvo uréené
pre vas spotrebic. Toto prislusenstvo je optimalne
prispdsobené priestoru na pecenie a prevadzkovym
rezimom.

Pecenie s mikrokombi

Pokial pecenie kombinujete s mikrovinnym
ohrevom, dobu Upravy tym vyznamne skratite.

V kombinovanom rezime moézete pouzivat bezné
kovové formy na pecenie. Pokial medzi formou

na pecenie a rostom vznikaju iskry, skontrolujte, ¢i
je vonkajsia ¢ast’ formy cCista. Zmente polohu formy
na roste. Pokial to nepomoze, pokracujte v peceni
bez mikrokombi. Doba pecenia bude dlhsia.

Pokial pouzivate formy z umelej hmoty, keramiky
alebo zo skla, doba Upravy uvedena v tabulke
nastavenia sa skrati. MUc¢nik sa zo spodnej strany
pecie menej intenzivne.

Pri kombinovanom rezime s mikrokombi je
mozné pouzit' iba jednu uroven vkladania
pokrmu do priestoru na pecenie.

Pecenie s pridavnou parou

Niektoré pecivo (napr. z kysnutého cesta)
pri pouziti pridavnej pary ziska chrumkavu
korku a leskly povrch. Pecivo sa menej vysusi.

Pecenie s pridanou parou je mozné iba
na jednej Urovni.

Urovei vkladania
Pouzite uvedené urovne vkladania:

Pecenie na jednej Grovni
Pri peceni na jednej Urovni pouzivajte nasledujuce
urovne:

= vysoké mucniky: Uroven 2
m nizke mucniky: uroven 3

Pokial pouzivate druh ohrevu 4D horuci vzduch,
mozete zvolit’ droven 1, 2, 3 alebo 4.

Pecenie na viacerych urovniach
Pouzite druh ohrevu 4D horuci vzduch. Niekol'ko
plechov alebo foriem s pecivom vloZenych
do priestoru na pecenie suc¢asne, nemusi byt’
hotové v rovhakom okamihu.
Pecenie na dvoch urovniach:
m univerzalny plech: droven 3
plech na pecenie: uroven 1.
= formy na roste
prvy rost: Uroven 3
druhy rost: Uroven 1
Pecenie na Styroch Urovniach:
m 4 rosty s papierom na pecenie
prvy rost: Uroven 5
druhy rost: uroven 3
treti rost: Uroven 2
Stvrty rost: uroven 1
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Pripravou viacerych pokrmov sti¢asne mozete
usetrit’ az 45 percent energie. Formy vkladajte do
priestoru na pecenie vedla seba alebo nad seba.

Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvo a spravne ho vkladali do priestoru
na pecenie.

Rost

Rost s napisom ,Microwave* zasurite dovnutra
smerom k dvierkam spotrebi¢a a ohybom dole.
Nadoby a formy vzdy ukladajte na rost.
Univerzalny plech alebo plech na pecenie
Univerzalny plech alebo plech na pecenie zasunte
opatrne az na doraz, skosenim smerom k dvierkam
spotrebica.

Na pizzu bohato oblozenu ingredienciami pouzite
univerzalny plech.

Formy na pecenie

Najvhodnejsie su tmavé kovové formy.

Biele plechové formy, keramické a sklenené formy
predlzuju dobu pecenia a pokrm nehnedne
rovnomerne. Pokial také formy na pecenie
pouzivate a zvolite druh ohrevu horny/dolny ohrev,
vlozte formu na uroven 1.

Pri peceni s pridavnou parou musia byt formy

na pecenie tepelne odolné a odolné proti pare.
Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je

pre zvolenu teplotu vhodny. Papier vzdy upravte
na spravnu velkost'

Hlboko zmrazené potraviny

Nepouzivajte hlboko zmrazené potraviny s hrubou
vrstvou ladu. Najprv lad z potravin odstrante.

Hlboko zmrazené potraviny su c¢iastocne
nerovnomerne predpecené. Nerovnomerné
zafarbenie zostane i po upeceni.
Odporucané nastavenie

V tabulke najdete na pecenie rézneho chleba a Zemli
optimalny druh ohrevu. Teplota a doba Upravy su
zavislé od mnozstva a vlastnosti cesta. Preto je

v tabulkach vzdy uvedené priblizné nastavenie.
Najprv zacnite s niz8imi hodnotami. NiZSia teplota
zaisti rovhomerné prepecenie. V pripade potreby
najblizsie nastavte o nieco vyssiu teplotu.
Upozornenie: Dobu Upravy nie je mozné skratit’
nastavenim vyssej teploty. Pokrm by bol hotovy iba
na povrchu, vnutri by nebol prepeceny.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie
pokrmov do studeného priestoru na pecenie. Takto
usetrite az 20 percent energie. Pokial ruru
predhrejete, uvedené Casy pecenia sa tym skratia

o niekolko minut.

Pri niektorych pokrmoch je predhrievanie nutnostou
a je uvedené v tabulke. Pokrm a prislusenstvo viozte
do priestoru na pecenie az po predhriati.

Pokial chcete piect’ podla vlastného receptu,
orientujte sa podla podobného pokrmu, ktory je

v tabulke uvedeny.

Dodatoc¢né informacie najdete v tipoch na pecenie,
ktoré su uvedené na konci tabulky.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Dosiahnete tym
optimalny vysledok Upravy pokrmu a usetrite az

20 percent energie.
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Pouzité druhy ohrevov:

= [@& 4D horuci vzduch
= (O Horny/dolny ohrev
= [@] Stupen Pizza

= [ Intenzivny ohrev

Stupne intenzity pary su v tabulke uvedené
Cislami:

m 1=nizka
= 2 =strednd
m 3 =vysokad

Prislu$enstvo/Riad Uroven Druh Vykon mikro- Intenzita Doba
vkladania ohrevu vinného ohre- pary upravy
vu vo wattoch v min.
Pizza
Pizza, Cerstva Plech na pecenie 3 200-220 25-35
Pizza, Cerstva, Univerzalny plech + plech 3+1 180-200 35-45
na 2 drovniach na pecenie
Pizza Cerstva, tenké cesto Plech na pizzu 2 [ 250-270 20-25
Pizza Cerstva, tenké cesto Plech na pizzu 2 220-230 20-30
Pizza, chladena Rost 3 190-210 10-15
Pizza, mrazena
Pizza, tenké cesto, 1 kus Rost 3 190-210 15-20
Pizza, tenké cesto, 1 kus Univerzalny plech 2 g 210-230 90 10-20
Pizza, tenké cesto, 2 kusy Univerzalny plech + rost 3+1 190-210 20-25
Pizza, hrubé cesto, 1 kus Rost 3 180-200 20-25
Pizza, hrubé cesto, 1 kus Univerzélny plech 2 =] 180-200 90 15-25
Pizza, hrubé cesto, 2 kusy Univerzalny plech + rost 3+1 190-210 20-30
Pizza - bageta Rost 3 200-220 15-20
Pizza - bageta, 2 kusy Univerzélny plech 2 180-200 90 10-20
Mini pizza Univerzalny plech 3 180-200 15-20
Mini pizza, 9 kusov Univerzalny plech 2 ] 210-230 90 10-20
Mini pizza @ 7 cm, Rost 5+3+2+1 180-200* 20-30
na 4 Urovniach
Pikantné kolace a quiche
Pikantny kola¢ vo forme Tortovd forma @ 28 cm 2 =] 180-200 60-70
Pikantny kola¢ vo forme Tortova forma @ 28 cm 2 170-190 60-70
Pikantny kola¢ vo forme Tortova forma @28 cm 1 =] 180-200 90 35-40
Quiche Okruhla forma na kolac, 1 =] 190-210 40-50
cierny plech
Quiche Okruhla forma na kolac, 3 190-210 30-40
¢ierny plech
Franczsky kolac Univerzalny plech 3 B 280-300" 10-18
Francuzsky kolac Univerzalny plech 2 200-220" 15-25
Pirohy Forma na nakyp 2 =] 190-200 30-45
Empanada ($panielsky pokrm) Univerzalny plech 3 180-190 30-45
Empanada ($panielsky pokrm) Univerzalny plech 2 170-190 30-40
Turecky Borek (Burek) Univerzalny plech 3 =] 200-210 30-40

* predhrejte
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Nakyp a soufflé

Vas spotrebic¢ disponuje mnohymi druhmi ohrevov
na pripravu nakypov a soufflé. V tabulke nastaveni
najdete optimalne hodnoty nastavenia na Upravu
mnohych pokrmov.

Pouzivajte vyhradne originalne prislusenstvo uréené
pre vas spotrebic. Toto prislusenstvo je optimalne
prispdsobené priestoru na pecenie a prevadzkovym
rezimom.

Pokrmy pripravené mikrovinnym ohrevom

Pokial' pokrmy pripravujete mikrovinnym
ohrevom alebo kombinujete s mikrovinnym
ohrevom, dobu Upravy tym vyznamne skratite.

Na mikrovinny ohrev pouzivajte vhodny
ohflovzdorny riad. Dbajte na pokyny tykajuce

sa mikrovinného ohrevu a volby vhodného riadu
uvedené v kapitole — ,Mikrovinny ohrev*
strana 25.

Hotovy pokrm vyberte z obalu. V nddobe vhodnej
na pripravu pokrmu mikrovinnym ohrevom sa
pokrm pripravi rychlejsie a rovnomernejsie.

Uroven vkladania

Pouzivajte odportcané urovne vkladania.

Pokrm vo formach alebo na univerzalnom plechu
mbzete pripravovat’ na jednej Urovni.

m  Formy na roste: uroven 2

= Univerzalny plech: Uroven 3

Na pripravu soufflé a nakypov pouzivajte
funkciu pary. Na pripravu nie je nutné pouzit’
vodny kupel.

Pripravou viacerych pokrmov si¢asne mozete
usetrit' az 45 percent energie. Formy vkladajte
do priestoru na pecenie vedla seba.
Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvo a spravne ho vkladali do priestoru
na pecenie.

Rost

Rost s napisom ,Microwave“ zasunte dovnutra
smerom k dvierkam spotrebica a ohybom dole.
Nadoby a formy vzdy ukladajte na rost.
Univerzalny plech

Univerzalny plech alebo plech na pecenie zasunte
opatrne az na doraz, skosenim smerom

k dvierkam spotrebica.

Prislu$enstvo/Riad Uroveii
vkladania

Riad

Na pripravu ndkypov a na zapekanie pouzivajte
Siroké a nizke nadoby. V Uzkych vysokych

nadobach by bola doba Upravy pokrmu dlhSia

a pokrm by bol navrchu tmavsi.

Na pripravu pokrmu s pridanou parou musia

byt formy Ziaruvzdorné a odolné proti pare.
Odporuc¢ané nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu na
pripravu roznych nakypov a soufflé. Teplota a doba
pecenia su zavislé od mnozZstva a receptu. Vysledok
Upravy pokrmu je zavisly od velkosti nadoby a vysky
nakypu. Preto je v tabulkach vzdy uvedené priblizné
nastavenie. Za¢nite najskér s nizSimi teplotami.
Nizsia teplota zaisti rovnomerné prepecenie.

V pripade potreby nabuduce nastavte vyssiu teplotu.
Upozornenie: Dobu Upravy nie je mozné skratit’
vy$Simi teplotami. V takom pripade budu nakypy
alebo soufflé hotové iba na povrchu, ale nebudu
prepecené.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie
pokrmov do studeného priestoru na pecenie. Takto
usetrite az 20 percent energie. Pokial ruru
predhrejete, uvedené Casy pecenia sa tym skratia

o niekol’ko minut.

Pokial chcete piect’ podla vlastného receptu,
orientujte sa podla podobného pokrmu, ktory je

v tabulke uvedeny. Dodato¢né informécie najdete
v tipoch na pecenie, ktoré su uvedené na konci
tabulky.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Dosiahnete tym
optimalny vysledok tUpravy pokrmu a usetrite az

20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevov:

n 4D hortci vzduch

=[O Horny/dolny ohrev

Gril s cirkulaciou vzduchu
= (@ Stupen Pizza

Stupne intenzity pary su v tabulke uvedené
Cislami:

m 1= nizka

m 2 =strednd

= 3 =vysoka

Druh Teplota
ohrevu v°C

Vykon mikro- Intenzita Doba
vinného ohre-  pary tpravy

vu vo wattoch v min.

Nakyp, pikantny, varené Forma na nakyp 2 g 200-220 - - 30-50
suroviny

Nakyp, pikantny, varené Forma na nakyp 2 150-170 - 2 40-50
suroviny

Nékyp, pikantny, varené Forma na nakyp 2 ] 150-170 360 - 20-30
suroviny

Nakyp, sladky Forma na nakyp 2 g 170-190 - - 40-60
Nakyp, sladky Forma na nakyp 2 g 150-170 360 - 20-30
Lasagne, Cerstvé, 1 kg Forma na nakyp 2 160-180 - - 50-60
Lasagne, Cerstvé, 1 kg Forma na nakyp 2 170-180 - 2 35-45

* predhrejte
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Prislusenstvo/Riad Uroveii Druh Vykon mikro- Intenzita Doba
vkladania ohrevu vinného ohre- pary l'lprgvy
vu vo wattoch v min.
Lasagne, Cerstvé, 1 kg Forma na nakyp 2 ] 180-200 360 - 20-30
Lasagne, mrazené, 400 g Rost 2 190-210 - - 30-35
Lasagne, mrazené, 400 g Otvorena nadoba 2 180-190 - 2 40-50
Lasagne, mrazené, 400 g Otvorena nadoba 2 = 200-210 180 - 20-25
Gratinované zemiaky, Forma na nakyp 2 160-190 - - 50-70
surové, vyska 4 cm
Gratinované zemiaky, Forma na nakyp 2 170-190 - 3 60-70
surové, vyska 4 cm
Gratinované zemiaky, Forma na nakyp 2 170-190 360 - 20-25
surove, vyska 4 cm
Gratinované zemiaky, surové, Forma na nakyp 3+1 150-170 - - 60-80
vy$ka 4 cm, na 2 Urovniach
Soufflé Forma na nakyp 2 160-180* - - 35-45
Soufflé Forma na nakyp 2 170-180 - 2 30-40
Soufflé Formy na jednotlivé porcie 2 ] 170-190 - - 65-75

* predhrejte

Hydina

Vas spotrebi¢ ponika mnoho druhov ohrevu

na pripravu hydiny. V tabulke nastaveni najdete
optimalne nastavenie na pripravu mnohych
pokrmov.

Pecenie na roste

Pecenie na roste je vhodné hlavne na pripravu
velkej hydiny alebo viacerych kusov masa naraz.

Rost s ndpisom ,,Microwave® zasunte ohnutym
koncom smerom dole k dvierkam spotrebica
do danej Urovne. Pod rost vsunte o stupen
nizSie univerzalny plech skosenou stranou dole
k dvierkam spotrebica.

Podla druhu a velkosti masa nalejte do
univerzalneho plechu max. "2litra vody. Univerzalny
plech zachyti odkvapkavajuci tuk. Z odkvapkane;j
Stavy z masa moézete pripravit omacku. Zaroven sa
netvori dym a priestor na pecenie zostane Cistejsi.

Pecenie v nadobe

Pouzivajte iba riad, ktory je vhodny do rury
na pecenie. Vyskusajte, ¢i sa riad do priestoru
na pecenie vojde.

Najvhodnejsi je riad zo skla. Horuci skleneny riad
ukladajte na suchu podlozku. Pokial by ste ho
polozili na mokru a studenu podlozku, sklo by
mohlo prasknut. Riad z nehrdzavejucej ocele alebo
hlinika odraza teplo ako zrkadlo, a preto nie je
prilis vhodny.

Hydinové maso sa v nich pecie pomalSie a neziska
zlatu farbu. Zvolte vys$siu teplotu a dlhSiu dobu
pecenia.

Dbajte na pokyny vyrobcov riadu.

Otvorena nadoba

Na pecenie hydiny pouzite najlepsie vysoku formu
na pecenie. Formu postavte na rost. Pokial nemate
vhodny riad, pouzite univerzalny plech.

Uzatvorena nadoba

Pokial pri peceni pouzijete zakrytu nadobu, priestor
na pecenie zostane Cistejsi. Dbajte na to, aby
pokrievka alebo veko velkostne zodpovedalo danej
nadobe a dobre doliehalo. Nadobu postavte na rost.
Na konci pecenia pri zdvihnuti pokrievky alebo

veka mbze uniknut horuca para. Najskor preto
odklopte pokrievku alebo veko vzadu, aby mohla
para uniknut’ a nedoslo k opareniu.

Hydina moze byt upecend do chrumkava, napriek
tomu, Ze sa pecie v uzatvorenej nadobe. Na to
pouzite sklenenu pokrievku alebo veko a nastavte
vyssiu teplotu.

Pecenie s mikrokombi

Hydinu je mozné pripravit velmi dobre

s mikrokombi. Doba Upravy sa tym vyrazne skrati.
Doba Upravy oproti beznym prevadzkovym

rezimom pri peceni s mikrokombi zavisi

od celkovej hmotnosti.

Tip: Pokial pouzijete iné mnozstvo, nez je v tabulke
nastavenia uvedené, dodrzujte nasledujuce
pravidlo: dvojndsobné mnozstvo zodpoveda
priblizne dvojnasobnej dobe Upravy.

Pouzite iba riad vhodny na mikrovinny ohrev. Formy
na pecenie z kovu alebo rimske hrnce st vhodné
iba na pecenie bez mikrovinného ohrevu.

Dbajte na pokyny tykajuce sa mikrovinného ohrevu
a volby vhodného riadu uvedené v kapitole

— ,Mikrovinny ohrev*“ strana 25.

Pecenie s pridanou parou

Niektoré pokrmy maju pri pouziti pridavnej pary
chrumkavu kérku a ich povrch je lesklejsi, menej sa
vysusuju.

Pouzite otvorenu nadobu, ktora je tepelne

odolna a odolna proti pare.

V tabulke nastaveni spustite pridanu paru podla
uvedenych udajov. Niektoré pokrmy je nutné piect’
vo viacerych krokoch. Tieto su v tabulke vyznacené.
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Grilovanie

Pocas grilovania majte dvierka rury vzdy otvorené.
Nikdy negrilujte, pokial st dvierka rury otvorené.
Zasunite rost s napisom ,,Microwave“ ohnutym
krajom smerom dole k dvierkam na danu Uroven.
O uroven nizsie pod rost zasunte univerzalny plech
skosenim hore smerom k dvierkam spotrebica.
Univerzalny plech zachyti odkvapkavajuci tuk.
Grilujte pokial' mozno kusky hydiny rovnakej
velkosti. Len tak zozlatni rovnomerne a zostanu
pekne stavnaté. Kusky masa urcené na grilovanie
polozte priamo na rost.

Maso obracajte pomocou grilovacich kliesti. Pokial
don pichnete vidlickou, straca $tavu a bude
vysusené.

Upozornenie

®  Obhrievacie teleso grilu sa neustale zapina
a vypina. Ide o celkom normalny jav. Pocetnost’
sa riadi podla nastaveného stupna grilovania.

m Pocas grilovania sa méze vnutri priestoru
na pecenie tvorit dym.

Teplotna sonda

Pomocou teplotnej sondy mézete pokrmy
pripravovat pri presnej teplote. Precitajte si dblezité
pokyny na pouzitie teplotnej sondy v prislusnej
kapitole. Su v nej uvedené informacie k zapojeniu
teplotnej sondy, mozné druhy ohrevov a dalSie
informacie. — , Teplotna sonda*“

strana 27

Odporucané nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu

na pripravu roznych druhov hydiny. Teplota a
doba pecenia su zavislé od mnozstva, vlastnosti
a teploty potraviny. Preto je v tabulkach vzdy
uvedené priblizné nastavenie. Za¢nite najskor

s niz$imi teplotami. Nizsia teplota zaisti
rovhomerné prepecenie. V pripade potreby
nabuduce nastavte vy$Siu teplotu.

Hodnoty nastavenia platia iba pre hydinu vybratu
priamo z chladni¢ky a vloZzenu do studeného
priestoru na pecenie. Takto usetrite az 20 percent
energie. Pokial ruru predhrejete, uvedené doby
pecenia sa tym skratia o niekol’ko minut.

Prislusenstvo/Riad Uroveri

Druh

V tabulke st uvedené udaje pre hydinu odporucanej
hmotnosti. Pokial pripravujete hydinu s va¢sou
hmotnostou, nez aka je v tabulke uvedend, nastavte
v kazdom pripade nizsiu teplotu. Pri peceni
viacerych kusov méasa sa orientujte podla
najtazsieho kusa. Jednotlivé kusy masa by mali byt’
priblizne rovnako velké.

Vieobecne plati: Cim vac¢si kus hydiny peciete, tym
nizsia je teplota a tym dlhsia je doba upravy.
Po 2 az %5 z doby upravy hydinu obréat'te.

Upozornenie: Pouzivajte iba papier na pecenie,

ktory je pre zvolenu teplotu vhodny. Papier vzdy

upravte na spravnu velkost.

Tipy

m Pokial budete piect hus alebo kacku, prepichnite
kozu pod kridlami, aby mohol vytekat’ tuk.

= Pred pripravou kacacich pfs kozu narezte. Prsia
neotacajte.

m Pokial hydinu pri peceni otacate, dbajte na to, aby
prsia alebo koZa boli dole.

= Hydina krasne zozlatne a bude chrumkava, pokial
ju pred koncom pecenia potriete maslom, slanou
vodu alebo pomaranc¢ovou $tavou.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pec¢enie

nepotrebné prislusenstvo. Tym dosiahnete

optimalny vysledok Upravy pokrmu a usetrite az

20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevov:

4D hortci vzduch

= Horny/dolny ohrev

Gril s cirkulaciou vzduchu

7] Velkoplogny gril

Stupen Pizza

tupne intenzity pary su v tabulke uvedené
islami:

x¢p) EEEEE

m 1=nizka
m 2 =stredna
= 3 =vysoka

Intenzita Doba

Teplotav°C/ Vykon mikro-

vkladania ohrevu stupen vinného ohrevu pary t'lprgvy
grilovania vo wattoch U b

Kurca
Kuréa, 1 kg Rost 2 200-220 60-70
Kurca, 1 kg Rost 2 200-220 - 2 60-70
Kurca, 1 kg Uzatvorena nadoba 2 230-250 360 25-35
Kuracia prsn fileta, Rost 4 ] 3 - - 15-20
150 g/ks (grilovanie)
Kuracia prsna fileta, 2 kusy, Otvorena nadoba 2 190-210 180 25-30
150 g/ks (grilovanie)
Kuracie kusky, 250 g/ks Rost 3 220-230 30-35
Kuracie kusky, 250 g/ks Rost 3 200-220 ® 2 30-45

* predhrejte 5 min.
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Druh
ohrevu

Urovei Intenzita

vkladania

Prislusenstvo/Riad

Teplotav°C/ Vykon mikro-

Kuracie kusky, 4 ks, Otvorena nadoba

250 g/ks

stupen
grilovania

190-210

vinného ohrevu pary
vo wattoch

Kurca zadné stehno, Univerzalny plech 3 190-210 20-25
kuracie kusky, mrazené
Kur¢a zadné stehno, Univerzalny plech 2 190-210 360 10-15
kuracie kusky, mrazené,
250 g
Mlada sliepka, 1,5 kg Rost 2 200-220 70-90
Mlada sliepka, 1,5 kg Rost 2 180-200 - 2 65-75
Mlada sliepka, 1,5 kg Uzatvorena nadoba 2 210-230 360 - 30
180 15-25
Kacica a hus
Kacica, 2 kg Rost 2 180-200 90-110
Kagica, 2 kg Rost 2 150-160 - 2 70-90
180-190 30-40
Kacica, 2 kg Rost 2 170-190 180 60-80
Kacacie prsia, 300 g/ks Rost 3 230-250 25-30
Kacacie prsia, 300 g/ks Rost 3 220-240 - 2 25-30
Hus, 3 kg Rost 2 160-180 120-150
Hus, 3 kg Rost 2 130-140 @ 2 110-120
150-160 = 2 20-30
170-180 30-40
Hus, 3 kg Rost 2 170-190 180 80-90
Husacie stehno, 350 g/ks  Rost 2 210-230 40-50
Husacie stehno, 350 g/ks ~ Rost 3 190-200 - 2 45-55
Husacie stehno, 350 g/ks  Rost 2 170-190 180 30-40
Morka
Mlada morka, 2,5 kg Rost 2 180-200 70-90
Mlada morka, 2,5 kg Rost 2 140-150 = 2 70-80
170-180 20-30
Mlada morka, 2,5 kg Rost 2 170-190 180 60-80
Morcacie prsia Uzatvorena nadoba 2 8 240-260 80-100
bez kosti, 1 kg
Morcacie stehno Rost 2 180-200 80-100
s kostou, 1 kg
Mor¢acie stehno Rost 2 170-180 - 2 80-100
s kostou, 1 kg
Morcacie stehno Uzatvorena nadoba 2 210-230 360 45-50

s kostou, 1 kg

* predhrejte 5 min.

Maso

Vas spotrebi¢ ponika mnoho programov na Upravu
maésa. V tabulke nastaveni najdete optimalne
nastavenia na upravu mnohych pokrmov.

Pecenie a dusenie

Chudé maso podla potreby potrite tukom alebo
prespikujte kuskami slaniny.

Kozu brav€ového mésa mriezkovito narezte. Pokial
maso pri peceni otacate, dbajte na to, aby bola koza
najskoér stranou dole.

Ked' je pec¢ené maso hotové, malo by este 10 minut
po upeceni odpocivat’ vo vypnutej a zatvorenej rure.
Tak sa lepsie $tava rozptyli. Pripadne pecené méaso
zabal'te do alobalu. Doba Upravy uvedend v tabulke
nezahrna ¢as na ,odpocinok“ masa.

Pecenie na roste

Vd'aka peceniu na roste bude pec¢ené maso

zo vSetkych stran krasne chrumkaveé.

Podla druhu a velkosti masa nalejte

do univerzalneho plechu max. "2 litra vody. Plech
zachyti odkvapkavajucu stavu a tuk. Z odkvapkanej
Stavy z masa moézete pripravit' omacku.
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Tiez sa tvori aj menej dymu a priestor na pecenie
zostane Cistejsi.

Zasunite rost s napisom ,Microwave“ ohnutym
krajom smerom dole k dvierkam na danu Uroven.
O uroven nizSie pod rost zasunte univerzalny plech
skosenim hore smerom k dvierkam spotrebica.

Pecenie a dusenie v nadobe

Pecenie a dusenie v nadobe je pohodlinejsie. Pecené
maso mébzete jednoducho vytiahnut' z rdry a priamo
v nadobe pripravit omacku.

Pouzivajte iba riad, ktory je vhodny do rury

na pecenie. Vyskusajte, ¢i sa riad vojde

do priestoru na pecenie.

Najvhodnejsi je riad zo skla. Horuci skleneny riad
ukladajte na suchu podlozku. Pokial by ste hortcu
nadobu polozili na student a mokru podlozku, sklo
by mohlo prasknut.

K chudému masu prilejte trochu tekutiny. Dno
sklenenej varnej nadoby by malo byt pokryté

cca Y2 cm vrstvou.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu mésa a materialu
riadu a od toho, ¢i pouzijete pokrievku alebo veko.
Pokial' maso pripravujete v smaltovanej alebo tmavej
nadobe, prilejte viac tekutiny, ako ked maso peciete
v sklenenej nadobe.

Pocas pecenia sa tekutina odparuje. Podla

potreby opatrne tekutinu doplnte.

Riad z nehrdzavejlcej ocele alebo hlinika odraza
teplo ako zrkadlo, a preto nie je prili$ vhodny.
Maso sa v nich pecie pomals$ie a neziska zlatu
farbu. Zvolte vyssiu teplotu a dlh$iu dobu pecenia.

Dbajte na pokyny vyrobcov riadu.

Otvorena nadoba

Na pecenie hydiny pouzite najlepsie vysoku formu
na pecenie. Formu postavte na rost. Pokial nemate
vhodny riad, pouzite univerzalny plech.

Uzatvorena nadoba

Pokial pri peceni pouzijete zakrytu nadobu, priestor
na pecenie zostane Cistejsi. Dbajte na to, aby
pokrievka alebo veko velkostne zodpovedalo danej
nadobe a dobre doliehalo. Nadobu postavte na rost.

Na konci pecenia pri zdvihnuti pokrievky alebo veka
mébze uniknut hortca para. Najskor preto odklopte
pokrievku alebo veko vzadu, aby mohla para uniknat’
a nedoslo k opareniu.

Pred dusenim maso vopred kratko opecte.

Prilejte vodu, vino, ocot a pod. Dno nadoby by
malo byt pokryté cca 1 — 2 cm tekutiny.

Pocas pecenia sa tekutina odparuje. Podla potreby
opatrne tekutinu pridajte.

Pecené maso méze byt chrumkavé, aj ked ho
peciete v uzatvorenej nadobe. S tymto cielom
pouzite sklenenl pokrievku a nastavte vyssiu
teplotu.
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Pecenie s mikrokombi

Hydinu je mozné pripravit velmi dobre

s mikrokombi. Doba Upravy sa tym vyrazne skrati.
Doba Upravy oproti beznym prevadzkovym rezimom
pri peceni s mikrokombi zavisi od celkovej
hmotnosti.

Tip: Pokial pouzijete iné mnozstvo, nez je v tabulke
nastavenia uvedené, dodrzujte nasledujice
pravidlo: dvojnasobné mnozstvo zodpoveda
priblizne dvojnasobnej dobe Upravy.

Pouzite iba riad vhodny na mikrovinny ohrev. Formy
na pecenie z kovu alebo rimske hrnce st vhodné
iba na pec¢enie bez mikrovinného ohrevu. Dbajte

na pokyny tykajuce sa mikrovinného ohrevu a volby
vhodného riadu uvedené v kapitole — ,Mikrovinny
ohrev* strana 25.

Pozor!

Pokial pouzijete vrecisko na pecenie, nezatvarajte
ho $tipcom, ale pouzite kuchynsky povrazok.

Pri masovych zavitkoch nepouzivajte kovové ihly,
pretoze by mohli spésobit’ iskrenie.

Pecenie a dusenie s pridanou parou

Niektoré pokrmy maju pri pouziti pridavnej pary
chrumkavu kérku a ich povrch je lesklejsi, menej sa
vysusuju.

Pouzite otvorenu nadobu, ktora je tepelne

odolna a odolna proti pare.

V tabulke nastaveni spustite pridanu paru podla
uvedenych udajov. Niektoré pokrmy je nutné piect’
vo viacerych krokoch. Tieto su v tabulke vyznacené.

Grilovanie

Pocas grilovania majte dvierka rury vzdy
zatvorené. Nikdy negrilujte, pokial’ su dvierka
spotrebica otvorené.

Rost s napisom ,Microwave“ zasunte ohnutym
koncom smerom dole k dvierkam spotrebica

do danej urovne. Pod rost vsurite o stupen nizsie
univerzalny plech skosenou stranou dole

k dvierkam spotrebica. Univerzalny plech zachyti
odkvapkavajuci tuk.

Grilujte pokial mozno kusky masa rovnakej velkosti.
Len takto zozlatni rovhomerne a zostanu pekne
Stavnaté. Kusky pokrmu uréené na grilovanie
polozte priamo na rost.

Kusy masa obracajte pomocou grilovacich kliesti.
Pokial' do méasa pichnete vidlickou, strati stavu
a bude vysusené.

Pokrm osolte az po ukonceni grilovania, pretoze sol’
z méasa vytahuje vodu.

Upozornenie

m Ohrievacie teleso grilu sa neustale zapina

a vypina. Ide o celkom normalny jav. Pocetnost’ sa
riadi podla nastaveného stupna grilovania.

m Pocas grilovania sa m6ze vnutri priestoru
na pecenie tvorit dym.



Teplotna sonda

Pomocou teplotnej sondy mézete pokrmy
pripravovat’ pri presnej teplote. Precitajte si dolezité
pokyny na pouzitie teplotnej sondy v prislusnej
kapitole. Su v nej uvedené informacie k zapojeniu
teplotnej sondy, mozné druhy ohrevov a dalsie
informacie. — ,Teplotnd sonda*“

strana 27

Odporuc¢ané nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu

na pripravu réznych druhov pokrmov z masa. Teplota
a doba pecenia su zavislé od mnozstva, vlastnosti

a teploty potraviny. Preto je v tabulkach vzdy
uvedené priblizné nastavenie. Za¢nite najskor

s niz8imi teplotami. Nizsia teplota zaisti
rovnomerné prepecenie. V pripade potreby
nabuduce nastavte vyssiu teplotu.

Hodnoty nastavenia platia iba pre maso vybraté
priamo z chladni¢ky a vlozené do studeného
priestoru na pecenie. Takto usetrite az 20 percent
energie. Pokial ruru predhrejete, uvedené doby
pecenia sa tym skratia o niekolko minut.

V tabulke su uvedené udaje na maso odporucanej
hmotnosti. Pokial pripravujete méso s va¢sou
hmotnostou, nez aka je v tabulke uvedena, nastavte
v kazdom pripade nizsiu teplotu. Pri peceni
viacerych kusov mésa sa orientujte podla
najtazsieho kusa. Jednotlivé kusy masa by mali byt’
priblizne rovnako velké.

Prisluéenstvo/Riad  Urove

vkladania

Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu sk

Vieobecne plati: Cim vac¢si kus masa pediete, tym
nizsia je teplota a tym dlhsia je doba upravy.

Po 2 az % doby Upravy hydinu obratte.

Pokial sa chystate piect podla vlastného receptu,
orientujte sa podla podobného pokrmu uvedeného
v tabulke. Dodato¢né informdcie najdete v kapitole
,Tipy na pecenie, dusenie a grilovanie“ na konci
tabulky nastaveni.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Tym dosiahnete
optimalny vysledok Upravy pokrmu a usetrite az

20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevov:

4D hortci vzduch

= Horny/dolny ohrev

Gril s cirkulaciou vzduchu

) Velkoplogny gril

Mikrovinny ohrev

Stupne intenzity pary su v tabulke uvedené
¢islami:

m 1 =nizka

m 2 =strednd

= 3 =vysokd

Teplotav °C /

Vykon mikro- Intenzita Doba
stupen

vinného ohre- pary Upravy
vu vo wattoch v min.

grilovania

Bravcové maso

BravCové pecené maso bez Otvorena nadoba 2 180-190 110-130

koze, napr. bravéovy bok, 1,5 kg

Bravcové pecené maso bez koze, Otvorena nadoba 2 180-190 - 1 110-130

napr. bravéovy bok, 1,5 kg

Brav¢ové pecené maso bez koze, Uzatvorend nadoba 2 220-240 360 55-65

napr. bravéovy bok, 1,5 kg

Bravéové pedené maso s kozou, Rost 2 £ 190-200 130-140

napr. plece, 2 kg

Bravtové petené méso Otvorena nadoba 2 100 - 3 25-30

s kozou,napr. plece, 2 kg 170-180 o 1 70-90
& 200-210 ° - 20-25

Bravcova svieckova, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 & 220-230 70-80

BravCova svieckova, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 170-180 - 1 80-90

Bravcova svieckova, 1,5 kg Uzatvorena nadoba 2 230-240 90 50-60

Bravcova panenka, 400 g Rost 3 220-230 20-25

BravCova panenka, 400 g Otvorena nadoba 3 210-220" - 1 25-30

Udend kotleta s kostou, 1 kg Uzatvorena nadoba 2 210-230 70-90

(s malym mnoZstvom vody)

Udeny bravcovy bok s kostou, Otvorena nadoba 2 160-170 o 1 70-80

1kg

Udeny bravéovy bok s kostou, Otvorena nadoba 2 360 40-50

1kg

Bravéovy steak, 2 cm hruby Rost 5 ] 2 - - 16-20

Bravéové medaildniky, 3 cm Rost 5 ] 3 - - 8-12

hrubé (predhrejte 5 min.)
* predhrejte

**na zaCiatku nalejte do nadoby cca 200 ml tekutiny; nadrzku na vodu musite pocas Upravy doplfiovat’ tekutinou

“*neobracajte

***na zaCiatku nalejte do nadoby cca 100 ml tekutiny; nadrzku na vodu musite pocas tpravy dopliiovat’ tekutinou
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Prislusenstvo/Riad

Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu

Urovei
L ELEDTE]

Druh
ohrevu

Teplotav °C/

stupen

Vykon mikro-
vinného ohre- pary

Doba
tipravy

Hovédzie méaso

grilovania

vu vo wattoch

v min.

Hovadzia fileta, medium, 1 kg Rost 2 210-220 40-50
Hovédezia fileta, medium, 1 kg Otvorena nadoba 2 190-200 50-60
Hovadzia fileta, medium, 1 kg Uzatvorena nadoba 2 g 240-260 90 30-40
Hovadzie dusené méso, 1,5 kg~ Uzatvorend nddoba 2 200-220 130-160
Hovadzie dusené maso, 1,5 kg**** Otvorena nadoba 2 150 30

130 120-150
Roastbeef, medium, 1,5 kg Rost 2 220-230 60-70
Roastbeef, medium, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 190-200 65-80
Roastbeef, medium, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 =] 240-260 180 30-40
Steak, 3 cm hruby, medium Rost 3 O 3 15-20
(nepredhrievajte)
Hamburger, 3 - 4 cm vysoky Rost 4 0 3 25-30
Tel'acie mdso
Telacie pecené maso, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 160-170 100-120
Telacie pecené maso, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 170-180 90-110
Telacie pecené maso, 1,5 kg Uzatvorena nadoba 2 200-210 90 70-80
Telacie koleno, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 =] 200-210 100-120
Telacie koleno, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 170-180 100-120
Telacie koleno, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 200-220 180 30

90 30-40

Jahnacie miso
Jahnacie stehno bez kosti, Otvorena nadoba 2 170-190 50-80
medium, 1,5 kg
Jahnacie stehno bez kosti, Otvorend nadoba 2 170-180 80-90
medium, 1,5 kg
Jahnacie stehno bez kosti, Uzatvorend nadoba 2 240-260 360 30
medium, 1,5 kg 180 35-40
Jahnaci chrbat s kostami** Rost 2 180-190 40-50
Jahnaci chrbét s kostami** Otvorend nadoba 3 200-210" 25-30
Jahnaci chrbat s kostami, 1 kg"** Otvorena nadoba 2 190-210 90 30-40
Jahnaci chrbét Rost 3 il 3 12-16
Klobasy
Grilovacie klobasy Rost 4 ] 3 10-15
Pokrmy z madsa
Sekana, 1 kg Otvorena nadoba 2 170-180 60-70
Sekana, 1 kg Otvorend nadoba 2 190-200 70-80
Sekana, 1 kg + 20 ml vody Otvorena nadoba 2 170-190 360 30-40

* predhrejte

“*na zaCiatku nalejte do nadoby cca 200 ml tekutiny; nadrzku na vodu musite pocas Upravy doplfiovat tekutinou

“**neobracajte
****na zaciatku nalejte do nadoby cca 100 ml tekutiny; nadrzku na vodu musite pocas upravy doplfiovat’ tekutinou
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Tipy na pecenie a dusenie

Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu sk

Priestor na pecenie je silne
znecisteny.

Pecte pokrm v uzatvorenej nadobe pri vy$3ej teplote alebo pouzite pod grilovaciu mriezku. Pokial
pouzijete grilovaciu mriezku, dosiahnete optimalny vysledok. Grilovacia mriezka je zvlastne

prislusenstvo, ktoré si mozete dokupit’.

Pecené maso je prilis tmavé
a koza je miestami spalena,
a/alebo je pecené maso vysusené.

Skontrolujte teplotu a Groven pecenia. NabudUce zvolte nizsiu teplotu, prip. skratte dobu Upravy.

Koza je prili$ tenka.

Zvyste teplotu alebo po dokonceni pecenia kratko zapnite gril.

Pecené méso je dobre prepecené, Nabuduce zvolte mensiu nadobu alebo pridajte viac tekutiny.

ale $tava je pripalena.

Pecené méso je dobre prepecené, Nabuduce zvolte vacsiu nadobu alebo pridajte menej tekutiny.

ale $tava je prilis svetld a vodnata.

Pri duseni sa maso pripaluje.

Nadoba na pecenie a pokrievka alebo veko musi mat”spravnu velkost' a musi doliehat.

Znizte teplotu a pocas dusenia dolievajte tekutinu.

Pecené maso nie je
prepecené.

Pecené méso nakrajajte. V nadobe na pecenie pripravte omacku a nakrajané maso vlozte do omacky.
Pomoc mikrovinného ohrevu maso dopecte.

Ryby
Vas spotrebi¢ ponika mnoho druhov ohrevu
na pripravu ryb. V tabulke nastaveni najdete
optimalne nastavenia na Upravu mnohych
pokrmov.
Cell rybu nie je potrebné obracat’. Vlozte celu rybu
do priestoru na pecenie bruchom dole a chrbtovou
plutvou hore. M6zZete cez brusny otvor dovnutra
ryby kvoli stabilite vlozit rozpoleny zemiak alebo
tepelne odolnd nadobku.
Pokial je mozné chrbtovu plutvu lahko oddelit), je
to znamenie, Ze ryba je upecena.
Pecenie a grilovanie na roste
Rost s ndpisom ,Microwave*® zasurite ohnutym
koncom smerom dole k dvierkam spotrebica
do danej urovne. Pod rost vsunte o stupen
nizsie univerzalny plech skosenou stranou dole
k dvierkam spotrebica. Univerzalny plech
zachyti odkvapkavajuci tuk.
Podla rozmeru a druhu ryby pridajte
do univerzalneho plechu maximalne 1/2 litra
vody. V priestore na pecenie sa bude tvorit’
menej pary a zostane dlhsie Cistejsi.
Pocas grilovania majte dvierka rury vzdy
zatvorené. Nikdy negrilujte, ak st dvierka
spotrebica otvorené.
Grilujte pokial mozno kusky ryby rovnakej
velkosti. Len takto zozlatnd rovnomerne
a zostanu pekne $tavnaté. Kusky pokrmu urcené
na grilovanie polozte priamo na rost.
Kusy ryby obracajte pomocou grilovacich kliesti.
Pokial' do masa pichnete vidlickou, strati stavu
a bude vysusené.
Upozornenie
m Obhrievacie teleso grilu sa neustdle zapina
a vypina. Ide o celkom normalny jav. Pocetnost’
sa riadi podla nastaveného stupna grilovania.
® Pocas grilovania sa m6ze vnutri priestoru
na pecenie tvorit' dym.
Pecenie a dusenie v nadobe
Pouzivajte iba riad, ktory je vhodny do rury
na pecenie. Vyskusajte, ¢i sa riad vojde
do priestoru na pecenie.
Najvhodnejsi je riad zo skla. Horuci skleneny riad
ukladajte na suchu podlozku. Pokial by ste hortcu
nadobu polozili na student a mokru podlozku, sklo
by mohlo prasknut.

Riad z nehrdzavejucej ocele alebo hlinika odraza
teplo ako zrkadlo, a preto nie je prilis vhodny.
Maéso sa v nich pecie pomalSie a neziska zlatu
farbu. Zvolte vyssiu teplotu a dlhsiu dobu
pecenia. Dbajte na pokyny vyrobcov riadu.

Otvorena nadoba

Na pecenie celého kusa pouzite najlepsie vysoku
formu na pecenie. Formu postavte na rost. Pokial
nemate vhodny riad, pouzite univerzalny plech.

Uzatvorena nadoba

Pokial pri peceni pouzijete zakrytu nadobu, priestor
na pecenie zostane cCistejsi. Dbajte na to, aby
pokrievka alebo veko velkostne zodpovedalo danej
nadobe a dobre doliehalo. Nadobu postavte na rost.
Pri duseni pridajte do nadoby dve az tri

polievkové lyZice tekutiny a trochu citronove;j

Stavy alebo octu.

Po upeceni pokrmu a zdvihnuti pokrievky moéze
unikat’ horuca para. Preto najprv odklopte zadnu
Cast’ pokrievky, aby mohla para uniknut’ a nedoslo

k opareniu.

Ryba méze byt chrumkava, aj ked' ju peciete

v uzatvorenej nadobe. S tymto cielom pouzite
sklenenu pokrievku a nastavte vyssiu teplotu.

Dusenie pomocou mikrovinného ohrevu

Rybu mozete upravovat' aj pomocou mikrovinného
ohrevu.

Pouzite na to zakrytd nddobu vhodnu na mikrovinny
ohrev, alebo ju zakryte tanierom, prip. Specialnou
foliou urcenou na mikrovinny ohrev. Dbajte na
pokyny na pouzitie vhodného riadu na mikrovinny
ohrev. — ,Mikrovinny ohrev“ strana 25.

Zvyrazni sa vlastna chut’ rybieho masa, preto staci
len jemne posolit a okorenit. Na pripravu celej ryby
staci pridat’ 1-3 lyzice vody alebo citronovej stavy.
Po priprave nechajte rybu 2-3 mindty odpocinut,
aby sa teplota ustalila.

Hotovy pokrm vyberte z balenia. Pokrmy sa

vo vhodnej nadobe pomocou mikrovinného

ohrevu pripravia rovhomerne a rychlejsie.
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Pecenie s pridanou parou

Niektoré pokrmy maju pri pouziti pridavnej pary
chrumkavu kérku a ich povrch je lesklejsi, menej sa
vysusuju.

Pouzite otvorenu nadobu, ktora je tepelne

odolna a odolna proti pare.

Rybu nemusite otacat.

V tabulke nastaveni spustite pridanut paru podla
uvedenych udajov. Niektoré pokrmy je nutné piect’
vo viacerych krokoch. Tieto su v tabulke vyznacené.
Teplotna sonda

Pomocou teplotnej sondy mézete pokrmy
pripravovat pri presnej teplote. Precitajte si dolezité
pokyny na pouzitie teplotnej sondy v prislusnej
kapitole. Su v nej uvedené informacie k zapojeniu
teplotnej sondy, mozné druhy ohrevov a dal$ie
informacie. — , Teplotnd sonda*“

strana 27

Odporucané nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu

na pripravu roznych druhov pokrmov z ryby. Teplota
a doba pecenia su zavislé od mnozZstva, vlastnosti

a teploty potraviny. Preto je v tabulkach vzdy
uvedené priblizné nastavenie. Zac¢nite najskor

s niz8imi teplotami. NiZsia teplota zaisti rovhomerné
prepecenie. V pripade potreby nabuduce nastavte
vyssiu teplotu.

Hodnoty nastavenia platia iba pre rybu vybratu
priamo z chladni¢ky a vlozenu do studeného
priestoru na pecenie. Takto uSetrite az 20 percent
energie. Pokial ruru predhrejete, uvedené casy
pecenia sa tym skratia o niekol’ko minut.

V tabulke st uvedené udaje pre ryby odporucanej
hmotnosti. Pokial pripravujete rybu s va¢sou
hmotnostou, nez aka je v tabulke uvedend, nastavte
v kazdom pripade niz$iu teplotu. Pri peceni
viacerych kusov ryb sa orientujte podla najtazsieho
kusa. Jednotlivé kusy ryby by mali byt priblizne
rovnako velké.

Véeobecne plati: Cim vacsi kus ryby peciete, tym
nizsia je teplota a tym dlhsia je doba upravy.

Rybu, ktort nepeciete v polohe chrbtom hore,
obratte po "2 az %zuvedenej doby Upravy.

Upozornenie: Pouzivajte iba papier na pecenie,
ktory je pre zvolenu teplotu vhodny. Papier vzdy
upravte na spravnu velkost'.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Tym dosiahnete
optimalny vysledok Upravy pokrmu a usetrite az
20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevov:

n 4D hortci vzduch

=[O Horny/dolny ohrev

n Gril s cirkulaciou vzduchu

u [T Velkoplosny gril

u Mikrovinny ohrev

Stupne intenzity pary su v tabulke uvedené
Cislami:

m 1 =nizka

m 2 =stredna

= 3 =vysokd

Prislusenstvo/Riad Uroven Druh Teplotav°C/  Vykon mikro- Intenzita Doba
vkladania ohrevu  stupeii vinného ohre- pary Upravy
grilovania vu vo wattoch v min.

Ryby
Ryba, grilovana, cela, Rost 2 170-190 20-30
300 g, napr. pstruh
Ryba, pecend, celd, Univerzélny plech 2 170-180 - 1 15-20
300 g, napr. pstruh 160-170 510
Ryba, grilovan, celd, Rost 3 ] 2 90 15-20
300 g, napr. pstruh
Ryba, dusena, cela, Uzatvorena nadoba 2 8 600 - 3
300 g, napr. pstruh 360 27
Ryba, cela, grilovana, Rost 2 170-190 30-40
1,5 kg, napr. losos
Ryba, celd, grilovana, Otvorena nadoba 2 230-250 360 30-40
1,5 kg, napr. losos
Ryba, dusena, cel3, Uzatvorena nadoba 2 8 600 - 10
1,5 kg, napr. losos 360 10-15
Rybie filety
Rybie filety, prirodné, Rost ™ 1* - - 15-25
Rybie filety, prirodné, Uzatvorend nadoba g 600 - 4
dusené, 400 g 360 515

* predhrejte
**vsunite univerzalny plech na trover 2
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Prislu$enstvo/Riad Uroveri Druh Teplotav °C / Vykon mikro- Intenzita Doba
vkladania  ohrevu  stupeii vinného ohrevu pary lipravy
grilovania vo wattoch v min.
Rybie podkovy
Rybie podkovy, 3cm hrubé** Rost 4 3 - - 10-20
Ryby, mrazené
Ryba, celd, 300 g, Uzatvorena nadoba 2 600 - 5
napr. pstruh 360 - 7-12
Rybia fileta, Cerstva Uzatvorena nadoba 2 210-230 - - 20-30
Rybia fileta, Cerstva, 400 g Uzatvorend nddoba 2 - 600 - 10-15
Rybia fileta, prepecend Rost 2 200-220 - - 45-60
Rybia fileta, prepecend Otvorena nadoba 2 200-220 - 1 35-45
Rybia fileta, Otvorena nadoba 2 3 360 - 15-20
prepecena, 400g
Rybie prsty (obratte) Univerzalny plech 3 200-220 - - 20-30
Pokrmy z ryb
Rybia terina, 1000 g Nadoba na terinu 2 360 - 20-25

* predhrejte

**vsurite univerzalny plech na trover 2

Zelenina a prilohy

Tu najdete udaje na pripravu grilovanej zeleniny,
zemiakov a pokrmov z hlboko zmrazenych
potravin.

Vyberte nepouzivané prislusenstvo z priestoru
na pecenie. Tymto dosiahnete optimalny vysledok
pecenia a usetrite energiu.

Pecenie s mikrokombi

Pokial pripravujete pokrm s mikrokombi, vzdy
pouzivajte nddobu s pokrievkou vhodnou

na mikrovinny ohrev. Pokial nemate pokrievku
daného rozmeru, pouzite tanier alebo $pecialnu
foliu vhodnd na mikrovinny ohrev. Dbajte

na pokyny na pouzitie riadu vhodného

na mikrovinny ohrev.

Priprava plochych pokrmov je rychlejsia, ako
navr$enych pokrmov. Preto pokrm v nadobe
rozlozte ¢o mozno najviac do plochy.

Obilniny pri priprave zvac¢suju objem

a vytvaraju penu. Pri priprave obilnin, napr.
aj ryze, pouzite vysoku nadobu s pokrievkou.

Chut’ pokrmu je zachovana, preto ho iba zl'ahka
osolte a pouzite trochu korenia.

Pokial pouzijete iné mnozstvo, nez je v tabulke
nastavenia uvedené, dodrzujte nasledujuce
pravidlo: dvojndsobné mnozZstvo zodpoveda
priblizne dvojnasobnej dobe Upravy.

Pokrm obcas dvakrat az trikrat obrat'te alebo
premiesajte. Po ohreve nechajte pokrm odpocivat’
2-3 minuty, aby sa teplota rovnomerne rozlozila.

Pokrm odovzdava teplo nadobe. Pri mikrovinnom
ohreve mézu byt nadoby vel'mi horuce.

Urovei vkladania
Pouzite nasledujuce urovne vkladania.

Uprava pokrmov na jednej trovni
Pouzivajte urovne vkladania uvedené
v tabulkach nastaveni.

Uprava pokrmov na dvoch urovniach

Pouzite druh ohrevu 4D horuci vzduch. Niekolko
plechov alebo foriem s pecivom vloZenych do
priestoru na pecenie sucasne, nemusi byt hotové
v rovhakom okamihu.

m Univerzalny plech: Uroven 3

m Plech na pecenie: Uroven 1

Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvo a spravne ho vkladali do priestoru
na pecenie.

Rost

Rost s napisom ,Microwave*“ zasunte dovnutra
smerom k dvierkam spotrebica a ohybom dole.
Nadoby a formy vzdy ukladajte na rost.
Univerzalny plech alebo plech na pecenie
Univerzalny plech alebo plech na pecenie zasurite
opatrne az na doraz, skosenim smerom k dvierkam
spotrebica.

Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je

pre zvolenu teplotu vhodny. Papier vzdy upravte
na spravnu velkost.

Odporuc¢ané nastavenia

V tabulke najdete optimalne druhy ohrevov

na pecenie roznych pokrmov. Teplota a doba
pecenia su zavislé od mnoZstva a vlastnosti potravin.
Preto je v tabulkach vzdy uvedené priblizné
nastavenie. Zac¢nite najskér s nizsimi teplotami.
Niz$ia teplota zaisti rovhomerné prepecenie.

V pripade potreby nabuduce nastavte vy$siu teplotu.
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Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie
pokrmov do studeného priestoru na pecenie. Pokial
ruru predhrejete, uvedené doby Upravy sa tym
skratia o niekolko minut.

Pokial chcete piect’ podla vlastného receptu,
orientujte sa podla podobného pokrmu uvedeného
v tabulke.

Pouzité druhy ohrevov:

] 4D horuci vzduch
n Gril s cirkulaciou vzduchu
m [T Velkoplosny gril

Uroveii
vkladania

Prislusenstvo/Riad

Druh
ohrevu

u Stupen Pizza

] Mikrovinny ohrev

Stupne intenzity pary su v tabulke uvedené
Cislami:

m 1=nizka

= 2 =stredna

= 3 =vysokd

Intenzita
pary

Teplotav °C/ Vykon mikro-
stupen vinného ohre-
grilovania vu vo wattoch

Doba
lipravy
v min.

Zelenina, ¢erstva

Zelenina, Cerstva, 250 g Uzatvorend nadoba 2 B 600 6-10

Zelenina, Cerstva, 500 g Uzatvorend nadoba 2 B 600 10-15

Zelenina, mrazena

Spenat, 450 g* Uzatvorena nadoba 2 B 600 11-16

Zeleninova zmes, Uzatvorena nadoba 2 B 600 8-12

250 g + 25 ml vody*

Zeleninova zmes, Uzatvorend nadoba 2 8 600 13-18

500 g + 25 ml vody*

Zeleninové pokrmy

Grilovana zelenina Univerzélny plech 5 ] 3 10-15

Zemiaky

Pecené zemiaky, polené  Univerzalny plech 3 160-180 45-60

Pecené zemiaky, polené  Univerzalny plech 3 180-190 - 1 40-50

Pecené zemiaky, polené,  Univerzalny plech 3 200-220 360 1520

1kg

Varené zemiaky Uzatvorena nadoba 2 8 600 6-11

v $upke, celé, 250 g*

Slané zemiaky, Uzatvorena nadoba 2 B 600 12-15

na $tvrtiny, 500 g*

Potraviny zo zemiakov, mrazené

Smazené zemiaky Univerzélny plech 3 200-220 25-35

Zemiakové tasticky, plnené Univerzélny plech 3 190-210 20-30

Krokety Univerzélny plech 3 200-220 25-35

Hranoléeky Univerzélny plech 3 190-210 25-35

Hranoléeky, 500 g Univerzalny plech 3 250-270 180 15-20

Hranoléeky, na 2 drovniach Univerzalny plech + plech ~ 3+1 190-210 30-40
na pecenie

Ryza

Dlhozrnna ryza, 250 g + Uzatvorend nadoba 2 g 600 7-9

500 ml VOdy 180 13-16

Natural ryza, 250 g + Uzatvorend nadoba 2 = 600 11-13

650 ml vody 180 25-30

Rizoto, 250 g + 900 ml Uzatvorena nadoba 2 B 600 12-14

vody 180 2227
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Prislu$enstvo/Riad Uroveri

vkladania

Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu sk

Druh Teplotav °C/ Vykon mikro- Intenzita Doba
ohrevu  stupei

u . vinného ohre-  pary upravy
grilovania vu vo wattoch v min.

Obilniny

Kuskus, 250 g + 500 ml Uzatvorena nadoba 2
vody

Pseno, celé, 250 g + Uzatvorena nadoba 2
600 ml vody

Polenta/kukuri¢na krupica, Uzatvorena nadoba 1
125 g + 500 ml vody*

Krupy, 250 g + 750 ml Uzatvorena nadoba 2
vody

Vajcia

Vajecna omeleta z 2 vajec  Uzatvorena nadoba 2

600 - 68
600 - 810
180 - 510
600 - 6-8
600 - 11-13
180 - 15-20
360 - 6-8

* priebezne jedenkrat aZ dvakrat premiesajte

Dezerty

Pomocou svojho spotrebi¢a mézete lahko
pripravit’ jogurt a rozne dezerty.

Pri pouziti mikrovinného ohrevu vzdy pouzite
vhodny tepelne odolny riad. Dbajte na udaje
tykajuce sa mikrovinného ohrevu a volby vhodného
riadu uvedené v kapitole — ,,Mikrovinny ohrev*
strana 25.

Pokial' pokrm kladiete na rost, rost zasunte
napisom ,Microvawe*“ dole smerom k dvierkam
spotrebica a ohnutou ¢astou dole.

Priprava jogurtu

Z priestoru na pecenie vyberte prislusenstvo
a rosty. Priestor na pecenie musi byt prazdny.

1. 1 liter mlieka (3,5 % tuku) zvarte na
platnicke na 90 °C a nechajte vychladnut’
na 40 °C. Trvanlivé mlieko staci zahriat’
na 40 °C.

2. Do mlieka vmie$ajte 150 g jogurtu (vybratého
z chladnicky).

3. Zmesou naplnte hrnéeky alebo malé pohare
a prikryte potravinarskou foliou.

4. Hrnceky alebo pohare vloZte dole do priestoru
na pecenie a pokracujte podla pokynov
uvedenych v tabulke.

5. Hned ako je jogurt hotovy, vloZte ho vychladit’
do chladnicky.

Puding z pudingového prasku

Podla pokynov na obale pudingového prasku
zmiesajte prasok s mliekom a cukrom vo vysokej
nadobe vhodnej na mikrovinny ohrev. Pokracujte
podla udajov uvedenych v tabulke nastaveni.

Hned’ ako je mlieko horuce a stupa, dokladne ho
premiesajte a opakujte este dvakrat alebo trikrat.

Mlie¢na ryza

1. Odmerajte mnozstvo ryze a pridajte Stvornasobné
mnozstvo mlieka.

2. Ryzu s mliekom dajte do vysokej nadoby vhodnej
na mikrovinny ohrev.

3. Nastavenie vykonajte podla tabulky.

4. Hned ako je mlieko hortce a stupa, dokladne ho
premiesajte a znizte vykon mikrovinného ohrevu
podla udajov uvedenych v tabulke.

V priebehu varenia zmes viackrat
premiesajte.

Kompot

Zvazte ovocie a dajte ho do nadoby vhodnej

na mikrovinny ohrev. K ovociu pridajte 1 lyzicu vody
na 100 g ovocia. Podla chuti oslad'te a pridajte
korenie. Nadobu zakryte a nastavenie vykonajte
podla udajov uvedenych v tabulke.

V priebehu varenia ovocie dvakrat, trikrat premiesajte.

Pukance pripravené mikrovinnym ohrevom

Pouzite tepelne odolnl a plochu nadobu, napr.
veko formy na nakyp. Nepouzivajte hlboky
porceldnovy tanier.

Vrecusko s pukancami polozte do nadoby
vyznacenou stranou dole. Nastavenie vykonajte
podla tabulky. Doba Upravy zavisi

od zvoleného mnozZstva a zvolenej potraviny.

Po uplynuti V2 ¢asu vrecusko vyberte a pretrepte,
aby sa pukance k nemu nepripalili. Priestor
na pecenie potom vytrite.

AVarovanie - Nebezpecenstvo popalenia!
Obal potravin balenych vo vakuu moze prasknut.
Vzdy dbajte na pokyny vyrobcu uvedené na obale.
Pokrm z priestoru na pecenie vzdy vyberajte
pomocou kuchynskych rukavic.
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Odporuéané nastavenia

Pouzité druhy ohrevov:
L] Kysnutie cesta

n Mikrovinny ohrev
Prislusenstvo/Riad Urovent Teplotav°C/  Vykon mikro- Doba
vkladania kysnutia ného ohrevu  (pravy
cesta vo wattoch v min.
Puding z pudingového prasku* Uzatvorena nadoba 2 - 600 5-8
Jogurt Formy na jednotlivé davky Dno priestoru na 35-40 300-360
pecenie
Mliecna ryza, 125 g + 500 ml jzatvorend nadoba 2 - 600 10
mlieka* 180 20-25
Ovocny kompot, 500 g Uzatvorena nadoba 2 600 9-12
Pukance pripravené Otvorena nadoba 2 600 4-6

mikrovinnym ohrevom,
1 vrectsko, 100 g

* priebezne jedenkrat az dvakrat premiesajte

** uzatvorené vrect$ko vzdy polozte na plochl nadobu

Druhy ohrevu eco

Horuci vzduch eco a horny/dolny ohrev eco su
inteligentné druhy ohrevu uréené na Setrnu pripravu
masa. Spotrebic si optimalne riadi privod energie

do priestoru na pecenie. Pokrm sa pripravi po fazach
pomocou zvyskového tepla. Vd'aka tomu bude
StavnatejSi a menej zozlatne. V zavislosti od pripravy
a pokrmu je mozné usporit energiu.

Pokrm vloZte do prazdneho a studeného priestoru
na pecenie. Pocas prevadzky majte dvierka riry
vzdy zatvorené.

Pred peceni vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Tym dosiahnete
optimalny vysledok upravy pokrmu a usetrite
energiu.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo.

Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné
prislusenstvo a spravne ho vkladali do priestoru
na pecenie.

Rost

Rost s napisom ,Microwave*“ zasurite dovnutra
smerom k dvierkam spotrebi¢a a ohybom dole.
Nadoby a formy vzdy ukladajte na rost.

Univerzalny plech alebo plech na pecenie
Univerzalny plech a plech na pecenie opatrne vsurte
do priestoru na pecenie skosenou stranou hore
smerom k dvierkam spotrebica.

Prislusenstvo/Riad

Forma na pecenie a riad
Na pecenie su najvhodnejsie tmavé kovové formy.
Ich pouzitim uSetrite az 35 % energie.

Riad z nehrdzavejucej ocele alebo z hlinika odraza
teplo ako zrkadlo. Najvhodnejsie si matné
smaltované nadoby, nadoby zo ziaruvzdorného skla
alebo hlinikové formy.

Formy z bieleho plechu, keramiky a skla predlzuju
dobu Upravy a pecivo sa rovhomerne neprepecie.

Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je

pre zvolenu teplotu vhodny. Papier vzdy upravte
na spravnu velkost'

Odporucané nastavenia

V tabulke najdete udaje k réznym pokrmom.
Teplota a dobu Upravy su zavislé od mnozstva

a vlastnosti cesta. Preto v tabulkach uvadzame
vzdy priblizné hodnoty nastavenia. Za¢nite najskor
s nizSimi teplotami. Nizsia teplota zaisti
rovnomerné prepecenie. V pripade potreby
nabuduce nastavte vyssiu teplotu.

Upozornenie: Doby Upravy skratte nastavenim
vys$sej teploty. Mucniky alebo cukrovinky by boli
hotové iba na povrchu, ale neboli by prepecené.
Pouzité druhy ohrevov:

n Horuci vzduch eco

= [J Horny/dolny ohrev eco

Uroven Druh
vkladania

Teplota
ohrevu v°C

Doba upravy
v min.

Muicniky vo forme

Mucnik z treného cesta vo forme Forma v tvare venca/hranata forma 2 140-160 60-80
Tortovy korpus z treného cesta Tortova forma 2 150-170 20-30
Piskotovy korpus, 2 vajcia Tortova forma 2 150-170 20-30
Piskotova torta, 3 vajcia Tortova forma 26 cm 2 &) 160-170 25-40
Piskotova torta, 6 vajec Tortova forma 028 cm 2 150-160 50-60
Kysnutd babovka Forma na babovku 2 = 150-170 50-70

68



Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

Prislu$enstvo/Riad Uroveh Druh Teplota
vkladania ohrevu v°C

Mug¢niky na plech

Treny mucnik so suchou Plech na pecenie 3 150-170 25-40
napliiou

Krehky muacnik so suchou Plech na pecenie 3 170-180 25-35
napliou

Piskotova rolada Plech na pecenie 3 180-190 15-20
Kysnuta pletenka, kysnuty veniec Plech na pecenie 3 (] 160-170 25-35
Kysnuty kolac so suchou napliou Plech na pecenie 3 ] 160-180 15-20
Drobné pecivo

Muffiny Plech na muffiny 2 160-180 15-25
Cajové pecivo Plech na pecenie 3 &) 150-160 25-35
Pecivo z listkového cesta Plech na pecenie 3 170-190 20-35
Pecivo z odpalovaného cesta Plech na pecenie 3 200-220 35-45
Cukrovinky Plech na pecenie 3 140-160 15-30
Striekané pecivo Plech na pecenie 3 140-150 30-45
Drobné pecivo z kysnutého cesta Plech na pecenie 3 [ 160-180 25-35
Chlieb a zemle

ZmieSany chlieb, 1,5 kg Hranata forma 2 (] 200-210 35-45
Chlebova placka Univerzalny plech 3 [ 250-275 15-20
Zemle sladké, Cerstvé Plech na pecenie 3 [ 170-190 15-20
Zemle, Cerstvé Plech na pecenie 3 (] 180-200 20-30
Miso

BravCové pecené méso bez koze, napr. bok, Otvorend nadoba 2 (] 180-190 120-140
1,5 kg

Hovadzie dusené maso, 1,5 kg Uzatvorena nadoba 2 (] 200-220 140-160
Telacie pecené maso, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 (] 170-180 110-130
Ryby

Ryba, dusena, cela,300 g, napr. pstruh Uzatvorena nadoba 2 = 190-210 25-35
Ryba, duseng, cela,1,5 kg, napr. losos Uzatvorena nadoba 2 (] 190-210 45-55
Rybie filety, prirodné, dusené Uzatvorena nadoba 2 =) 190-210 15-25
Akrylamid v potravinach upravuju pri vysokych teplotach, napr. zemiakové

Akrylamid vznika predovietkym pri obilnych Cipsy, hranolc¢eky, hrianky, Zemle, chlieb alebo
drobné pecivo (susienky, perni¢ky a viano¢né

a zemiakovych potravinach, ktoré sa tepelne cukrovinky).

Tipy na pripravu potravin s nizkym obsahom akrylamidov

Vseobecné informacie = Doba tepelného spracovania by mala byt' ¢o najkratsia.
= Pokrmy by nemali byt spalené, ale iba upecené do zlatista.
= Vacsie a hrubsie kusy pokrmu obsahuju menej akrylamidu.

Pecenie Pouzitim horného a dolného ohrevu max. 200 °C.
Pouzitim horticeho vzduchu max. 180 °C.
Cukrovinky Pouzitim horného a dolného ohrevu max. 190 °C.

Pouzitim hordceho vzduchu max. 170 °C.
Vajcia alebo vajecny bielok znizuju tvorbu akrylamidov.

Hranol¢eky pecené v rure Hranolceky rozlozte na plech rovnomerne a v jednej vrstve. Na jednom plechu pecte minimalne
400 - 600 g, aby sa hranolceky nevysusili a neboli prili$ chrumkavé.
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Mierny ohrev

Mierny ohrev znamena pomalé pecenie pri nizkej
teplote. Preto sa zvykne nazyvat aj ako
Uprava pokrmov pri nizkej teplote.

Tento spdsob je idedlny na Upravu kvalitnych
druhov masa (napr. hovadzieho, telacieho,
jahnacieho a hydiny), ktoré maju byt lahko
upravené ,sotva prepecené®. Maso tak zostane
velmi $tavnaté, jemné a makké.

Vyhody tohto spdsobu Upravy: Mate dostatok ¢asu
na pripravu celého menu, pretoze takto upravené
maso mébzete bez problémov udrziavat' teplé. Pocas
Upravy nemusite maso obracat’. Dvierka rury majte
zatvorené, aby sa vnutri priestoru na pecenie
udrziavalo stale teplo.

Pouzivajte iba Cerstvé a hygienicky neSkodné maso
bez kosti. Starostlivo odstrante $lachy a tu¢né
okraje. Tuk pocas pomalého pecenia ziskava vyraznu
Specifickl chut. MoZete pouzit' aj korenené alebo
marinované maso. Nepouzivajte rozmrazené maso.
Po tomto spdsobe Upravy mbzete maso ihned
porciovat. Mdso nemusite nechat’ odlezat. Maso je
vdaka tejto Uprave ruzové, ale nie surové alebo malo
prepecené.

Upozornenie: Pri tomto spdsobe Upravy nie
je mozné posuvat ¢as ukoncenia.

Riad

Pouzite nizke nadoby, napr. porcelanové alebo
sklenené servirovacie misy. Nadobu vlozte

do priestoru na pecenie a predhrejte.

Otvorenu nadobu vlozZte vzdy na rost na uroven 2.

Iné informacie najdete v kapitole za tabulkou

,Tipy na pecenie a grilovanie®.

Spotrebi¢ disponuje druhom ohrevu mierny

ohrev. Rezim spustite, az bude priestor

na pecenie celkom vychladeny. Nechajte priestor
na pecenie zahrievat' poc¢as 15 minut, aby sa zahrial
na spravnu teplotu.

Na platni¢ke orestujte maso pri velmi vysokej
teplote z oboch stran. Po orestovani méaso ihned'
vlozte do predhriatej nadoby. Potom nadobu

s masom vlozte do priestoru na pecenie a pozvolna
pecte.

Odporuc¢ané nastavenia

Teplota pri pozvolnom peceni zavisi od velkosti,
hrubky a kvality méasa. Preto uvadzame rozmedzie
hodnét pre nastavenie.

Pouzity druh ohrevu:
n[Z] Mierny ohrev

Uroveii  Druh Doba Doba
vkladania ohrevu orestovania upravy
v min. v min.
Hydina
Kacacie prsia, 400 g Otvorena nadoba 2 6-8 90* 45-60
Csirkemellfilé, 200 g/db Otvorena nadoba 2 57 90* 30-60
Mor¢acie prsia bez kosti, 1 kg Otvorena nadoba 2 8-10 90* 150-210
Bravcové maso
Bravcova svieckova, 5 - 6 cm 2 8-10 80* 210-240
hruba, 1,5 kg
Bravcové pecené maso, celé Otvorena nadoba 2 6-8 80* 90-120
Brav¢ové medailoniky, 4 cm hrubé  Otvorena nadoba 2 57 80* 90-120
Hovédzie médso
Iilovﬁdzi orech, 6 - 7cm hrubé, Otvorena nadoba 2 8-10 80* 210-270
5 kg
Hovadzie pecené méso, celé, 1 kg Otvorend nadoba 2 4-6 80* 150-210
Svieckova pecienka, 5 - 6 cm hruba Otvorena nadoba 2 6-8 80* 210-270
Medailoniky zo sviecky/biftek, Otvorena nadoba 2 57 80* 30-60
4 cm hruby
Tel'acie mdso
Telacie pecené maso, 4 -5 cm Otvorena nadoba 2 8-10 80* 210-240
hrubé, 1,5 kg
Telacie pecené maso, 10 - 15cm  Otvorena nadoba 2 8-10 80* 210-240
hrubé, 1,5 kg
Telacia pecienka, celd, 800 g Otvorena nadoba 2 57 80* 120-150
Telacie medailoniky, 4 cm hrubé Otvorena nadoba 2 57 80* 45-90
Jahiacie maso
Jahnaci chrbat, porcia, 200 g/ks 2 57 80* 120-180
Jahnacie stehno bez kosti, Otvorena nadoba 2 6-8 80* 180-240

medium, 1 kg, zviazané

* predhrejte
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Mierny ohrev kacacich pfs.

Studené kacacie prsia vloZte do priestoru na pecenie a upecte najskor Cast’s kozou.
Po ukonceni mierneho ohrevu maso na 3 - 5 min. grilujte.

Pri miernom ohreve maso nie je

Aby méso prilis rychlo nevychladlo, nahrejte taniere a podavajte horicu omacku.

také horuce, ako maso pecené
tradi¢nym sposobom.

Susenie

Pomocou hortceho vzduchu je mozné potraviny
skvelo susit’. Pri tomto sposobe konzervacie sa
voda vypari a v susenych potravinach sa
koncentruju aromatické latky.

Suste iba neskodné ovocie, zeleninu a bylinky

a pred su$enim ich starostlivo umyte. Na rost
poloZte papier na pecenie alebo pergamenovy
papier. Ovocie nechajte dobre odkvapkat’ a osuste
ho.

Ovocie podla potreby nakrdjajte na rovnako velké
kusky alebo na tenké platky. Neosupané ovocie
na rost polozte Supkou dole. Dbajte na to, aby sa
ovocie alebo huby na roste neprekryvali.
Nastruhajte zeleninu a blansirujte ju.
Blansirovanu zeleninu nechajte dobre odkvapkat’
a rovnomerne ju rozlozte na roste.

Bylinky suste i so stonkou. Rovnomerne ich

v malych trsoch rozlozte na rost.

Na ususenie pouzite nasledujlce urovne na vkladanie
prisluSenstva:

m 1 rost: droven 3

m 2 rosty: uroven 3al

m 3 rosty: uroven 5,3 a1l

m 4 rosty: Groven 5,3,2a1l

Velmi $tavnaté ovocie a zeleninu niekolkokrat
obrat'te. Usu$ené potraviny ihned po suseni

zloZte z papiera.

Odporiacané nastavenia

V tabulke su uvedené hodnoty pre susenie réznych
druhov potravin. Teplota a doba susenia zavisia

od druhu, vlhkosti, zrelosti a hribky susenej
potraviny. Cim dlhsie potravinu susite, tym lepsie je
konzervovana. Cim tenSie su kusky su$enej
potraviny, tym rychlejSie sa ususi a o to viac bude
aromaticka. Preto je v tabulkach vzdy uvedena
priblizna doba upravy.

Pokial chcete susit’ iné potraviny, orientujte sa
podla podobnych potravin uvedenych v tabulke.

Pouzity druh ohrevu:
N Susenie

Pokrm Prislusenstvo Urovei Druh Teplota Doba upravy
vkladania ohrevu v°C v min.

Jadrové ovocie (jabl¢né krazky, 3 mm 1-2 Rosty 80 3-6

hrubé, na rost 200 g)

Jadrové ovocie (jabléné krizky, 3 mm 3-4 Rosty 80 6-8

hrubé, na rost 200 g)

Kostkovité ovocie (slivka) 1-2 Rosty 80 4-8

Kostkovité ovocie (slivka) 3-4 Rosty 80 8-10

Koreriova zelenina (karotka), strihana, 1-2 Rosty 80 68

blansirovana

Korenova zelenina (karotka), strihana, 3-4 Roty 80 6-8

blansirovana

Huby na platky 1-2 Rosty 60 47

Huby na platky 3-4 Rodty 60 7-9

Bylinky, o¢istené 1-2 Rosty 60 1-3

Bylinky, o¢istené 3-4 Rosty 60 36

Zavaranie

Spotrebic je vhodny aj na zavaranie ovocia a zeleniny.
AVarovanie - Nebezpecéenstvo urazu!

Pokial st potraviny zle zavarené, mézu pohare
prasknut. Dodrzujte pokyny na zavaranie.

Pohare

Pouzite iba Cisté a neposkodené zavaracie
pohare. Pouzivajte iba Cisté a neposkodené

viec¢ka odolné proti vysokym teplotdam. Gumové
tesnenie vopred skontrolujte.

Spoloc¢ne zavarajte iba pohare rovnakej velkosti
a s rovnakym obsahom potravin. V rure je
mozné stucasne zavarat' maximalne 6 zavaracich
poharov s objemom 2 alebo 1 % litra.
Nepouzivajte rozne vysoké pohare, viecka by
mohli popraskat’.

Zavaracie pohdare sa nesmu v priestore

na pecenie navzajom dotykat.
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Priprava ovocia a zeleniny

Na zavaranie pouzite iba neposkodené
a dokladne umyté ovocie a zeleninu.

Ovocie, prip. zeleninu podla druhu oSupte,
vykdstkujte a nakrdjajte na kusky, pohare naplrite
cca 2 cm pod okraj.

Ovocie

Ovocie v zavaracich poharoch zalejte hortcim
cukornatym roztokom zbavenym peny (cca 400 ml
na pohar s objemom 1 liter). Na jeden liter vody
pouzite:

m cca 250 g cukru, pokial je ovocie sladké

m cca 500 g cukru, pokial je ovocie kyslé

Zelenina

Zeleninu v zavaracom pohari zalejte hortcou
prevarenou vodou.

Okraje poharov musia byt Cisté, preto ich riadne
ocistite. Na kazdy pohar nasadte navlhéenu
zavaraciu gumu a potom viecko. Pohar uzavrite
pomocou svoriek. Pohare do univerzalneho plechu
naskladajte tak, aby sa vzajomne nedotykali.

Do univerzalneho plechu nalejte 500 ml horucej
vody (cca 80 °C). Nakoniec vsetko nastavte podla
informacii v tabulke.

Ukoncenie zavarania

Ovocie
Po urcitej chvili sa v poharoch zaénu v kratkych
intervaloch tvorit’ bublinky. Hned’ ako za¢nu vsetky

pohare penit, rdru vypnite a pohare vyberte az
po uvedenom case ohrevu.

Zelenina

Po urcitom Case sa v poharoch za¢nu v kratkych
intervaloch tvorit bublinky. Hned ako za¢nu vsetky
pohare penit, znizte teplotu na 120 °C a pohare
nechajte aj nadalej penit v uzatvorenom priestore
na pecenie do doby uvedenej v tabulke.

Po uplynuti doby spotrebic¢ vypnite a podla
uvedenej doby v tabulke na niekolko minut
nechajte odlezat.

Po zavarani pohare z priestoru na pecenie vyberte
a polozte na Cistu utierku. Horuce pohare nekladte
na studenu alebo mokru podlozku, mohli by
popraskat’. Zavaracie pohare kvoli prievanu
prikryte. Az pohare uplne vychladnu, svorky z nich
zlozte.

Odporucané nastavenia

V tabulke su uvedené odporucané orientacné
hodnoty na zavaranie ovocia a zeleniny. M6zu byt’
ovplyvnené izbovou teplotou, po¢tom poharov,
mnozstvom, teplotou a kvalitou zavaranej
potraviny. Udaje sa vztahuju na okruhle pohare

s objemom 1 liter. Pred vypnutim alebo prepnutim
spotrebica skontrolujte, ¢i pohare spravne penia.
Proces vytvarania peny zacina po uplynuti cca

30 - 60 minut.

Pouzity druh ohrevu:

L] 4D horuci vzduch

Uroven Druh Teplota Doba tpravy v min.
vkladania ohrevu v°C
Zavaranie
Zelenina, napr. karotka Zavaracie pohare, 1 liter 1 160-170 Do penenia: 30 - 40
120 0d penenia: 30 - 40
- Dohrievanie: 30
Zelenina, napr. uhorka Zavaracie pohare, 1 liter 1 160-170 Do penenia: 30 - 40
- Dohrievanie: 30
Kostkovice, napr. ceresne, Zavaracie pohare, 1 liter 1 160-170 Do penenia: 30 - 40
slivky - Dohrievanie: 35
Jadrové ovocie, napr. jablkd, Zavéracie pohdre, 1 liter 1 160-170 Do penenia: 30 - 40

jahody

Dohrievanie: 25

Kysnutie cesta

Pomocou tohto druhu ohrevu cesto vykysne
omnoho rychlejsie ako pri izbovej teplote

a nevysusi sa. Tento rezim spustite iba vtedy,
pokial je rura celkom studena.

Kysnuté cesto nechajte vykysnut vzdy dvakrat.
Postupujte podla udajov uvedenych v tabulkach
tykajucich sa 1. a 2. kysnutia (na pecenie cesta
vcelku a na pecenie viacerych kusov).

Kysnutie na pecenie cesta vcelku

Na pecenie cesta vcelku postavte cesto v mise

na rost. Nastavte vSetko podla udajov uvedenych
v tabulke.

Pocas kysnutia dvierka spotrebic¢a neotvarajte, aby
neunikla z priestoru na pecenie vlhkost. Cesto
nezakryvajte.

72

Kysnutie cesta na pecenie jednotlivych kiliskov
Pecivo vlozte do priestoru na pecenie do urovne
uvedenej v tabulke.

Pred pecenim vytrite z priestoru na pecenie
vzniknutu vihkost'.

Odporucané nastavenia

Teplota a doba Upravy zavisi od druhu a mnozZstva
surovin. Udaje v tabulke su iba orientacné.



Pouzity druh ohrevu:
" Kysnutie cesta

Prislusenstvo/Riad
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Uroveii Druh Teplota Doba upravy

Kysnuté cesto, sladké

vkladania ohrevu v°C v min.

Napr. kysnuté Sisky Misa 2 35-40 30-45
Univerzalny plech 2 35-40 10-20

Tucné kysnuté cesto, napr. panettone Misa 2 40-45 40-90
Forma na roste 2 = 40-45 30-60

Kysnuté cesto, pikantné

Napr. pizza Misa =) 35-40 20-30
Univerzalny plech 35-40 10-15

Chlebové cesto

Biely chlieb Misa 2 & 35-40 30-40
Univerzalny plech 2 35-40 15-25

Zmiesany chlieb Misa 2 35-40 25-40
Univerzalny plech 2 = 35-40 10-20

Zemle Misa 2 35-40 30-40
Univerzalny plech 3 = 35-40 15-25

Rozmrazovanie

Na rozmrazovanie hlboko zmrazenych potravin
ako je ovocie, zelenina, hydina, méso, ryby
a mucniky pouzite mikrovinny ohrev.

Mrazenu potravinu vyberte z obalu a dajte

do nadoby vhodnej na mikrovinny ohrev a polozte
na rost. Dbajte na pokyny a rady tykajlce sa
vhodného riadu na mikrovinny ohrev.

— ,,Mikrovinny ohrev® strana 25

Zasunte rost napisom ,,Microwave“ a ohnutou
¢astou smerom dole k dvierkam spotrebica
do danej urovne.

Vyberte z priestoru na pecenie vsetko nepotrebné
prislusenstvo. Docielite tym optimalny vysledok
pecenia a usetrite energiu.

Odporucané nastavenia

Udaje v tabulke st iba orientadné. St zavislé

od kvality, teploty (-18 °C) a vlastnosti danej
potraviny. V tabulke uvadzame ¢asové rozmedzia.
Najprv nastavte najkrat$iu dobu rozmrazovania a
v pripade nutnosti dobu predizte.

Rozmrazovanie je ¢asto potrebné vykonavat’
v krokoch. Tie su v tabulke uvedené.

Upozornenie: Potraviny zmrazené po jednotlivych
porciach alebo zmrazené naplocho rozmrznu
rychlejsie ako potraviny vcelku.

V medzi¢ase pokrm 1-2-krat otocte alebo
premiesajte. Vacsie kusy masa obrat'te viackrat.
Medzitym pokrm moZete naporciovat, pripadne uz
rozmrazené potraviny z rury vybrat’.

Rozmrazeny pokrm nechajte v priestore na
pecenie vypnutého spotrebica 10-30 minut
odpocivat, aby sa teplota rovnomerne rozlozila.

Tip: Pokial pouzijete iné mnoZzstvo, nez je v tabulke
nastavenia uvedené, dodrzujte nasledujuce
pravidlo: dvojndasobné mnozstvo zodpoveda
priblizne dvojnasobnej dobe Upravy.

Pouzity druh ohrevu:
] Mikrovinny ohrev

Prislu$enstvo/Riad Uroveii Druh Teplota Vykon mikro-  Doba
vkladania ohrevu v°C vinného ohrevu (tpravy
vo wattoch v min.
Chlieb, zemle
Chlieb, 500 g Otvorena nadoba 2 B 180 3
90 10-15
Zemle Rost 2 140-160 90 24

* obratte v polovici ¢asu Upravy
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Prislusenstvo/Riad Uroven Druh Teplota Vykon mikro-  Doba
vkladania  ohrevu v°C vinného ohrevu upravy
vo wattoch v min.
Muénik
Mu¢énik, Stavnaty, 500 g Otvorena nadoba 2 B 180 2
90 10-15
Mucnik, suchy, 750 g Otvorena nadoba 2 B - 90 10-15
Maso a hydina
Kurca, celé, 1,2 kg* Otvorena nadoba 2 180 10
90 10-15
Kuracie $tvrtiny, 250 g* Otvorena nadoba 2 180 10
90 10-15
Kacica, 2 kg* Otvorena nadoba 2 180 10
90 40-50
Méso, celé, napr. pecienka (surova) 800 g* Otvorena nadoba 2 180 15
90 10-15
Méso, celé, napr. pecienka (surova) 1 kg*  Otvorena nadoba 2 180 15
90 20-30
Méso, celé, napr. pecienka (surova) 1,5 kg* Otvorena nadoba 2 180 15
90 25-35
Maso, platky alebo kocky, napr. perkelt Otvorena nadoba 2 B - 180 8
(surové), 500 g* 90 5-10
Mleté maso, zmes 200 g* Otvorena nadoba 2 90 8-15
Mleté méso, zmes, 500 g* Otvorena nadoba 2 180 5
90 10-15
Mleté maso, zmes 1000 g* Otvorena nadoba 2 = - 180 10
90 20-30
Ryby
Ryba, cela, 300 g* Otvorena nadoba 2 B - 180 3
90 10-15
Rybia fileta, 400 g* Otvorena nadoba 2 B - 180 5
90 10-15
Ovocie, zelenina
Bobule, 300 g Otvorena nadoba 2 180 5-10
Zelenina, 600 g Otvorena nadoba 2 B - 180 10
90 8-13
Ostatné
Rozpustené maslo, 125 g Otvorena nadoba 2 - 90 7-9
Regeneracny ohrev Hotovy pokrm vyberte z obalu. V nddobe vhodnej
. X N L . na mikrovinny ohrev sa pokrm ohrieva rychlejsie
Spotrebic méze ohrievat’ pokrm réznymi spésobmi. a rovnomernejsie. R6zne suroviny pokrmu sa
Pomocou mikrovinného ohrevu sa tekutiny ohreju zahrievaju rézne rychlo.
velmi rychlo. Pomocou pridanej pary sa pokrmy ) L,
ohrievaju $etrnym spdsobom a po ohriati vyzeraju Ploche pokrmy sa zahrievaju rychlejsie, ako
ako &erstvé. naklpené potraviny. Z tohto dévodu pokrm
v nadobe rozlozte. Neklad'te potraviny do vrstiev
Ohrievanie pokrmov mikrovinnym ohrevom na seba.

Pomocou mikrovinného ohrevu mézete potraviny
ohriat’ a zaroven rozmrazit.
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Pokrm prikryte pokrievkou, varenie tym urychlite.
Pokial' nemate k dispozicii pokrievku vhodnej
velkosti, pouzite tanier alebo $pecidlnu féliu vhodnu
na mikrovinny ohrev.

Medzicasom pokrm 2-3-krat premiesajte alebo ho
obratte. Po ohreve nechajte pokrm 1-2 minuty
odpocivat, aby sa teplota rovhomerne rozlozila.
Pokial ohrievate detsku vyZivu, vloZzte nddobu na
ros$t bez cumla a bez pokrievky. Po ohriati nadobu
pretrepte alebo premiesajte a skontrolujte teplotu
pokrmu.

Pokrmy zahrievaju nadoby. Pokial pouzijete iba
mikrovinny ohrev, nadoby sa mézu ohriat’ na vysoku
teplotu.

Tip: Pokial pouzijete iné mnozZstvo, nez je v tabulke
nastavenia uvedené, dodrzujte nasledujice
pravidlo: dvojnasobné mnozstvo zodpoveda
priblizne dvojnasobnému ¢asu upravy.

AVarovanie - Nebezpecenstvo oparenia!

Pri vareni tekutin mo6ze doéjst k oneskorenému
bodu varu. To znamena, Ze tekutina dosiahne bod
varu bez priznac¢ného prebublavania. V takom
pripade aj pri mensom pohybe moze tekutina
vystrieknut’. Pri ohrievani vzdy vloZzte do nadoby
lyZicku. Vyhnete sa tak pripadnému
oneskorenému varu.

Pozor!
Iskrenie: Dbajte na to, aby kovové predmety — napr.
lyZicka v pohari — boli od steny priestoru na pecenie

a od vnutornej strany dvierok minimalne 2 cm. Iskry

mozu poskodit’ vnutornu stranu sklenenych dvierok.

Prislusenstvo/Riad

Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu sk

Regeneracny ohrev

Regeneracny ohrev je druh ohrevu, pri ktorom
spotrebi¢ pomocou pridanej pary pokrmy Setrne
ohreje a pokrmy vyzeraju a maju chut  ako cerstvé.
Den staré pecivo je mozné tiez takto ohriat.
Pouzite nizke, Siroké a ziaruvzdorné nadoby.
Studené nadoby dobu Upravy predlzia.

Snazte sa ohrievat’ pokrmy rovnakého druhu

a velkosti. Pokial to nie je mozné, doba Upravy sa
riadi pokrmom, ktory sa ohrieva najpomalsie.
Pokrmy pocas regenera¢ného ohrevu nezakryvajte.

Pokrm dajte do nadoby a polozte na rost alebo dajte
priamo na rost do urovne 2.

Pocas ohrevu dvierka spotrebica neotvarajte
kvoli unikajucej horucej pare.

Odporicané nastavenia

V tabulke su uvedené hodnoty nastavenia pre
regeneracny ohrev pokrmov a ndpojov pomocou
mikrovinného ohrevu alebo pomocou pridanej
pary. Hodnoty ¢asu Upravy su orientacné. Tieto
hodnoty zavisia od typu pouZzitej nadoby a od
kvality, charakteru a teploty potravin. Uvedené je
rozmedzie ¢asu Upravy. Najprv nastavte kratsiu
dobu upravy, potom podla potreby dobu zvyste.
Hodnoty uvedené v tabulke sa vztahuju na pokrm
vloZeny do studeného priestoru na pecenie.
Pokial' v tabulke nenajdete k vaSmu pokrmu
odporucané hodnoty, orientujte sa podla
podobného pokrmu.

Vyberte z priestoru na pecenie vietko nepotrebné
prislusenstvo. Zaistite tym optimalny vysledok
pecenia a usetrite energiu.

Po vyhotoveni pokrmu priestor na pecenie vysuste.
Pouzité druhy ohrevov:

Regeneracny ohrev

Mikrovinny ohrev

Vykon mikro-  Doba
vinného ohrevu Upravy
vo wattoch v min.

Urovei  Druh Teplota
vkladania ohrevu v°C

Ohrev napojov

200 ml (d6kladne premiesajte) Otvorena nadoba 2 max 1-3
400 ml (dokladne premiesajte) Otvorena nadoba 2 max 2-6
Ohrev detskej vyzivy

Flasa s cumlom, 150 ml (dékladne Otvorena nadoba 2 = 360 1-3
premiesajte)

Zelenina, chladena

250 g Otvorena nadoba 2 120-130 - 5-15
250 g Uzatvorend nadoba 2 - 600 3-8
1kg Otvorend nadoba 2 120-130 8 15-25

* predhrejte
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Prislu$enstvo/Riad

Urovei  Druh Teplota
vkladania ohrevu  v°C

Vykon mikro-
vinného ohrevu

Doba
lipravy

Zelenina, mrazena

vo wattoch

v min.

Krdjand, 250 g Uzatvorend nadoba 2 600 8-12
Spenat so smotanou, mrazeny Uzatvorend nadoba 2 600 11-16
vcelku, 450 g (obcas

premiesajte)

Hotové jedlo, chladené

Hotové jedlo, 1 porcia Otvorena nadoba 2 120-130 15-25
Hotové jedlo, 1 porcia Uzatvorena nadoba 2 - 600 4-8
Polievka, misa, 400 ml Otvorena nadoba 2 120-130 10-25
Polievka, misa, 400 ml (dokladne  Uzatvorena nadoba 2 600 57
premiesajte)

Priloha, napr. cestoviny, knedla, Otvorena nadoba 2 120-130 8-25
zemiaky, ryza

Priloha, napr. cestoviny, knedla, Uzatvorena nadoba 2 B 600 5-10
zemiaky, ryza

Nakyp, napr. lasagne, gratinované  Otvorena nadoba 2 ] 120-140 10-25
zemiaky

Nakyp, 400 g, napr. lasagne, Otvorena nadoba 2 600 5-10
gratinované zemiaky

Pizza, pecend Rost 2 &) 170-180* 5-15
Hotové jedlo, mrazené

Hotove jedlo, 1 porcia Uzatvorena nadoba 2 600 11-15
Polievka, misa, 200 ml (dokladne  Uzatvorena nadoba 2 600 6-8
premiesajte)

Prilohy, 500 g, napr. cestoviny, Uzatvorena nadoba 2 B 600 7-15
knedla, zemiaky, ryza

Nakyp, 400 g, napr. lasagne, Otvorena nadoba 2 180-200 180 20-25
gratinované zemiaky

Pecivo

Zemle, bagety, pecené Rost 2 B 150-160* 10-20
Pastéty (pecivo z listkového cesta) Rost 2 ) 180* 4-10
Pecivo, mrazené

Pizza, pecena Rost 2 @) 170-180* 5-15
Zemle, bagety, pecené Rost 2 & 160-170* 10-20

* predhrejte

Na udrziavanie teploty sa hodia rézne stupne pary:

= Stupen 1: Kusy peceného masa a kratko opecené
pokrmy

m Stupen 2: Nakypy a prilohy

= Stupen 3: Husté a normalne polievky

Udrziavanie teploty pokrmu

Vdaka rezimu udrziavania teploty mézete
pripravené pokrmy udrziavat' dlhsie teplé. Vdaka
réznym stupnom vlhkosti moézete zabranit tomu,
aby sa uz uvarené pokrmy vysusili.

Pokrmy nezakryvajte.

Hotové jedla neudrzujte teplé dlhsie ako dve hodiny.
Majte na pamati, ze niektoré jedla sa pocas
udrziavania teploty varia dalej. Pokrmy nezakryvajte.
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Skusobné pokrmy

Tieto tabulky boli zhotovené pre skisobné
instituty s cielom ulahgit’ testovanie réznych
spotrebicov.

Podla normy EN 60350-1:2013 prip. IEC

60350-1:2011 a EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Pecenie
Niekol'ko plechov alebo foriem s pecivom
vloZzenych stc¢asne nemusi byt hotovych
v rovhakom okamihu.
Urovne na vkladanie prisluenstva na pecenie
na dvoch urovniach:
= Univerzalny plech: Groven 3
Plech na pecenie: Uroven 1
= Formy umiestnené na roste
Prvy rost: uroven 3
. Druhy rost: uroven 1
Urovne na vkladanie prislusenstva na pecenie
na troch urovniach:
m Plech na pecenie: Uroven 5
m Univerzalny plech: drover 3
= Plech na pecenie: Uroven 1

Jablény kolaé

Jabl¢ny kola¢ na jednej Urovni: polozte tmavé
okruhle formy vedla seba tak, aby sa nedotykali.
Jablény kola¢ na dvoch Urovniach: polozte tmavé
okruhle formy nad seba.

Testované pre vas v nasom kuchynskom studiu sk

Mucnik v otvaracej tortovej forme z bieleho plechu:
pecenie v reZzime horny/dolny ohrev na jednej
urovni. Miesto ro$tu pouzite univerzalny plech a nan
postavte okruhlu formu na pecenie.

Piskotovy korpus

Piskétovy korpus peceny na dvoch drovniach:
Okruhle formy umiestnite rézne nad seba na rost.

Upozornenie

m Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie
pokrmov do studeného priestoru na pecenie.

» Dbajte na pokyny pre predhriatie rury, ktoré su
uvedené v tabulke. Hodnoty platia pre rezim
bez pouzitia rychleho ohrevu.

= Najprv zvolte z tabulky najnizsiu teplotu.

Pouzité druhy ohrevov:
n 4D horuci vzduch
=[O Horny/dolny ohrev
u Stupen Pizza

= = Intenzivny ohrev

Stupne intenzity pary su v tabulke uvedené
¢islami:

m 1=nizka

m 2 =stredna

m 3 =vysoka

Prislusenstvo/ Riad Uroven Druh Teplota Intenzita Doba upravy|
vkladania ohrevu v°C pary v min.
Pecenie
Striekané pecivo Plech na peéenie 3 ] 140-150* - 25-40
Striekané pecivo Plech na pecenie 3 140-150* - 25-40
Striekané pecivo, na 2 drovniach Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 140-150* - 30-40
Striekané pecivo, na 3 urovniach Plechy na pecenie + univerzalny plech 5+3+1 130-140* 35-55
Cajové pecivo Plech na pecenie 3 B 160* 20-30
Cajové pecivo Plech na pecenie 3 150* 25-35
Cajové pecivo, na 2 Urovniach Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 150* 25-35
Cajové pecivo, na 3 Urovniach Plechy na pecenie + univerzalny plech 5+3+1 140* 35-45
Piskotovy korpus Tortova forma @ 26 cm 2 B 160-170** 25-35
Piskotovy korpus Tortova forma @ 26 cm 2 160-170** 25-35
Piskotovy korpus Tortova forma @ 26 cm 2 150-160 10
20-25
Piskotovy korpus, na 2 Grovniach Tortova forma @ 26 cm 3+1 150-170** 30-50
Jabl¢ny kolaé 2 ks Cierna plechova forma @20 cm 2 170-180 60-80
Jabl¢ény kolaé 2 ks Cierna plechova forma @20 cm 2 ] 180-200 60-80
Jabl¢ény kolaé 2 ks Cierna plechova forma @20 cm 2 = 170-180 75-95
Jablény kolac, na 2 trovniach 2 ks Cierna plechova forma @20 cm  3+1 170-190 70-90

*5 min. predhrejte, nepouzivajte rezim ,rychly ohrev*

** predhrejte, nepouzivajte rezim ,rychly ohrev®
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Pecenie na roste Pouzity druh ohrevu:

Vsunite univerzalny plech o Uroven nizsie pod rost. mn [T Velkoplosny gril

Univerzalny plech zachyti tekutiny prip. tuk

a priestor na pecenie zostane dlhSie Cisty.

Pokrm Prislusenstvo Urovei Druh Stupei  Doba tipravy|
vkladania ohrevu grilovania v min.

Pecenie na roste
Opekanie chleba* Rost 5
Hovadzie maso hamburger, 12 kusov** Rost 4
* nepredhrievajte

3 35
3 25-30

00

** po uplynuti 2/3 nastaveného ¢asu pokrm obratte .

Priprava pokrmov mikrovinnym ohrevom Pokial' nadobu umiestnite na rost, zasunte rost
Pri mikrovinnom ohreve vzdy pouzite vhodny nadpisom ,Microvawe® a ohnutou ¢astou smerom
tepelne odolny riad. Dbajte na uvedené pokyny dole k dvierkam spotrebica.

tykajuce sa vhodného riadu. — ,,Mikrovinny ohrev* Pouzité druhy ohrevov:

strana 25 ] 4D horuci vzduch

Gril s cirkulaciou vzduchu

Mikrovinny ohrev

Prislusenstvo/Riad Uroven Druh Teplota Vykon mikro-  Doba

vkladania ohrevu v°C vinného ohrevu upravy
vo wattoch v min.

Rozmrazovanie mikrovinnym ohrevom

Méso Otvorena nadoba 2 B - 180 5
90 10-15
Pecenie s mikrovinnym ohrevom
Sodé Otvorena nadoba 2 = - 360 20
180 20-25
Piskota Otvorena nadoba 2 600 7-9
Sekana Otvorena nadoba 2 600 22-27
Pecenie s mikrokombi
Gratinované zemiaky Otvorena nadoba 2 170-190 360 25-30
Mucnik Otvorena nadoba 2 180-200 180 18-23
Kur¢a* Rost 2 200-220 360 25-35

* po uplynuti 2/3 nastaveného ¢asu pokrm obratte.
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Dolezité pokyny — obrazok 1

= Vstavana skrinka nesmie mat za spotrebi¢om zadnu stenu.

Medzi stenou a dnom skrinky, resp. zadnou stenou skrinky

umiestnené vyssie, musi byt zachovana vzdialenost

miniméalne 35 mm.

Vstavana skrinka musi mat na prednej strane vetraci otvor

50 cm2. U nébytkovych korpusov bez vetracieho vyrezu

v zadnej ¢asti boénych stien 200 cm2. Za tymto Ucelom zrezte

kryt sokla alebo namontujte vetracie mriezku.

Vetracie drazky a sacie otvory nesmu byt zakryté.

Iba pri odbornej montazi podl'a montazneho navodu je

zarucena bezpecnost' pri pouzivani. Za Skody vzniknuté

v désledku neodborného zabudovania ruci montér.

Spotrebi¢ po vybaleni skontrolujte. Pokial' déjde pri preprave

k poskodeniu spotrebica, nezapajajte ho.

Pri montazi prislusenstva sa riadte montaznymi vykresmi.

Z priestoru na pecenie a dvierok pred uvedenim do prevadzky

odstrarite obalovy material a lepiacu féliu.

Vstavany nabytok musi byt odolny voci teplote do 90°C,

susediace ¢ela nabytku do 70 °C.

Spotrebi¢ nezabudovavajte za dekoracnu krytku. Vznika

nebezpecenstvo prehriatia.

Vsetky vyrezy vykonajte pred zabudovanim spotrebica.

Odstrarite triesky, pretoze by mohli ovplyvnit funkénost

elektrickych stciastok.

= Aby ste sa neporezali, noste ochranné rukavice. €asti, ktoré su
behom montaze pristupné, mézu mat ostré hrany.

Pripojna krabica pre spotrebi¢ sa musi nachadzat vo
Srafovanej oblasti A alebo mimo oblast zabudovania.
Nepohyblivy nabytok pripevnite ku stene pomocou
obvyklého uholnika B.

® Rozmery na obrazkoch st uvedené v mm.

A\ Osoby s elektronickymi implantatmi!
Spotrebi¢ moZe obsahovat permanentné magnety, ktoré mézu
ovplyviovat elektronické implantaty, napr, kardiostimulator alebo

inzulinové pumpy. Preto pri montazi dodrziavajte vzdialenost od
elektronickych implantatov minimalne 10 cm.

Spotrebi¢ pod pracovnou doskou — obrazok 2

Na odvetranie spotrebi¢a musi byt medzi medzidnom a zadnou
stenou vetracia medzera.

Pracovnu dosku pripevnite k nabytku.

Ak sa spotrebi¢ zabuduje pod varny panel, musia sa dodrzat
minimalne rozmery (v pripade potreby vratane nosnej
konétrukcie):

2 I A

/ to fa

Druh varnej dosky a a b

nasadené V rovine
Indukéna varna doska 37 mm 38 mm 5mm
Celoplosna indukénd 47 mm 48 mm 5mm
varna doska
Plynova varna doska 30 mm 38 mm 5mm
Elektricka varna doska 27 mm 30 mm 2mm

Na zéklade potrebnej minimalinej vzdialenosti b vyplyva minimalna
hribka pracovnej dosky a.

DodrZujte montazny navod pre varnd dosku.
Spotrebi¢ vo vysokej skrinke — obrazok 3

Pre odvetravanie spotrebi¢a musi byt v medzidne vyrez na
odvetravanie. Pokial ma vysoké skrinka okrem zadnych stien
prislusnych prvkov dal$iu zadnu stenu, musi sa tato zadné stena
odstranit.

Spotrebi¢ umiestnite maximalne do takej vysky, aby ste mohli
bez problémov vynimat prislusenstvo.

Zabudovanie do rohu — obrazok 4

Aby bolo mozné otvarat dvierka spotrebica, je nutné pri
zabudovani do rohu dodrzat rozmery C. Rozmer D zavisi od
hribky prednej hrany nabytku pod drzadlom.

Pripojenie spotrebica k elektrickému prudu

Spotrebi¢ zodpoveda stupiiu ochrany 1 a mdze byt

pripojeny iba kdblom s ochrannym vodi¢om.

Istenie musi byt vykonané podla vykonu uvedeného na typovom
Stitku a miestnych predpisov.

Pri v8etkych montaznych pracach musi byt spotrebi¢ odpojeny zo
siete.

Spotrebi¢ moZe byt pripojeny iba pomocou privodného kébla,
ktory je suéastou dodavky. Zapone privodny kébel na zadnej
strane spotrebica (zacvaknut ).

Privodny kébel dihy 3,0 m je si mozné zaobstarat u zakaznickeho
servisu.

V pripade vymeny moze byt pouzity iba originalny kabel, ktory je
mozné zaobstarat u zakaznickeho servisu.

Ochrana proti dotyku musi byt zabezpegena zabudovanim.

Privodny kabel so zastrékou s ochrannym kontaktom.
SpotrebiC je mozné zapéjat iba do predpisovo instalovanej
siefovej zasuvky s ochrannym kontaktom.

Pokial zastréka po zabudovani uz nie je pristupna, musi sa do
pevnej elektrickej instalacie vopred umiestnit isti¢ s fazami podra
predpisov na zabudovanie.

Privodny kabel bez zastréky s ochrannym kontaktom
Spotrebi¢ smie pripojif len koncesovany odbornik.

V pevne uloZenej elektrickej instalacii sa musi pocitat

s odpojovacim zariadenim vo fazach podfa ustanoveni o instalécii.
Identifikujte v pripojovacej zasuvke fazovy a nulovy vodic.

V pripade nespravneho pripojenia mdze dojst k podkodeniu
spotrebica.

Pripojenie uskuto¢nite len podla sch¢my pripojenia. Udaje

0 napéti najdete na typovom Stitku. Zily sietového privodného
vedenia pripojte podla farebného oznacenia: zeleno-zlta =
ochranny vodi¢ &), modra = nulovy vodi¢, hneda = fazovy vodi¢
(vonkajsi vodic).

Upevnenie spotrebic¢a - obrazok 5

1. Spotrebi¢ celkom zasurite a stredovo vyrovnajte.

2. Spotrebi¢ priskrutkuijte.

Medzera medzi pracovnou doskou a spotrebi€¢om sa nesmie
zakryvat Ziadnymi pridavnymi listami.

Na bo€nych stenach vstavanej skrinky nesmu byt pripevnené
tepelnoizolacné listy.

Demontaz

1. Spotrebi¢ odpojte zo siete.

2. Povol'te upeviovacie skrutky.

3. Spotrebi¢ mierne nadvihnite a celkom vytiahnite.



Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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